ROULE
MA POULE™
Dessert glacé

Chocolat blanc
caramélisé, praliné,
chocolat noir

Voir détails en page 4.
Edition limitée

225

*Fait son numéro

LIVRAISON A DOMICILE POUR TOUTE COMMANDE DU 10 MARS AU 14 AVRIL 2023 THIRIET.CH




ERITIFS!/
ENTREES

12 Aumoniéres
St-Jacques* et
saumon

80249 - A CUIRE
13 A 14 MIN AU FOUR

2 recettes dans une
fine pate de blé.
Préparation aux

noix de St-Jacques*
issues d’'une péche
durable, fromage frais
et citron ; saumon
issu d’'un élevage
responsable, fromage
frais, basilic et aneth.
Pliage manuel.

La boite de 180 g

Le kg : 4722

36,11

*Zygochlamys patagonica
Argentine

8 Bouchées au bloc de foie gras de
canard et compotée de pommes

850~
Fr
) 50

Fr2,00

d'économie

9 Roses croustillantes, garniture au brie

F
80236 - A RECHAUFFER 9 A 10 MIN AU FOUR 71050 80194 - A CUIRE 14 MIN AU FOUR

Biscuit pur beurre a la farine de FI’ Feuille de brick rose, brie, fromage frais, fromage
chataigne, compotée de pommes, 90 rapé et brisures de truffe blanche d’été
bloc de foie gras de canard, ’ 1% aromatisée.

décors miel et sarrasin.

La boite de 93 g - Le kg : F+12,96 795,70

Fr 'I ’60 La boite de 126 g

" . Le kg : ¥67:46 751,59
d'économie

et a la truffe blanche d’été (1%) aromatisées

ALA
TRUFFE'

COMMANDEZ EN DERNIERE PAGE DU CATALOGUE OU SUR THIRIET.CH

350~
Fr
, 50

2,00

d'économie




5%

k990~
80251 - A DECONGELER 3 H 30 AU REFRIGERATEUR
Bloc de foie gras de canard, sablé pur beurre (ceufs plein
air) aux grués de cacao, amandes, noisettes
et gelée de cranberries.
La boite de 62 g - Le kg : 159,68 132,26

1,70

d'économie

ﬁ:"’f-?f

82630 - A RECHAUFFER
30 A 35 MIN AU FOUR

Noix de St-Jacques* issues d'une -
péche durable (espéce sélectionnée*),
sauce au Cognac Fine Champagne

et a la créeme fraiche.

Le sachet de 440 g a
Le kg : "5¥:14 42,95 73,60
*Zygochlamys patagonica - Argentine d'économie

Les Petits Maneéges
6 verrines apéritives terre et mer et leurs décors

80253 - A DECONGELER 4 A 5 H AU REFRIGERATEUR

CALIBRE BELLE GROSSEUR
81024 - A RECHAUFFER

10 A 15 MIN AU FOUR

Escargots sauvages de Bourgogne
(espéce sélectionnée”), certifiés
Label Rouge, marinés au Chablis b
AOC* et garnis d'une farce 7

au beurre extra-fin, ail et persil. a ,@
Le sachet de 288 g LY
Le kg : 62,15 751,74

*Au sein de la Maison Thiriet, nous avons sélectionné des

escargots sauvages de l'espéce Helix pomatia Linné pour ses
qualités gustatives supérieures *Appellation d’Origine Contrélée

Fr3,00

d'économie

Tourte St-Jacques* crevettes

81916 - A CUIRE 30 A 35 MIN AU FOUR

3 recettes : crevette marinée, crémeux homardine, condiment orange
curry et éclats de noisettes ; brunoise de carottes, pickles de chou
rouge, crémeux au potimarron et biscuit ; médaillon 07
au bloc de foie gras de canard, crémeux panais céleris,

confit d’'oignons et fleurs de bleuet. /]%50/

La boite de 108 g Le kg : 115,74 778,70 Fr
Edition limitée

74,00
o 50 | déconomie

Crevettes, noix de St-Jacques*, poireaux

émincés, julienne de carottes-courgettes

et échalotes. Fr
Farine de blé - Creme fraiche

- La boite de 500 g { 90
Le kg : 25;00 119,80

*Zygochlamys patagonica - Argentine et/ou Chlamys
opercularis - Royaume-Uni/lrlande

12,60

d'économie

[N



A

'

IANDES /T
VOLAILLES

Gigot d'agneau
A CUIRE 40 A 45 MIN AU FOUR APRES DECONGELATION
Piece d'environ 1 kg

92421 lacemo

Gigot d'agneau 92420 lacemo 92557 lacemo
avec os Gigot d'agneau Gigot d'agneau
Uruguay/Argentine/ sans os sans os
Nouvelle Zélande Nouvelle Zélande Suisse

ENV.1,8KGA2,5KG ENV. 1,2KGA 1,8 KG +

Le kg : 723,90 Le kg : 726,90 Le kg : 29,90

2 Fr 2 Fr 2 Fr
, 90 ,90 ,90

COMMANDEZ EN DERNIERE PAGE DU CATALOGUE OU SUR THIRIET.CH




N

& -

Ro6ti de chapon farci, farce morilles
et Armagnac

85285 - A CUIRE 1H 45 AU FOUR APRES
DECONGELATION

Farce a la viande de dinde, morilles et Vieil
Armagnac. Volaille entiére désossée.

m - La boite de 1,3 kg

Le kg : 725,00 723

Pintade farcie, farce aux morilles,
raisins de Corinthe et Cognac Fine
Champagne

85264 - A CUIRE 1H 40 A 2 H AU FOUR APRES
DECONGELATION

Farce a la viande de dinde, morilles, raisins
de Corinthe et Cognac Fine Champagne.
Semi-désossée.

4 A5 PARTS
La boite de 1,2 kg
Le kg : 727,92 724,95

F3350

2

Fr

, 90

3,60

d'économie




2 Cailles fermiéres de
Challans

85012 - A CUIRE 20 A 25 MIN
A LA COCOTTE OU AU FOUR

Label Rouge : caille fermiére
origine France élevée en plein air
Alimentation certifiée 75%

de céréales minimum - Durée
d’élevage certifiée 42 jours
minimum. - Sans téte et sans cou.
La barquette de 400 g

Le kg : 3225 724,75

a

r12e00 G

Fr .
3,00
P 90 | dsconomie

85304 - A CUIRE 30 A 35
MIN AU FOUR

Poulet jaune, farce au bloc
de foie gras

de canard, au porc et aux
cépes.

Décorées d'éclats de
pistaches.

La boite
de320g 30%
-

5

Fr

76,40

d'économie

COMMANDEZ EN DERNIERE PAGE DU CATALOGUE OU SUR THIRIET.CH




Fondue Chinoise roulée B

A DECONGELER 6 A 8H AU REFRIGERATEUR

Laboitede500g  Fut

92452

Fr Fr
Boeuf 2690 Cheval 20550 Dinde 19,90
Suisse Canada Pologne
eie: £.0,50 el | O,50 teke:
' F3,40 e F2,00 s 3,40
L+ d'économie d‘économie d‘économie

2 Cailles farcies,
farce au foie gras de canard

85235 - A CUIRE 45 MIN AU FOUR

Farce au foie gras de canard et au porc.

Semi-désossées.
La boite de 320 g - Le kg : 756,63 743,44

92493

1620
a4 Fr

I, 5

92403

v

F2,30

22U | d'économie

10,50

Tartare coupé
au couteau

acemo)
66645 Cheval
Sesaofeeul  m390 Canada 711,90
1 Part ey
1Part 1)Fr La boite de 240 g 1 Fr
La boite de 240 g I =, DU Llekg:"4958 I \J,50

Le kg : 63,18 756,82

Confit de canard
du Sud-Ouest - 2 cuisses

43,75

dFr

85310 - A RECHAUFFER 4 A 6 MIN AU MICRO-ONDES

Canard origine Sud-Ouest. Emballées sous vide.

La boite de 400 g
Le kg : 2475 721,25

W, o0
1,40

d‘économie

N



0DUILS UDE
LA MER: *

]
L

i

NOIX DE
SAINT-JACQUES
SANS CORAIL

YT /B 6 A 11 PIECES |

A CUIRE 6 A7 MIN A LA POELE Crevettes a I'huile d'olive et au persil 990~

Noix de St-Jacques* - Péchées en Atlantique
Nord-Est. Sauvages. Péche francaise

84821 - ACUIRE 6 A7 MIN A LA POELE Fr

Décoraillées et parées a la main. Crevettes décortiquées crues issues d’'un élevage 20
responsable, assaisonnées a I'huile d’olive vierge extra, ’

Le sachet de 250 g . . X N
Le kg : 98 7182 jus de citron, persil et ail. F1 70

*Pecten maximus - France 4 m - Le sachet de 300 g - Le kg : 733 Fr27,33t d‘économie
‘économie

84342 - ACUIRE 5 A 6 MIN
AU MICRO-ONDES

Islande - Péché en

_ Atlantique Nord-Est.
Eglefin issu d'une péche
durable - Sans peau

et sans arétes*

8 A 12 PIECES
DE80A 120G

Le sachet de 1 kg
Le kg : 72756 724,50

83460 - A CUIRE 8 A 12 MIN A LA POELE APRES

Fr Fr
2750 DECONGELATION 2290

Péché en Europe de I'Est - PIECESDE120GA 1706 Fr 3’00
Le sachet de 1 kg - Le kg : 722:90 719,90 d'économie

COMMANDEZ EN DERNIERE PAGE DU CATALOGUE OU SUR THIRIET.CH




calibre
SELECTIONN
n°4
=
™ Muscadet
A0C* 9%

6 Huitres de Bretagne
au Sabayon-Muscadet AOC*

81844 - A CUIRE 10 A 12 MIN AU FOUR
La boite de 120 g - Le kg : F10417-782,50

*Appellation d'Origine Contrélée

Fr2,60

| d'économie

12560
9

Crevettes tail-on I
83540 - A DECONGELER 5 A 6H

AU REFRIGERATEUR F19:90
. Origine Thailande
. Issues d'une 1/ Fr
aquaculture durable 1 J,90
31A 45 PIECES F300
Le sachet de 500 g déconomie
Le kg : 39,80
33,80

o

I

i Merlublancdu F¥

. Capissud’une
44 PECHE DURABLE
¥

ATLANTIQUE

i Recette riche
" enMERLU BLANG
du Gap 80%

j)&yv Fww%z« ot eitronnes

IF

 Creveties
issues d’une
PECHE DURABLE
S
Mouleg issues
a’un ELEVAGE
RESPONSABLE
=
DE’I[?&III}%SES Mélange de fruits de mer
---------------- 84507 - ACUIRE 3 A 4 MIN A LA POELE
* Moules du Pacifique décoquillées cuites 1950
(élevées au Chili) et crevettes nordiques
Grevettes décortiquées cuites (péchées en F
surgelees Atlantique Nord-Est/Nord-Ouest), tétes, ,90
en MER pattes et anneaux de calmars blanchis —
(péchés en océan Indien) Fr ,60
Le sachet de 500 g - Le kg : *21,86-F 17,80 d'économie

Crevettes cocktail m
83530 - A DECONGELER5A 6 H
AU REFRIGERATEUR

Origine Canada - Péchées en
Atlantique Nord-Est.

.- Sauvages. Fr
&;‘.‘ Issues d’'une péche 115,20
d XD durable. Surgelées 4 Fr
" "’,ﬂ' enh mer.
2 1\ ,0V
/ 200 A 300 PIECES
Lesachetde500g  F1,70
Le kg : *30:40 F27 d'économie

Thon issu
’une PECHE
DURABLE

surgelé
en MER

Ao

Bele o la &?w it hamegony
2 Coeurs de filets de thon germon

84365 - A CUIRE 4 A 8 MIN A LA POELE
Péché en Océan Pacifique Sud-Ouest et Centre-Est.
Sans peau et sans arétes*.

PIECESDE110GA 140G - La boite de 250 g
Le kg : 39:60 731,60

Filets de merlu blanc du Cap meuniére
84452 - A CUIRE 8 MIN A LA POELE

Péché en Atlantique Sud-Est - Sans peau et sans
arétes*

AAG6PIECESDE83GA125G - Le sachet de 500 @
Le kg : *19;80 15,80

FFg:ge
7.
, 90

7200

d'économie

3,06
7 %

7200

d’économie

*Malgré tout le soin apporté a la préparation de nos poissons, la présence exceptionnelle d'arétes n'est pas exclue

[©



it

Fr
6 Roses de pommes de terre 650~
83914 Fr Duchesses de patate douce Fr

A RECHAUFFER 15 A 17 MIN AU FOUR 50 83685 - A RECHAUFFER 12 A 14 MIN AU FOUR , 50
I

Montage manuel. —

!I ::! iu - Le sachet de 450 Fi
La boite de 228 g 71,40 g T,-I ’00,
Le kg : 19,52 7 16,45 d‘économie Le kg : k4 712,22 déconomie

83906 - A RECHAUFFER 25 A 30 MIN AU FOUR 83940 - A CUIRE 20 A 25 MIN AU FOUR 79— o
Petits gateaux de pommes de terre et de morceaux de CEufs plein air, rutabaga, carottes jaunes

cépes, coeur coulant aux cepes et a la créme et noisettes et orange. Fr1,40
hachées. GEufs plein air. 2,30 La bofte de 320 g - Le kg : F224:69 720,31 d'économie
La boite de 400 g - Le kg : 72550 719,75 d'économie

COMMANDEZ EN DERNIERE PAGE DU CATALOGUE OU SUR THIRIET.CH




Poélée cuisinée aux asperges, '20%

pholiotes et girolles 4 Gaufres, panais, noisettes,

83934 - A CUIRE 9 A 10 MIN A LA POELE Frg graines de courges et grenades

100% pointes d’asperges vertes, pois croquants, Fr 84966 - A RECHAUFFER 23 A 25 MIN AU FOUR

oignpns rouges, pholiotes et girolles entiéres. Gaufres nature, purée de panais, noisettes, graines
Portionnable. 0 50 de courges et grenades. Farine de blé - CEufs plein air

m F'2 00 La boite de 184 g - Le kg : 742,93 733,70 1,70
Le sachet de 450 g - Le kg : 718,89 714,44 d'économie Edition limitée d'économie

88858 - A CUIRE 8 A9 MIN
AU MICRO-ONDES
Cabillaud 100% filets
issu d’'une péche durable
Saumon 100% filets issu
d'un élevage responsable
Cuisiné avec de la créme

88863 - A RECHAUFFER

6 A 7 MIN AU MICRO-ONDES
Chapon 100% filets
Cuisiné avec de la creme
fraiche

et du beurre , 5 % fraiche, champignons
Cuisiné au - / émincés, julienne de
vin jaune - carottes et jus d'orange et
Cotes F 1090 decitronde
du Jura AOC*. ’ Sicile. g
1 PART 2 PARTS
La boite La boite
de 350 g de 4509
Le kg : 3+ 14 Le kg:™23332 Fr100
2543 F21.11 d'économie
Acewmo|
80371- ALAF E A180°C PENDANT ENV. 5 MIN
Origine Suisse
88845 - ACUIRE12A13 MIN pommes de terre 68%, panure, huile végétale,
A LA POELE farine de froment, fécule de pommes de terre,
Cabillaud 100% filets - Saumon épices.
100% filets - Cuisiné au Cognac Le sachet de 1 kg
Fine Champagne AOC* julienne Le kg : 15,50 713,50
de carottes, courgettes et feves
de soja. “k
4PARTS - La boite de 850 g k 1’
Le kg : 2529 :

g =
13,00

d‘économie

*Appellation d'Origine Contrélée




Steaks de cheval 25

92460 - Découvrez la qualité de nos steaks de cheval, une fois décongelé au
réfrigérateur et cuit a la poéle durant 2 & 4 min, ils vont fondre sur votre palet

Cheval né, élevé et abattu en Belgique
Piéce d'env. 160 g
Le sachet d'environ 1 kg - Le kg : 33,98 731,50

24 Sticks de poisson I
85480 - A cuire & la poéle pendant 5 & 7 min.

Sans arétes*
La bolte de 720 g - Le kg : 4458 711,81

Pommes Croquettes nature B2 I
80526 - Suisse - A cuire & la friteuse pendant 3 4 min & 170°C
La bolte de 1 kg - Le kg : 8;98 77,90

2 "‘":"' )
5%

Fr | 2,00

R 50 d'économie

8 Cordons bleu de porc [acemo] |

92432 - A la poéle : Faire cuire & feu moyen
pendant 5 a 6 min de chaque coté - Origine : Suisse
8 piéces de 150 g - Le sachet de 1,2 kg

Le kg : 2468 722,08

Poisson au
four B2

AB85740A1a
pordelaise
A cuire 35min au four.

Filet de Colin de 'Alaska 78,98
3 portions - La boite de Fr

4009
Le kg : 22525 720,50 , 20

Pommes frites au four i1

84750 Julienne m
A cuire 35min au four.
Cabillaud 44%, lait
écréme, légumes 19%
(courgettes, poireaux,
céleri, carottes),

3 portions - La boite de '
4509 Fr
Le kg : 722 720,44 , 20

80771 - A cuire 18 & 22 min au four - Ces pommes frites, 1150

moelleuses et croustillantes, venues tout droit de Belgique
raviront petit et grand - Le sachet de 2 kg

Lekg:F57574,95

*Malgré tout le soin apporté a la préparation de nos poissons, la présence exceptionnelle d'arétes n'est pas exclue

Fr [er 1,60

y 90 d'économie

COMMANDEZ EN DERNIERE PAGE DU CATALOGUE OU SUR THIRIET.CH



Epinards hachés biologiques m
w0

82979 - A cuire 5 & 12 min au micro-ondes i 1 60
4 parts - Le sachet de 600 g - Le kg : 748,88 78,17 90 deconomle

Brocolis en rosette m [ + |

Suisse - Cuire dans une casserole pendant 10 & 12 minutes

81704 81705

Le sachet de 1 kg Le sachet de 2,5 kg
Lekg:78,9077,90 Lekg:f6,76 75,96
F"8-99

F1,00 0|Frzoo

90 d'économie d'économie

Légumes gourmet premium B2 IR

Cuire dans une casserole pendant 10 & 12 minutes
Romanesco, carottes, brocolis, salsifis

87016 87015

Le sachet de 1 kg Le sachet de 2,5 kg
Le kg : 46,96 79,20 Le kg: 7936 8,60
F"-1-999 F"2—2—96
1,70 2 1,40
20 d'économie 50 d'économie

Julienne de légumes
biologique
83188 - A cuire 5 min & la casserole

4 parts - Le sachet de 600 g
Le kg : 6;50 75,33

0,70

20 d'économie

8 Médaillons au
fromage et choux-fleurs BE

81657 - A la podle : pendant 13 & 15 min dans un peu de corps

gras a chaleur moyenne. Au four : préchauffer le four a ;,‘_2_-'_99
200°C et les faire cuire pendant 18 & 20 min. !
Env. 150 g la piéce - Le sachet de 1,2 kg 'I
Le kg : 48,25 16,58

2,00

d'économie

90

Mélange de légumes régime 1]
Origine : Europe/Suisse - Mélange de courgette, carottes jaunes, carottes, céleri.

87021 87020

Le sachet de 1 kg Le sachet de 2,5 kg
Le kg : 9,56 78,50 Le kg : 7746 76,60
F"959 F"+8,—59

Fr1,00 '|

d'économie

Fr2,00

d'économie

50 50

m E



i
®

Pite s ﬁ 3 Jambon cuit
feuilletée o SUPERIEUR
PUR BEURRE i ]

40 Petits feuilletés
80229 - A cuire 12 4 15 min au four - 4 recettes : emmental,

'Fr

... 1A

8 Paniers jambon/emmental

jambon-emmental, tomate-chorizo et tomate provencale Fr 1 ,00 81969 - A cuire 20 a 25 min au four - A la créme fraiche Fr Fr '| ,40
La boite de 340 g - Le kg : 4735 14,41 , 90 | deconomie  Labofte de 640 g - Le kg : 4234 710,16 , 50 | déconomie
/ (/./ ;"" i
pates G
de QUALITE
SUPERIEURE 1
6 PP T
RECETTES L \ P -
6 AU CHOIX P L R
RECETTES Bl * g
AU CHOIX it o
~~~~~~~~~~~~~~~~~ 8 Galettes de légumes

Plats cuisinés - 1 part
A réchauffer 54 6 min 30 au micro-ondes

A 87761 Tagliatelles a la carbonara - 87762 Jambon a
la florentine - 87743 Gnocchi aux champignons - 87748
Brandade morue parmentier - 87740 Linguines aux #4506

................

87626 - A cuire 16
219 min a la poéle

Colin (lieu)
100% FILETS

Paélla Royale

Riz parfumé aux épices, hauts de
cuisse de poulet, filets de colin
(lieu), poivrons rouges et verts,
moules du Pacifique, anneaux de
calmars, petits pois, crevettes

Aréchauffer 10 2 12 min & la poéle

83946 Poireau / pomme de terre / carotte /
emmental - 83944 Légumes oubliés (panais,
patate douce, courge butternut, carotte)
83945 Chou-fleur / carotte / petit pois

.. A

4 fromages - 87746 Risotto champignons 83947 Courgette / brocoli / carotte T
La barquette de 330 g Fr 0,60 Le sachet de 300 ¢ v(a:“w;&\?m Fr 1,00
Le kg : *43:65 111,82 , 90 | déconomie Le kg : 748;33 15 a 49,6715 N\ 24 y 50 | d'économie

Poélée cuisinée a

Colin (lieu) la parisienne
issud’une 83961 - A cuire 4210 min 2
. PECHE DURABLE la poéle - Pommes de terre,

haricots verts et champignons
de Paris sans sulfites*,
assaisonnement huile d'olive
vierge et persillade

4 parts - Le sachet de 600 g

Le kg : F++50 79,83 S
“Ces champignons sans sulfite “‘\Gj‘iﬂs

. o . présentent un risque

nordiques entiéres et chorizo. de brunissement naturel
Portionnable
2 parts - La boite
de 1kg 7690

dwﬂﬁf’ﬁ’ﬁ Fr F1,00

- , 90 | d'économie
1056
Fr
, 50

COMMANDEZ EN DERNIERE PAGE DU CATALOGUE OU SUR THIRIET.CH



Fruits cueillis
AMATURITE

: e (_.... 7

e
=

Ananas en morceaux

Fr&ge
89039 - A décongeler 6 & 12 min au micro-ondes F
Origine Costa Rica - Le sachet de 450 g r Fr 0,70
Le kg : 78;67 77,11 y 20 | deconomie

&
FRAMBOISE
variéte

sélectionnée
WILLAMETTE

2 Macarons framboise

89906 - A décongeler 6 & 7 h au réfrigérateur - Biscuits amande . Fr
coco, mousse a la vanille et framboises entiéres et brisées
La boite de 150 g - Le kg : 743;33 739,33

Fabriqueé
dans notre
Atelier Toqué™

Pate a choux
PUR BEURRE

696

o Fr
6 Chqux praliné ,50
70295 - A décongeler 45 min a température ambiante -
Garnis de mousse & la noisette et praliné F1,40
noisette - Le sachet de 160 g - Le kg : #3%38 29,57 d'économie

Framboises entiéres [

62261 - Origine Europe Fr
Le sachet de 1 kg , 50

Fr2,40

d'économie

Fabriqué
dans notre
ATELIER*

Y
e,
FRUITS SECS

25%

4 Nougats glacés
70370 - A laisser détendre 10 min & température ambiante

Mousse nougat glacé a la créme fraiche, fruits secs 25% (abricots,
noisettes, pistaches, amandes grillées et raisins).

Fabriqué dans notre Atelier Toqué™.

La boite de 300 g - Le kg : 738,33 35

4 Chaussons aux pommes pur

. apr A0
beurre Charentes-Poitou AOP* ’
89548 - A cuire 20 & 22 min au four - La bofte de 440 g Fr
Le kg : *4485 715,68 - “Appeliation d Origine Protégée y 90




Roule ma poule™ - chocolat blanc

caramélisé / praliné / chocolat noir

62150 - A LAISSER DETENDRE 10 MIN AU REFRIGERATEUR
Crémes glacées chocolat noir, praliné et chocolat
blanc caramélisé a la creme fraiche, éclats de noisette
caramélisés, sauce au chocolat, coque au chocolat
blanc et confiserie en pate d'amande. Fabriqué dans
notre Atelier Toqué™

314} - La boite de 635 g (= 870 ml)
Le kg : 35,43
Edition limitée

@ s piits
poussins
multifruits/vanille

2150 - Sorbet aux
fruits 45% : banane,
pomme, mangue, ananas,
fruit de la passion, citron,
créme glacée vanille a la
créeme fraiche et yeux en
chocolat. Sans colorant
ni aréme artificiels.
Fabriqué dans notre
Atelier Toqué™.,

8x38g

La boite de 304 g
(=520 ml)

Le kg : 26,90
Fr21,84

5%

8560
Fr

,90
o °
71,60

d'économie

@ Compte tenu de la taille de certains éléments
de décor, nous vous recommandons de ne pas
proposer ces gourmandises a des enfants de moins
de 3 ans

4 Nids de Paques, coeur de sauce au chocolat
68020 - A LAISSER DETENDRE 10 MIN AU REFRIGERATEUR

Crémes glacées chocolat et vanille & la créme fraiche,
cceur fondant au chocolat,

décor ceufs bonbons. Fabriqué

dans notre Atelier Toqué™,

La boite de 240 g (=360 ml)
- P Le kg : 73852 730,74

900 [T Q,
Fr ¢
12,00
’ 90 | déconomie

9 4 P'tits oeufs vanille/ 9 3 P'tits lapins
caramel/chocolat/praliné chocolat/praliné/vanille

2202 - Crémes glacées vanille 2201 - Crémes glacées
(extrait de vanille Bourbon chocolat, praliné et vanille a
de Madagascar), caramel, la créme fraiche et yeux en
chocolat et praliné a la créme  chocolat. Sans colorant ni
fraiche. Fabriqué dans notre  ardme artificiels. Fabriqué

Atelier Toqué™. dans notre Atelier Toqué™.
4x369g-Llaboitede 1459 3x599g-Llaboitede 177 g
(=240 ml) (=293 ml)
Le kg : 44,83 737,93 Le kg : 3161 725,42

" % %

F650 ’,;6/- F550 "/‘,5/-
Fr & Fr |«
1,00 71,00
Iy 50 | déconomie ’ 50 | déconomie

COMMANDEZ EN DERNIERE PAGE DU CATALOGUE OU SUR THIRIET.CH



PARFUMS L .
AU CHOIX i s oW

Rochers glacés

-
" ‘
k-

A LAISSER DETENDRE 5 MIN \

AU REFRIGERATEUR ; 3 \
Créme fraiche - . i .
Coeur de sauce généreux. ‘ -

-~ ‘ T

Fabriqué dans notre Atelier Toqué™.
49965 Menthe chocolat

49950 Vanille caramel

49986 Vanille fraise

49980 Café arabica

F590
m—La boite de 135 g Fr

Le kg : F40:41 733,56 4 4370 36,30 1,00
- 90 | dsconomie

Les 2 paniers de Paques

62320 - A LAISSER DETENDRE 5 MIN AU REFRIGERATEUR

Creme glacée chocolat au lait du Ghana 40% de cacao

a la créme fraiche avec éclats de noisette caramélisés,

sauce au chocolat noir, creme glacée vanille Bourbon

de Madagascar a la créme fraiche, coque chocolat

au lait et décors chocolat blanc. Fabriqué dans 0%
notre Atelier Toqué™. FO90 02 v

La boite de 175 g (= 230 ml) "

Le kg : #5657 745,14 Fr

Fr2
. . b
imitée , 90 | d'économie

80651 J
FACON ROCHER PRALINE
AMANDE ET NOISETTE

PARFUMS PARFUMS
AU CHOIX AU CHOIX

A LAISSER DETENDRE 15 MIN AU REFRIGERATEUR

Créme glacée*™ artisanale - Lait entier et créme fraiche A LAISSER DETENDRE 15 MIN AU REFRIGERATEUR

des monts d’Ardéche*** - Sans colorant ni arome Sorbet artisanal - Sorbet Plein Fruit 40% & 80% de
LA FABRIQUE ajouté**** - Elaboré dans notre atelier La Fabrique fruits* - Sans colorant ni arome** - Elaboré dans notre Fr
GIVRE E‘“ Givrée™. atelier La Fabrique Givrée™. 90
maison Thirier  Le pot de 345 a 425 g (= 500 ml) - Le kg : 26,05 Le pot de 295 & 430 g (= 500 ml) - Le kg : 726,05 a F"33,86 !

*Sauf 80606 et 80630 ““Sauf 80624 ***Glaces . 80603, 80627 cf 80644 ***Sauf 80627 *****Sauf 80600
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PATISSIERS ET
MIGNARDISES

3 =5
RECETTES ‘ '

AU CHOIX i )

Délice du
patissier
4 3 6 parts

A DECONGELER
4 A 6 H30 AU

REFRIGERATEUR RECETTES

AU CHOIX

Poire
caramel

89872

Mousse poire,
biscuits amande,
ganache
caramel avec
morceaux de
poires, croquant
chocolat au lait

Entremets
Collection 1902 - 8 parts

Pur Chocolat noir de Tanzanie

A DECONGELER 4 H 30 A 8 H 30 AU REFRIGERATEUR PUIS A
TEMPERATURE AMBIANTE SOUS SON DOME PLASTIQUE
70160 - Mousse et ganache au chocolat noir de Tanzanie

75% de cacao a la creme fraiche, biscuit sablé pur beurre,
biscuit cuillére au cacao de Tanzanie imbibé de sirop vanille

et praliné, éclats — Bourbon, glacage au chocolat noir de Tanzanie 75% de FrZZ/,Sﬁ'
de noisette cacao, éclats d'amande et sceau en chocolat. Fabriqué dans F
caramélisés, HAIEOHN notre Atelier Toqué™.

nappage ke B 2

pi=iiiny i La boite de 710 g - Le kg : *32:+4 730,71 , 50

lait et caramel.
Créme - GEufs
plein air
Variété de poire
sélectionnée
Williams.

La boite

de 323 g 70120 -
Le kg : 38,70
fr32,51

o
___,;z.._-///
.=
4 i
L

70130 -

La boite de 680 g I[: Egl;tsgfgszo o

Le kg : 734,25

FrJ_z,yso
1 Fr

, 50
F2,00

d'économie

89893 89877

Chocolat blanc Chocolat 70021

framboise caramel A DECONGELER 10 H 2

La boite de 275 g La boite de 320 g AU REFRIGERATEUR +:"2'5799
Le kg : 34,06

Le kg : #3387 Mousses a la créme fraiche '
¥29,69 - 2 pr

73065 et au chocolat, génoises au cacao et au cacao 50

punchée, Griottines® et compotée de griottes 17%,
Fr10,50 F11090 copeaux de chocolat, nappage au chocolat et creme == e
F’ F fouettée. Fabriqué dans notre Atelier Toqué™. Fr 3,40
r r 12PARTS - La boite de 1.1 kg - Le kg : 2260 719,63 d'économie
» 50 , 50

COMMANDEZ EN DERNIERE PAGE DU CATALOGUE OU SUR THIRIET.CH



4 Mignonnettes au marc
de champagne
21130 - A LAISSER DETENDRE ‘
5 A 10 MIN AU REFRIGERATEUR
896~

Créme glacée au marc de

champagne aromatisée avec Fr
des raisins macérés au marc

de champagne 10%. Fabriqué 7, °]0)
dans notre Atelier Toqué™.

La boite de 285 g (= 460 ml) 1,00
Le kg : Fr28:43 Fr25.24 d‘économie

7

PARFUMS
AU CHOIX

6 Macarons

mono-parfum

A DECONGELER 1H 30 A TEMPERATURE AMBIANTE
Fabrication artisanale* - GEufs plein air et creme
_4 Pa |etS Ingrédients sélectionnés* - 89884 Pistache de
A LAISSER DETENDRE Sicile 89883 Framboise Willamette (Variété
10 MIN AU REFRIGERATEUR sélectionnée) - 89882 Cassis Noir de Bourgogne  Frg 26~
a . 89885 Vanille Bourbon de Madagascar
::: E;lztﬁ;zep?g?_%( 400 ml) fé 89880 Caramel (Fleur de sel de Guérande IGP**) Fr
'Ii 18|'21:| Sk- Café/ 89879 Café (Variétés sélectionnées Arabica g 20
18225 - Vanille/Cognac Whisky et Robusta) - 89881 Chocolat noir
Créme glacée vanille Bourbon A Créme glacée café du Venezuela (62% de cacao) Fr1 00

de Madagascar et Cognac de 100% arabica a la o : P45 Fr " .
I'lle de Ré AOC* a la créeme o906~ créme fraiche, coeur Laboite de 96 g - Le kg : ’ Sl e

fraiche, coeur tendre au Fr tendre au whisky
cognac, enrobage ganache écossais, ganache
au chocolat, décor sceau en F 20 au chocolat, décor
ChO(EOIat‘ Fab,"que dans notre sceay en, chocolat. Bourgogne, de la vanille Bourbon de Madagascar, de la fleur de sel de
Atelier Toqué™. ] ,70 Fabr"que dar_‘s notre Guérande IGP*", des cafés sélectionnés arabica et robusta et du chocolat noir
*Appellation d'Origine Contrélée d'économie Atelier Toqué™. du Venezuela 62% de cacao **Indication Géographique Protégée

** Au sein de la Maison Thiriet, nous avons fait le choix de sélectionner des
ingrédients reconnus pour leur haute qualité et leur richesse aromatique :
de la pistache de Sicile, de la framboise Willamette, du cassis Noir de




Par téléphone

021 903 03 50

Sur Internet

thiriet.ch

Commandez
comme
il vous plait

VOTRE CODE CLIENT

Prénom

Désignation . Quanticé
— CHF b—;"b_‘ ufaz:lhs"nuol{?e £
W |
L M a*.«\f?a(.?
L Ty
o CHF @‘,u ....;; .....
— Tl
ARTIFICIELS
Montant total de mes achats Loy |

Retrouvez tous
nos produits dans nos magasins

Route de Carrouge 14,

1509 Vucherens
Tél. 021 903 23 87

Horaires d’ouverture
Du lundi au vendredi

thiriet.ch Trouvez-nous 10h00-12h30 14h00-18h30 Trouvez-nous
Samedi
9h00-15h00
"""""""""""""" Retrouvez nous sur g (@) Thiriet Suisse -
Nos catalogue Jistribués un mois a I'avance. Les prix, promoti mois vous seront appliqués pour des livraisons effectuées just Passé cette d
| Prise “ C I de ferme s effectuant par tel epnone, vous se date ‘ Ivraison ‘ 0o tS commandes. alson pa Lt ae

ors de la livraison. Lis

18

/ PARFUMS
3.

6 Cornets
A laisser détendre 5 min au réfrigérateur

08263 Fruits rouges
08422 Saveur citron meringué

cceur de sauce au citron
700 m

08232 Pistache chocolat

6x70a79¢g

Laboite de 420 2474 g

(=720 ml)

Lekg: Le kg : 2180 Fr | 1 ,40
715,48 , 50 | déconomie

Route de Sion 59,

3960 Sierre
Tél. 027 455 02 42

Horaires d’ouverture
Du lundi au jeudi

10h-12h30 14h00-18h30
Vendredi

10h-12h30 14h00-20h00

Samedi 9h00-17h00




