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TOUS LES MOIS, DES PRODUITS

PRODUITS Les 8 #
AU CHOIX tranches Les 2
""""""""" de terrine tourtes

4 TRANCHES DE TERRINE

1786 1980
n TOURTE
6786 | LOT DE 2 BOITES .I ll POULET/CHAMPIGNONS .I 5
.20 ,80

A décongeler 40 min dans de I'eau froide - A 81996 5
Saumon - 81885 Noix de St-Jacques* - La hoite de 821421 | LOT DE 2 BOITES

240 g:8:90 7,10 - Les 2 boites de 240 g = 480 ¢ - Le kg : 3 60 82142 - A cuire 30 & 35 min au four - 4 parts - La boite 4 00
37-68 29,58 - Panachage possible parmi les 2 produits Rt A de 500 ¢: %96 7,90 - Le kg : 4986 15,80 - Les 2 VL
*Zygochlamys patagonica - Argentine. d’économie boftes de 500 g = 1 kg d’économie

surgelés
maximum 24H
apres |a RECOLTE

e £ . & '
Les 16 ﬁ*ﬁ . Les 2
quiches sachets
2980 HARICOTS VERTS EXTRA-FINS 1440

8 QUICHES VAUDOISE =18 IE ’ ET HARICOTS BEURRE TRES !
84705.1 | LOT DE 2 SACHETS 3 .I 80 FINS BIOLOGIQUES 1 .I 50
84705 - A cuire 10 412 min au four & 2,01V  82710.1| LOT DE 2 SACHETS — =

Avec lard et poireaux. Fabriqué en Suisse 82710 - A cuire 7 & 12 min & la casserole

Piéces de 80 g - Le sachet de 640 g : +9;96 15,90 8,00 4 parts - Le sachet de 600 g : 26 5,75 - Les 2 2190
Les 2 sachets de 640 g = 1,28 kg - Le kg : 3+89 24,84 d’économie sachets de 600 g =1,2kg - Le kg : 42669,58 o d’économie

COMMANDEZ SUR L'AVANT-DERNIERE PAGE OU SUR THIRIET.CH




SSENTIELS : LE 2EM

Péche
COTIERE

surgelées
maximum 244 |
apres 1a PECHE

)
s 44

Disposées
ALAMAIN

boites
GAMBAS SAUVAGES !
ENTIERES CRUES 2 O
84676.1 | LOT DE 2 BOITES '60

84676 - A cuire 3 4 4 min a la poéle - Péchées en océan

-40% !

>a

Les 2
tartares

TARTARE DE CHEVAL
COUPE AU COUTEAU X3 IEX
66645.1 | LOT DE 2 BOITES

66645 - A décongeler 5 min dans I'eau froide

5,20

d’économie

5,20

d’économie

Indien - 12 a 16 piéces - La boite de 400 g : 296 10,30
Les 2 boites de 400 g = 800 g - Le kg : 32,25 25,75

Origine Suisse - 1 part - La boite de 240 g : +296 10,30
Les 2 boites de 240 g = 480 g - Le kg : 58;64 45,00

Fabriqueé
dans notre
Melier Toque™

Eufs
plein air %
PRODUITS
AU CHOIX
Les ;Q
10 MINI VIENNOISERIES . . mini
fondants PUR BEURRE viennoiseries

6785 | LOT DE 2 SACHETS

A cuire 14 & 18 min au four puis laisser reposer 10 min

A 89561 Pains au chocolat - 89560 Croissants

89562 Pains aux raisins - Le sachet de 3002350 :
6;20 4,95 - Les 2 sachets de 3002 350 g =600a 700 g
Le kg : 7+ 14,14 4 20,67 16,50 - Panachage possible
parmi les 3 produits

FONDANT AU CHOCOLAT
70550.1 | LOT DE 2 BOITES
70550 - A décongeler 11 min au four puis laisser

reposer 15 min - 6 parts - La boite de 470 g : 46,56 8,40
Les 2 boites de 470 g = 940 g - Le kg : 22,34 17,87

1240
D0
2,50

d’économie

2100
160
4,20

d'économie




JovEusEs PAQUES |

APERITIFS & ENTREES

20 Canapés Sélection

80139 - A décongeler 4 h au réfrigérateur

5 recettes. Sur pain de mie aux épinards,
tomate, délice de courgettes et fromage

de chévre ; sur pain de mie a la tomate,
chiffonnade de noix de jambon séchée,
fromage frais et olives noires ; sur mini blini,

1596
ceufs de truite, fromage frais et truite fumée ; 1 1
,80

sur pain de mie noir aux graines, bloc de

foie gras de canard, chutney oignon et figue ;

sur pain de mie nature, chiffonnade de saumon o - ~
fumé et tzatziki. Dépose et pochage manuels. 2 ,1 0

La hoite de 140 g - Le kg : 99,29 84,29 d’économie

36 Escargots
de Bourgogne*
préparés a la
bourguignonne

81024 - A réchauffer 5
10 a 15 min au four
Escargots sauvages

de Bourgogne (espéce
sélectionnée*),

certifiés Label Rouge,
marinés au Chablis AOC**
et garnis d’une farce au beurre
extra-fin, ail et persil.

Le sachet de 288 g - Le kg : 7813 66,32
*Au sein de la Maison Thiriet, nous avons
Sélectionné des escargots sauvages
de I'espéce Helix pomatia Linné
pour ses qualités gustatives
supérieures. **Appellation
d'Origine Controlge.

- , "%
P,

w
- - > . ay
o E : ,:.", o

12 Mini coquilles
St-Jacques* 1z50
80121 - A cuire 14 & 15 min au four 1 1

40

10 Petits choux aux escargots de Bourgogne

80252 - A réchauffer 8 min au four - Pate a choux pur beurre,
escargots sauvages de Bourgogne (espéce sélectionnée*) 9796

3 recettes de noix de St-Jacques* issues

et farce au beurre, & I'ail et au persil - La boite de 80 g d'une péche durablle. Sauces au Noilly

Le kg : 42375 105,00 *Au sein de la Maison Thiriet, nous avons 1 5 0 Prat®: au Crémant d’Alsace et & la bretonne. 2 -I 0
sélectionné des escargots sauvages de I'espéce Helix pomatia Linné 4 0 5 " . Laboite de 180 g - Le kg : #5;68 63,33 ’ .
pour ses qualités gustatives supérieures. 9 d’économie *Zygochlamys patagonica - Argentine. d’économie

| &
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Miche surprise - pain
spécial aux céréales

80242 - A décongeler 8 h au réfrigérateur - 4 recettes.
Tranche de saumon fumé (élevé en Norvége et issu d’un
élevage responsable) et beurre ; brie et noisettes ; roti de
porc et moutarde a I'ancienne ; fromage frais

et Iégumes grillés.

[EZXITTIITIE - La boite de 400 g - Le kg : 4725 39,75

4 Coquilles St-Jacques*
(noix 50 %), sauce bretonne

82648 - A réchauffer 25 a 30 min au four - Noix de St-Jacques*
issues d’une péche durable (espéce sélectionnée*), sauce a
la créme fraiche et aux champignons de Paris - Le sachet de
440 ¢ - Le kg : 54,32 45,23 *Zygochlamys patagonica - Argentine.

Lasagnettes au saumon,
sauce crémeuse au citron

87620 - A cuire 72 11 min & la poéle
Pates de qualité supérieure.
Saumon issu d’un élevage
responsable, élevé en
Norvége. Accompagnés
d’un mélange de légumes
(courgettes grillées,
carottes orange et jaunes)
et de créme fraiche.
Portionnable - 3 parts
Le sachet de 900 g
Le kg : 43,89 11,67

1899
15,0
3,00

d’économie

4,00

d’économie

31250
1050
2,00

d’économie

Gougeéres
au Comté
AOP*

70205 - A réchautfer

8 min au four - Préparées
au Comté AOP*, Pate

a choux pur beurre aux
ceufs plein air. Fabriqué
dans notre Atelier Toqué™.
- Le sachet
de 280 g - Le kg : 379 26,79
*Appellation d'Origine Protégée.

1,40

d’économie

Foie gras de canard entier du Sud-Ouest a
I’'ancienne, mi-cuit, Vieil Armagnac AOP***

85192 - A décongeler 7 & 8 h au réfrigérateur - Canard origine
Sud-Ouest, nourri avec des céréales cultivées en France*
Canard issu d’une filiére responsable - Alimentation 100 %
végétale, vitamines et minéraux et sans 0GM**

Sel et poivre de Sarawak.

- La boite de 200 g - Le kg : +49:56 127,00
“Le canard provient d'une filiére responsable, filiére s'inscrivant dans une démarche
qualité s'articulant autour d’axes bio-sécurité, bien-étre animal, environnement,
impact social et éthique. Cette démarche est contrdlée plusieurs fois par an. Ces
canards sont nourris avec une alimentation composée a 100 % de végétaux et
minéraux, oligo-éléments, vitamines et suppléments nutritionnels, sans 0GM**

(< 0,9%), avec notamment du mais et du soja 100 % origine Sud-Ouest.

25..

4,50

**0GM (Organismes Génétiquement Modifiés) < 0,9 %. d'économie
“**Appellation d'Origine Protégée.
° Vin blanc
d @ « Chardonnay de
Rt Purcari » sec B
- 50015 - Ce vin blanc ne se

éb pawn
accampagnen... .

décante pas : ouvrez-le 15-20
. min avant. Servez le
Chardonnay de Purcari a
10-12°C. Idéal avec fruits
de mer, poisson grillé,
volaille en sauce, pates
aux champignons, et
fromages affinés (Comté,
Parmesan) - La bouteille de
75¢l - Le litre : 8,69 7,38
L'abus d'alcool est dangereux
pour la santé. A consommer

E : E avec modération.

E—u'}.-r
PURCARE

1827

mn g
TR

LA CAVE DE LA MAISON

4 Petits pains
aux figues
89453 - Acuire 104

12 min au four '
Le sachet de 260 g 3 1 1 ‘ 2,1 O
Le kg : 13,46 ,50 ,80 | déconomie

|



| o

.

JoYEusEs PAQUES ! .

VIANDES & VOLAILLES

Roti de chapon
farci, farce morilles
et Armagnac

85285 - A cuire 1 h 45 au four
apres décongélation

Chapon, farce a la viande de
dinde et aux morilles relevée au
Vieil Armagnac. Volaille entiére
désosseée, faconnée et ficelée a
la main.

La hoite de 1,3 kg
Le kg : 3269 30,69

—_— —
Gigot d’agneau =21 IEH

A cuire 40 & 45 min au four aprés décongélation

92557 - Agneau origine ) 92573 - Agneau origine .

Suisse, sans 0s Prix pour 1,8 kg Suisse, avec 0 Prix pour 2,5 kg

De1,7kga22kg 79 De 2 kga3kg
Le kg : 43,90 - Produit Le kg : 39,90 - Produit 9 9
vendu au poids** ,00** vendu au poids** ’ 75 **

Flageolets fins ¢

82821 - A cuire 17 & 20 min & la casserole
Sans résidu de pesticides*.
- Le sachet de 600 g

2 Cailles farcies,
farce au foie gras

e 1796
Le kg : 8:+¥ 6,50 ’ de canard
e mnagne B o smdansmen | 5070
une agriculture plus vertueuse, plus respectueuse de 7 Callle,dfarce au fOIesgra§ de — "
I'environnement et de la biodiversité (seuil de -I 0 0 canar ’et au porc; (et 2 70
quantification < 0,01 mg/kg pour une recherche de ’ désossées - La hoite de 320 g ’
400 molécules minimum). d'économie Le kg : 55;94 47,50 d’économie

COMMANDEZ SUR L'AVANT-DERNIERE PAGE OU SUR THIRIET.CH /



Filet mignon de porc en crolite,
farce aux chanterelles B =

92063 - A cuire 40 min au four aprés décongélation
Pate feuilletée, farce Chanterelles.

- Le sachet d’environ 700 g

Le kg : 75,50 - Produit vendu au poids**

Prix pour
700 g

5 2,85**

Cotelette d’agneau
d’Irlande 21

98211 - A cuire 2 & 7 min de chague
coté a la poéle apres décongélation

- Le sachet de 700 g

Le kg : 5766 51,29

Poulet aux écrevisses,
sauce homardine

88859 - A réchauffer 10 2 12 min & la poéle
Poulet 100 % filets. Cuisiné avec de la
créme fraiche, queues d’écrevisses
sauvages, sauce homard
et crustacés.

La bolte de 850 g

Le kg : 3518 31,65

2 Souris d’agneau B3 IEX

98210 - A cuire 2 h & 2 h 30 au four
apres décongélation - Agneau origine Suisse.

- La bolte d’environ 800 g

Le kg : 36,50 - Produit vendu au poids**

92452 - Beeuf
Suisse - Le kg : 53,00

260

Prix pour
800 g

29 -

Fondue Chinoise roulée ) &
A décongeler 6 & 8h au réfrigérateur - La bolte de 500 g

92493 - Cheval
Europe, Argentine
Le kg : 43,00

21,50

92403 - Dinde
Pologne - Le kg : 39,80

.I 9,90

Vin rouge « Cabernet
Sauvignon »
Sapiens
 Acemo

50017 - Les tanins

souples soulignent
la rondeur et la
douceur de
Parriére-godt
avec des nuances
de maturation

La bouteille de
75¢l - Le litre :
1279 10,86

17.96
152
2,70

d’économie

-

LA CAVE DE LA MAISON

Vin rouge « Merlot »
IGP Stephan
Voda (EET

50003 - Le Merlot de
Purcari est comme
du velours, délicat
au toucher, mais

avec une structure

complexe qui

impressionne —
Labouteile de 750 2,30

Le litre : 9764 8,00 d’économie

L’abus d'alcool est dangereux pour la santé.
A consommer avec modération.

**Ces articles sont vendus au poids, le prix indiqué ici est un prix moyen estimatif. Votre
facture tiendra compte du poids réellement constaté lors de la préparation de commande.



JOYEUSESs PAQUES |

PRODUITS DE LA MER

24 Moules
farcies

84819 - A cuire
1012 min

au four - Moules de
cordes élevées en
pleine mer, farcies
au beurre, a I'ail et
au persil.

La boite de 250 g
Le kg : 39,60

9,90

Morceaux choisis
de cceurs de filets de cabillaud
84299.1 | Lot de 2 sachets

84299 - A cuire 34 4 min a la poéle - Islande/Norvége

(2

Trilogie de

la mer™ colin
d’Alaska,
moules et
crevettes, sauce
mariniére

88827 - A cuire 14215
min a la poéle - Colin
d’Alaska 100 % filets,
moules du Pacifique,
crevettes, sauce cuisinée
avec de la creme fraiche,
carottes, courgettes

et féves de soja.

Le sachet de 900 g

Le kg : +722 14,56

1550
13
2,40

d'économie

Les 2 sachets

2786
Péché en Atlantique Nord-Est. Issus d’une péche durable - 2 3 ,60

100 % ceeurs de filets. Sans peau et sans arétes***

IELNITTEETTET I - Le sachet de 500 g : 43:98

4,20

11,80 - Les 2 sachets de 500 g = 1 kg - Le kg : 286 23,60 d’économie

COMMANDEZ SUR L’AVANT-DERNIERE PAGE OU SUR THIRIET.CH



Cocktail de fruits de mer Z
au piment d’Espelette 8
84551 - A cuire 6 4 7 min -
ala poéle - Moules du Pacifique g Chardonne la Botte
décoquillées issues d’un élevage 2
responsable, tétes, pattes et anneaux de 5 il;ﬁelc:;asselas
calmars, noix de St-Jacques*
issues d’une péche durable, Ial 34030 - Voila bientot 70 ans que
tomates et oignons, le tout relevé w ce chasselas existe, et il n’a
a ’huile d’olive vierge extra et au Fi S jamais été aussi jeune ! C'est le
piment d’Espelette AOP**. < vin parfait pour
Portionnable. O I'apéritif !

- Le sachet de 300 g 5 La bouteille de
Le kg : 26:6¢ 17,67 *Zygochlamys 70 ¢l - Le litre :
patagonica - Argentine. **Appellation 2426 19,07
d'Origine Protégée. L'abus d'alcool

est dangereux

pour la santé.
A consommer
avec modeération. 3 0

Cabillaud et saumon, @
sauce agrumes et

petits légumes

88858 - A cuire 8 & 10 min

2 la poéle - Cabillaud 100 % filets issu

d’une péche durable -

Saumon 100 %
filets issu d’un
élevage
responsable
Cuisiné avec de
la creme fraiche,

julienne de carottes '
et jus d’orange et de 1 1
citron de Sicile. ,80

[ 2 PARTS |
La boite de 450 g 2 ,1 0

Le kg : 36;89 26,22 d’économie

Coeur de filet de saumon
Atlantique fumé de Norvége

81100 - A décongeler 6 h au réfrigérateur - Elevé en

Norvége (saumon issu d’un élevage responsable et 1 O
alimentation sans utilisation d’0GM*), salé au sel sec et 90
fumé au bois de hétre. Fabriqué dans notre Atelier.

[ELETA - La plaquette de 150 g - Le kg : 86,06 72,67 2 00

*0GM (Organismes Génétiquement Modlifiés) < 0,9 %. d’économie

Médaillons de limande-sole

84113 - A cuire 7 2 8 min & la poéle ou & la casserole aprés
décongélation - Péchée en Atlantique Nord-Est (Mer du Nord).
Meédaillons roulés a la main. Sans peau et

4 Crabes farcis, sauce bretonne

82573 - A cuire 35 min au four - Carapace de crabe
garnie de chair de crabe et de colin d’Alaska

issu d’une péche durable. Emballés ' sans aréts*** i
individuellement - La bofte de 360 g - Le kg : 1 ‘ I ‘ 2,50 Z 1 4,00
4583 38,89 ,00 | déconomie  Le sachet de 500 g - Le kg : 566 43,00 ,50 | geconomie

***Malgré tout le Soin apporté a la préparation de nos poissons, la présence exceptionnelle d'arétes n'est pas exclue.

E



JOYEusSEs PAQUES |

DESSERTS ET MIGNARDISES

3

PRODUITS
AU CHOIX

Délice du patissier
4 a 6 parts

A décongeler 446 h 30 au
réfrigérateur puis 10 min a
tempeérature ambiante
<4 89877 Chocolat/caramel
89893 Chocolat blanc/
I framboise - 89872 Poire/
caramel - (Eufs plein air.
L.a boite de 275 a 323 ¢
Le kg :38;78 32,82 a
45745 38,55

1256
1040
1,90

d’économie

PARFUMS
AU CHOIX

6 Macarons mono-parfum
6789 | Lot de 5 boites

Adécongeler 1 a1 h 30 & température ambiante - Fabrication artisanale - (Eufs
plein air - Ingrédients sélectionnés** - 89883 Framhoise Willamette (Variété
sélectionnée) - 89885 Vanille Bourbon de Madagascar - 89879 Café (Variétés
sélectionnées Arabica et Robusta) - 89881 Chocolat noir du Venezuela (62 %
de cacao) - 89882 Cassis Noir de Bourgogne - 89884 Pistache de Sicile
89880 Caramel (Fleur de sel de Guérande IGP*) - La boite de 96 g : 6,20 4,96
Les 5 hoites de 96 g = 480 g - Le kg : 64,58 51,67 - Panachage possible parmi
les 7 parfums “Indication Géographique Protégée. **Au sein de la Maison Thiriet, nous avons
fait le choix de sélectionner des ingrédients reconnus pour leur haute qualité et leur richesse
aromatique : de la pistache de Sicile, de la framboise Willamette, du cassis Noir de Bourgogne, de
la vanille Bourbon de Madagascar, de Ia fleur de sel de Guérande IGP*, des cafés sélectionnés
arabica et robusta et du chocolat noir du Venezuela 62 % de cacao.

macarons

24,

6,20

d’'économie

6 Mini mokas

89948 - A décongeler 2 h au réfrigérateur
Biscuit amande, creme au beurre café, biscuit
amande punché café, décor éclats de noisette
caramélisés. (Eufs plein air.

La hoite de 96 g - Le kg : 677+ 57,29

J

P

5 ,50 ‘ ;I’é,cglgmie

24 Petits fours Sélection ’
89913 - A décongeler 4 h au réfrigérateur - 7 recettes. 1 6
Tartelettes citron, choux praliné, éclairs café, éclairs .90
chocolat, tartelettes chocolat gianduja, tartelettes

framboise et entremets chocolat/café - Pate sablée 3,00
pur beurre - La boite de 350 g - Le kg : 56;86 48,29  d’économie

COMMANDEZ SUR L'AVANT-DERNIERE PAGE OU SUR THIRIET.CH



Baguette a l'ail B2 636
85546 - A cuire 22 & 27 min au four 5 ‘
,80

Le sachet de 240 g - Le kg : 28,75 24,17

1,10

d’économie

@

Cabillaud
péché en
ATLANTIQUE
NORD-EST

2 Feuilletés

cabillaud,
3 3 sauce petits
i  Viande i - légumes
sojgneusement . Ny . )
A% SELECTIONNEE* 82146 - A cuire 25 a 30 min
- : au four - Morceaux de filets
; ) de cabillaud, fromage, 626
3 i B R il Vil carottes, ciboule et panais
ﬂepual}gfllé il L A La bofte de 280 g 5 ‘ 1 ,00
SUPERIEURE | PRODUITS g O ‘_'_' . Le kg 2214 18,57 ,20 d’économie

Plats cuisinés - 1 part
2980 | Lot de 5 barquettes -

4
A réchauffer ou & cuire 4 min 30 & 8 min au micro-ondes ?Y}’ ) « u‘ ™

A 87747 Spaghetti a la bolognaise - 87751 Boulettes au o - .
e ﬂ ”: :‘ P
1 -... - -

beeuf, sauce provencale et riz - 87741 Pipe rigate, sauce
tomate et boulettes au poulet - 87750 Colin d’Alaska cuising ',_‘ o,
avecdela | Y a ‘ "
créme fraiche §

a la bordelaise et riz basmati aux petits légumes - 87765
Paélla - 87755 Colin d’Alaska, épinards, sauce beurre blanc et

farfalle - 87764 Colin d’Alaska, moules, sauce creme et e s ORI
écrasé de pommes de terre - 87758 Saumon et colin

d’Alaska, sauce beurre citron et riz aux petits légumes Les 5_ p_Ia;s #
87753 Saumon, sauce moutarde a Pestragon et riz basmati cuisines

aux petits legumes - 87769 Mini penne au saumon et A,\IARH}:?E;}?{E

épinards, sauce citron/basilic - 87771 Riz cantonais, lamelles 2_2759 et moutarde
de porc, sauce aigre-douce - La barquette de 330 g : de DIJON
456 3,60 - Les 5 barquettes de 330 g = 1,65 kg - Le kg : +3;64
10,91 - Panachage possible parmi les 11 produits ,00

“Au sein de la Maison Thiriet, la viande bovine de nos spaghetti a la bolognaise La pi n aux deux

est soigneusement sélectionnée et parée pour vous offrir une tendreté moutardes et p ates trofie 9799

optimale. Cela se traduit dans notre cahier des charges par un collagéne sur 4 5 O o . ) ) 'I 50
protéines (C/P) de 15 % maximum (conformément au code des usages des L R 87624 - A réchauffer 6 & 7 min au micro-ondes ‘ )

viandes hachées). d’économie 1 part - La hoite de 350 g - Le kg : 28;29 24,00 ,40 d’économie



oW

=—
Saumon
élevé en
NORVEGE

N

Saumon
100%
FILETS

\\\\\‘t\\ b ACC UIW,/
\ U 2

== f, A
saumon | ' ;
élevé en
NORVEGE }

Saumon
issu d’un
ELEVAGE

RESPONSABLE

Alimentation * pjlets de saumon panés, 129

. L SANS UTILISATION L,
Feuilleté au saumon D0GM* panure céréales et -I O
82012 - A cuire 45 min au four - Avec une - graines ,90
sauce a la créme et au fromage, décoré 84476 - A cuire 18 2 20 min au four - 4 4 5 pigces de 75290 g
d’aneth - 6 parts - La boite de 700 g 1 5 ‘ 2,70 La boite de 360 g - Le kg : 35;83 30,28 2,00
Le kg : 25:5¢ 21,71 20 d’'économie *0GM (Organismes Génétiquement Modifiés) < 0,9 %. d’économie

==
Saumon
origine

NORVEGE

saumon issu
dun ELEVAGE
"N RESPONSABLE

Alimentation

i

Thon issu
’une PECHE
DURABLE

surgelé
en MER

4 Pavés de saumon

SANS UTILISATION | Atlantique avec peau Les 8 pavés 2 Coeurs de filets de filets
U'0GM 84245.1 | Lot de 2 2706 de thon germon
sachets ' 84365.1 | Lot de 2 boites '
84245 - A cuire 8 4 10 min & la podle - Elevé en Norvége 3 1 40 84365 - A cuire 42 8 min a la poéle 1 6 00
Sans arétes**. Emballés individuellement sous vide ’ Péché en Pacifique Sud-Ouest et Centre-Est. Sans peau et ’

Pieces de 80 4 120 g - Le sachet de 400 ¢ : 48,56 15,70 - Les 2 5 6 0 sans arétes**. Emballés individuellement sous vide .I 8 0

sachets de 400 g = 800 g - Le kg : 46;25 39,25 *0GM (Organismes

Piéces de 110 2 140 g - La boite de 250 g : 9;96 8,90

Génétiquement Modifiés) < 0,9 %. d’économie Les 2 hoftes de 250 g = 500 g - Le kg : 3960 32,00 d’économie

Frites au four [

Galettes de rosti Z20 IEX
A cuire 20 min au four - Origine Suisse
60252 - 6 a 7 parts 60240 - 15 a 18 parts
Le sachet de 1 kg Le sachet de 2,5 kg
Le kg : 46,36 8,80

896 H-90
86912 - A cuire 18 & 20 min au four 7 ‘ 1 ,40 1 O ‘ 1 ,80 2 2 ‘ 3,90
8 parts - Le sachet de 1 kg ’ 50 d'économie ,1 0 d’économie 00 d’économie

*“Malgré tout le soin apporté a la préparation de nos poissons, la présence exceptionnelle d'arétes n’est pas exclue.

COMMANDEZ SUR L'AVANT-DERNIERE PAGE OU SUR THIRIET.CH
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en OMEGA3) M N -
Lapins nourris 2ty . : .
SANS 0GM*(<0,9%) - 2 Prix pour
| N : 720 g

Chipolatas de

Découpe de lapin veau lardé 2 = IEX H7.65
85193 - A cuire 14 1 h 30 min & la cocotte aprés décongélation 92401 - A cuire 5 min de chaque c6té au barbecue 1 4 90*
2 demi-avants sans téte, 2 ou 3 demi-rables avec rognons, ou & la poéle - Origine : Suisse ’

2 cuisses coupées en 2 et 1 foie - 92 10 pigces ey 45 Boucherie Perusset a Orbe (VD)

32 4parts - Lesachet do 1,12k - Lekg: 1420 (o) .I 5 18 piéces d’env. 40 g = env. 720 g 2,75
*0GM (Organismes Génétiquement Modfiés) < 0,9 %. m) ,90 Le kg : 24,56 20,80 - Produit vendu au poids** d’économie

Saucisses o i ,
a rotir de porc p e - Mt
et i i et
m‘ : o 2350 Frlcapd.eam.( ‘artlfanaux [acemo S 2999
92483 - A cuire 10 min de chaque coté 4 la poéle 62460 - A cuire 5 min a la poéle
Suisse. Artisanales, fabriquées par la boucherie 21 Fabriqué par la boucherie Perusset 2 7
Perusset - 2 piéces de 500 g - Le sachet de 1 kg ,50 6 piéces - Le sachet de 960 g - Le kg : 345 29,06 ,90

4 Burgers de boeuf EEH G

98116 - A cuire 2 & 3 min de chaque c6té & la poéle

(VD). 100% beeufs, viande Suisse - 4 piéces d’environ

6 Entrecotes Prix pour

&1}
LY

de cheval 2 =

92488 - A cuire 2 & 3 min de chaque coté 2 la poéle

1,08 kg

6 piéces d’env. 180 g - Le sachet d'env. 1 kg

Fabrication artisanale par la boucherie Perusset a Orbe 21 aprés décongélation - Provenance : Canada/Argentine 5
.70 3 ,30**

120 g - La boite de 480 g - Le kg : 53;+3 45,21

Le kg : 38,50 32,70 - Produit vendu au poids**

**Ces articles sont vendus au poids, e prix indiqué ici est un prix moyen estimatif. Votre facture tiendra compte du poids réellement constaté lors de la préparation de commande.



Fabriqué
dans notre
Melier Toqué™

ceurdesnee | | 7
enereux
g AU CHOIX

Rochers glacés - 12 piéces env.
6777 | Lot de 2 boites

Alaisser détendre 5 min au réfrigérateur - 49950 Vanille/caramel
49960 Chocolat blanc/framboise - 49965 Menthe/chocolat
49980 Café arabica - 49972 Daddy cool* rhum Saint James®/
chocolat - 49973 Vanille/griotte/kirsch - 49951 Praliné

La boite de 135 g (= 150 ml) : 6;50 5,45 - Les 2 hoites
de1359=270¢- Le kg : 4815 40,37

Panachage possible parmi les 7 parfums *Papa cool.

Fabriqué
en BELGIQUE*

PUR BEURRE

2 Gaufres de Liege

89782 - A réchauffer 5 min au four

Avec sucre perlé - Le sachet de 200 g

Le kg : +9;50 16,50 *Tous les ingrédients ne sont
pas d'origine Belgique.

396
30

Les 2 boites

1200
1 0,90
2,10

d’'économie

0,60

d'économie

6 Profiteroles

50072 - A décongeler
15 min a température
ambiante - Choux garnis
d’une créme glacée
vanille Bourbon de

Fabriqueé
dans notre
Melier Toque™

756
6,20

................ Madagascar
1 sauce au
\E}__l chocolat 1 ,30
~—— incluse A d’économie
Péte & choux Lesachet ™ .8 A
PUR BEURRE -

de250¢ k““ﬁ‘ b
Le kg : 36,60 24,80 L

Fabriqué
dans notre
Melier Toqué™

sorbets
PLEIN FRUIT
framboise
et fraise

La Rose glacée
framboise/fraise/vanille

60602 - A laisser détendre 15 min au réfrigérateur - Sorbet Plein
Fruit fraise et creme glacée vanille Bourbon a la créme fraiche,
sorbet Plein Fruit framboise marbré de sauce fraise/framboise,
coque et velours au chocolat blanc coloré, meringue

8 parts - La boite de 615 g (= 995 ml) - Le kg : 3952 35,32

N

Fabriqueé
{  dansnotre
Melier Toque™

Brownie aux
@ufs plein air

Marin le requin - chocolat-noisette/
panna/caramel/brownie

62170 - A laisser détendre 30 min au réfrigérateur

Crémes glacées chocolat-noisette avec éclats de noisette et
panna avec des billes de céréales chocolatées a la creme
fraiche, brownie au chocolat et noisette, caramel fondant,
coque et décor aux chocolats

8 parts - La boite de 775 g (=1,015 litre) - Le kg : 32,98 23,87

2550
180
7,00

d’économie

COMMANDEZ SUR L'AVANT-DERNIERE PAGE OU SUR THIRIET.CH
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HUILE D"OLIVE 2 # | proourrs
VIERGE EXTRA PRODUITS
AU CHOIX i

8 Galettes de légumes
6775 | Lot de 2 sachets
A cuire 10 2 12 min 4 la poéle Les 16
A 83945 Chou-fleur/carotte/petit pois galettes
83944 Légumes oubliés (panais, patate douce,

66
courge butternut et carotte) - 83946 Poireau/ 9
,20

Poélées cuisinées - 4 parts
6774 | Lot de 2 sachets

Acuire 429 min & la poéle - A 83876 Légumes assortis (jeunes carottes, Les 2,
choux-fleurs, haricots verts, haricots beurre, carottes jaunes) - 83877 Légumes poélées [a
verts (haricots verts, choux-fleurs, brocolis, choux romanesco, petits pois, pomme de terre/carotte/emmental - 83947

Courgette/brocoli/carotte - Le sachet de 300 g :

Le sachet de 600 g : 6;56 4,95 - Les 2 sachets de 600 g = 1,2 kg - Le kg : 683

assaisonnement persillade et huile d’olive vierge extra) ¢ - Portionnable
9 90 ‘

8,25 - Panachage possible parmi les 2 produits

VOTRE CODE CLIENT

Désignation

- CHF

- CHF

. CHF

CHF

3,10 5750 4,60 - Les 2 sachets de 300 g = TSR TH
' 21,80

d’'économie

600 g - Le kg : #8:33 15,33 - Panachage i

possible parmi les 4 produits < d’économie

Nits?
.
2 <
PRODUITS \
AU CHOIX —

Pates de saison EE

CHF A cuire 4 26 min dans de P'eau salée frémissante mm
: \—‘—‘—M—‘—‘ 84808 Fiorelli a I'ail des ours - 84809 1 9
Agnolotti Asparago Saison - Le sachet de 1 kg ,90

éCHF
CHF 10 Baguette; ﬁﬂ
: N 85120 - A cuire 10 2 12 min au four
" CHF Fabriqué en Suisse - 10 piéces de 120
W s oeems ] § o
 CHF
- 154/ E
C
TN Commandez
oHF comme
b jlvous plait [a]
: CHF .
Lo by | thiriet.ch
CHF L ‘ Par téléphone
I 021 903 03 50
CHF Sur Internet
Montant total de mes achats I A THIRIET.CH



@ - JOvEusts PAQUES |

DESSERTS ET MIGNARDISES

Lapin glacé de Paques -
chocolat au lait - caramel
crumble cacao/nhoisette

62180 - A laisser détendre 30 min au
réfrigérateur - Créme glacée chocolat au lait
avec éclats de noisette caramélisés a la
créme fraiche et creme glacée caramel au
sel de Guérande IGP* a la créme fraiche,
crumble cacao/noisette et ganache au
chocolat, caramel chocolat fondant, coque au
chocolat au lait et velours au chocolat.
Fabriqué dans notre Atelier Toqué™

La hoite de 780 g (= 990 ml) - Le kg : 3449
30,64 - Edition limitée.

*Indlication Géagraphique Protégée.

. - . . v tani
- 8 P’tits poussins ' 3 P’tits lapins
gt Y multifruits/vanille « © chocolat/praliné/vanille
y 2150 - Sorbet aux fruits 2201 - Crémes glacées chocolat, praliné
[ 45 % : banane, pomme, et vanille a la créme fraiche et yeux en
mangue, ananas, fruit de la chocolat. Sans colorant ni aréme
3 passion, citron, créme glacée L ’ artificiels - Fabriqué dans notre
\ vanille & la créme fraiche et Atelier Toqué™.
yeux en chocolat. Sans EEEXA - Laboite

colorant ni arome artificiels -

4 Nids de Paques, coeur tg%ﬁg

Fabriqué dans notre Atelier . :
de sauce au chocolat Toqué™. ‘
68020 - A laisser détendre 10 min au - La boite de 304 g
réfrigérateur - Crémes glacées chocolat et (=520 ml) - Le kg : 24367 20,39
vanille & la créme fraiche, cceur de sauce au 5

12560
chocolat, décor ceufs bonbons. Fabriqué
dans notre Atelier Toqué™. 1 O 60
La hoite de 240 g (= 360 ml) - Le kg : 52,68 44,17 ’

Produit saisonnier disponible 750 N a)

prévisiomellement jusquau 26.05.26 ot < 1,90 ' \‘\: ’

dans la limite des stocks disponibles. d’économie 6 'l ,3 0 / 1 ,00
,20 90

/

) Compte tenu de la taille de certains éléments de décor, nous d'économie
vous recommandons de ne pas proposer ces gourmandises a des

enfants de moins de 3 ans.

d’économie

FAITES-VOUS LIVRER GRATUITEMENT CHEZ VOUS PARTOUT EN SUISSE.

Retrouvez-
RENDEZ-VOUS SUR THIRIET.CH ou au 021 903 03 50 _ nous sur :
D lundi aw vendhedi de Th30 & 12h00 et de 13430 & 17430 ﬂ o
090 PENSEZ A LA SECURITE DE NOS CONSEILLERS EN ISOLANT @thiriet.suisse

‘. VOTRE ANIMAL DE COMPAGNIE LORS DE LA LIVRAISON



