= 1933 Vanille mit Milchschokoladenhiille und Mandelsplittern
- 1958 Rote Friichte mit weiBer Schokoladenhiille und roten Fruchtstreusell

Hergestellt
in unsererm
Atelier Toqué™

................

Schokolade
REINE BUTTER
KAKAO

OHNE KUNSTLICHE
FARBEN UND 18

AROMEN | PARFUMS |
ZUR AUSWAHL |

4 Parenthéses™-Sticks "
6895 | Set von 3 Schachteln

5 Min. im KiihIschrank ruhen lassen
1954 Exotisch mit weiBer Schokoladenhiille und Kokosraspeln | Neu! |

1957 Bretonisches Sandgebéck mit heller Schokoladenhiille und Bretonisch
Sandgebéckstiickchen - 1981 Minze mit dunkler Schokoladenhiille und
Kekskriimeln - 1936 Vanille mit weiBer Schokoladenhiille - 1938 Vanille mit 3
Milchschokoladenhiille - 1934 Vanille mit dunkler Schokoladenhiille - 1932
Milchschokolade mit Milchschokoladeniiberzug und Mandelsplittern - 1966 Nougat
aus Montélimar mit weiBem Schokoladeniiberzug und Nougatsplittern - 1977 B,
Spekulatius mit Milchschokoladeniiberzug und Spekulatiusstiickchen - 1989 AR 33 s

Tiramisu-Kaffee mit Milchschokoladeniiberzug und Kekskriimeln - 1996 Blaubeer- - : e s
Kasekuchen mit weiBer Schokoladeniiberzug und Spekulatiusstiickchen - 1951 :
Vanille-Karamell-Macadamia mit Milchschokoladen-iiberzug und karamellisierten

Macadamianussstiickchen - 1959 Pistazie mit gesalzener Milchschokoladenhiille und : Die 12
Pistazienstiickchen - 1941 Haselnuss mit Milchschokoladen-iiberzug und karamellisierten Parenthéses™-
Haselnusssplittern - 1986 Arabica-Kaffee/Schokolade mit Zarthitterschokoladeniiberzug und Stéibchen

Kekssplittern - 1956 Gesalzenes Karamell mit Pekannuss, Milchschokoladeniiberzug und
karamellisierten Pekannusssplittern

4 x 70 bis 72 g - Schachtel 280 bis 288 g (= 400 ml):
758 5,00 - 3 Schachteln 280 bis 288 g = 840 bis.864 g
Pro kg: 26;64 17,36 bis 26;79 17,86 - Mischung aus
den 18 Geschmacksrichtungen moglich

7,50

Ersparnis!”

-]2%595,00

LIEFERUNG NACHHAUSE FUR ALLE BESTELLUNGEN «amv 4. Niac by zum 3. Juni 2026




IDE MUST-HAVES

DES MONATS!

R

Echte GANZE
Iwiebelringe

Zwiebelringe <
80277 - 2 bis 3 Min. in der Pfanne braten
Beutel 350 g - Pro kg: +2,86 10,00

1,00

Ersparnis!

Galetten |
0% |

REIS-MEHL o 20
.20

Sortiment mit

12 Mini-Fruhlingsrollen
87435 - 10 bis 12 Min. im Ofen erhitzen

3 Rezepte. Hahnchen; Garnelen; Gemiise
2 Nuoc-Mam-Saucen enthalten
Schachtel 280 g - Pro kg: 22,44 18,57

Ersparnis!

[N

Gekochter
Superior-
Schinken OHNE
NITRITE
hinzugefiigt

Endivien
mit Schinken

’
87637 - 35 bis 40 Min. im Ofen aufwérmen 9 2 OO
?
,50

1 Portion - Schachtel 350 g g
Pro kg: 1643 13,57 Ersparnis!

8 Kérbe mit

756
Schinken der .
1 00 giveiasse  Schinken/Emmentaler 'I 3 0
! ORNENTTRITZUSHTZ |~ 82129 - 20 bis 25 Min. im Ofen backen 20 | &
?

Schachtel 640 g - Pro kg: +-72 9,69 Ersparnis!

BESTELLEN SIE AUF DER VORLETZTEN SEITE ODER UNTER THIRIET.CH



Hahnchenoberkeule
mit Curry und Sesam

98109 - Nach dem Auftauen 35 bis 40 Min. im Ofen garen
Hahnchenoberkeule mit Knochen, mariniert mit Curry/
Sesam - 8 Stiicke ca. 120 g = 960 g - Pro kg: 23;56
19,90 - Produkt wird nach Gewicht verkauft*

Hergestellt

in unserem
Atelier Toqué™ PARFUMS
ZUR AUSWAHL

Preis fiir 1,2 kg

Preis fiir 1 kg

Hausgemachte panierte
Schweinefiletschnitzel

2550 3290
L90* 925161815 20 bin.im Ofen backen ,90*

Schweizer Schweine-Cordon-Bleu, gefiillt mit

Schinken und Raclette-Kése, paniert
3 60 6 Stiicke ca. 180 g = 1,08 kg 5 00
! Pro kg: 2756 23,20 ’

Ers parnis! Produkt wird nach Gewicht verkauft* Ers parnis!

Hergestellt
in unserem
Atelier Toqué™

@ PA R?U MS

ZUR AUSWAHL Q0
%‘llltl(;f]!a%e'{é ................................ Exqu| SIten

7759 VON SIZILIEN 4 Exquisit

~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~ 6894 | Set von 2 Schachteln '
. ™ . 5 bis 10 Min. im Kiihischrank ruhen lassen - A 18040 Zitronen-
Passionata™ - 6 Teile 6,20 Baiser-Art - 18035 Birmen-Belle-Héléne-Art - 18011 Meringue- 1 3 90

15 Min. im Kiihlschrank ruhen lassen

Schokoladensorten - 31125 Zitrone/Exotisch

Herz - 18025 Créme brilée-Art - 18030 Rocher-Art - 18060

8,20 6,95 - 2 Schachteln 340 bis 370 g = 680 bis 740 g

A 31250 Vanille/Karamell - 31220 Drei 1 3 Rum-Rosinen - Schachtel 340 bis 370 g (= 480 bis 520 m): z 5 0
1] 1]

Schachtel 320 bis 370 g (= 600 ml)

Pro kg: 22,16 18,78 bis 24,12 20,44

Pro kg: 26,27 16,76 his 2344 19,92 Ersparnis! Mischung aus den 6 Geschmacksrichtungen mdglich Ersparnis!

*Diese Artikel werden nach Gewicht verkauft, der hier angegebene Preis ist ein geschétzter Durchschnittspreis.
Auf lhrer Rechnung wird das bei der Auftragsabwicklung tatséchlich festgestellte Gewicht berticksichtigt.

| W



GESCHENK VON DER

| &

Ve
GESCHENKE

DER
HAUS

ZUM SAMMELN

AB EINEM EINKAUFSWERT VON °485*

JEDEN MONAT EIN

HAUS ANGEBOTEN
- onal
Dissen o

ES WIRD IHNEN ANGEBOTEN.
AB EINEM EINKAUFSWERT VON ¢HF85’!

- Far 15 Eiswdrfel

« Material: Silikon

- Eingestempeltes Logo ,MAISON THIRIET"
« Abmessungen: 16,4 x 10,4 x 2,4 cm

*Das Angebot gilt fiir eine einzige Bestellung mit Lieferung nach Hause vom
05.05. bis zum 03.06.2026 ab einem Einkaufswert von “*85 netto ohne
Rabatte, Sonderangebote oder aktuelle Sonderaktionen und ohne
Versandkosten. Das Angebot ist nicht kumulierbar pro Einkaufswert von 85,
nur ein Angebot pro Haushalt. Solange der Vorrat reicht.

\ Y
Wurst ohne
NITRITZUSATZ

Bldtterteig
aus REINER
BUTTER

20 Mini-Blatterteiggeback mit Senfwurst
80276 - 15 Min. im Ofen backen - Schachtel 350 g - Pro kg: 26:5# 24,29

15 Samosas

Im Backofen 12 bis 14 Min. erhitzen
Beutel 750 g

84721 Gemiise
Pro kg : 26;53 22,53

J:IQ'JBGG,QO

84725 Huhn und Gemiise
Pro kg : 3433 26,53

2.?I"J5’69,90

3,00

Ersparnis!

3,60

Ersparnis!

Mini-Cheeseburger [
64644 - 18 bis 20 Min. im Ofenaufwérmen - 12 Stiicke

Beutel 264 g - Pro kg: 92-86 85,23 2 2,50



Créme fraiche |
und Quark

1,00

Ersparnis!

Pizza Bee’Cheese™ Mozzarella/
Cheddar/Emmentaler

81515 - 10 bis 12 Min. im Ofen aufwérmen

Mit geschmolzenem Mozzarella gefiillte Rander

1 bis 2 Portionen - Schachtel 470 g - Pro kg: +3;83 11,70

o=
. Jakobsmuscheln*
aus NACHHALTIGER
/& FISCHEREI
FischeSanne mfae £ F. < U ot P S B0 | T @ """
frische K - NUSGEWRHLTE
Fier aus . At
FREILANDHALTUNG ’\ ................
s Frische Sahne
- In. Im Ofen autwarmen
3 bis 4 Portionen - Schachtel 400 g feottinen 3 0,70
Pro kg: +6:-56 8,75 G ,501 Ersparnis!

2

PRODUKTE |
ZUR AUSWAHL £

Mit gereiftem
Sainte-Maure-
*\ Tiegenkése

2 Knusprige - 6881 | Set von 2 Schachteln

12 bis 18 Min. im Ofen backen - A 82038
Sainte-Maure mit karamellisierten Apfeln
81887 Camembert mit Apfeln und
Zwiebelkompott <= - Schachtel 130 bis

150 g: 6;56 5,45 - 2 Schachteln 130 bis 150 g
=260 bis 300 g - Pro kg: 4333 36,33
Mischung aus den 2 Produkte méglich

Die 4
Knusprige

105

2,10

Ersparnis!

Schachtel 420 g

10 Croque Monsieur [
85515 - 18 bis 20 Min. im Ofen backen

Pro kg: 36;#+ 23,57

Yakitori Satay
HahnchenspieBe

84088 - 8 bis 10 Min. im Ofen backen
Herkunft Thailand
30 bis 35 Stiicke

Beutel 1 kg 2 5 ,90

4 Jakobsmuscheln*
(60 % Nuss),
Sauce mit

Cognac Fine
Champagne

82630 - 30 bis 35
Min. im Ofen
aufwdrmen - Sauce
mit Créme fraiche,
Cognac Fine Champagne
und Champignons

Beutel 440 g - Pro kg: 54,32
45,23 *Zygochlamys patagonica
Argentinien.

3,00

Ersparnis!

1296
9.0

|



| o

P

Lachs
herkunft
NORWEGEN*

|

Lachs aus
einer Aufzucht- |
anlage VERANT- §
WORTLICHER

SRR

| Emahrung OHNE
.| VERWENDUN
OHNE G0**

Atlantischer Lachs, portioniert

84166 - 5 bis 6 Min. in der Pfanne braten

Aufgewachsen in Norwegen. Ohne Haut und Graten***. Einzeln
vakuumverpackt - 4 bis 7 Stiicke 80 bis 150 g - Beutel 500 g
Pro kg: 4,66 39,80 *Das Haus Thiriet hat einen in Norwegen geziichteten,
filetierten und verpackten Lachs ausgewahlt. **GVO (genetisch verénderte
Organismen) < 0,9 %.

2350
194
500

ST ¥

: @
Gefangen

im NORDOST-
ATLANTIK

100%
FILETS

Flunderfilets nach Miillerinart

84480 - 12 bis 14 Min. in der Pfanne oder im Ofen garen - Bereits
mit Zitrone und Petersilie gewiirzt. Gratenfrei*** - 4 bis 6
Stiicke 80 his 120 g - Schachtel 500 g - Pro kg: 29,80

145

ol

e
Muscheln aus
VERANTWORTUNGS-
BEWUSSTER
1UCHT

Muscheln von
hohen Seilen
AUF OFFENER SEE

Gekochte Pazifische
Muscheln ohne Schale

84548 - 3 bis 3,5 Stunden im Kiihlschrank auftauen lassen - Aufgezogen 1 ,30
Ersparnis!

in Chile - 100 bis 150 Stiicke - Beutel 500 g - Pro kg: +4:46 11,80

i

Kabeljau aus
ISLAND und
NORWEGEN

Kabeljau aus
NACHHALTIGER

FISCHEREI |

.

Kabeljau-Filetstlicke
84167 - Nach dem Auftauen 6 bis 7 Min. in der Pfanne braten

Island/Norwegen - Gefangen im Nordostatlantik. Ohne
Haut und Graten*** - 7 bis 11 Stiicke 80 bis 120 g

Beutel 800 g - Pro kg: 35:63 31,13 24,90

o

Seelachs
aus einer
NACHHALTIGE
FISCHEREI

é 100%

FILETS

N —_—e.. :ﬁ. '
AIaska-Seehech\/

nach Bordeaux-Art

87513 - 50 Min. im Ofen garen - Sauce aus Butter, Zwiebeln,
Schalotten, Zitronensaft und WeiBwein. Gratenfrei*** - 2 Portionen
Schachtel 400 g - Pro kg: +6;25 13,75

550

“**Trotz aller Sorgfalt bei der Zubereitung unseres Fisches kann das Vorhandensein von Gréten nicht ausgeschlossen werden.

BESTELLEN SIE AUF DER VORLETZTEN SEITE ODER UNTER THIRIET.CH



Bison-Burger 25

92732 - 6 bis 10 Min. in der Pfanne braten
6 Stiicke - Beutel mit ca. 960 g

Pro kg: 49,96 42,50

Produkt wird nach Gewicht verkauft*

Preis fir 1 kg

49,96
42,50*

Ente aus dem
SUDWESTEN

Entenconfit aus
dem Sudwesten Frankreichs
2 Keulen

85310 - 30 bis 35 Min. im Ofen aufwarmen $

1590
1350
2,50

Ersparnis!

Vakuumverpackt - Schachtel 400 g
© Prokg:39.7533,75

\ Und docu...

Pfannengericht nach Art der
Region Sarladaise =—

83948 - 12 bis 14 Min. in der
Pfanne erhitzen - Kartoffeln
aus Frankreich, mit
Entenfett (aus Frankreich)
7 % liberzogen, mit
Knoblauch und Petersilie
bestreut. Portionierbar

4 Portionen - Beutel 600 g
Pro kg: 43;+7 10,83

796
6,50

1,40

Ersparnis!

Hahnchenbrust Preis fiir
natur 220 IEN 1kg
84077 - Nach dem Auftauen 10 bis 12 Min.in 2958

4,60

Ersparnis!

der Pfanne braten - Herkunft: Schweiz - Ca. 5
Stiicke 170 bis 220 g - Beutel mit ca. 1 kg 2 4 »
Produkt wird nach Gewicht verkauft* ¥ 9 0

Panierte Schweineschnitzel

92431 - 14 bis 16 Min. in der Pfanne braten
10 Stiicke - Beutel 1,2 kg - Pro kg: 23;:75 20,75

Piccata vom Truthahn =23 IEX

84216 - Nach dem Auftauen 10 bis 12 Min. im Ofen backen
Truthahnstiicke aus Frankreich mit Parmesanpanade
20 Stiicke ca. 50 g - Beutel 1 kg

24,

*Diese Artikel werden nach Gewicht verkauft, der hier angegebene Preis st ein geschétzter Durchschnittspreis.
Auf Ihrer Rechnung wird das bei der Auftragsabwicklung tatséchlich festgestellte Gewicht berdicksichtigt. 7
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Bio-Gemisestreifen
82714 - 5 Min. in einem Topf kochen - Karotten,

Zucchini und Knollensellerie - 4 Portionen AB‘ 0,70

Beutel 600 g - Pro kg: 756 6,33 Ersparnis! Spinat mit Sahne
10 bis 14 Min. in einem Topf kochen lassen

81154 2
86906 14 bis 16 Teile
8 Teile - Beutel 1 kg Beutel 2,5 kg - Prokg : 6;60 6,20

Frische
Sanne
SuBkartoffel-
Pommes
7 frites

83666 - 23 bis 25 Min.
im Ofen backen

83927 - 28 bis 30 Min. im Ofen erhitzen - Gelbe und

orange Karotten, Zucchini, Brokkoli, Creme fraiche und VE:I:?;‘;;E“ 1 ,00 3 bis 4 Portionen
Emmentaler - Beutel 400 g - Pro kg: +5;56 13,00 =/ Ersparnis! Beutel 500 g
Pro kg: 16,46 8,40

Fenchel
Herkunft
ITALIEN

1,00

Ersparnis!

= rar
VEGETARER
Geeian®)

Gehackter Fenchel

82912 - 7 Min. in einem Topf kochen - 3 Portionen S : i A
Beutel 450 g - Pro kg: 867 7,11 N\ . %W‘
“Das Unternehmen Maison Thiriet entwickelt ein Sortiment an et > tl/w w J

Gemiise, das durch eine nachhaltigere, umweltfreundlichere
0,70

und die Biodiversitat respektierende Landwirtschaft garantiert
S ) [
Ersparnis! R,WVWV&Y %f ey

396
frei von Pestizidriicksténden ist (Quantifizierungsschwelle
< 0,01 mg/kg bei einer Untersuchung von mindestens
,20
BESTELLEN SIE AUF DER VORLETZTEN SEITE ODER UNTER THIRIET.CH

400 Molektilen).




Fisch aus dem Ofen - 3 Portionen 2%

35 Min. im Ofen backen

84750 Julienne

Kabeljau 44 %, Magermilch, Gemiise

19 % (Zucchini, Lauch, Sellerie, Karotten)
Schachtel 450 g - Pro kg: 24,22 21,11

A 85740 Nach Bordeaux-Art
Filet vom Alaska-Seelachs
Schachtel 400 g - Pro kg: 24;75 21,25

)

Eier aus
FREILANDHALTUNG

Thai-Reisvon |
HOCHSTER
QUALITAT

Gebratener
Reis mit Gemiise
87476 - 4 bis 8 Min. in der Pfanne erhitzen - Thai-Reis,
Erbsen, orangefarbene und gelbe Karotten, schwarze Pilze,
Sojabohnen, Zwiebeln und Omelett, gewiirzt mit Sojasauce E‘Gg;aﬁa 1 ,00
2 Portionen - Beutel 600 g - Pro kg: 9;+# 7,50 e/ Ersparnis!

. schinken Wurde

12 Gyozens [

5 Min. in der Pfanne braten

19395 Schweinefleisch - 19396
Rindfleisch - 19397 Garnelen - 19398
Héahnchen - 19399 Veggie - Die

aus China stammenden Gyoza sind
gebratene Teigtaschen mit Kohl

und Schweinefleisch, die von den
Japanern neu interpretiert wurden.
Ihre Teigtaschenform wird aus
Weichweizenmehl hergestellt, die
Fiillung besteht aus zahlreichen
natiirlichen Zutaten. Hausgemacht
und in der Schweiz hergestellt
Stiicke 20 g
Beutel 240 g - Pro
kg: 76:42 57,92

5

PRODUKTE

16:90
ZUR AUSWAHL
1 3,90

3,00

Ersparnis!

10

PRODUKTE
Gekochter

KEIN NITRIT
hinzugefiiot

Fertiggerichte - 1 Portion
6883 | Set von 5 Schalen

5 bis 6 Min. in der Mikrowelle erhitzen - A 87749 Gratin Dauphinois
mit Schinken - 87744 Parmentier mit Hihnchen und Pilzen
87745 Hahnchen mit Zitronensauce und Bulgur - 87746 Risotto
mit Pilzen < - 87754 Hahnchen mit Curry-Kokos-Sauce und

2256
Risoni-Nudeln - 87742 Farfallini mit Hihnchen und Pilzen - 87763 1 8
,00

Die 5 Fertig-
gerichte

Coquillettes mit Schinken und Emmentaler - 87767 Spétzle mit
Speck, Sahne und Zwiebeln - 87743 Gnocchi mit Pilzen
87770 Gnocchi, Gemiise und Chorizo-Sauce - Schale 330 g: 4,56
3,60 - 5 Schalen 330 g = 1,65 kg - Pro kg: +3;64 10,91

Mischung aus den 10 Produkte mdglich

4,50

Ersparnis!

Gemise-Dreiecke BT

81654 - 4 bis 5 Min. in der Pfanne garen
Karotten, Erbsen, Mais.

Hergestellt in der Schweiz

Beutel 1,25 kg

Pro kg: 26746 17,20

4,00

Ersparnis!

2550
=
EGETARER
=7 50
’

| ©



Blatterteig 44
AUS BUTTER &

AUSGEWRHLTE
Apfelsorte*

2 Apfelstrudel

89793 - 20 bis 25 Min. im Ofen backen, dann 10 Min.
ruhen lassen - Fiillung aus Apfeln und Rosinen,
gewdirzt mit einer Prise Zimt - Beutel 240 g - Pro kg:
46,25 13,33 *Bei Maison Thiriet haben wir uns fiir dieses

396
Rezept fiir Fuji-Apfel entschieden. Sie sind bekannt fiir ire 3
,20

0,70 —— Die 30 Mini-
Ers'pamis! 3 10 Mini-Gebackstiicke Gebackstiicke

PRODUKTE H
ZUR AUSWaHL | @UsS reiner Butter

~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~ 2901 | Set von 3 Beuteln 1660
16 bis 20 Min. im Ofen backen, dann 10 Min. ruhen lassen 1
A 89561 Schokoladenbriitchen - 89560 Croissants - 89562 2 40
Rosinenbrdtchen - Beutel 300 bis 350 ¢: 6;26 4,13 - 3 Beuteln 300 6 20

1

bis 350 g = 900 g bis 1,05 kg - Pro kg: +77+ 11,81 bis 2667 13,78
Mischung aus den 3 Produkte mdglich Ersparnis!

Festigkeit, Knackigkeit und StiBe und eignen sich
besonders gut fiir Strudel.

Hergestellt |
in unsererm
m, Melier Togue®

4
FRUCHTSORBET

ausrosa
Grapefruit 50 %

Himbeer-Sorbet
w Mmit50%
{ FRUCHTANTEIL

Aprikosenhilften (13

956
82161 - 4 Stunden im Kihlschrank auftauen lassen 7
Herkunft Moldawien - Beutel 1 kg ,20

2,3

Ersparnis!

PARFUMS
ZUR AUSWAHL

6 Stabchen

5 Min. im Kiihlschrank ruhen lassen

Sorbets aus ganzen Friichten : 559

A 4750 Rosa Grapefruit/Himbeere - 4755 Passionsfrucht/Aprikose

4753 Rhabarber/Erdbeere - 4754 Blutorange/Zitrone 4,50
Getreidebrotchen 2 16:96 Gefrorener Joghurt : —_—
85270 - 5 bis 7 Min. im Ofen aufwérmen 1 4 4751 Himbeere - 4752 Exotisch (Passionsfrucht/Mango/Ananas) 1 ,00
20 Stiicke 50 g - Beutel 1 kg ,90 6 x 46 g - Schachtel 276 g (= 330 ml) - Pro kg: +9;93 16,30 Ersparnis!

— BESTELLEN SIE AUF DER VORLETZTEN SEITE ODER UNTER THIRIET.CH



e b
Hergestellt | /% - IR Hergestellt
in unsererm p"eﬂ"” 5 1 \ in unsererm
Atelier Toqué™ :‘?/ : Atelier Toqué™
% ! &
Sorbet TITRONEN-
EXOTISCHE sorbet
FRUCHTE 37 % 24%
6 Mini-

Eistliten Exotisch

6880 - 5 Min. im Kiihlschrank ruhen
lassen - Exotisches Fruchtsorbet
(Mango/Passionsfrucht) 37 %,
exotische Fruchtsauce (Ananas,
Mango, Passionsfrucht), Waffel und
Kakaoglasur, Kokosraspeln - 6 x 49 g
Schachtel 294 g (= 420 ml) - Pro kg:

656
550

1,00

6 Mini-Zitronentlten

6870 - 5 Min. im Kiihischrank ruhen
lassen - Zitronensorbet 24 %,
Zitronensauce, Waffel und Kakaoglasur,
Mandelsplitter - 6 x 49 g - Schachtel

22+ 18,71 Ersparnis! 294 g (= 420 ml) - Pro kg: 22+ 18,71 Ersparnis!
KUNDENNUMMER
Name Vorname
Adresse
Postleitzanl Stadt
Telefon E-Mail
RePerenznummer Produktname Menge Preis
- T
CHF L]
I L
CHF L]
I L)
CHF L]
I L)
CHF L
- T
- T
I L)
- T
- I
Total Einkauf I

656
550

1,00

Hergestellt
inunserem |
HOEOE” 6 Mini-
f Eistlten
Lﬂ@ . mit Vanille/
schokoladen- . Bonbons
konfekt 6820 @
M% _____ Vanilleeiscreme mit 556
P Créme fraiche und
Q Mini-Schokoladen- 5
OHNE KINSTLICHE | bonbons -6 x 469 ,50
FARBEN UND

Schachtel 276 g
(= 420 ml) - Pro kg:
2355 19,93

® Aufgrund der GraiBe einiger Dekorationselemente empfehlén
wir, diese Leckereien nicht an Kinder unter 3 Jahren zu verteilen.

AROMEN 1 ,0‘0 |

Ersparnis!

Hergestellt
in unserem
Atelier Toqué™

\ Y
OHNE KGNSTLICHE
FARBEN UND i
AROMEN 3 ;
PARFUMS
‘ "~ | ZUR AUSWAHL 5'59 7
8 Raketen TR ‘I ;
5051 Cola-/Zitronengeschmack - 5070 ,50

Zitrone/Erdbeere/Aprikose - 5030 Banane/
Apfel/Himbeere - 8 x 60 g - Schachtel 1 ,00

480 g (= 480 ml) - Pro kg: +1,46 9,38 Ersparnis!

feo
Hergestellt
Inunserem

OHNE KUNSTLICHE
FARBEN UND

AROMEN Der Mix der

Kleinen

2227 - 10er-Sortiment: 2 P’tits poussins
Multifrucht/Vanille, 2 Mini-Joghurtsticks
mit Himbeerglasur, 2 Becher Vanille/
Erdbeere, 2 Figgy’s™ Vanille/Schokolade,
2 Fusées Zitrone/Erdbeere/Aprikose
Schachtel 412 g (= 600 ml) - Pro kg:

15,80 12,62 - Angesichts einer Knappheit an
Kaugummi sind wir gezwungen, die Nase
unserer Figgy’s™ zu dndern und sie durch
Eiscreme zu ersetzen.

1,00

Ersparnis!

11




Gegrilltes

ﬂ Gemiise OHNE i

Pestizidriick-
stande*

MIT NATIVEM
OLIVENOL EXTRA

6 Sonnenreiches Gemiise
far die Plancha
83938 - 6 bis 8 Min. auf der Plancha oder in der Pfanne erhitzen

Zucchini, rote und gelbe Paprika, gegrillte Auberginen,
Zwiebeln, halbgetrocknete Kirschtomaten in nativem

756
5.0

Olivendl extra und Basilikum - 4 Portionen ~ \ 1 ,60
Beutel 600 g - Pro kg: +2,56 9,84 Efil@?f Ersparnis!

9 Geschnetzeltes
100% mariniertes
FILETS Hahnchenfilet 1656
Tex-Mex 1 3
85320 - 7 bis 8 Min. in der Pfanne braten ,20

Mexikanische Marinade mit milden Gewiirzen
(Paprika und Kreuzkiimmel) - 3 bis 4 Portionen
Beutel 400 g - Pro kg: 41,25 33,00

3,30

Ersparnis!

RSE OF,

e Entenbruststreifen***,
gewlrzt mit Espelette-
Pfeffer AOP****

85191 - 2 bis 2,5 Min. in der Pfanne braten

Ente aus dem
SUDWESTEN
Ente, gefiittert
mit in FRANKREICH

22 quesH

angebautem  Vakuumverpackt - Ca. 10 Stiicke
Getreide™ Schachtel 280 g - Pro kg: 66:67 52,85
"""""""" “Die Enten Stammen aus einer verantwortungsbewussten
‘” Produktionskette, dlie sich einem Qualitétsansatz
100 % verschrieben hat, der sich auf
pflanzliche Biosicherheit, Tierschutz, Umwelt,
Ernahrung Ssoziale Auswirkungen und Ethik
Vitamine UIfﬂ konzentriert. Diese Enten werden mit
Mineralstoffe Futtermitteln gefiittert, die zu 100 %
ohne GVO** " aus pflanzlichen Stoffen und

Mineralien, Spurenelementen,

Vitaminen und Nahrungsergénzungs-
mitteln bestehen, ohne GYO*™* (< 0,9 %), insbesondere mit Mais
und Soja, die zu 100 % aus dem Stidwesten stammen. **GVO
(genetisch verénderte Organismen) < 0,9 %. **“Aus Enten aus
dem Stidwesten Frankreichs (Chalosse, Gascogne, Gers, Landes,

Périgord, Quercy), die fiir die Herstellung von Foie gras geziichtet 3 [} 70
Ersparnis!

werden. ***Geschiitzte Ursprungsbezeichnung

9 Mit Knoblauch
marinierte Pferde-
Entrecotes [N 7

98100 - 3 bis 6 Min. in der Pfanne braten
Einzeln vakuumverpackt - 4 Stiicke ca. 180 g
Schachtel 720 g - Pro kg: 456 39,50

Produkt wird nach Gewicht verkauft*

“Dieser Artikel wird nach Gewicht verkauft, der hier
angegebene Preis ist ein geschétzter Durchschnittspreis.
Auf lhrer Rechnung wird das bei der Auftragsvorbereitung
tatséchlich festgestellte Gewicht berticksichtigt.

Preis fiir 720 g

25..

0 Halbe gegrillte gelbe

4 .
) und rote Paprikaschoten
OHNE RESIDUTE
von Pestiziden* | 83049.1 | Set von

2 Beuteln Die 2

Beuteln
e Gemiusemischung

786
6,50
zum Grillen

82711 - 12 bis 14 Min. in der Pfanne garen
Kirschtomaten, Zucchini, Artischocken,
Paprika und gegrillte Auberginen

4 Portionen - Beutel 600 g
Pro kg: 456 9,84

83049 - 4 bis 4,5 Min. in der Mikrowelle
auftauen - 2 Portionen - Beutel 300 g:
3,96 3,25 - 2 Beuteln 300 g = 600 g
Pro kg: +3;86 10,83

1,30

Ersparnis!

1,60

Ersparnis!

-

\,Eazwmiﬂ

*Das Unternehmen Maison Thiriet entwickelt ein Sortiment an Gemiise, das durch eine nachhaltigere, umwel tfreund lichere und die Biodiversitét respektierende
Landwirtschaft garantiert frei von Pestizidrticksténden ist. (Quantifizierungsschwelle < 0,01 mg/kg bei einer Untersuchung von mindestens 400 Molekdilen)
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/

LASSEN SIE SICH IHRE BESTELLUNG KOSTENLOS’ UBERALL IN ‘DER SCHWEIZ NACH HA’USE LIEFERN

BESUCHEN SIE THIRIET.CH ODER RUFEN SIE UNS UNTER 021 903 03 50 AN.
mm@myummmom1200%mm7330m1730m

Finden Sie
uns auf:

.‘. DENKEN SIE AN DIE SICHERHEIT UNSERER BERATER, INDEM SIE

‘. IHR HAUSTIER WAHREND DER LIEFERUNG ISOLIEREN.

{1C

@thiriet.suisse

Unser Katalog bekommen Sie immer einen Monat im Voraus. Die Preise und Aktionen wechseln jeden Monat. Bei der telefonischer Bestellung wird Ihnen das definitive Lieferdatum
mitgeteilt. Die Bezahlung erfolgt bei der Lieferung direkt an unseren Chauffeur, in Bar oder mit Karte. Der Kauf der Waren dient dem personlichen Verbrauch, gewerblicher Weiterverkauf ist ausdricklich untersagt.
Agemo SA Vertreiber von Thiriet Produkten in der Schweiz. Ramismatte 5, 3232 Ins.



