Bl

‘“'.“ Hergestellt

in unsererm
Atelier Toque™

Schokolade
REINE BUTTER
KAKAO

OHNE KUNSTLICHE

FARBEN UND 18
AROMEN PARFUMS

ZUR AUSWAHL

4 Parenthéses™-Stabchen
6957 | Set von 4 Schachteln

5 Min. im Kihlschrank ruhen lassen - 1954 Exotische Schokoladeniiberzug aus weiBer
Schokolade und Kokosraspeln [[TETH - 1936 Vanille mit weiBer Schokoladenhiille - 1938

Vanille mit Milchschokoladeniiberzug - 1934 Vanille mit dunkler Schokoladenhiille - 1932 F ‘ I?ie 16
Milchschokolade mit Milchschokoladeniiberzug und Mandelsplittern - 1933 Vanille mit Parenthéses™
Milchschokoladeniiberzug und Mandelsplittern - 1966 Nougat aus Montélimar, umhiillt von weiBer -Stabchen

Schokolade und Nougatstiickchen - 1977 Spekulatius mit Milchschokoladeniiberzug und

Spekulatiusstiickchen - 1989 Tiramisu mit Kaffee, umhiillt von Milchschokolade und Keksstiickchen 30.00

1996 Nach Art eines Heidelbeer-Késekuchens, umhiillt von weiBer Schokolade und

Spekulatiusstiickchen - 1951 Vanille-Karamell-Macadamia, umhiillt von Milchschokolade und

karamellisierten Macadamia-Nussstiickchen - 1958 Rote Beeren mit weiBer Schokoladenhiille und Streuseln 5 O
?

aus roten Beeren - 1957 Bretonisches Sandgebéck mit heller Schokoladenhiille und Stiicken von bretonischem
Sandgebéck - 1959 Pistazie mit einer Hiille aus gesalzener Milchschokolade und Pistazienstiickchen - 1941

Haselnuss mit Milchschokoladeniiberzug und karamellisierten Haselnussstiickchen - 1981 Minze mit dunkler 7 5 0
Schokoladenhiille und Keksstiickchen - 1986 Arabica-Kaffee/Schokolade mit dunkler Schokoladenhiille und )
Keksstiickchen - 1956 Gesalzenes Karamell mit Pekanniissen, umhiillt von Milchschokolade und karamellisierten Ersparnis'

Pekannussstiickchen - 4 x 70 bis 72 g - Schachtel 280 bis 288 g (= 400 ml) : ;58 5,63 - 4 Schachteln 280 bis 288 g = 1,12 bis
1,152 kg - Pro kg: 26,64 19,53 bis 26,79 20,09 - Mischpackung méglich aus den 18 Parfums




N
FRUCHTSORBET

N

“ Atelier Toqué™

Hergestell
inunsererm

FRUGHTSORBET
mit 50 %
Rhabarberanteil

mit 60% -
Erdbeer j -
6 Stabchen

5257 | Set von 4 Schachteln

Im Kiihischrank 5 Min. ruhen lassen
Fruchtsorbets™: A 4753
Rhabarber/Erdbeere - 4755
Passionsfrucht/Aprikose - 4750
Rosa Grapefruit/Himbeere - 4754
Blutorange/Zitrone - 6 x 46 g
Frozen Yogurt: 4751 Himbeere
4752 Exotisch (Passionsfrucht/
Mango/Ananas) - 6 x 46 g
Alkohol: 4311 Kirsch/Griottines®
mit dunkler Schokoladenhiille
4321 Rumrosinen mit dunkler
Schokoladenhiille - 6 x42 g
Schachtel 252 bis 276 g (= 330 bis
360 mi) : 4,96 3,90 bis 6;26 3,90

4 Schachteln 252 bis 276 g = 1,008
bis 1,104 kg - Pro kg: 9,93 14,13
bis 24,66 15,48

Mischung aus den 8 Parfums der
Fruchtsorbets, Frozen Yogurt und

Alkohol méglich

(Saisonale Produkte voraussichtlich

bis zum 29.09.26 erhéltlich, solange

der Vorrat reicht.

Der Missbrauch von Alkohol ist gesundheits-
schédlich. GenieBien Sie Alkohol in MaBen.

Die 24
Stabchen

1960
1560
4,00

Ersparnis!

Hergestellt
in unsererm
Atelier Toque™

Je |
[ &

¥ Hergestellt

in unsererm
Atelier Togué™

‘ FRUCHTSORBET**
100% CREME mit mindestens
FRATCHE** 45%
---------------- Frucntanle"***
\ Y4 \ 4
OHNE KUNSTLICHE OHNE KUNSTLICHE h‘ ;
FARB- UND FARB- UND
AROMASTOFFE AROMASTOFFE
24 Premium-Becher - 500 ml - Eiscreme mit
PARFUMS Créme fraiche**** und Fruchtsorbets**
e M| 6962 | Set von 2 Behalter

15 Min. im Kilhlschrank ruhen lassen

Eiscreme : 51537 Haselnuss aus dem Piemont IGP* - 51546 Vanille aus
Papua-Neuguinea - 51551 Dunkle Schokolade aus Tansania - 51542 Pistazie
51507 Bourbon-Vanille aus Madagaskar - 51509 Panna Amarena - 51511
Kokosnuss - 51514 Creme Brillée - 51504 Rum-Rosinen - 51513 Tiramisu

51500 Arabica-Kaffee - 51501 Karamell mit Guérande-Meersalz IGP*
Fruchtsorbets** : 51632 Sauerkirsche - 51604 Himbeere - 51619
Zartbitterschokolade - 51635 Birne - 51617 Apfel - 51607 Erdbeere - 51606 Zitrone
Limoncello - 51638 Limette mit Zitronenstiickchen - 51636 Exotisch
(Passionsfrucht/Mango/Ananas) - 51631 Wilde Heidelbeere - 51637 Mango/
Passionsfrucht - 51605 Mirabelle aus Lothringen IGP* mit Branntwein - Schale 350
bis 390 g (= 500 ml) : %96 6,70 - 2 Schalen 350 bis 390 g = 700 his 780 g - Pro kg:
26,26 17,18 bis 22,57 19,14 - Mischung aus den 24 Parfums méglich *Geschitzte
geografische Angabe. **Ausgenommen 51605 et 51619. ***Ausgenommen 51619, 51606, 51605 und
51638, ****Ausgenommen 51504,

Die 2
Behalter

1586
13540
2,40

Ersparnis!

Hergestellt
in unsererm
Atelier Togue™

VON HAND
geschlagene ]
Schlagsahne
?508'0 Vacherin
Sorbets mit Himbeeren/Vanillebirne/ 2999
PLEIN FRUIT schwarzer Johannisbeere ’
H'mﬁ;ﬁiﬁg"a 45212 - 1,5 Stunden im Kiihlschrank ruhen lassen 2 5
scnwarze' Sorbet Plein Fruit Himbeere, Vanillebirne, Cassis, ,40
Johannisbeere | Schlagsahne und Vanille-Schlagsahne, serviert auf
(50 %) einer knusprigen Meringue - 18 Portionen 4,50

Schachtel 1,52 kg (= 2,7 Liter) - Pro kg: 49;67 16,71 Ersparnis!

BESTELLEN SIE AUF DER VORLETZTEN SEITE ODER UNTER THIRIET.CH



Hergestellt
in unserem
Atelier Toque™

\ Y -
OHNE KiINSTLICHE
FARBEN UND PAR:F’>UMS
MO 2R auswan 520

8 Raketen 4,20
5051 Cola-/Zitronengeschmack - 5030 Banane/Apfel/

Himbeere - 5070 Zitrone/Erdbeere/Aprikose - 8 x 60 g 1 ,00
Ersparnis!

Schachtel 480 g (= 480 ml) - Pro kg: 4683 8,75

Hergestellt
in unsererm
Atelier Toque™

S

5

PARFUMS

sorbet AU Tl
EXOTISCHE Die 12
FRUCHTE37% | & Mini-Eistlten Mini-Eistliten

6859 | 2 Schachteln

5 Min. im Kiihlschrank ruhen lassen

/A 6880 Exotisch TN - 6870 Zitrone T - 6840
Vanille - 6850 Karamell - 6860 Schokolade - 6 x 45 bis 49 g
Schachtel 270 bis 294 g (= 420 ml): 6;28 5,27 - 2 Schachteln 270
bis 294 g = 540 bis 588 g - Pro kg: 24,89 17,93 bis 23:48 19,96
Mischung aus den 5 Parfums méglich

1240
1 0,55
1,85

Ersparnis!

Hergestellt Vi~ N “, Pl L.
in unserem . & . B ‘Sl
Atelier Toqué™ [5% i §

OHNE KNSTLICHE i o
FARBEN UND & |
AROMEN

Hergestellt
in unserem
Atelier Togué™ r

\ Y
OHNE KiINSTLICHE
FARBEN UND 2
AROMEN PARFUMS
AR AL 690
8 Figgy's™ 5
,50

2170 Vanille/Schokolade - 2180 Vanille/Erdbeere - 8 x 35 g

Schachtel 280 g (= 460 ml) - Pro kg: 2464 19,64 - Aufgrund einer
Verknappung von Kaugummi sind wir gezwungen, die Nase unserer Figgy's™
Zu &ndern und sie durch Eiscreme zu ersetzen.

1,40

Ersparnis!

Hergestell
Inunsererm
Atelier Toque™

Sorbets
25 his 60%
FRUCHTEN

w7 | ¥
OHNE KUNSTLICHE 3

FARBEN UND T

AROMEN




| &

© 3 pariser

lipfel aus Hergestellt
Vﬁ\ltlflfnnff in unsererm Brioches aus
NelierToque”  rejner Butter

"""""""" 70010 - 2 Stunden bei

[ T ' Raumtemperatur auftauen
E B - : | lassen - 3 x (5 bis 8 Port.)
REINE BUTTER i ; — Beutel 810 g
................ ¥ REINE BUTTER
¥y Pro kg: 4346 11
Iubereitet mit IOk et
Butter aus
Charentes-
Poitou AOP*
16.96
. 1,70
Apfelt.as‘:hen 9,20 Ers’parnis!
aus reiner
Butter aus
Charentes- i
—— A

Poitou AOP* .
et in unserer SChflben
89548 - 20 bis 22 Min. im it Scheiben

Ofen backen, anschlieBend 10 e , \ e Atlantiklachs
Min. ruhen lassen - Schachtel : y 1 L 3 / ' ==X )
440 g - Pro kg: +7:65 14,09 4 lachsaus 81124 -5 Stunden im
*Geschiitzte Ursprungsbezeichnung. VERANTWORTUNGS-  Kiihischrank auftauen lassen
VOLLER ZUGHT In Norwegen geziichtet, mit
"""""""" Trockensalz gesalzen und
mit Buchenholz gerduchert
4 bis 8 Scheiben - Packung
ON 100 g - Pro kg: 6966 55,00

Futtermittel OHNE |\ *Das Haus Thiriet hat sich dafiir
VERWENDUNG | entschieden, bei der Fiitterung

VON GV0* dieser Lachse keine GVO (genetisch
veranderte Organismen) < 0,9 % zu
verwenden.

756
6.0
1,30

Ersparnis!

1,40

Ersparnis!

@ Dreierlei
rote Beeren

89059 - 4 Stunden im
Kihlschrank auftauen lassen
Schwarze Johannisheeren,
rote Johannisbeeren,
Brombeeren - Beutel 450 g
Pro kg: #2522 10,00

696
50

12 Mini
Moricettes®

89451 - 5 Min. im Ofen
aufbacken - Spezialbrétchen

556
4,50

.I 0 0 aus Brezelteig
yYV Beutel 300 g
Ersparnis! Pro kg: 2+67 18,33

© 8 croissants aus

\E}__I reiner Butter 650
— 89563 - 20 bis 25 Min. im Ofen backen,
5 1,00
,50

Ersparnis!

REINE BUTTER dann 10 Min. ruhen lassen - Beutel
440 g - Pro kg: +4;7# 12,50

6,50
;Irs,p?rgs! 5 ,50

BESTELLEN SIE AUF DER VORLETZTEN SEITE ODER UNTER THIRIET.CH




Blanertelu aus
REINER BUTTER ‘s “

40 kleine
Blatterteiggebackstiicke

80229 - 12 bis 15 Min. im Ofen backen - 4 Rezepte: Tomate/

Chorizo; Schinken/Emmentaler; Emmentaler; Tomate a la
provencale - Schachtel 340 g - Pro kg: +5;29 12,35

@

GEFISCHT
SUDWEST-
ATLANTIK

Tintenfisch
direkt auf dem
Meer eingefroren

sehr gut
AUSGEWAHLT

Tintenfischkrapfen
nach romischer Art

88302 - 6 bis 7 Min. in der Pfanne braten - 3 bis 4
Portionen - Beutel 500 g - Pro kg: +3;86 11,00

Jakobs-
muscheln* aus
FRANZOSISCHEM

Fang

AUSGEWEHLTE
An* !’

Riesling AOC**

2 Jakobsmuscheln*
(Fleischanteil 45 %),
Riesling-Sauce

82645 - 25 bis 30 Min. im Ofen backen - Beutel

220 g - Pro kg: 43;18 35,91 *Chlamys opercularis
Frankreich. **Geschiitzte Ursprungsbezeichnung.

696
5,50

956
7 50

520
42

1,00

Ersparnis!

1,40

Ersparnis!

1,60

Ersparnis!

Q\\\\\wm/////,%

s

100%

FILETS

8 Lachskorbe 9
81831 - 20 bis 25 Min. im Ofen backen '50
Mit Lauch und gegrillten Zucchini, verfeinert mit einer Sauce

aus Zitrone, Schnittlauch und Muscadet AOC* - Schachtel 640 g 2 00
Pro kg: +/97 14,84 *Geschiitzte Ursprungsbezeichnung. Ersparnis!

8 Waadtlander Quiches
[acemofl 4 |

1996
84705 - 10 bis 12 Min. im Ofen backen - Mit Speck
und Lauch. Hergestellt in der Schweiz - 8 Stiicke 1 6
80 g - Bautel 640 g - Pro kg: 369 26,41 90

3,00

Ersparnis!

20 Mini-Croissants

mit Schinken 223 IEH

84702 - 20 bis 25 Min. im Ofen backen - Hergestellt in der Z ‘ I
Schweiz - 20 Stiicke - Beutel 700 g - Pro kg: 3786 35,00 ,50

Forellen-Ceviche « Coco Bay »

66851 - 5 Min. in kaltem Wasser auftauen lassen
Kokosmilch-Limettensaft-Sauce - 1 Portion
Beutel 400 g - Pro kg: 68;75 63,75

|



SEHR GUT
AUSGEWSHLT

4 Regenbogen-

+490
forellenfilets mit Haut .I
84345 - 4 bis 5 Min. i der Pfanne braten - In Frankreich 2 ,50

geziichtet. Rosa Fleisch. Mit natiirlichen Gréten. Einzeln

vakuumverpackt - Stiicke ca. 100 g - Beutel 400 g - Pro kg: 2 ,40

325 31,25 *GV0 (genetisch veranderte Organismen) < 0,9 %. Ersparnis!

Label Rouge

A

Kiistenfischerei*

A Y

geschalt und
gesaubert’

Jakobsmuscheln** mit Rogen { .I 7
84573 - 4 bis 7 Min. in der Pfanne braten V. e ’90

Frankreich - Gefangen im Nordostatlantik. Wildfang

5 bis 12 Stiicke - Beutel 250 g - Pro kg: 86,66 71,60 7 3,60

*Gemél den Anforderungen des Label Rouge. **Pecten maximus. Ersparnis!

&

Seehecht (Fisch)
aus NACHHALTIGER
FISCHEREI

Gefangenim | % Y
NORDOSTATLANTIK |

Seehechtfilets
nach Fish-and-Chips-Art

84474 - Backzeit 16 bis 22 Min. im Ofen - Grétenfrei** - 4 bis
5 Stiicke 85 bis 120 g - Beutel 400 g - Pro kg: 24:#5 21,00

| o

1,50

Ersparnis!

Zanderfilets mit Haut B2 2250

83463 - 6 bis 7 Min. in der Pfanne braten !
Island. Gefangen im Nordostatlantik 1 9 3,60
8 bis 12 Stiicke 70 bis 120 g - Beutel 1 kg ,90 Ersparnis!
| l"“" ~ X .
L oE= !
F = B -, : g
- Kabeljau aus Y .
ISLAND und
NORWEGEN

i Kabeljau aus
il NACHHALTIGER
FISCHEREI

Kabeljaufilets 2630

84167 - Nach dem Auftauen 6 bis 7 Min. in der 2 2
Pfanne braten - Island/Norwegen - Gefangen im 150
Nordostatlantik. Ohne Haut und Graten*** Y  ~
7 bis 11 Stiicke 80 bis 120 g - Beutel 800 g 4,40

Pro kg: 33;63 28,13 Ersparnis!

==X
Garnelen aus
VERANTWORTUNGS-
VOLLER ZUCHT
Aufzucht OHNE
ANTIBIOTIKA
Die 2
Beuteln
Ganze 19,86
gekochte Garnelen 1 6
84687.1 | Set von 2 Beuteln ,50
84687 - 2 Stunden im Kiihischrank auftauen lassen
Aufgezogen in Ecuador - 16 bis 20 Stiicke - Beutel 400 g : 3,30
9,90 8,25 - 2 Beuteln 400 g = 800 g - Pro kg: 24,75 20,62 Ersparnis!

“**Trotz aller Sorgfalt bei der Zubereitung unseres Fisches kann nicht ausgeschlossen werden, dass vereinzelt Gréten enthalten sind.

BESTELLEN SIE AUF DER VORLETZTEN SEITE ODER UNTER THIRIET.CH



Burger aus Wildschwein
aus dem Waadtland =23 IEX

98052 - 10 Min. in der Pfanne braten - Vakuumverpackt 1 1
4 Stiicke 125 g - Beutel 500 g - Pro kg: 25;66 21,80 ,50 Schweinefiletscheiben mit .
Preis fiir
schwarzem Knoblauch [ = 400 g
60455 - Auf dem Grill oder in der Pfanne auf jeder Seite 3 bis
4 Min. braten - 4 Stiicke - Beutel ca. 400 g - Pro kg: 29,90 1 1 "
Produkt wird nach Gewicht verkauft* ,50

Chipolatas aus Wildschwein
aus dem Waadtland nach
provenzalischer Art B2 IEH

98053 - In der Pfanne oder unter dem Grill auf jeder Seite 3 Min.
braten - Herkunft: Schweiz. Vakuumverpackt - Ca. 18 Stiicke
Beutel 500 g - Pro kg: 25,686 21,80

Héhnchenschenkel-Steak mit_ Preis fiir 780 g
Honig-Senf-Sauce (0 IEM =~

3390
98110 - Nach dem Auftauen auf jeder Seite 6 his 7 Min. braten
Hahnchenschenkel-Steak, zart und knusprig, mit einer 2 8 8 5*

Honig-Senf-Marinade, die fiir einen hervorragenden

Geschmack sorgt - 4 Stiicke ca. 170 bis 190 g
Beutel ca. 780 g - Pro kg: 3%;96 33,90 5,05
Produkt wird nach Gewicht verkauft* Ersparnis!

Hausgemachte

Rindfleischburger BB IEHE “ 2650

63116 - 12 bis 15 Min. in der Pfanne braten '

Herkunft: Schweiz. Metzgerei Perusset in Orbe (VD) 3

12 Stiicke - Beutel 960 g - Pro kg: 27-68 24,90 2 90

Rotwein « Rara
Neagra de Pucari »
[e] A acemol

50006 - Mit Granatapfelnoten,
erganzt durch ein komplexes

Aroma mit Ankldngen von
Schokolade und Pflaume

! . . .
Flasche 75 ol .I O Wiirziges Schweinefilet Preis far
90

Pro Liter : 9:24 7,79 [ncemo R 5009
“Geschiitzte geografische Angabe —_— ) . . I 4195

Der Missbrauch von Alkohol ist 2 0 0 60456 - Nach dem Auftauen 30 bis 40 Min. im 2 2 5
gesundheitsschédlich. GenieBen Sie ’ Ofen backen - Beutel ca. 500 g - Pro kg: 28,98 " ’

Alkohol in MaBen. Ersparnis! 25,42 - Produkt wird nach Gewicht verkauft* , 70 Ersparnis!

DER KELLER DES HAUSES

*Diese Artikel werden nach Gewicht verkauft; der hier angegebene Preis ist ein geschétzter Durchschnittspreis.
Auf Ihrer Rechnung wird das bei der Auftragsabwicklung tatséchlich festgestellte Gewicht ausgewiesen. 7



| 0o

Sorgfdltig
AUSGEWAHLTES
Fleisch*

Tomaten
aus ITALIEN

Cannelloni mit
Bolognese-Sauce

88258 - 30 bis 35 Min. im Ofen backen - Mit Bechamelsauce und
Emmentaler iiberbacken - 1 Portion - Schachtel 350 g

Pro kg: +4,66 11,71 *Bei Maison Thiriet wird das Rindfieisch fiir unsere
Cannelloni alla Bolognese sorgféltig ausgewahlt und zugeschnitten, um Ihnen
optimale Zartheit zu bieten. Dies spiegelt sich in unseren Spezifikationen in
einem Kollagen-Protein-Verhéltnis (K/P) von maximal 15 % wider (geméB dem
Verhaltenskodex fiir Hackfleisch).

496
410

0,80

Ersparnis!

==X
Garnelen aus
VERANTWORTUNGS-
BEWUSSTER
LUCHT

Pastavon
HOCHSTER
QUALITAT

Conchiglie mit
Garnelen nach mediterraner Art

87621 - 10 Min. in der Pfanne garen - Conchiglie-Nudeln mit
Garnelen, gegrillten Zucchini, Tomaten, gegrillten roten und
gelben Paprikaschoten, nativem Olivendl extra, Knoblauch,
Basilikum und Thymian. Portionierbar - 2 Portionen

Beutel 600 g - Pro kg: +4;83 12,50

896
1,40

Ersparnis!

Mit BUCHENHOLZ E
geraucherter

| PRODUKTE
| ZUR AUSWAHL

Klassische Pizzen

Im Holzofen gebackener
Teig - 1 bis 2 Portionen
7032 | Set von 2
Schachteln

Zum Aufwérmen oder 12 bis 15 Min. im
Ofen backen - <€ 81506 Lachs - 81544
Bolognese - 81507 Tartiflette-Art

81545 Rindfleisch, weiBe Sauce mit
Knoblauch und Krautern JIETH - 81543
Thunfisch - Schachtel 400 bis 500 g: 5,98
4,95 - 2 Schachteln 400 bis 500 g = 800 ¢
bis 1 kg - Pro kg: 86 9,90 bis +4:75
12,38 - Mischbestellung aus den

5 Produkten mdglich

Die 2
Pizzas

H86
950
1,90

Ersparnis!

Kartoffelpiiree
mit CREME
FRAICHE

Enten-Parmentier

87832 - 35 bis 40 Min. im Ofen aufwérmen - Zerkleinerte
Entenkeulen und -schenkel (Confit), Zwiebeln, Champignons
und Kartoffelpiiree mit Créme fraiche

1 Portion - Schachtel 350 g - Pro kg: 36,66 25,43

1656
8,90

1,60

Ersparnis!

8 Kaseauflaufe B0 IEH

84710 - 10 bis 12 Min. im Ofen aufbacken
Hergestellt in der Schweiz - Stiicke 80 g
Beutel 640 g - Pro kg: 24,84 21,09

2,40

Ersparnis!

41&9%,50

BESTELLEN SIE AUF DER VORLETZTEN SEITE ODER UNTER THIRIET.CH



OLIVENOL EXTRA

VIRGIN PRODUKTE

HL

Fertiggerichte - 4 Portionen
6956 | Set von 2 Beuteln

4 bis 9 Min. in der Pfanne braten - A 83877 Griines Gemiise
(griine Bohnen, Blumenkohl, Brokkoli, Romanesco, Erbsen,
Petersilien-Gewiirzmischung) <= - 83876 Gemiisemischung
(junge Karotten, Blumenkohl, griine Bohnen, Butterbohnen,
gelbe Karotten, natives Olivendl extra, Petersilie). Portionierbar
Beutel 600 g : 5,98 4,95 - 2 Beuteln 600 g = 1,2 kg

Pro kg: 9;83 8,25 - Mischung aus beiden Produkten mdglich

Gelbe Butterbohnen
[Acemo]

81276 - 20 bis 25 Min. in Briihe kochen
Herkunft: Schweiz - 6 bis 7 Portionen - Beutel 1 kg

Ofen-Pommes "Crinkle" 28

80773 - 12 bis 14 Min. im Ofen backen - Herkunft:
Belgien - Beutel 2 kg - Pro kg: 575 4,75

H50
9,50

= =
Bliitentrio

Herkunft
ITALIEN

OHNE RUCKSTANDE ¥ jssdees
von Pestiziden*

MANUELLE
Ernte

Drei kleine Bliimchen
82816.1 | Set von 2 Beuteln

Povtry- 82816 - 7 bis 8 Min.im Topf garen - Blumenkoh- Brokkoli und .
gerichte Romanesco - 4 Portionen - Beutel 600 g : 5,26 4,40 - 2 Beuteln Beuteln

600 g=12kg - Prokg: 867733

OHNE PESTIZIDRUCKSTANDE"

*Das Unternehmen Thiriet entwickelt ein Gemiisesortiment, das durch
eine nachhaltigere, umweltfreundlichere und die Artenvielfalt schonende
Landwirtschaft die Abwesenheit von Pestizidriickstanden garantiert
(Quantifizierungsgrenze < 0,01 mg/kg bei einer Untersuchung von
mindestens 400 Molekiilen).

H8e
9,90

1,90

Ersparnis!

1640
8 50

1,60

Ersparnis!

\ Y

Champignons

OHNE SULFITE*
D / ....
Pfannengericht 4
1 ,30 nach Pariser Art 90
Ersparnis! 83961 - 4 bis 10 Min. in der Pfanne braten - 4 Portionen

Beutel 600 g - Pro kg: 9,83 8,17 *Bei diesen sulfitfreien
Pilzen besteht die Gefahr einer nattirlichen Bréunung.

=
R
GETARIER 1 0 0
Geeioney !

Ersparnis!

) Quadratische Apfel X1 &30
2,00 80796 - 8 bis 9 Min. in der Pfanne braten - 6 bis 7 7 1 ,40
Ersparnis! Portionen - Herkunft: Schweiz - Beutel 1 kg ,50 Ersparnis!

| ©



Eieraus
*= FREILANDHALTUNG

Schokolade
. Mit50 %
3 KAKAOANTEIL

8 Mini-Schokoladenfondants

89949 - 1 Stunde bei Raumtemperatur auftauen lassen
Beutel 160 g - Pro kg: 34,38 28,13

créme fraiche

|

4 Scheiben
Brioche-Pudding

89554 - 5 bis 6 Min. im Ofen aufwérmen
Schachtel 360 g - Pro kg: 49,47 15,28

556
4,50

1,0

Ersparnis!

1,40

Ersparnis!

6 Frauen aus Saint-Tropez

89898 - 4 Stunden im Kiihischrank auftauen
lassen, dann 5 Min. bei Raumtemperatur 5
Schachtel 210 g - Pro kg: 29:52 24,76 ,20

FREILAND
Eer Pfannkuchen
H-00
8 Pfannkuchen 9
82529.1 | Set von 2 Beuteln ,30
82529 - 55 Min. bei Raumtemperatur auftauen lassen
Beutel 320 g : 5;56 4,65 - 2 Beuteln 320 g = 640 g - Pro kg: 1 ,70
19 14,53 Ersparnis!

)
FREILAND
Fier s

i

Miirbeteig aus
REINER BUTTER

2 Stiicke
Puddingtértchen 690
89912 - 2,5 Stunden bei Raumtemperatur und ‘

5 ,50

1,40

Ersparnis!

anschlieBend 30 Min. im Kiihischrank auftauen
lassen - Schachtel 340 g - Pro kg: 26,29 16,18

BESTELLEN SIE AUF DER VORLETZTEN SEITE ODER UNTER THIRIET.CH



Bestellen ‘
Sie wie
Sie méchten |

Per Telefon

034 420 02 20

Per Internet

THIRIET.CH

KUNDENNUMMER

Produktname

Referenznummer :

CHF

- CHF

CHF

- CHF

- CHF

CHF

- CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

- CHF

CHF
Total Einkauf ’

Brioches
acemo]

85091 - 6 bis 8 Min. im Ofen backen
Handgefertigt im Kanton Waadt

5 Stiicke 80 g - Beutel 400 g
Prokg: /25 14,50

5 ,80

1,10

Ersparnis!

7 kleine
Butterzépfe 2

N . 1356
65315 - 7 bis 9 Min. im Ofen aufwérmen

Hergestellt in der Schweiz - 7 Stiicke 95 g 1 1

Beutel 665 g - Pro kg: 20:38 17,89 ,90

i Backen im
L] STEINOFEN
e

4 kleine
Landbrétchen mit
Walniissen und
Haselniissen

89436 - 10 bis 12 Min. im Ofen backen
Beutel 220 g - Pro kg: 4,55 12,27

270

0,50

Ersparnis!

LASSEN SIE SICH IHRE BESTELLUNG KOSTENLOS UBERALL IN DER SCHWEIZ NACH HAUSE LIEFERN.

" BESUCHEN SIE THIRIET.CH ODER RUFEN SIE UNS UNTER 021 903 03 50 AN.
Uentag bis ?W wen 7:30 bis 12:00 Uln und ven 13:30 bis 17:30 Utn

Finden Sie
uns auf:

.‘. DENKEN SIE AN DIE SICHERHEIT UNSERER BERATER, INDEM SIE

IHR HAUSTIER WAHREND DER LIEFERUNG ISOLIEREN.

00O

@thiriet.suisse




FARMFRITES

“Finest fine
AGEMO

996
80769 -4 bis 6 Min. in 8
" der Fritteuse garen ,40
10 bis 12 Portionen

Beutel 2 kg 1 ,50

Pro kg: 495 4,20 Ersparnis!

Ganze -
Muscheln B8 ., pouteln
8099 | Set von  Miesmuscheln
2 Beuteln

1566
80001 - 5 bis 7 Min. im
Topf kochen 1 O
Herkunft: Irland - 80 bis ,50

100 Stiicke - Beutel 1 kg
50 6,30 - 2 Beuteln 1 kg 4,50
=2 kg - Pro kg: %56 6,30 Ersparnis!




