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AUF
UBER 400

PRODUKTE!

UNSERE PRIORITAT:
DIE QUALITAT DER PRODUKTE,

Weil Genuss zum Alltag gehort, setzt Maison Thiriet Suisse ihre Ziel for:
kostliche, groBzugige, qualitativ hochwertige und erschwingliche Rezepte flr alle
anzubieten.

In diesem Sinne senkt Maison Thiriet die Preise flUr Uber 400 Produkte,

damit sich jeder taglich etwas gonnen kann.

Dank der kontinuierlichen Bemuhungen unserer Teams zur Optimierung aller
unserer Prozesse - Energie, Transport, Logistik, Einkauf ... - konnten wir in diesem Jahr
unsere Kosten besser kontrollieren, um Ihnen weiterhin das beste Preis-Leistungs-
Verhaltnis zu bieten.

Immer mit derselben hohen Qualitat: hochwertige Zutaten, echtes Know-how und
Rezepte, die Lust aufs Essen machen.

Getreu ihren Verpflichtungen verfolgt Maison Thiriet weiterhin ein einfaches Ziel:

jedem Menschen Genuss zu ermoglichen - ganz einfach.

NUR
DAS BESTE
GIBT FREUDE

AGEMO SA
Vertriebspartner der Thiriet-Produkte in der Schweiz
Route de Carrouge 10 - 1509 Vucherens
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Fast 40 % der Produkte reduziert - auf eine grof3e

Gute Nachrichten: Wir senken die Preise flUr 427 Artikel, das
entspricht mehr als 40 % unseres gesamten Sortiments.
Eine starke MalBnahme, damit Sie noch mehr lhrer
Lieblingsprodukte zum besten Preis genie3en kdnnen.

Diese Preissenkung betrifft zahlreiche Kategorien
des Alltags und des Genusses:

® Glace & Tiefkuihldesserts:
mehr als 1 Produkt von 2 reduziert

® Brot & Feingeback:
50 % der betroffenen Produkte

® Gemuise, Friichte & Pilze:
mehr als 60 % reduziert

® Patisserie & Mini-Geback:
fast 70 % der Produkte zum reduzierten Preis

Konkrete Einsparungen bei Hunderten von
Artikeln, um sich ohne Kompromisse etwas zu
génnen. Profitieren Sie jetzt davon!




DER SPEZIALIST FUR
HAUSLIEFERUNGEN SEIT 1980

Thiriet Suisse, Spezialist fir die Hauslieferung von Tiefklihlprodukten, begleitet Sie mit einer groBen

Auswahl an késtlichen, praktischen und hochwertigen Rezepten. Vorspeisen, Fertiggerichte, Fleisch, Fisch,

Gemlise, Tiefklihldesserts oder Patisserie: Unser Generalkatalog 2026 vereint Produkte fiir jeden

Geschmack und jede Jahreszeit. Von den unverzichtbaren Alltagsprodukten bis zu feinen

Genussmomenten - profitieren Sie von anerkanntem Know-how und der Einfachheit einer Lieferung

direkt zu lhnen nach Hause. \",/

ik

DIE APERITIFS S.6 TIEFKUHLDESSERTS S. 39

DIE VORSPEISEN s. 7

& FEINKOST :

BLATTERTEIGGEBACK, s 10

CREPES & SNACKING : m S. 45
m S.10 DIE BOUTIQUE S. 46

RODUKTE <1 DAMIT SIE SICH

BESSER ORIENTIEREN

SPEZIALITATEN ﬂ Produkt aus Schweizer Herkunft

"AUS ALLER WELT S. 11 Fleisch: von Tieren, die in der Schweiz geboren, aufgezogen und

geschlachtet wurden. Wildfisch: in der Schweiz angelandet und
verarbeitet. Zuchtfisch: in der Schweiz geboren und aufgezogen. Friichte,
GemUse und Kartoffeln: in der Schweiz angebaut.

2 AGEMO-Produkt

Produkt, das von AGEMO SA verarbeitet oder zubereitet wurde
Rte Carrouge 10, 1509 Vucherens.

EE Produkt aus biologischer

Offizielle Qualitdtszeichen fiir Produkte aus biologischer Landwirtschaft —
eine Produktionsweise, die Umwelt und Tierwohl respektiert. Jeder
Schritt von der Produktion bis zur Vermarktung wird von einer vom
Institut National de I'Origine et de la Qualité (INAO) zugelassenen
Zertifizierungsstelle kontrolliert.

S. 19 v@ iir Vegetarier geeignetes

. Garantiert ohne tierische Proteine (Fleisch, Fisch, Krebstiere oder
Gefliigel — S. 19 Weichtiere), kann Eier und Milchprodukte enthalten.

Rindfleisch — S. 20 Vi rt I
Schweinefleisch — S. 21 —— era.nltwo ungsvofie

Meeresprodukte mit diesem Logo stammen aus einer Aquakulturfarm,
Wurstwaren — S. 21 die die Anforderungen fiir verantwortungsvolle Aquakultur erfiillt.

Kaninchen, Lamm, Pferdefleisch — S. 21
Paniertes Fleisch — S. 22

Nachhaltige Fischerei

Meeresprodukte mit diesem Logo stammen aus einer Fischerei, die
Umweltstandards fiir nachhaltige und verantwortungsvoll bewirtschaftete
Fischerei erfiillt.

[ () BITTE DENKEN SIE AN DIE SICHERHEIT UNSERER BERATER UND HALTEN .@W /
(4 SIE IHR HAUSTIER WAHREND DER LIEFERUNG ZURUCK. o
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REGELMASSIGE LIEFERUNG I EXPRESS-LIEFERUNG

Monatliche Lieferung in der Lassen Sie sich Ihre Bestellung am
ganzen Westschweiz zu den im Wunschtag liefern - bereits ab CHF
Voraus von Thiriet Suisse 85.- Mindestbestellwert.

Bei Maison Thiriet
passen wir uns lhren

festgelegten Terminen.

B . . Kein Mindestbestellwert 1 Mindestbestellwert CHF 85.-

. edurfn I.ssen an und Keine Lieferkosten °

Il'efern blS 20:00 Uhr Lieferzeitfenster von 1 Stunde o Lieferzeitfenster von 2 Stunden
dlrekt ZU Ihnen naCh Zahlung online oder bei Lieferung @ Zahlung online oder bei Lieferung
Hause. Garantierte Einhaltung der Kiihlkette e Garantierte Einhaltung der Kuhlkette

KENNEN SIE DEN
UNTERSCHIED?




Wenme aperilifs

" 80229 - Blitterteig
. Happchen 40 Stiick
f . 4 Rezepte : Emmentaler; Schinken-
5 Emmentaler; Tomate nach provenzalischer
=4 % Att; Tomate-Chorizo - 40 Stiick

-ﬂh'-rl""" Schachtel von 340 g
Kg: F115.30 F5.20

3 * 80189 - Blatterteiggebiacke 80252 - Burgunder-
! — aus der Region 30 Stiick Schneckenbrétchen klein

3 "4 8 Min. im Ofen - Kleine Brétchen gefiillt mit
Burgunder-Schnecken und Kréuterbutter -
10 Stiick

[

Schachtel von 80 g
kg: 12375 F9.90

<. o :

_ﬁ-{’,‘ _.| 18 Min. im Ofen. 4 Rezepte: Blétterteig mit
W Zwiebeln und Speck, Reblochon-Bléatterteig,
| Tapenade-Ralichen, Baskische Art - 30 Stk
e Schachtel von 365 g

Kg: Fr1g.90 F6.90

84715 - 2 €3 Chés-Chiiechli
32 Stiick
10 Min. im Ofen backen. Mit gesalzenem

Gruyére zubereitet. Als Aperitif, fir ein Buffet
oder als Snack — 32 Stlick

Beutel von 512 g
F
3510 r19.50

80296 - Croque Comté und
Triiffel — Mini, 12 Stiick

10 Min. im Ofen. Mit weiBem Triiffel un
Comté AOP — eine kstliche und elegante mit einer schnell zubereiteten knusprigen
Bereicherung fiir lhren Aperitif - 12 Stk Panade umhiillt - 8 bis 12 Stiick
Schachtel von 100 g

. Schachtel von 200 g
F - F
Kg: 189.00 890 el ;34 50 6.90

80288 - Crousti'camembert

9 Min im Ofen — mit Camembert gefiillt und

80121 - #= Jakobsmuscheln - 80230 - Kleine Pizza 3 Kése ..._,i . © 80231 - Kleine Pizza
12 Mini-Stiick b . 9 Stiick Lo .* 4 . Schinken / Kase 9 Stiick
lakobsmuscheln* und 3 Saucen: Breton, | ko2 | Knuspriger Teig, belegt mi i " is inim Ofen. Belag aus Tomaten,
82 Jakob heln* und 3 S Bret # !K iger Teig, belegt mit 3 ‘-u’ " 8bis 10 M Ofen. Bel Tomat
== Crémant d'Alsace oder Noilly Prat®. 1‘!—' zartschmelzenden Késesorten: Emmentaler, = +&2 1a. hochwertigem Kochschinken, Mozzarella
" *Zygochlamys Patagonica, Herkunft ,L..n“y Mozzarella und Edamer - 9 Stlick d -2 lw"-ﬁ und Emmentaler - 9 Stlick
Schachtel von 180 g Py - Schachtel von 270 g i '-‘;_ﬂ . Schachtel von 270 g
F F I F
VA 13.50 & AN 450 bW o 4.50

" 85546 - & Knoblauchbrot

il 240 g

8 bis 10 Minuten im Ofen — Knuspriges
Al - Baguette, reichlich bestrichen mit zart

" % schmelzender Knoblauchbutter - 1 Stiick
% Beutelvon 240 g

Kg: F28.75 6.90

M 80061 - Knusprige Happchen
g 12 Stiick
s 15 Min. im Ofen. Rezepte: Paprika-

B Tomaten-Mozzarella, gegrillte Zucchini-
Oliven, Schafskése-Spinat - 12 Stk

Schachtel von 150 g
d < 46,00 F6.90

= 80110 - Knusprige

. Kasestiicke mini 12 Stiick
=, Im Ofen 8—10 Min. Mit Comté AOP,
Haselntissen, Camembert und Birne,
Ziegenkdse und Honig - 12 Stk

~ Schachtel von 150 g
Fi
kg: 52,65 7.90

80259 - Mini Burger mit
Hahnchen 9 Stiick
2 Min. im Ofen. Spezielles Brioche-Brotchen

mit Chicken Burger, Cheddar und Barbecue-
Sauce - 9 Sttick

64644 - 2 £ Mini Burgers
Cheese 12 Stiick
Der Mini Burger Cheese ist eine echte

Sensation. Er ist genauso lecker wie das
QOriginal - 12 Stiick

Schachtel von 145 g _.._.-—--: Beutel von 264 g
Kg: F168.20 F9.90 I e Fr24.50

80220 - Mini Croque-
Monsieur 20 Stiick
Geschnittenes Brot ohne Zuckerzusatz,
hochwertiger Kochschinken, Béchamel und
Emmentaler - 20 Stilick

Schachtel von 240 g

Fi
Kg: F31.25 "7.50

84595 - = Mini Party
Quiches 32 Stiick
12 bis 15 Minuten im Ofen. Kése, Lauch mit

Speck, Tomate mit Frischkdse, Brokkoli-
Kése - 32 Stlick

Beutel von 512 g
F
Kg: F38.85 r19.90

| 80208 - Mini cheeseburgers
§ 9 Stiick
2 Min'in der Mikrowelle - Mini-

Cheeseburger aus Briocheteig: Rindfleisch,
Kése, Ketchup und Gewiirzgurken - 9 Stiick

Stiick von 210 g

Kg: Fr59‘50 ""12.50

S ¢ B] 80265 - Mini Quiches

-l y Lorraines Speck/kéaser

U T\ irbeteig aus reiner Butter, Fillung mit
o Freilandeiern, Speckwiirfeln, Emmentaler

SRV B Creme fraiche - 15 Stiick

Schachtel von 270 g

F
Kg: Fr27.80 r7_50

4 80289 - Mini-Korbe
Sortiment 16 Stiick
12 bis 15 Min. im Ofen. Flammkuchen-Art,

g Ziegenkdse-Tomate, Lachs-Zucchini und
. provenzalische Art - 16 Stiick

Schachtel von 224 g

F
Kg: Froa 55 5.50

L 80276 - Mini-Blatterteig-
@ t ':i i Wiirstchen 20 Stiick
L] Qﬂ "'ﬂ 15 Min. im Ofen. Schweinswurst-Rolichen
; m?' mit Sesam und Mohn, Emmentaler und
J 3 Paprika, Champignons - 20 Stiick

d i:".- Schachtel von 350 g F9.90

* . kg 830

80277 - Onion rings Panierte

12 bis 14 Min. im Ofen. Echte panierte
Zwiebelringe flir einen knusprigen Genuss
zum Teilen!

Beutel von 350 g

F
Kg: F112.85 14.50

|

84702 - 2 [J Schinkengipfel ' %18 80249 - Jakobsmuschel- 70205 - Windbeutel mit Kise
20 Stiick ] 4 | Lachs-Aumoniéres 12 Stiick 40 Stiick
20 Min. im Ofen — In der Schweiz “ . Garniert mit Lachs, Frischkase, Basilikum 8 Min im Ofen aufwérmen. Reines Butter-
hergestellte Schinkencroissants. Ideal zum ] 44_ _,. und Dill - 6 garniert mit Jakobsmuscheln, Brandteig-Gebéck mit frischen Freiland- und
Aperitif - 20 Stiick i z"}il Frischkase und Zitrone - 12 Stlick Comté-Eiern - 40 Stiick
¥ Schachtel von 700 g L ‘ Schachtel von 180 g Beutel von 280 g
Fi J F F
e ™ kg MM37.85 126.50 | 4 Kg: 41,65 7.50 Kg: 31.80 18.90

Haben Sie Lust auf einen einfachen, warmen oder kalten, schnellen und originellen Aperitif, den Sie zu zweit oder mit mehreren Personen teilen
kénnen? Von erfrischenden Glasern Uber knusprige Happchen und Blatterteiggeback bis hin zu Toast, Uberraschungsbrot und anderen Happchen

- bringen Sie alle zu einem Aperitif-Dinner zusammen! Ein reiner Moment des Glucks, der fur Sie vorbereitet wird! Mit dem Maison Thiriet schafft
nur das Gute Gluck!

43| Biologische Landwirtschaft Ohne tierisches Protein i geschiitzte geografische Angabe e Nachhaltige Fischerei === Verantwortliche Aquakultur

===

D Herkunft Schweiz ﬂ Produkte von Agemo  _£*  Bio Schweiz @ Gegen angegebenes Kind von 3 Jahren
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70460 - Aperitif Cake
Schinken/Oliven
30 Min. im Ofen. Dieser Cake mit

Kochschinken und grtinen Oliven wird Ihre
Géste begeistern - 10 Scheiben

Beutel von 240 g
kg: F727.10 F6.50

80139 - Kostlich belegte
Brotchen 20 Stiick
Tomate, Zucchini, Ziegenkdse, getrockneter

Schinken, Frischkése, Forelle, Foie gras,
Feigen, Lachs - 20 Stiick

Schachtel von 140 g
F
Kg: F99.30 13.90

80267 - Nordische Happchen
mit Lachs 8 Stiick

4 Stunden im Kiihlschrank auftauen lassen.
Schwedische Bun-Brote mit Raucherlachs
und Tzatziki-Sauce - 8 Stlick

Schachtel von 121 g ‘ F9.90

Kg: '81.80 @S‘

80272 - Aperitif Verrines
6 Stiick
10 bis 11 Std. auftauen. Gerducherter

Lachs, Chorizo, gegrillte Paprika, Tomaten,
Ziegenkése und Mandeln - 6 Stlick

Schachtel von 180 g .
Kg: Fr55.00 Q%& F 9 90

80238 - Aperitif-Happchen
30 Stiick
3 Std. im Kiihlschrank auftauen. Entenfoie

3 gras, Schinken, Lachs, Frischkése, Tomate -
30 Stiick

Schachtel von 210 g
Kg: F94.75 F19.90

80262 - Mini Pastete
(Schweinefleisch/Haselnuss)

Mrbeteig aus reiner Butter, Flillung aus
Schweinefleisch, Haselnusse.
ca. 15 Scheiben

Schachtel von 300 g

F
Kg: F33.00 9.90

80247 - Mini aperitif verrines
12 Stiick
5 Stunden auftauen lassen. Avocado, Surimi

= Taschenkrebs, Ziegenkdse Honig, Tomate
Paprika - 12 Stlick

Schachtel von 192 g
F
Kg: 7'65.10 12.50

80025 -2 Partybrot gefiihit - | 80242- Uberraschungsbrot
40 toasts aus Spezial-Mehrkornbrot
18 Std. auftauen. 5-stiickiges Uberraschungsbrot Gerducherter Lachs und Butter, Brie und
mit 40 Toasts pro Pain: Salami, Kochschinken, Haselniisse, Schweinebraten, Senf,
Gruyere, Raucherlachs, Thunfisch Frischkése und Gemiise - 32 Stiick

i;UCka g/;)n4z) 20kg +44.90 ﬁ - Schachtel von 400 g Q&S“ 715.90

Kg: F39.75

81878 - 2 Pastetenschnitten
mit Ente und Pistazien
4 Std. bis 5 Std. auftauen. Mirbeteig.

Schweineschinken 22 %, Schweinefleisch 21 %,
- Mandeln 13 %, Pistazien und Totentrompetenpilze

Schachtel von 180 g
Fi
Kg: F55.00 9.90

481887 - Camembert mit
. Apfeln und Zwiebelkompott
20 Min. im Ofen — Brickteigblétter gefillt mit

Camembert, Zwiebelkompott und
karamellisierten Zwiebeln - 2 Stiick

Schachtel von 200 g

F
Kg: F132.50 r6.50

85309 - ' Entenstopfleber-
Schnitzel aus dem 4 Stiick

3 Min in der Pfanne braten. Rohe
Entenleber-Schnitzel aus dem Stidwesten,
nach Belieben zuzubereiten - 4 Stlick

Schachtel von 140 g \%‘ F18.50

Kg: 132,15 Q\\

ﬁﬂ 81936 - Hummer- und
: "'.I‘ Jakobsmuschelgratin 2 Stiick
- % 30-35 Min. im Ofen. Hummerfleisch, zarte

Jakobsmuscheln, Spinat, eine Sahnesauce -
2 Stiick

Schachtel von 260 g r
Kg: F98.10 Q\‘\&\%‘“ F25.50

82608 - Jakobsmuscheln mit
gr=ws  Sancerre-Sauce 4 Stiick

.= . 25-30 Min. im Ofen. 50 % Nordsee-
& . Jakobsmuscheln, Sauce mit Sancerre, Creme

y = Anglaise - 4 Stlick
‘*C: ‘: Beutel von 440 g \ Fr18 50
P ;e ‘3‘\‘\% -

~ Im Ofen 25-30 Min. Atlantische Lachsfilets,

¥ Beutel von 220 g Fr9.50

4 Kg: 49.75

85328 - 2 Scheiben ganze Foie
gras aus Siidwestfrankreich

Das Beste der franzosischen Tradition auf
Ihrem Teller mit diesen 2 Scheiben ganze
Entenfoie gras

Schachtel von 80 g .
Kg: 1193.75 ‘8&%\‘ F15.50

81876 - Cassolette
Schnecken mit Chablis 2 Stk
30 Min. im Ofen. Burgunder Schnecken,
Champignons, Chablis-Sauce, Creme
fraiche, Knoblauch, Petersilie - 2 Stiick

Schachtel von
hachtel 260 ¢ \& Fr12.50

81024 - Burgunderschnecken
36 Stiick

10-15 Min. im Ofen. Wilde Burgunder
Schnecken, mit dem Label Rouge zertifiziert.
GroBzligige GroBe - 36 Stlick

Schachtel von 288 g
F
Kg: 7'81.60 23.50

i 82573 - Gefiillte Krebse mit
bretonischer Sauce 4 Stiick

35 Min. im Ofen — Krabbenfleisch und
Alaska-Seelachs in einer schmackhaften
bretonischen Sauce - 4 Stilick

Schachtel von
hachtel 3609 Q& Fr15_50

Kg: T48.10 Kg: 743.05

81877 - Fischer Tépfe mit
Noilly-Sauce 2 Stiick

80323 - = Gewiirzter Ta-
boulé Salat 4/6 portionen
.. Ein weicher GrieBbrei im Mund, der bereits
' mit Zitronensaft und gehackter Minze
gew(irzt ist - 4/6 Portionen

Jakobsmuscheln, Garnelen, Creme fraiche,
Champignons - 2 Stiick

. Schachtel von 350 g . . Beutel von 600 g v
. w\‘\&“ 24.50 @\3“ 74,50

Kg: F770.00 | Kg: 77,50

¥ 82630 - Jakobsmuscheln in
Fine Champagne Sauce 4 Stk

¥ 30 Min. im Ofen. Jakobsmuscheln 60 %
‘!- (Argentinien), Champignons, Cognac Fine
Champagne - 4 Stiick

Beutel von 440
s Y2250

82645 - Jakobbsmuscheln-
Riesling AOC 2 Stiick
25 Min. im Ofen. 45 % Jakobsmuscheln

(FR), Creme-fraiche-Sauce mit Lauch,
verfeinert mit Riesling - 2 Stiick

Kg: F143.20

82648 - Jakobsmuscheln mit 82644 - Jakobsmuscheln
bretonischer Sauce 4 Stiick i o und Meeresfriichte 4 Stiick

Bei 210 °C 25-30 Minuten backen. 50 % 'j #_ % - 25 Min. im Ofen. 4 Muschelschalen mit
Jakobsmuscheln, Sauce mit Champignons ﬁ Meeresfruchten und Jakobsmuscheln,
de Paris. Herkunft Argentinien - 4 Stiick f bretonische Sauce - ARG, UK oder IRL

Beutel von 440 Schachtel von 440

&gﬁtmbmﬂmmmmwhmckﬁaﬂe?wm!

Was steht auf der Speisekarte? Fischterrinen, gekochte Jakobsmuscheln, Fisch-Cassolettes, Schnecken aus Burgund in allen Gréen und rohe oder
gekochte Ganseleberpastete. Einfache und immer gelungene Vorspeisen, denn nur das Gute schafft Gluck!

43| Biologische Landwirtschaft Ohne tierisches Protein '. geschiitzte geografische Angabe e Nachhaltige Fischerei === Verantwortliche Aquakultur
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81875 - Keramik mit
’ ':4 Jakobsmuscheln/Krevetten

25-30 Min. im Ofen - Jakobsmuscheln,
Riesengarnelen, Crustaceen, Sojabohnen,
Cognac Fine Champagne - 2 Stiick

Schachtel von 220 g
Kg: Fr56.80

82038 - Knusprige Apfel und
Ste Maure 2 Stiick

Zum Backen im Ofen 10 - 14 Min.
Karamellisiertes Apfelkompott und zwei
Scheiben Ziegenkése aus Ste Maure - 2 Stk

Schachtel von 150 g
Fi
Kg: 743.35 "6.50

o

81873 - Meeresfriichte-
Auflauf 2 Stiick

25 Min. im Ofen - Creme fraiche mit
Sancerre, Venusmuscheln und Miesmuscheln,
Karotten, Champignons - 2 Stiick

Schachtel von 240 g
Kg: Fr37.10

81870 - Pastetlifiillung
,...r Pouletstiickchen und Pilze
ﬂ"lJ Kasserolle 7 bis 9 Min. Gefligelquenelles
und Pilze in einer Sauce aus Creme fraiche
und Madeira - 3 Bissen
Schachtel von 400 g
Kg: 729.75

r8.90 F11.90

84570 - 2 £ Schnecken
Mont-d'Or, 50 Stiick
10 Min. im Ofen - Schweizer Mont-d'Or-

Schnecken. Butter aus Vallorbe und
Petersilie aus der Orbe-Ebene - 50 Stiick

Beutel von 250 g Fr 41 90

Kg: F167.60

81019 - Schnecken Burgund
schone GroBe 12 Stiick
Mit Chablis gekocht und mit einer Fllung

% aus extrafeiner Butter, Knoblauch und
Petersilie garniert - 12 Sttick

Schachtel von 96 g
Kg: F'88.55

78.50

“ 82566 - -~ Kasesoufflés
Emmentaler 4 stiick

35 bis 40 Minuten im Ofen. Auflauf mit
Emmentaler, Freilandeiern und Weizenmehl
schmackhaft gequollen - 4 Stiick
Schachtel von 480 g

Kg: 18.55

F8.90

85156 - & Rohe Entenfoie gras
aus Siidwestfrankreich 1 Stiick
Eine rohe Entenfoie gras aus Stidwestfrankreich.
Hochwertige rohe Entenfoie gras, zum Kochen
oder Anbraten geeignet - 1 Stiick

Schachtel von 400 g r 45 90

Kg: M114.75

89551 - Vol au Vent zum
Backen 4 Stiick

22 Min im Ofen. Diese mit Ei bestrichenen,
"": goldbraunen Blétterteigschalen sind ideale
Behélter - 4 Stiick
Schachtel von 200 g
Kg: F29.50

F5.90

81526 - Dicke Pizza Calamity
3 Jane Chorizo 2/3 Portionen
4 12-14 Minuten im Ofen. Rindfleisch,

. 111 ,{I Cheddar, Chorizo, Schinken, gelbe und rote
n ,'ll . 1,,'._ = Paprika und Réstzwiebeln - 2-3 Portionen

Schachtel von 530 g
F
Kg: F13.00 6.90

. 89455 - Pinsa Romana
zum Belegen 1 Stiick

5-8 Min. im Ofen - Eine knusprige und
leichte Basis zum Belegen nach eigenen
Rezeptideen - 1 Stiick

Schachtel von 203 g
Kg: F24.15

4.90

81544 - Pizza Bolognese
1/2 Portionen

12 bis 14 Min. im Ofen. Knuspriger Teig, gegar:
W= auf Stein, garniert mit Rindfleisch und

81548 - Pizza Bolognese
2/4 Portionen
14 bis 16 Min. im Ofen. Tomatenpiiree,

Zubereitung aus Rinderhackfleisch, Edamer,
Zwiebeln - 2/4 Portionen

Schachtel von 650 g
Kg:Fr13.10

5.90 8.50

_ %! 81543 - Pizza Fein Thunfisch
%. 172 Portionen

10 bis 12 Min im Ofen. Diinner Teig belegt
mit Thunfisch, Edamer und Mozzarella und
Kapern - 350 g Schachtel - 1/2 Portionen

Schachtel von 400 g
Kg: M4.75 F5.90

81539 - Pizza Carciofo
1/2 Portionen

Pizza mit Mozzarella, Artischocken,
gekochter Schweinefleischzubereitung und
Gorgonzola - 1/2 Portionen
Schachtel von 400 g

Kg: F17.25

6.90

' 81519 - Pizza Margherita

1/2 Portionen

10 bis 15 Min im Ofen. Pizza mit Mozzarella
~ und Tomaten belegt, weiche und knusprige
" Nudeln - 1/2 Portionen
Schachtel von 330 g

Kg: T13.65

81506 - Pizza Lachs

___- e B .1 1/2 Portionen
o gl " #  Garniert mit dber Buchenholz gerduchertem

! ~ Lachs, Mozzarella und Oliven, alles auf einer
'T_"".‘-""E. = Tomaten-/Sahnebasis - 1/2 Portionen

i

Schachtel von 420 g
F F
e Kg: 1405 *5.90 '4.50

¥ 81547 - Pizza Royale
"™ - 2/4 Portionen

14 bis 16 Min im Ofen. Mozzarella,
Kochschinken, Champignons de Paris,

81541 - Pizza Pikante
1/2 Portionen

f 12 bis 14 Min. im Ofen. Pikante Spianata,
= wiirzige italienische Salami, Calabrese-Chili -
~1 1/2 Portionen

Schachtel von 370 g
Kg: F18.65

» % Schachtel von 650 g
& Ko: 13,10

6.90 Fr8.50

Sle begleiten festliche Tlemente

| el 81509 - & Pizza 3 Kése
L «_Bio -1/2 Portionen
e i 12 bis 14 Min. im Ofen. GroBziigig belegt mit
1 : & Mozzarella, Emmentaler, Gorgonzola aus
o '« Kuhmilch und Blauschimmelkése - 1/2 Port.
Eﬂl Schachtel von 400 g F
r
_‘_ Kg: FI’1 475 5-90

81536 - Pizza Cantal und
f'..:"_-“:;-a Bleu d'Auvergne 1/2 Port.

12 bis 15 Min. im Ofen. Geschmolzener Kase!
& Auf knusprigem Teig mit Cantal und Bleu
--i“.- d’Auvergne - 1/2 Portionen
{ Schachtel von 360 g
Kg: F16.40

F5.90

% 81550 - Pizza Schinken
mascarpone 1/2 Portionen
8 bis 10 Min. im Ofen. Tomatensauce,

Mozzarella, cremiger Mascarpone und

Kochschinken - 1/2 Portionen
Schachtel von 410 g
Kg: F16.85

76.90

81532 - Pizza Pepperoni
1/2 Portionen
12 bis 14 Minuten im Ofen. Tomatenmark

8 Herkunft Italien, Mozzarella, Chorizo-
Scheiben und rote Zwiebeln - 1/2 Portionen

Schachtel von 420 g
F
Kg: F116.45 6.90

T
I.:';-'

81520 - Pizza Royale
<, 1/2 Portionen

] 12 bis 15 Min. im Ofen. Kochschinken,
Champignons de Paris, Mozzarella, ganze
schwarze Oliven — 1/2 Portionen
Schachtel von 440 g

Kg: F13.40

-

=l

F5.90

Unsere TiefkUhlpizzen verstromen immer einen guten Geruch. Unsere klassischen Pizzen und Familienpizzen bringen Gro3 und Klein zu einem
geselligen Essen oder einer TV-Platte zusammen! Italienische Pizzen lassen Geschmacksliebhaber auf Reisen gehen, und die groBzlugig belegten
Gourmetpizzen mit dickem Teig und gefulltem Rand verwdhnen auch die hungrigsten Gaste. Ob auf Tomaten- oder Sahnebasis, hier ist fUr jeden

Geschmack etwas dabei!
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4 81508 - Eil = pizza Vier
Jahreszeiten Bio 1/2 Port.
¥ 14 bis 16 Min. im Ofen. Auberginen,

Zucchini, Mozzarella, Paprika, Champignons,
Artischocken, Emmentaler - 1/2 Portionen

Schachtel von 400 g

: Kg: Fri4.75 F5.90

81540 - Pizza Salsiccia
1/2 Portionen

12 bis 14 Min im Ofen. Italienische Wurst
Salsiccia, gewiirztes Schweinehackfleisch -
1/2 Portionen

Schachtel von 410 g

Kg: F16.85 76.90

81537 - Pizza Sonnengemiise
1/2 Portionen

12 bis 15 Min. im Ofen. Tomatenpliree, Kése,
Paprika, marinierte Artischocken, Zucchini
 und kandierte Tomaten - 1/2 Portionen

Schachtel von 450 g ]

Kg:Fr13.10 *5.90

81535 - Pizza chorizo 81531 - Pizza margherita ! : 81516 - Pizza mit Ziegenkase

1 1/2 Portionen pesto 1/2 Portionen 4" und Speck 172 Portionen
12 bis 15 Min. im Ofen. Tomatenpliree, 12 bis 14 Min. im Ofen - Mozzarella, ! 1'; . 12 bis 15 Min. im Ofen. WeiBe Sauce,
.1 Maasdamer, Chorizo und ganze schwarze gehackte Tomaten, Pesto-Sauce .- “ hausgemachter Teig und Ziegenkasescheiber
Oliven - 1/2 Portionen 1/2 Portionen - E ! mit gerduchertem Speck - 1/2 Portionen
Schachtel von 415 g Schachtel von 420 ¢ Schachtel von 400 g
" Kg: Fry 420 5,90 Kg: Fr16.45 Fr6.90 [ Kg: Fri475 5,90
81529 - - Pizza mit - d 81507 - Pizza nach
Ziegenkéase und Zwiebeln ‘% I, | Tartiflette-Art 1/2 Portionen
~ | 12-14 Min. im Ofen erwarmen. WeiBe Sauce, = .. = 12 bis 15 Min. im Ofen. Diinner Teig mit
* Mozzarella, Ziegenkase, rote Zwiebeln, Creme fraiche, Mozzarella und
Roquette - 2/3 Portionen et gerduchertem Speck - 1/2 Portionen
Schachtel von 530 ¢ Schachtel von 500 g
F F
Kg: Fr13.00 6.90 Kg: F111.80 5.90
85540 - &2 Bolognese-Platzli 85550 - & Champignons- 85560 - = Kase-Platzli
8 Stiick - - Platzli 8 Stiick 8 Stiick
W 14 bis 16 Min. im Ofen. Feiner E F % 14-16 Min im Ofen backen. Pilzdelikatessen 14 bis 16 Minuten im Ofen.
o Rindfleischgeschmack, Kleine Gemiisewirfel, %= mit Champignons, gelben Steinpilzen - Kasedelikatessen mit Emmentaler 7.2% - 8
__g-. Gewdirze - 8 Stiick (60 g/Stiick) e = 8 Stiick (60 g/Stk) % Stiick (60 g/Stk)
Schachtel von 480 g o Schachtel von 480 g = Schachtel von 480 g
F F F
Kg: Fr1g.55 8.90 Kg: Fr18.55 '8.90 Kg: 118,55 '8.90
85530 - I Spinat-Plitzli 85600 - & Tomaten ¥# . "W 82556 - Schinken kaser
8 Stiick ——— Mozzarella Platzli 8 Stiick i ,J . 1| Pilzpfannkuchen 2 Stiick
AT S 14 bis 16 Min im Ofen. Kostlichkeiten mit ol . :!‘ 14 bis 16 Minuten im Ofen. Kdstlichkeiten LW ¥ 12-15 Minuten in der Pfanne aufwérmen.
= emtefrischem Schweizer Spinat (36%) - 8 = - mit Tomaten, Mozzarella, Zucchini - 8 Stiick r " Oberer gekochter Schinken, Emmentaler,
l -~ Stiick. (60 g/Stk) L @.-_3_ (60 g/Stk) ﬁ:\ | Pilze, Creme fraiche - 2 Stiick
Schachtel von 480 g Schachtel von 480 g -, Schachtel von 250 g
8.90 r8.90 8.90
Kg: 718.55 . Kg: f18.55 . ___Kg:"35.60 .
82551 - Pfannkuchen = W 82557 - Galettes Speck, " ™ 82537 - Galettes mit
(Bauernart) 8 Stiick . i Ziegenkése 2 Stiick g + Meeresfriichten 2 Stiick

10 bis 12 Min. in der Pfanne. Kochschinken,
Champignons de Paris, Emmentaler und
Créme fraiche - 8 Stiick

Schachtel von 1.00 kg
Fi
Kg: 19,50 19,50

12 bis 15 Min in der Pfanne. 2 Fladen mit
gerducherten Speckwiirfeln, Ziegenkédse und
Créme fraiche — 2 Stlick WeiBwein, Schalotten und Pilzen - 2 Stlick

Schachtel von 250 g Schachtel von 300 g
Fi Fi
Kg: "23.60 *5.90 ", Kg: M28.35 8.50

Jakobsmuscheln, Garnelen und Miesmuscheln
in einer bretonischen Sauce aus Sahne,

ﬁf ]

. 82260 - Flamm'kueche 2 Stk

% 82261 - Mini flamm'kueche L& 82262 - Flammkuchen

E&_‘:{ (2 Teile/Stiick) 4 Stiick R " Lachs-Lauch 1-2 Stiick

'-‘:h."n 12 bis 14 Minuten im Ofen. Flamm'kueche . 12 Minuten im Ofen zu backen. Fiillung | = *.I".-_* : 12 bis 14 Min im Ofen backen. Feine Tarte
mit Sauerrahm, Speck, Zwiebeln und 4 58%. Créme fraiche 33%, geréucherter 3,8 ,_, mit Sauerrahm, Lachs und Lauch,
Mozzarella - 2 Portionen / Stiick 1 Speck 14%, Zwiebeln 10% - 4 Stiick e . tiefgekiihlt - 1/2 Stiick
Schachtel von 520 g Fr 4l Schachtel von 480 g Fr | Schachtel von 275 g Fr
Kg: M4.40 @\&\‘ 7.50 kg: 18,55 @\&\" 8.90 == Kg: T17.80 ‘8‘\&& 4.90
81913 - Sahne Speck Zwiebel 82056 - Schinken Kase .= 81805 - Thunfisch/Zwiebel

~ "1 2 Stiick Tomatenschnitten 2 Stiick .7+ /Tomatenschnitten 2 Stiick

12 bis 15 Minuten im Ofen. Belegt mit Ml 14-16 Minuten im Ofen aufwarmen. 'i 14-16 Min. im Ofen. Tomatenplree,

Thunfischkriimel, geriebener Edamer, rote
Zwiebeln und Tomatenwiirfel - 2 Stiick

Schachtel von 260 g

Fi
Kg: F12.30 r3.20

Créme fraiche, Réucherspeck, Mozzarella
| und Zwiebeln zum GenieBen - 2 Stiick

Schachtel von 260
= g F3.20

Kg: 12.30

Schnitten mit groBziigigem Belag aus
Schinken, Edamer und Tomaten - 2 Stk

Schachtel von 260 g

F
Kg: F12.30 r3.20

Kleiner Jungern ader LLust auf eine starkende Niahlzed?
Unsere individuellen Blatterteigtaschen, Blatterteigtaschen zum Teilen, feinen Tartes und Koérbe kénnen Sie als Vorspeise oder Hauptgericht

genieBen, ganz nach lhren Wunschen! Unsere Crépes und Galettes, unsere warmen Tartines und unsere panierten Kasesorten werden Sie
begeistern! Mit dem Maison Thiriet schafft nur das Gute Gluck!
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81804 - -~ Tomaten Mozzarella
., Basilikum 2 Stiick

14-16 Minuten im Ofen aufwdrmen. Mit
Mozzarella und Basilikumtomaten belegte
Schnitten zum GenieBen - 2 Stlick
Schachtel von 260 g

Kg: F112.30

knusprig Findus Croque-Monsieur mit Kase
* und Schinken, 4 x 105 ¢

Schachtel von 420 g
Kg: F30.70

. 85515 - & Croques-Monsieur
‘ ’ 4 Stiick

g 10 Min im Ofen backen. Kdstlich und

e

73.20 F12.90

82531 - kdser-Schinken-
* Pfannkuchen 10 Stiick

12 Min. in der Pfanne. Eiercrépes mit
Schinkenfiillung und Emmentaler

i '4"1.. | 10 Stiick
Q\& Fr4.50

82044 - Feine Tortchen
Jakobsmuscheln 2 Stiick
25-30 Min. im Ofen backen Blatterteig aus
reiner Butter, Jakobsmuscheln und
Zitronensauce fiir den Pep - 2 Stiick

Schachtel von 220 ¢ \\g"‘ Fr9.90

Kg: F745.00 &

81546 - Flammkuchen
2/4 Stiick
- 10 bis 12 Min im Ofen. Flamm'kueche mit

Sauerrahm, Speck, Zwiebeln und Mozzarella
- 2/4 Portionen

Schachtel von 500 g

kg: F17.00 F8.50
80143 - - panierter
Ziegenkése 6 Stiick

5-6 Min. in der Pfanne erhitzen - In Poitou-

Charentes gereifter Ziegenkdse, umhdillt von
einer knusprigen Panade - 6 Stiick

Beutel von 240 g
Fi
Kg: Fr18.75 4.50

. Schachtel von 500 g
-""'f Kg: 79.00
81939 - Blitterteigtaschen
™ mit Lachs und Kresse 2 Stk
£ 25 Min im Ofen backen. Aus Blatterteig

hergestellt. Flllung 51 %. Lachs 27 %,
Kresse- und Sahnesauce - 2 Stlick

Schachtel von 300 g
F
Kg: F19.65 *5.90

82159 - 4 Blatterteigrolichen
mit Schinken/Kase

20-25 Min. im Ofen. Blétterteigrélichen

mit Butter, Béchamel und Emmentaler
sowie Kochschinken - 4 Stiick
Schachtel von 520 g

Kg: F19.05

9.90

82131 - Korbchen Huhn Pilze
8 Stiick

20 bis 25 Minuten im Ofen. Aus Bléatterteig
hergestellt. Flllung 50%. Huhn 15%,
Champignons 10%, Créme fraiche - 8 Stk

Schachtel von 640 g
Kg: F113.30 F8.50

% 82133 - #= Jakobsmuschel-
_,,‘-' Korbchen 8 Stiick
. 20-25 Min. im Ofen. Jakobsmuscheln,
Zwiebeln, Muscadet AOC, Schalotten, Créme
fraiche - 8 Stiick
Schachtel von 640 g
Kg: 19,55

5
"

¥
F12.50

82161 - Kérbchen Thunfisch,
Kéase, Knoblauch 4 Stiick

20 bis 25 Minuten im Ofen. 20 bis 25 Min im Ofen. Fllung aus
Blatterteiggeback mit Thunfisch, Kése und + Speckwiirfeln, Reblochon, Zwiebeln und

Kréutern - 4 Stiick oy 1 ,..2'1" 4% Créme fraiche - 4 Stiick
Schachtel von 320 g Schachtel von 320 g
F .
b e Kg: 121,55 6.90 ? , kg: 7118.45 Q\‘\‘%‘

[ o
L ey

82143 - Kérbe mit Speck und
Reblochon 4 Stiick

5.90

82111 - Schinken-késer- Pilze
Blatterteigstrudel 8 Stiick

Im Ofen 20-25 Min. zu backen. Goldener
Teig, oberer gekochter Schinken,
Emmentaler und Champignons - 8 Stiick

Schachtel von 800 g
Kg: Fr15.65 F12.50

81831 - Lachskoérbchen
8 Stiick
"= 20-25 Minuten im Ofen backen. Blétterteig

“ aus Blatterteig. Lachs 20%, Créme fraiche,
4 Muscadet, Porree, Zucchini - 8 Stiick

Schachtel von 640 g
F
Kg: F17.95 111.50

82136 - Camembert-Korbe
4 Stiick
20 bis 25 Min im Ofen. Mit Camembert
gefilllt, Walnussstiickchen sorgen fiir einen
knusprigen Akzent - 4 Sttick
Schachtel von 320 g

F
Kg: F18.45 5.90
82129 - Kérbchen
Schinken/Kise 8 Stiick
20 bis 25 Minuten im Ofen backen.
Gourmetkorb aus Blatterteig mit gekochtem
Schinken und Emmentaler K&se - 8 Stiick

Schachtel von 640 g
F
Kg: Fr11.70 r7.50

82127 - Kérbe mit

& 2 .{ 5?1 Ziegenkdse Ste Maure 8 Stk

" ' 20-25 Min im Ofen backen. Blétterteig,
"= Ziegenkésesauce, dekoriert mit einer
= Scheibe Ziegenkése Ste Maure - 8 Stiick

" | Schachtel von 640 g F11.50

i Kg: T17.95

‘ﬂ_"ﬁ 82150 - Teigtaschen
[y

~Ziegenkase/Spinat 2 Stiick

..,-f_.i 23 bis 25 Minuten im Ofen backen.
Blétterteig. Flillung 50 %. Ziegenkése 18 %,
Spinat 17 % - 2 Stiick
Schachtel von 240 g
Kg: F24.60

w

F5.90

82140 - Blatterteig mit
Kabeljau, Zitronensauce

45 Min im Ofen backen. Blatterteig, Stlicke
von Kabeljaufilet und cremige Zitronensauce
-1 St. /6 Portionen

Schachtel von 700 g
Kg: F22.70

82012 - Blatterteig mit Lachs
6 Portionen
45 Min im Ofen backen. Aus Blatterteig

hergestellt. Fiillung 64%. Lachs 100%,
Sahne-Kase-Sauce - 1 St. / 6 Portionen

Schachtel von 700 g ‘ F15.90

Kg: F22.70 @\S‘

@\3& 15.90

i % 81825 - Pilzstrudel
+ .. 4 Portionen

25 27 Min. im Ofen. Blétterteig. Belag 44
%. Champignons de Paris 31 %, Creme

%,
I fralche 3 % - 4 Portionen
* Schachtel von 500 g
i} == " Kg:T13.80

76.90

84710 - = £ Chés-Chiiechli 82230 - - Lauchwihe

8 Stiick P 2 Stiick

10-12 Min. im Ofen. Warmer Snack mit . 4 = .":"' 20 Minuten im Ofen. GroBziigige Flillung

kostlicher Gruyere-Késefiillung. Schweiz - Iﬂ: N 66%, Lauch, Créme fraiche, frische Eier und
=

8 Stiick W Emmentaler - 2 Stiick
Beutel von 640 g Schachtel von 300 g

| F

Kg: 724,85 15.90 ﬂ kg: 113.00

Fr3.90
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L + 82222 - Quiches Lorraines

M 2 Stiick

20 Min. im Ofen. Einzelne Quiches
0 in Aluminiumschalen: Speck, Eier, frische

’E Sahne, Kochschinken, Emmentaler - 2 Stk
Schachtel von 300 g

F
Kg: Fr1 4.00 r4-20
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'l_l'-. 82227 - Savoyarde-Torte
” .~ ¥ 3/4 stiick
L2 5 15 Minim Ofen. Kartoffelscheiben,

g™
[T ?;.{

 geréucherter Speck, Schmelzkése auf der
Grundlage von Reblochon, Comté
Schachtel von 330 g

Kg: F114.85

Fr4.90

81972 - 3 Kdsewdhen
3/4 Stiick

~ 20 Min. im Ofen. GroBziigig belegt mit 3
Késesorten: Emmentaler, Frischkdse und
Comté AOP - 3/4 Stiick

= Schachtel von 400 g
@\&k‘ Fr4.20

| Kg:Fr10.50
82206 - Flammiche mit
Maroilles 1 Stiick

4 15 Minuten im Ofen aufwérmen. Hefeteig
us aus reiner Butter mit Maroilles und Creme

R fraiche bedeckt - 1/2 Stiick
Schachtel von 250 g
\J Kg: F31.60

82228 - - Lauchwahe
R 374 Stiick

P s

77.90

#2220 Min. im Ofen erwdrmen. Ideal mit Salat.
o4 Lauch 22 %, Créme fraiche - 3/4 Stiick
L]

4| Schachtel von 400 g
Kg: F110.50

4.20

7 89214 - 2 Brot "Kaiser-

"-" Semmel" ohne Gluten

4 | 8-10 Minuten im Ofen auftauen. WeiBe
Brotchen. Weizenfrei, laktosefrei und ohne
Zusatz von Ei - 6 Stiick
Beutel von 350 g

Kg: F123.45

Fr8.20

84966.1 - = Fiori Rindfleisch
ohne Gluten und ohne

4 Minuten dampfen. Mit Schweizer
Rindfleisch, aromatischen Tomaten und
milchfreiem Ricotta
Beutel von 1.00 kg
Kg: F26.90

26.90

152720 - 2 £2 Glutenfreies
- Brotchensortiment
" ™
!,a' (L8 Im Ofen: 190°C / 15 Min - 24 glutenfreie
Brétchen, gemischt, tiefgefroren: 6 Fitness,
ﬂ & 4 6 Knusprig, 6 Sils, 6 Sonntag. Schweiz
Karton von 1.62 kg
Kg: F28.10

i

Fr45.50

j . 87469 - == 6 Asiatische
Krevettentaschen 6 Stiick

s !l# 9 bis 10 Minuten im Ofen aufwérmen.
Geschélte Garnelen mit Schwanz,
¥ Krabbenteig. 1 stiB-saure Sauce - 6 Stk
- Schachtel von 116 g
F
é Kg: 147.40 *5.50

Biologische Landwirtschaft

n Herkunft Schweiz ﬂ Produkte von Agemo  _£*  Bio Schweiz

Unsene tarlen und kuchen in teden

Ohne tierisches Protein

82220 - Tarte mit
Ziegenkdse/Tomaten 2 Stiick

R a !! 20-25 Min. im Ofen erwarmen. Stiicke von

Tomaten, Ziegenkase, Eier, Creme fraiche -
2 Stiick

Schachtel von 360 g
Kg: F15.30

75.50

= 34705 - 2 [ Waadtlandische
", .a Lauch 8 Stiick
¥t

=+ 10 bis 12 Minuten im Ofen backen.
Kostliche Quiches Vaudoises mit Speck - 8 x
80 g - Hergestellt in der Schweiz
Beutel von 640 g

Kg: F31.10

F19.90

82142 - Hithnchen-Pilz-Torte
4 Stiick

% 1#-:.

=F
&_‘q " = 30 bis 35 Min im Ofen backen. Blétterteig.

i

Huhn 15%, Champignons 10%, cremige
SoBe und Zwiebeln - 4 Stiick

Schachtel von 500 g ‘ Fr8.50

Kg: 17.00 Q\‘\&\'

81918 - Lachs- und
Gemiisekuchen 4 Stiick
b m
e ~ 30-35 Minuten im Ofen garen. Lachs 15%,
Karotten,, Sellerie, Sauerrahmsauce mit
Vermouth - 4 Stiick

Schachtel von 500 g
Kg: F117.00

‘8& F8.50

Lo B q‘ 82221 - Quiche Lorraine
%, .. . 4/6stick

L 20 Min, im Ofen. Miirbeteig, Speckwirfel,
[’Ir - Champignons de Paris, Kochschinken und
..-."“IE' . Emmentaler - 4/6 Stlick

“-';J' “ . Schachtel von 400 g
| Fr
M | Kg:Fr13.75 ‘ 5.50

o

84958 - - 22 £ Fiori
Mozzarella Getrocknete Tomaten
~ 4 4 Min im Dampfgarer. Fiori Mozzarella und

) getrocknete Tomaten glutenfrei und
laktosefrei. Herkunft: Schweiz

Beutel von 1.00 kg

Kg: F126.90 F26.90

89239 - & Glutenfreie Royal
e Pizza335g

10-12 Min. im Ofen. Pizza mit feinem
Schinken und Champignons, glutenfreie
Version - 1/2 Portionen

S = Schachtel von 335 g

: 1""" Kg: F20.60

89217 - 2 Panierte
Pouletstdbchen "Chicken

7 Min. in der Pfanne erwdrmen. 100%
glutenfreies, weizenfreies Hahnchenbrustfilet
15 Stiick a ca. 25 g
Beutel von 375 g

Kg: F39.75

T

6.90

14.90

. 88395 - Gyoza mit

Crevetten 8 Stiick

9 bis 11 Min. in der Pfanne — Kleine Ravioli,
- geflllt mit Garnelen und frischem Gemdise,
i « Soja-Ingwer-Sauce - 8 Stiick

Schachtel von 160 g
| Kg: T'34.40

75.50

i- geschiitzte geografische Angabe
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"1 82139 - &= == Jakobsmuschel-
- Tourte / Crevettes 4 Stiick

~ 30-35 Min. im Ofen. Creme-fraiche-Basis,
Jakobsmuscheln, Crevettes und Gemuse -

1 Stiick / 4 Stiick
Schachtel von 500 g
F
Kg: 717.00 \‘\‘\&\" '8.50
" 82229 - Lachs-Lauch-Tarte
s 3/4 Stiick
= ' 20 Min. im Ofen. Diinner und groBzugiger
! ‘ Belag mit Lachs und Lauch - 1 Stiick / 3-4

4 Stiick
Schachtel von 400 g
Fi
[ Kg: 13,75 (ﬁ\&\%\" 3.50

81930 - = Tarte mit
Sommergemiise 3/4 Stiick

25-30 Min. im Ofen erwérmen. Tomaten 16
%, Tomatenwdirfel 9 %, Paprika 8 %, Zucchiri
6 %, ganze schwarze Oliven - 3/4 Stlick

Schachtel von 400 g
- CFr F'G.Zo
s Kg: 71550

| il

m 84955 - - 2 &I Fiori

_ Ricotta/Spinat Glutenfrei
4 Min im Dampfgarer. Frische Eiernudeln

k2 aus Tapioka und Reis, gefiillt mit Ricotta

L =« Und Spinat, glutenfrei. Herkunft: Schweiz
Beutel von 1.00 kg

m Kg: F125.90 F25.90

89216 - = Glutenfreie

panierte Fischstabchen 10 Stk

—_— T
m s 6 Min. in der Pfanne. Alaska-Seelachsfilet 70
[y — %, glutenfrei paniert - 10 Stiick

Schachtel von 300 g

Kg: 33.00

Q@%\‘ 9.90

51 W 19876 - £ Pizza Ristorante

12-14 Min. im Ofen. Tomaten, Mozzarella
“ und Basilikum. Glutenfrei - 1/2 Portionen

. Schachtel von 370 g
I Kg: F22.15

F8.20

87492 - 8 Satay-Spiefe,
Hahnchen und Erdnusssauce

12 Min. im Ofen. Mini-SpieBe aus
mariniertem und gegartem Hahnchenfleisch
mit Satay-Sauce - 8 Stiick

Beutel von 200 g
Kg: F54.50

g

110.90

=Z=2= \erantwortliche Aquakultur

@ Gegen angegebenes Kind von 3 Jahren



88322 - & Deli Shrimp
Garnelen und fisch 25 Stiick
8 bis 12 Min dampfen. Teigtaschen aus

~ Weizenmehl, gefiillt mit Garnelen, Fisch und
Gemiise. Vietnam - 25x 18 g

Schale von 450 ¢
kg: 122,00 F9.90

§ 87485 - Asiatische Platte
12 Stiick

4 Huhn-Samossas, 4 Schweinefleisch-Mini-
Nems, 4 Garnelen-Mini-Ravioli. 2 sliB-saure
Saucen und 2 Nuoc-Mam - 12 Stiick

Schachtel von 360 g

kg: 12750 9,90

88326 - = Dim Sum Hargao
Garnelen 25 Stiick
8 bis 12 Min. d&mpfen. Ravioli aus

Weizenmehl, Garnelen und feinen Gewdirzen.
Vietnam - 25 Stiick

Beutel von 750 g
Kg: F22.55 16.90

88327 - & Dim Sum sortiert
25 Stiick

8 bis 12 Minuten ddmpfen. Ravioli und
Aumdnieres geflillt mit Garnelen, Fisch,
Pilzen und Gemiise - 25 x 20 g

Schale von 500 g

kg: 127,80 13.90

88324 - =2 Dim Sum Shao Mai
Garnelen und fisch 25 Stiick
8 bis 12 Min ddmpfen. Ravioli aus

Weizenmehl, gefiillt mit Garnelen und Fisch.
Vietnam - 25x20 ¢

Schale von 500 g

F
Kg: F31.80 15.90

87447 - Dim Sum mit Huhn
8 Stiick

7-8 Min in der Pfanne. Gebackene
Héppchen mit Huhn und Sojasauce, Aromen
von Koriander und Ingwer - 8 Stiick
Schachtel von 180 g

F
Kg: 730.55 5.50

87475 - - Falafel Bohnen
und Kichererbsen 9 Stiick
12-13 Minuten im Ofen aufwdrmen. 9

Wirzige Béllchen aus Bohnen und
Kichererbsen. 2 Sesam-Sahne-Saucen

Schachtel von 265 g

Kg: Fr20.75 F’5.50

84773 - 2 £ Friihlingsrollen
Gemiise 50 g 16 Stiick

14 Min. im Ofen. WeiBkohl, Karotten, Lauch,
Mungobohnen, getrockneter Knoblauch,
Champignons, Zwiebeln, Gewdlirze - 16 Stk

Beutel von 800 g
Kg: 123.15 *18.50

84774 - 2 £l Friihlingsrollen
Mit Poulet/Gemiise 16 Stk
12 bis 15 Min. im Ofen — Asiatische

~ Héppchen, serviert mit einer milden oder
scharfen Sauce — Schweiz — 16 x 50 g

== Beutel von 800 g
Kg: Fr23.1 5 F’18.50

87429 - Friihlingsrollen,
Schweinefleisch 8 Stiick
Pfannkuchen aus Reismehl,
Schweinefleisch, Erbsen, Karotten, Pilze. 4
Nuoc-Mam-Saucen

Schachtel von 560 g

Vi 710,90

19398 - &2 Gyozen Huhn
12 Stiick

5 Min. in der Pfanne. Japanische Gyoza
mit Hahnchen und Lauch - 12 Stiick

87301 - Gemiiseravioli
8 Stiick

Reismehl, Kastanien, Erbsen, Karotten,
Zwiebeln, Griinkohl. 2 siiB-saure SoBen - 8
Stiick

Schachtel von 220 g
F
Kg: F125.00 5.50

Beutel von 240 g

F
Kg: F70.40 16.90
19397 - & Gyozen Krevetten
12 Stiick
5 Min in der Pfanne braten. Fillung mit
Garnelen, Kohl, Schnittlauch, Zwiebeln,
. Sojasauce, Knoblauch und Ingwer -12 Stick
o] Beutel von 240 g

Kg: F70.40 F16.90

19396 - = Gyozen Rind
12 Stiick

¥ 5 Min. in der Pfanne. Japanische Gyoza
mit Kohl und Rindfleisch - 12 Stiick

19395 - = Gyozen Schwein
12 Stiick

5 Min. in der Pfanne. Japanische Gyoza
mit Kohl und Schweineflgisch - 12 Stiick

Beutel von 240 g Beutel von 240 g

F F
Kg: 70.40 r16.90 Kg: F170.40 r16.90
C" 19399 - & Gyozen Veggie
12 Stiick
5 Min. in der Pfanne. Fiillung aus Gyoza-

Teig, Chinakohl, Shiitake-Pilzen, Karotten,
Friihlingszwiebeln - 12 Stiick

Beutel von 240 g
Kg: F70.40 Fr16.90

87456 - “== Knusprige
Krevetten ASC 6 Stiick
7-8 Min im Ofen backen. Garnelen und

Krabbenteig; Garnelen und
Kokosnusspanade. Orangensauce - 6 Stlick

Schachtel von 141 g
F
Kg: F34.75 4.90

: 87484 - Korken auf
Réunionnaise 8 Stiick

10-12 Min. im Ofen. Fladen aus 100%
Reismehl mit Schweinefleisch belegt. 2
1 Nuoc-Mam- Saucen - 8 Stiick

Schachtel von 180 g

Fi
Kg: Fr27l20 r4_90

84720 - = Mini
Friihlingsrollen 48 Stiick
15 Min. im Ofen. Hahnchen, Karotten, Sellerie,

Saubohnen, Champignons, Reisnudeln,
Lauchzwiebeln, Gewlirze - 48 x 20g

) H‘ Beutel von 960 g

87490 - == Krabben- und
H Krevettenhappchen 10 Stiick
| 12 bis 14 Minuten im Ofen. Flillung aus

Krabben, Garnelen (geschalt) und Gemise.
1 siiB-saure Sauce - 10 Stiick

Schachtel von 230 g

87495 - Mini Friihlingsrollen
Huhn 8 Stiick
10 Minuten im Ofen backen.

Reismehlkiichlein, Huhn, Erbsennudeln,
Karotten und Pilze - 8 Stiick

Schachtel von 240 g

Kg: F'36.95 Fr8.50 [ 4 _-'.‘" Kg: F114.50 F13.90 Kg: Fr24.60 F5.90
, 80030 - #= Mini Kabeljau- I 37478 - Mini-Kebbe 87305 - Mini Krevetten Nems
475 Acras 30 Stiick # Rindfleisch 9 Stiick MSC 8 Stiick

10-12 Min im Ofen aufwdrmen. Kartoffeln f !. 6 bis 7 Min im Ofen backen. Knusprige 10 bis 12 Minuten im Ofen aufwarmen.

und 50% gebratenes Kabeljaufleisch - ca. h‘ L i* Teigtaschen aus Bulgur, Rinderhackfleisch
30 Stiick —— und Zwiebeln - 9 Stlick

Ap
«
- | “4 Bautel von 300 g . Schachtel von 225 g .
\-J Kg: F10.65 @%& F5.90 . 135,55 F12.50

+. [+ # % 87435 - Mini Nems Mischung
? © 12 Stiick

Fladen aus 100% Reismehl mit
Garnelenfiillung. 2 Nuoc-Mam-Saucen - 8 Stk

Schachtel von 240 g
F
Kg: Fr24.60 5.90

87433 - Mini Nems mit
Schweinefleisch 8 Stiick
10-12 Min. im Ofen erwdrmen. Reisteig

mit Schweinefleischflillung - 8 Stlick und
-+ Nemsauce

= -? Schachtel von 240 g

?-'«ﬂ 87431 - Nems Huhn mit
. Nuoc-Mam-Sauce 4 Stiick

18 bis 20 Min im Ofen. Fladen aus 100 %
%  Reismehl, geflillt mit Hiihnerfleisch. 2 Nuoc-
4 Mam-Saucen - 4 Stiick

Schachtel von 280 g

10-12 Min. im Ofen erwérmen. Reisteig 100
%, gefllt mit Crevetten und Gemise. 2
{ Nemsaucen - 12 Stiick

Schachtel von 280 g

Fi B Fi Fi
AL 00 15 6.20 Lt Kg: F22.90 *5.50 Pl Kg: 131.80 '8.90
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87470 - -~ Gemiise-Nems 84721 - 2 2 Samosa mit
4 Stiick Gemiise ca. 15 Stiick
18-20 Min. im Ofen. Reisteig, Karotten, 5-6 Min. in der Fritteuse. Gemiise 26 %

Sojasprossen, WeiBkohl. 2 siiB-saure Saucen (Kartoffeln, Karotten, Erbsen, Zwiebeln).
- 4 Stiick Schweiz — 50 g/Stiick — ca. 15 Stiick

Schachtel von 280 g Beutel von 750 g
Fi
Kg: F26 55 19.90

87304 - Nems mit Crevetten
4 stiick

18 bis 20 Min im Ofen aufwdrmen. Fladen
aus 100% Reismehl mit Garnelenflillung. 2

: Nuoc-Mam-Saucen - 4 Stlick
Schachtel von 280 g
F
ﬂ Kg: 72105 *5.90

T 83392 - Samosas Huhn
6 Stiick

{ 12 bis 15 Minuten im Ofen aufwérmen.
Weizenfladen geflllt mit Huhn. 1 siiB-saure
Sauce - 6 Stiick

Schachtel von 200 g X
Kg: F137.50 @\&\" F7.50

Kg: FI’1 9.65 Fr5-5°

87457 - Sortiment von Banh
Bao 6 Stiick

2 Minuten in der Mikrowelle. Mini-Brioche-
Brétchen mit einer Flllung aus Huhn und
Gemiise, geddmpft - 6 Stiick

Schachtel von 180 g

F
Kg: 30.55 *5.50

84088 - = Yakitori-Satay-

Spie

8 Minuten im Ofen. Hahnchenfleisch am

g SpieB, Marinade mit Satay-Sauce. Herkunft
Thailand Hergestellt in der Schweiz

& Beutel von 1.00 kg

F
Kg: F28.90 28.90

87499 - Hahnchen-Tajine mit
Aprikosen und Couscous 1 Port.
5

4-8 Min. erwérmen. Thai-Reis 47 %, GemUse, =
"' Champignons noirs, Sojasprossen, Omelett,
Sojasauce - 1 Portion

Schachtel von 350 g ‘&“ Fr6.20

Kg: Fr17.70 N

88398 - Schweinefleisch mit
Karamell, Basmatireis 1 Port.

5-6 Minuten in der Mikrowelle aufwérmen.
Basmatireis 37%, Schweinegeschnetzeltes
18%, Sojasauce - 1 Portion

Schachtel von 350 g

Kg: Fr16.85 F5.90

“ 87476 -  Gebratener Reis
- mit Gemiise 2 Portionen
A 4-8 Min. erwdrmen. Thai-Reis 47 %,

& Gemiise, Champignons noirs, Sojasprossen,
Omelett, Sojasauce - 2 Portionen

¥4 Schachtel von 600 g
Fr4.90

Kg: Frg 15 @\&\

87464 - === Crevetten mit "4 87467 - *== Nudeln mit
roter Currysauce und Reis N ‘s Gemiise und Krevetten ASC
6:30 bis 7:30 Minuten in der Mikrowelle wamee A 6.7 \in. in der Mikiowelle. Gemiise 31 %,

zubereiten. Basmatireis 39%, Garnelen chinesische Nudeln 20 %, Gemdise 14 %,
19%, in Kokosmilch gekocht - 1 Portion Champignons, Sojasauce - 1 Portion

Schachtel von 320 g
Schachtel von 350
chachtel von 350 g \%\‘ F5.90 ‘ 5.90

Kg: 16.85 N Kg: 18.45 \Q\\\%‘

87446 - Pad Thai mit
- Hahnchen und Gemiise 1 Port.

7-8 Minuten in der Mikrowelle aufwérmen.
Reisnudeln 31%, Huhn 15%, Gemiise,
Erdniisse, Sojasauce - 1 Portion

Schale von 320 g \x F5.90

Kg: 18.45 @5‘

i 87466 - “== Pad Thai mit " 87440 - Phé Suppe mit 87465 - Hdhnchen mit
i Crevetten 2 Portionen Rindfleisch und Reisnudeln & ., Cashewkernen, Basmatireis
9-10 Min. in der Pfanne. Reisnudeln 14 %, 5 bis 7 Minuten in der Mikrowelle. ! ‘.‘.i"T',: 9-11 Minuten in der Pfanne. Basmatireis
Crevetten 13 %, Orpelett 8 %, Gemilse, Reisnudeln 20%, Rindfleischgeschnetzeltes 42%, Huhn 15%, Zwiebeln, Paprika,
M Erdnisse, Nuoc-Mam-Sauce - 2 Portionen 10%, Spinat, Nuoc-Mam-Sauce - 1 Portion + Sojabohnen, Cashewniisse - 2 Portionen

Beutel von 500 g

Kg: F117.00 Q{‘\&X‘

Schachtel von 350 g
Kg: F115.70 Q\‘\x\

Fr8.50

Kg: 12,50

. L Schachtel von 600 g X
F5.50 ‘3‘«*‘ 77,50

87461 - Hahnchen mit Kokos-
Curry-Sauce und Basmatireis

. #% % 5 Minuten in der Mikrowelle.
Hahnchenfiletstlicke, Kokosmilch- und
Currysauce, Gemlise, Basmatireis - 1 Portion

Schachtel von 350 g

Kg: 114.85 F5.20

87454 - Pouletfleisch mit
Ananas und Thai Reis

5-6 Min. 30 Sek. in der Mikrowelle. Thai-Reis
30 %, Hahnchen 29 %, Ananas 13 %, Paprika,
Karotten, Zwiebeln - 1 Portion

b="
Schachtel von 350 g ,

F ] 1 '
Kg: Fr18.55 '6.50

87300 - Rindfleisch mit H 87491 - Rindfleisch mit
Zwiebeln und Nudeln 1 Portion ¥ =578 sautiertem Gemiise und
6 min 30 bis 7 min in der Mikrowelle !

aufwérmen. Nudeln 31%, Rindfleisch 16%,
schwarze Pilze, ZwiebelsoBe - 1 Portion

A
Schachtel von 350 g ' E Beutel von 350 g
Fi F
Kg: F'19.70 6.90 h-.-d Kg:f19.70 6.90

87460 - Thai-Pfanne mit
Hdhnchen 2 Portionen

8-9 Min. in der Pfanne. Gemiise 52 %,

Spaghetti mit Kurkuma 23 %, Hahnchen 15 %,
i Kokos-Curry-Sauce - 2 Portionen =y
Beutel von 600 g it X

kg: 111,50 @\S“ "6.90 e 5=

"-* 87479 - Ramen-Suppe mit
Poulet, Gemiise und Nudeln

. 'i'r 5-6 Min. in der Mikrowelle. Sojasauce,
™ WeiBkohl, Karotten, Champignons, Paprika,
Hahnchen 13 %, Nudeln - 1 Portion

Schachtel von 350 g
Kg: F115.70 Q{‘\&“ 75.50

i

87496 - Reis mit Garnelen
und Kokoscremesauce

_ 10 Min'in der Pfanne. Basmatireis mit
4 Garnelen, kleinem Gemiise und

Kokoscremesauce - 2 Portiopen
Schachtel von 600 g
S 8.20
. ‘3\\

Kg: 713.65

6-7 Min. in der Mikrowelle. Gemuise,
Sojasauce, Basmatireis, feine gegarte

e < "‘ 87497 - Teriyaki-Hiihnchen
iy - und Basmatireis 1 portion
6-7 Min. in der Mikrowelle. Hdhnchen 100

%, Teriyaki-Sauce, Karotten, Shiitake-Pilze,
Sojasprossen, Basmatireis - 1 Portion

8l Beutel von 350 g ‘
Fr6.20

Kg: 17,70 Qc\‘\g%k

TJiefgekithlles Ferliggenichl ader Ferliggericht?

Unsere Gerichte, die traditionelle Rezepte und Qualitatsprodukte vereinen, werden mit Sorgfalt zubereitet, um lIhnen einen schmackhaften
Moment zu garantieren. Sie sind schnell zubereitet und eignen sich sowohl flr die Mittagspause als auch fur das Abendessen!

88396 - Yakitori 10 Stiick

1:30 bis 2 Minuten in der Mikrowelle
aufwdrmen. HahnchenspieBe, mariniert mit
Sojasauce - 10 Stiick

Schachtel von 250 g

i ." 46,00 F11.50
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88258 - Cannelloni w "= 87761 - Tagliatelle Carbonara . .. 87637 - Chicorée mit Schinken

r" s 1 Bolognese 1 Portion i 1 Portion ; -__;"" _. und Béchamel 1 Portion
8 bis 9 Minuten in der Mikrowelle. Fein o '“‘-H- * 5 Min. in der Mikrowelle. Pasta 22 %, Créme "!: ; ""' 6-7 Min. in der Mikrowelle. Ein Klassiker!
gewlirztes Rindfleisch 20 %, Pasta, Tomaten, & = g fraiche 16 %, Speckwiirfel 13 % ﬁ 'F-l; Chicorée 31 %, Kochschinken 17 %,
" Béchamel - 1 Portion - .ﬂ"‘-h 1 Portion “ o Béchamelsauce und Emmentaler - 1 Portion
Schale von 350 g ' Schale von 330 g Schachtel von 350 g
F F F
v 4,90 M i 4,90 = o 105 '5.90

',_"‘, . 87759 - Couscous mit Merguez 87612 - Couscous mit Merguez, . .H 87742 - Farfallini mit Hahnchen

.+ _und Hahnchen 1 Portion — . Hahnchen und Lamm 1 Portion e und Champignons 1 Portion
; Tl
.-‘-1 . 5-6 Min. in der Mikrowelle. Merguez, 3 9-10 Min. in der Mikrowelle. Couscous, " l.'."..” 5-6 Min. in der Mikrowelle. Farfallini,
Hahnchenfiletstreifen, Couscous, Rosinen, Rosinen, Hahnchenstiicke, Merguez, 3 “r ...,P- Hahnchenfiletstiicke, Creme-fraiche-Sauce und
Gemise - 1 Portion - Lammbélichen, Gemise, Jus - 1 Portion .:#-_’1 Champignons - 1 Portion
Schachtel von 330 g Schachtel von 500 g - Schale von 330 g

Il
@ Fr20 o0 6.90 [ _‘ @ Fr g0 77.90 W ;1 F4.90

L= " 87762 - Schinken Florentiner t @ 27743 - . Gnocchi mit i -a 87749 - Kartoffelgratin mit
F’_‘.AE.,, " Art 1 Portion "‘ Champignons 1 Portion . a Schinken 1 Portion
* 5-6 Min. in der Mikrowelle. Gnocchi mit - ?—- - 5-6 Min. in der Mikrowelle. Kartoffeln,

%, Schinken 15 %, Creme fraiche, Champignons de Paris und cremiger Sauce - r Kochschinken, Creme-fraiche-Sauce und
& . Emmentaler - 1 Portion b 1 Portion ¥ &~ Emmentaler - 1 Portion
= Schale von 330 g ] Schale von 330 g Schale von 330 g
=i F . ‘ F Fr
vl K 714,85 '4.90 Ko: Fr14.85 *4.90 Kg: T14.85 Q\‘\&\" 4.90

» 87847 - Hihnchen, Basmatireis, | 87624 - Kaninchen mit zwei —1 87771 - Kantonesischer Reis

1 Portion

uﬂ 5 Min. 30 Sek. in der Mikrowelle. Spinat 32 a" e

== Tomaten und griiner Spargel ‘F L Senfsorten und Trofie-Pasta
- F""‘"\ 5 bis 6 Min in der Mikrowelle. Happchen aus y ‘.*‘ 6-7 Min. in der Mikrowelle. Gegartes o _r T¢ wm. 5 bis 7 Min in der Pfanne. Reis, Erbsen,
- # ' gebratenem Hahnchen, oberem Basmatireis,  * ' Kaninchen mit Dijon-Senfsauce und | Omelettstiicke, oberer gekochter Schinken,
) 5, > Tomaten und Spargelspitzen - 1 Portion 3 & grobkomiger Senfsauce - 1 Portion Karotten, Zwiebeln - 1 Portion
Beutel von 320 g Schachtel von 350 g Beutel von 330 g
"h‘" Kg: F21.55 "6.90 H Kkg: F128.30 F9.90 h—‘ Kg: 1485 "4.90
87757 - Lasagne Bolognese i 88249 - Lasagne mit gegrilltem 87740 - Linguine mit
1 Portion - = Gemiise und Ziegenkise 4 Késesorten 1 Portion
6-7 Min. in der Mikrowelle. Rindfleisch 15 %, f - 6-8 Min. in der Mikrowelle. Zucchini, r “= 5-6 Min. in der Mikrowelle. Pasta in Créme-
: " frische Pasta 15 %, Tomatensauce, Béchamel, - ~ Paprika, Auberginen, Zwigbeln, Créme i' 1..;- “ fraiche-Sauce mit Gorgonzola, Ziegenkase,
Emmentaler - 1 Portion . fraiche und gereifter Ziegenkése - 1 Portion e :,_ : .| Edamer und Emmentaler - 1 Portion
Schale von 350 g = Schale von 350 g S y= " Schale von 330 g
F F F
Kg: Fr14.00 4.90 ‘ Kg: F115.70 5.50 Kg: Fr14.85 4.90
j 87763 - Coquillettes mit W e 87952 - Moussaka 1 Portion E = 87744 - Hahnchen Kartoffelgratin
. ar . 1Schinken und Kése 1 Portion f":' o+ ¥ ... mit Champignons 1 portion
E= l',""- . 5-6 Min. in der Mikrowelle. Coquillettes, FA ." "'“la 7-8 Min. in der Mikrowelle. Auberginen, P “ 5-6 Min. in der Mikrowelle. Kartoffelplree,
«¥. Kochschinken, Késesauce, alles mit gegartes Rind- und Lammfleisch, weiBe Sauce .= el Hahnchenftillung mit Champignons und
- 57 -.-. Emmentaler tiberbacken - 1 Portion % . und Kase - 1 Portion :: Zwiebeln - 1 Portion
3 X i T
Schale von 330 g # . Schachtel von 350 g Schale von 330 g
F F Fr,
Kg: Fr14.85 14.90 J Kg: Frig 55 16.50 Kg: 14.85 Q\& 490
[ "W 87765 - Paélla 1 Portion — "' 87746 - - Risotto mit ™ 87741 - Pipe Rigate mit Tomaten-

oy Champignons 1 Portion sauce und Hahnchenbdllchen

., 5-6 Minuten in der Mikrowelle. Superior - ", 5 bis 6 Minuten in der Mikrowelle. Risotto mit 5 bis 6 Minuten in der Mikrowelle. Penne
Reis, zarte Hahnchenstiicke, Meeresfriichte, ? ;."'.'u Champignons, Creme-fraiche-Sauce und ! < mit TomatensoBe, Hahnchenfleischballchen,

Chorizo und Gemdise - 1 Portion Zwiebeln, verfeinert mit WeiBwein - 1 Portion

Schale von 330 g Schachtel von 330 g Schale von 330 g

| F F F
| Kg: 14.85 "4.90 Kg: Fr14.85 "4.90 Kg: 14.85 4.90
- R . ik . R - . .
" 87745 - Poulet an einer = 87754 - Poulet mit cremige 87752 - Pouletfilet mit Reis
[ , =l Zitronensauce und Boulgour "',-,-f v Currysauce und Kokosnuss 1 Portion
J® e 5 bis 6 Min in der Mikrowelle. Gebratene S -’]--'!-:' 5-6 Min. in der Mikrowelle. Hdhnchenstiicke, - 5-6 Minuten in der Mikrowelle. Reis 46%,
'l. | 2.~ Hahnchenteile, Zitronenrahmsauce und 4 *'- #u Kokos-Curry-Sauce, Risoni-Pasta und Hahnchenbrustfilet 14%, Créme fraiche,
S @ ™ Bulgur mit Basilikum - 1 Portion i ZUCChInISTUCke 1 Portion Champignons - 1 Portion

Schale von 330 g

Fi
Kg: Fr14.85 4.90

=il
Schale von 330 g Schachtel von 330 g
= F F
.- Kg: r14.85 4.90 [ _.-‘ Kg:Fr14.85 "4.90

Ristliches Gleichgeusicht

Das Haus Thiriet hat dem Nahrwertprofil dieser Rezepte besondere Aufmerksamkeit geschenkt, um Ihnen die richtige Verteilung von Proteinen,
Kohlenhydraten und Fetten ohne geschmackliche Kompromisse zu bieten. Fur eine vollstandige und ausgewogene Mahlzeit servieren Sie diese
Gerichte mit Rohkost, einem Milchprodukt und einem Stlck Obst als Nachtisch.
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F 88655 - Raviolis Ricotta - ™4 87751 - Rindfleischbillchen mit w 87747 - Spaghetti Bolognese
Pesto rosso 1 portion — 4+ provenzalischer Sauce und Reis 1 Portion
L

L]

5-6 Minuten in der Mikrowelle. Spaghetti,
Tomatensauce, Rinderhackfleisch und
* Parmesan - 1 Portion

6-7 Minuten in der Mikrowelle. Ravioli geflillt
mit Ricotta und marinierten Tomaten, Pesto-
Rosso-Sauce - 1 Portion

5-6 Min. in der Mikrowelle. Rindflgischbéllchen |
' 15 %, Reis 13 %, Tomatensauce mit Olivendl
extra vergine 1,7 % - 1 Portion

. Schale von 330 g % Schale von 330 g
Schale von 330 g F F F
_:_._-—'* Kg: Fi14.85 4,90 kg: Fr14.85 '4.90 L kg: Fr14.85 4.90
87755 - #= Alaska Seelachs 87735 - MSC-Alaska-Seelachs l “% 87753 - *== Lachs mit
fﬂ-'-" mit Spinat und Farfalle N in Kokossauce mit Reis | [ Senfsauce und Reis 1 Portion
£ =y sy 6-7 Min. in der Mikrowelle. Pasta gekocht o .-"_"li 4 6 bis 7 Minuten in der Mikrowelle. Stiicke Basmatireis 15%, Lachsfilet 14%, kleines
mit Karotten und Spinat, Cremesauce und '_.' ¥ von Alaska-Seelachsfilet in Gemiise (gelbe Karotten, Erbsen,
Alaska-Seelachs - 1 Portion “JA" . Kokossahnesauce - 1 Portion Knackerbsen, Zucchini) - 1 Portion
Schale von 330 g - - Schale von 350 g Schale von 330 g
F " F F
Kg: Fr14 85 14.90 ﬂ Kg: Frig 55 16.50 Kg: Fri4.85 14.90
87750 - #= Alaska-Seelachs 87737 - Garnelen mit ""' " 87758 - # Lachs und Alaska-
, Bordelaise mit Reis 1 Portion % Basmatireis, Korallenlinsen 3% Seehecht Gemiisereis
L]
7 8 Minuten in der Mikrowelle. Alaska- ‘h‘ "E'I 6-7 Minuten in der Mikrowelle. Gekochte -.\_- . : o 6 7 Minuten in der Mikrowelle. Reis 18%,
| Seelachsfilet 24%, Basmatireis 12%, = g s Crevetten 20%, Basmatireis 13%, % el achsfilet 10%, Alaska-Seelachsfilet 10% -
Zucchini, Karotten - 1 Portion ;‘- i Korallenllnsen 10% - 1 Portion 7 1.1.‘* 1 Portion
Schale von 330 g ~_dl Schale von 320 ¢ Schachtel von 330 g
F F F
kg: Fr14.85 4.90 H Kg: F120.30 6.50 kg: Fr14.85 "4.90
Fr 87614 - Lasagne mit Lachs : 87766 - *== Linguine mit ~..".%. 87769 - Mini penne saumon
und Spinat 1 Portion i #F' Meeresfriichten 1 portion — il T et épinards sauce 1 portion
| = |

6-7 Min. in der Mikrowelle. Pasta, el P .-:‘ 5 Minuten in der Mikrowelle. Mini-Penne

4. 5bis 7 Minuten in der Mikrowelle. Lachsfilet ? -
© . 25%, weiBe Sauce 22%, frische Nudeln g e Muscheln, Tintenfischringe, Crevetten, e :I" 5 mit Lachsfilet, Zitronen-Basilikum-Sauce
15%, Spinat 9% - 1 Portion * ‘}l. "™ WeiBweinsauce - 1 Portion wi ,“'—;_t,r und Spinat - 1 Portion
-h:h-q,.- Schale von 350 g WL =) Schachtel von 350 ¢ S sl Schachtel von 330 g
F F - F
A kg: 16.85 '5.90 Kg: F119.70 6.90 Lﬁ"‘i Kg: F114.85 4.90
87731 - Risotto mit P W 87764 - %= Alaska-Seelachs 87964 - Tagliatelle mit
: Jakobsmuscheln 1 Portion ﬂ Miesmuscheln, Crevetten ., Jakobsmuscheln/Crevetten
L )
4 " 5min 30 bis 6 min 30 in der Mikrowelle. & . 0-7 Min.in der Mikrowelle. Alaska- F'!:I oy 5-6 Minuten in der Mikrowelle. Tagliatelle,
i W - Risotto mit Jakobsmuscheln, Sojabohnen, ‘ -l' Seelachs und Miesmuscheln, = ) Jakobsmuscheln und Garnelen in

-'""hl WeiBweinsauce, Kartoffeln - 1 Portion Zitronensauce - 1 Portion

Schale von 330 g

F
Kg: F119.70 16.50

il T fl L Spinat und Parmesan - 1 Portion

A
Schachtel von 350 g Schale von 330 g
F F
2055 7.20 M Kg: F114.85 *4.90

""'"l| 88259 - Cannelloni 88256 - Conchiglioni mit : 87855 - Chicorée mit
- Bolognese 3 Portionen Schinkenfiillung 3 Portionen " '""" Schinken 2 Portionen
£

" v : 1 50 bis 55 Minuten im Ofen. TomatensoBe 55 Min. im Ofen. Pasta 12 %, Auberginen 11 "‘" 50 bis 55 Min im Ofen. Chicorée, gekochter
- 25%, Bechamel 24%, Hackfleisch 20%, i %, Zucchini gegrillt 11 %, Kochschinken 6 % 'ﬁ = Superior-Schinken unter einer cremigen
¥, Nudeln 15% - 3 Portionen - 3 Portionen Emmentaler-Sauce - 2 Portionen

-
-t - Schachtel von 1.00 kg " Beutel von 850 g . Schachtel von 700 g
F ; F
.HA kg: .90 9.90 = Kkg:T165 9.90
87620 - Lasagnette mit

Kg: F16.45 F11.50
o 1 87840 - Fusilli mit Hahnchen 87830 - Kantonesischer Reis
cremigem Lachs 3 Portionen

i ."- und Champignons 3 Port. 2 Portionen
- h ™ 8 Min. in der Pfanne. Fusilli und .1 = 5his 7 Min in der Pfanne. Reis, Erbsen, 7 bis 11 Min in der Pfanne. Nudeln, Gemuse
0,
\ -"i‘hj

T

* Hahnchenfiletstiicke, Champignons und Omelettstiicke, oberer gekochter Schinken, = =" und Lachsstiicke. Sauce Creme fraiche und

ﬁl-’ r } Cremesauce - 3 Portionen H 1‘ Zitronensaft - 3 Portionen

ﬂ o k #

= . Beutelvon 900 g F Beutel von 600 g F - Beutel von 900 g E

o 0 g g 13.90 » — o Facs '5.20 Dl (" 1550 12.50

11 Karotten, Zwiebeln - 2 Portionen

".I!

—
Iy 88244 - Lasagne Bolognese 87615 - Lasagne mit Lachs s 187621 - Conchiglie
V) _‘3'. =-1" 3 Portionen und Spinat 3 Portionen # " . ﬂ Mediterran 2 Portionen

Rindfleisch 25% (entspricht 42% der # =4 50 bis 55 Minuten im Ofen. Herrlich zart l 10 Min. in der Pfanne. Pasta 38 %,

Bolognese-Sauce), Bechamel und frische i E schmelzend! Lachsfilet 15%, Spinat 15%, Crevetten 17 %, Tomaten, Paprika, Olivendl,
Nudeln - 3 Portionen & *f frische Nudeln 9% - 3 Portionen Knoblauch, Thymian - 2 Portionen
Schachtel von 1.00 kg _" 1 Schachtel von 900 g Beutel von 600 g
Kg: F9.90 F9.90 _ - Kg: F10.20 Fr9.20 Kg: F14.85 F8.90
020 BITTE DENKEN SIE AN DIE SICHERHEIT UNSERER BERATER, ﬂm/
@ INDEM SIE IHR HAUSTIER BEI DER LIEFERUNG ISOLIEREN. ©
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88827 - Meeresfriichte-Trilogie
in Matrosensauce 4 Portionen

12 Min. im Ofen. Alaska-Seelachs, Pazifische
Miesmuscheln und Gamelenschwénze. f
Marinierte SoBe - 4 Portionen ]

Schachtel von 900 g
Kg: 117 20

-.- = 88509 - Paélla 900 g
3 Portionen
12 Min in der Pfanne. Kurkuma-Reis,

1;.-_ v"' gebratenes Huhn, Alaska-Seelachs,
B Garnelen, Chorizo, Tintenfisch - 3 Portionen

Beutel von 900 g
kg: 111.00 F9.90

F15.50

87940 - Risotto mit
ﬁ Champignons und Cepes 2 Port.

9-10 Min. in der Pfanne. Reis, Creme
fralche Champignons de Paris, Steinpilze,
Kase 2 Portionen
Beutel von 500 g
Kg: F113.00

87611 - Risotto mit griinem
Spargel 2 Portionen

8-10 Min. in der Pfanne. Italienischer Arborio-
Reis, Créme-fraiche-Sauce, Emmentaler und rl-
Parmesan - 2 Portionen

Schachtel von 500 g
Kg: 114,40

'E_!'..
BRS
o7

77.20 F6.50

¥ 84819 - Gefiillte Muscheln
24 Stiick

10-12 Min. im Ofen. Vorgekochte Muscheln,
Butter 36 %, Wasser, Petersilie 4,4 %,

84585 -
Muscheln Bl10 110/130 Stk

- Gezlichtet auf Masten, die Bouchot genannt
werden (Normandie oder Charente) -

Ganze Bouchot

Knoblauch 3 4% - 2 x 12 Stiick 110/130 Stiick
Schachtel von 250 g Beutel von 800 g
" Fi Fr
N o P 9.90 | s Q&s\‘ 12.50

84573 - Jakobsmuscheln mit
Roggen 6/10 Stiick

GroBe Jakobsmuscheln mit Corail aus der
Kustenfischerei der Normandie. Im Atlantik
gefischt - 6/10 Stiick
Beutel von 250 g

Kg: 786.00 @\é\' Fer 50

84583 - Jakobsmuscheln
ohne Roggen 22733 Stiick

3 bis 4 Minuten in der Pfanne. GroBe,
entkernte Jakobsmuscheln. Zucht aus Peru

84577 - Jakobsmuscheln
ohne Roggen 6/11 Stiick

GroBe, korallenfreie Jakobsmuscheln, von
Hand getrimmt und dekoriert. Gefischt im

84572 - Jakobsmuscheln
ohne Koralle 50/75 Stiick
Kleine wilde Jakobsmuscheln, die in der
Normandie gefangen wurden. Fiir Cassolette
oder Risotto - 50/75 Stiick

Schachtel von 250 ¢ Er

Kg: F170.00 ‘3‘\&&‘ 17.50

- 22/33 Stiick Nordost-Atlantik - 6/11 Stiick
Beutel von 250 g F Beutel von 250 g F
Kg: F70.00 ‘é%\" 17.50 Kg: Ff94.00 @\&X‘ 23.50

84507 - Meeresfriichte-

" 1 Mischung
L 3-4 Min. in der Pfanne. Muscheln,

gekochte Crevetten, T|ntenf|schkopfe und
-stlicke, Tintenfischringe ]
Beutel von 500 g
Fr 2
:ﬁ & ot @\5%“ 9.90 &,

84557 - #== Mischung aus
Muscheln, Jakobsmuscheln
3-4 Min. in der Pfanne. Mischung aus

ausgeldsten Muscheln, Jakobsmuscheln
und gekochten Nordsee-Crevetten

Schachtel von 400 g ‘
F11.50

kg: 128.75 ‘3‘\‘%

84815 - “== Muscheln
Mariniéres ASC

8-10 Min. in der Pfanne. Gekochte und
ausgeldste Muscheln in WeiBweinsauce mit
Zwiebeln und Petersilie

Beutel von 400 g
Kg: 711475

F’5.90

84550 - B %= Muscheln,
gekocht, ohne Schale

+ 4 Stunden im Kiihlschrank. Wildgefangene
Muscheln, die im Limfjord in Danemark
gefangen wurden - 70/100 Stiick
Beutel von 200 g

R Kg: F22.50

Fr4.50

o | 84682 - FIll === Ganze

gekochte Bio-Krevetten Bio
20 bis 25 Min in kaltem Wasser. Bio-

Garnelen gezlichtet in Ecuador, ganz und
bereits gekocht- 15-18 Stiick

Schachtel von 300 g ‘ F8.90

Kg: 729,65 \Q\\\%

84656 - 2 Rohe karibische
Langustenschwinze

13 Min in der Pfanne. Schwénze von wild
gefangenen weiBen Langusten aus dem

Atlantik - 2 Stiick
F45.50 h—‘

@ Beutel von 500 g
Fiov alle Giebhaber van Nieereshiichien

Kg: F91.00

- 87839 - Risotto mit
Meeresfriichten 2/3 Portionen
* 8-10 Min. in der Pfanne. Muscheln,

,i:l Tintenfischringe, Jakobsmuscheln, Champlgnons
& Emmentaler, Parmesan - 2/3 Portionen

Schachtel von 600 g
Kg: F11.50 Fr6.90

% 87605 - #= Brandade de
morue zum Teilen
1 | 55-60 Min. im Ofen. Kdstliche Mischung aus

. 1 | Kartoffelplree und Kabeljau - 3 bis 4
; | Portionen

"‘\-h r‘:l Schachtel von 1.00 kg
_;I Kg: F19.20

Fr9.20

84575 - *== Jakobsmuscheln
mit Roggen 11/22 Stiick

-
:'" 'l Wilde Jakobsmuscheln mittlerer GroBe
. werden in der Bucht von Normandie
.‘/ gefangen - 11/22 Stiick
‘_ Schachtel von 250 g ‘ Fr15 50

Kg: 762.00 Q\‘\S‘

19927 - 2 Jakobsmuscheln
ohne Roggen 20/30 200g
Jakobsmuscheln ohne Rogen, kochfertig,

4 zarte Konsistenz und feiner Geschmack fiir
Liebhaber von Meeresfriichten
Beutel von 200 g

Kg: 784.50

16.90

84551 - #=*= &= Cocktail aus
Meeresfriichten

. 6-7 Min. in der Pfanne. Muscheln,
Tintenfischkdpfe und -sticke, Jakobsmuscheln,
Sauce mit Piment d'Espelette

E Beutel von 300 g
Kg: F720.65

S 80001 - 22 Miesmuscheln
f ganz, vakuumiert 80/100

.l" Gefrorene Miesmuscheln (Mytilus edulis), die
zum Nachkochen bereit sind. Zwischen

F6.20

.;'*

Y 80/100 Stiick pro Beutel - Irand
Beutel von 1.00 kg Fr
Kg: 17,50 ‘3‘\&\" 7.50

84581 - Tintenfischringe

" 35/60 Stiick

! " ) ;ll__.: @ 3 bis 4 Minuten in der Pfanne braten. Rohe
f- e Kalmarringe mit zartem, weiBem Fleisch -
35/60 Stiick

L &
'- E . Beutel von 500 g
h—‘ Kg: F21.80

10.90

84687 - Ganze gekochte
Gambas ASC 16/20 Stiick

2 Stunden im Kihlschrank auftauen lassen.
Ideal fiir zahlreiche Rezepte, warm oder kalt
™ _ 16 bis 20 Stiick
Schachtel von 400 g
Kg: F24.75

‘g\‘\%& F19.90

GCenieBen Sie unsere kostlichen Meeresfrichte: Jakobsmuscheln, Miesmuscheln, Wellhornschnecken, Kalamare, Garnelen oder Gambas!

Verwdhnen Sie Ihre Gaste mit unseren Hummern oder Langusten.

-
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100-200 Stiick 400 g

'1 Sie sind kiichenfertig und passen sich all
Ihren Wiinschen an: gegrillt, gebraten, in
Saucen oder Salaten.

Beutel von 400 g
Kg: 26.25

&

84821 - === Crevetten mit
Knoblauch und Petersilie

L] 6-7 Min. in der Pfanne. Rohe geschélte
Crevetten 91 %, natives Olivendl extra,
Petersilie - 2 Portionen

Schachtel von 300 g

83523 - & Rohe geschilte
und entdarmte Crevetten

= 3 bis 4 Min in der Pfanne. Ganze rohe
&_ Garnelen aus vietnamesischer Zucht, ideal
—____,_.- als Vorspeise - 16/20 Stilick
Beutel von 1.00 kg

Kg: 12250 \Q\S“ F22.50

19812 - & Silverstar
Krevetten 31-40 500 g
3-4 Minuten in der Pfanne. Black-Tiger-

. Garnelen 31/40 — Herkunft: Vietnam, frisch
und schmackhaft!

Beutel von 500 g
F
Kg: F30.80 r19.90

84286 - === Atlantik
Lachsfilets ASC 4 stiick
In der Pfanne 6 bis 8 Min. In Norwegen

geziichtet. Festes und zartes Fleisch. Ohne
Haut und Gréten - 4 x 80/120 g

Beutel von 400 g \'
&

. Kg: T44.75

84245 - “== Lachssteaks
ohne Graten und ohne Haut
8-10 Min. in der Pfanne. Atlantischer Lachs
aus Norwegen. Mit Haut und Gréten

4 Stlick 80-120 g
Beutel von 400 g

Kg: F142.25

@\ﬁ\%‘& F16.90

375 Stiick

6-8 Min. in der Pfanne. In Frankreich
geziichtet, rosa Fleisch. Hautlos und
gratenfrei - 3 bis 5 Stlick 100-180 g

Beutel von 500 g

Kg: Fros 00 F12.50

n 1. “ 84146 - #= Alaska-
. L 4‘ Seelachsfilets 5/9 Stiick
2 bis 3 Minuten in der Pfanne. Im
norddstlichen Pazifik gefangen. Ohne Haut
und Gréten. 5 bis 9 Stiick von 56 bis 113 ¢

Beutel von 500 g \'%\‘ F10.50

Kg: 21.00 ‘i‘{\

43| Biologische Landwirtschaft

19834 - T Gekochte Crevetten

‘ F10.50

Fi
Kg: F133.00 9.90

FI’17_90 E

84231 - Regenbogenforellenfilet

Ohne tierisches Protein

84619 - #=.Ganzer gekochter
Hummer 1 Stiick

10-12 Std. im Kuhlschrank auftauen. In den
kalten Gewdassern Kanadas gefischt, festes
und aromatisches Fleisch - 1 Stiick

Schachtel von 325 g \ F19.90

Kg: T61.25 ‘3‘\5&

84638 - === Krevetten ganz,
roh 16/20 Stiick
3 Minuten auf der Plancha. Ganze rohe

Garnelen aus Ecuador, saftig und
schmackhaft - 16/20 Stiick

Beutel von 400
eutel vo g Q\&%\“ F10.50

Kg: F726.25

84615 - #= Geschilte Nordsee-
Crevetten mittlere GroBRe

« Der ganze Geschmack von wild gefangenen

Crevetten aus dem Nordostatlantik - 60/90
Stiick

Beutel von 200 g

Kg: 739.50 ‘i‘\& "1.90

19813 - 22 Silverstar
Krevetten roh Black Tiger
3 Minuten auf der Grillplatte. Black-Tiger-

1 Garnelen 16/20, ohne Kopf, Herkunft:
Vietnam. Fir alle Ihre Rezepte.

"% Beutel von 500 g

Kg: 145,00 F22.50

84122 - Bl Bio-Lachsfilet
Biologisch 2 Stiick

. 5 bis 6 Min. in der Pfanne — Aufgewachsen

in Norwegen. Ohne Haut und Gréten. Einzeln
verpackt - 2 Stiick

Beutel von 200 g
Kg: F'54.50 F10.90

. 84010 - Regenbogenforellen

(Ausgenommen)

6-7 Min. in der Pfanne. Geschétzt wegen ihres i-# =

lachsfarbenen Fleisches, reich an Omega 3 -
4/5 Stiick

Beutel von 1.00 kg

F
Kg: Fr13.90 r13.90

" ¥ 84128 - = Saiblingfilets

4 Stiick

6-7 Min. in der Pfanne. Omega-3-Quelle.
Islandzucht. Natirliche Gréten vorhanden
4 Stiick 80/120 g

Beutel von 400 g

Kg: FI’39.75 Fr15-9°

84299 - #= Ausgewihlite
Stiicke vom Kabeljaufilet

6-7 Min im Ofen. Filetstlicke vom im
Atlantik gefangenen Kabeljau. Ohne Haut

& und Graten - 7/10 Stiick

Beutel von 500 g
Kg: F27.60 F13.90

i i geschiitzte geografische Angabe -, Nachhaltige Fischerei
D Herkunft Schweiz ﬂ Produkte von Agemo  _£*  Bio Schweiz
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83550 - = Krevetten BT

f“ HOSO roh ungeschilt 21/30
3-4 Min. im Ofen oder Wok. Ganze rohe
Crevetten mit Kopf - 21 bis 30 Stlick
~ prokg
.u!" Schachtel von 1.00 kg Fr18 90

-Frig.90

\

w

s | 84680 - E #== Krevetten

ganz, roh, blo 12718 Stiick
" 3 bis 4 Min in der Pfanne. Aus biologischem
Anbau, in Ecuador geziichtet. Ganz,

kiichenfertig - 12/18 Stiick

Schachtel von 300 g g
Kg: F125.00 @\&X‘ *7.50

84614 - #= Nordische
- Krevetten, gekocht und

Wild gefangene Crevetten, gekocht und
A geschalt fir eine einfache Zubereitung -

= '.'_".."‘" ' 160/200 Stiick
‘g\‘\%\‘ F5.90

a Beutel von 200 g
- Kg: F29.50

ﬂ‘—rﬁ 84676 - Wilde Gambas ganz

roh 12/16 Stiick
Gambas mit feinem Geschmack, aus dem

Ind|schen Ozean gefischt. Ungeschélt -
. i - 12/16 Stiick
Schachtel von 400 g
%x‘ 9.90
NS

Kg: Froa.75

"= | 84369 - Filetherzen aus
Albacore-Thunfisch 4 Stk

Gefischt im stidwestlichen und 6stlichen
Zentralpazifik. Ohne Haut und Gréten.

1 Einzeln verpackt. 4 Stk von 110 bis 140 ¢
Beutel von 500 g

Kg: 129,00 F14.50

84345 - Regenbogenforellen
4 stiick
4 bis 5 Min in der Pfanne braten. In

SliBwasser gezlichtet. Beliebt wegen ihres
lachsrosa Fleisches - 4 Stiick / 100 g

—— Beutel von 400 g

Kg: 37.25 @\3‘ F14.90

84365 - #= Weissen
Thunfisch Riickenfilet 2 Stiick

4 bis 8 Min in der Pfanne. Ohne Haut und
Gréten. Stidwest- und Mittelostpazifik-
2 Stiicka 110/140 g

Schachtel von 250 g .
Kg: F134.00 @\&\' "8.50

83302 - = Eglifilets mit Haut
10/20 g NL/ RU

2 bis 4 Minuten in der Pfanne braten. Wilde

* Zanderfilets mit Haut. Herkunft:
Fwt Russland/Estland - Stticke von 10 bis 20 g.

Beutel von 1.00 kg

Kg: F124.90 24,90

=Z=2= \erantwortliche Aquakultur

@ Gegen angegebenes Kind von 3 Jahren



_ 84138 - Heilbuttfilets aus
~~. Gronland, portionniert

4 bis 6 Min in der Pfanne. Gefischt im
' Nordwestatlantik. Ohne Haut und Gréten. 2

-

84167 - #= Kabeljaufilet 87511 - #= Herzen vom
7/11 Stiick - 800g Kabeljaufilet provenzalisch
6 Min. in der Pfanne. Island/Norwegen } =i 1 3-4 Min. in der Mikrowelle. Hautlos und

Im Nordostatlantik gefischt. Hautlos und : N gratenfrei, provenzalische Sauce mit gewiirfelten
e Dis 6 Stiick, 80 bis 200 g grétenfrei - 7/11 Stlick 80/120 g Tomaten, Basilikum und roten Paprika - 2 Stk

h.:.:# Beutel von 500 g F Beutel von 800 g Er Beutel von 240 g F
A 16.90 it QS 72690 Dl o500 9.50
L

84166 - Atlantische - 84327 - #= Schellfisch Filet _l 84174 - #= Schellfisch
-;% Lachsfilets 4/6 Stiick

.. = w4 sStiick o 4 Kernfilets 8/12 Stiick
F \N Aus dem fleischigsten Teil des Filets

i

| |

Py _" .« 5 bis 6 Minuten in der Pfanne. In Norwegen = o 15 Minuten bei 220°C garen. Gefangen im .
= '::! geziichtet. Lachsfilet ohne Haut und Gréten - T + Nordost-Atlantik. Ohne Haut und Gréten — i "- _“- v geschnitten, ohne Haut und Gréten. Island -
=1 A 4/6 Stiick 2 100-150 g { } 4™ Stiick von 90 bis 110 g . e, Gefischt im Nordostatlantik - 8/12 Stiick
3 b T

r . Beutel von 500 g Beutel von 400 g

r (. e r Beutel von 800 r
“ Kg: M37.00 @\&\ *18.50 — Kg: 7'34.75 ‘8& *13.90 $Fo0d) \\%\‘ "23.50

Kg: 729.40 N

m 83384 -2 Filets von - 84319 - #= Seehecht 84161 - #= Seelachsfilets in
E" — falschem Pazifik-Limanda - Kernfilets 8/12 Stiick . Portionen 7714 Stiick
5-7 Min. in der Pfanne. Gefischt im 'i:k ! 6-7 Min. in der Pfanne. Backofen: 220 °C, 5 Minuten in der Pfanne. Gefischt im
Nordostpazifik, Niederlande - ca. 70-120 g 9-10 Min. Seehechtfiletstiicke (ohne Haut - Nordostatlantik. Ohne Haut und Gréten. 7 bis
I pro Stlick Ii' 4 und Gréten) - 8/12 Stiick 14 Stlick a 70 bis 160 ¢
. Beutel von 1.00 kg ~==8 Boytel von 1.00 kg Beutel von 1.00 kg
Fr Fr Fi
Kg: Fr1g.50 Q& 18'50 h Kg: Fra1.50 QQ\‘\%\“ 21'50 Kg: 16.90 r16_90
— 83400-2 Tropische . 83463 - = Zanderfilet mit 84337 - == &= gemischte
s I,'.a-‘ Seezungenfilets ca. 15 Stiick Haut Stk. ca. 70-120 g 1 kg nordische Fischfilets in
F = 5 Min. in jeder Pfanne. Diese Seezungenfilets % 8-12 Minuten in der Pfanne braten. Ca. Pfanne 6-8 Minuten. Sortiment aus Herzen
e ' werden im Atlantik gefischt - ca. 10 Stiick ¥ 120170 0/Stiick, Kasachstan, mit Haut. von Atlantik-Lachsfilets, Kabeljau und
r = Kolben. Ohne Gréten und Haut — 12/20 Stk
= Beutel von 1.00 kg

e <o F25.90 Fr25.90

- Beutel von 1.00 kg Beutel von 600 g
F F
Kg: F23.50 r23.50 Kg: F128.15 r16.90

81124 - === Mini
Rauchlachsscheiben Atlantik
5 Stunden auftauen lassen. Gesalzener und

mit Buchenholz gerducherter norwegischer
Lachs. 4-6 Scheiben

Schachtel von 100 g
F
Kg: F69.00 6.90

81113 - Geraucherter
Atlantiklachs

Auftauen: 7 Std. 15 Min. Diinne Scheiben.
Gerduchert und mit Trockensalz gesalzen.
Norwegen - 4/6 Scheiben

Beutel von 160 g
F
Kg: F'84.40 113.50

81856 - “== Lachstartar mit
Zitronen-Schnittlauchsauce

5 Stunden im KiihIschrank auftauen lassen.
Kostliches Lachstartar - 2 x 70 g + 20 g
SoBenpad

Schachtel von 160 g
F
kg: F61.90 9.90

66851 - = [ «Coco Bay»
Forellen-Ceviche - 2 Stiick

12 Stunden im Kihischrank. In Limette,
Schalotten, milden Chilischoten, Krdutern
und Gewurzen marinierter und gegarter Fis

Schachtel von 400 g
Fi
Kg: F168.75 r27.50

81143 -H geraucherter
Lachs 2 Scheiben 80 g

3 Stunden auftauen lassen. Aus bio Anbau
in Norwegen, mit Buchenholz gerduchert
und gesalzen - 2 Scheiben

Pléttchen von 80 g
F
Kg: 106.25 '8.50

81100 - === Riickenfilet
Rauchlachs aus dem Atlantik

6 Stunden im Kuhlschrank auftauen lassen.
Aus dem oberen Teil des Filets geschnitten.
Norwegen

Schachtel von 150 g
Kg: F86.00 F12.90

87513 - i- Alaska-Seelachs [ 84433 - #= Alaskaseehecht- 85480 - B 22 Fischsticks
Bordelaise 2 Portionen Knoblauch-Krauter 6 Stiick 24 Stiick
50 Min. im Ofen bei 180 °C. Hautlos, Sauce = 14 Min. im Ofen. Hautloser Alaska-Seelachs | 3-4 Minuten auf jeder Seite in der Pfanne.
aus Butter, Zwiebeln, Schalotten, Zitronensaft und Kartoffeln aus Frankreich, Schnittlauch i, Fisch-Sticks ( Alaska-Seglachsfilet) - 24 x
und WeiBwein - 2 Portionen .?f” und Petersilie - 6 Stiick 30g
Schale von 400 g ' Schachtel von 300 g Schachtel von 720 g
F F F
= Kg: Fri6 05 6.50 _— él Kg: T15.00 "4.50 Kg: M13.75 9.90

~ 84462 - #= Kabeljau-Stiicke
mit Getreide paniert MSC

20 bis 22 Minuten im Ofen. Stiicke
Kabeljaufilet, Weizengetreide,
Gerstenflocken, roter Quinoa. Ohne Graten.

Beutel von 400 g
Kg: F27.05 F10.90

Seelachs-Stabchen 15 Stk 4 portionen

. 3-4 Min. in der Pfanne. 100 % Filet in bester Diese Fischsuppe ist eine perfekte Mischung
+ Qualitdt, umh(llt von einer knusprigen aus Fisch und Suppendelikatesse. Breiige

i Panade - 15 Stiick Textur und Geschmack von Fisch - 4 port.
Schachtel von 450 g Beutel von 1.00 kg

F F
. Ka:Fri3.10 5.90 7.90

kg: 17.90

FF& 84403 - B 4. MSC-Alaska- 88063 - IQF Fischsuppe
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84469 - #= Kabeljaufilets & \ 84411 - % Kabeljaufiletsim | & 84477 - Lachs-Nuggets
"fish and chips" 4/5 Stiick E .« Fish-and-Chips-Stil 4/5 Stk | ?,h, 7/9 Stiick

8 Min. bei mittlerer Hitze. Filet 80 %. Hautlos. _--" 16-18 Min. im Ofen. Kabeljaufilets in leichter 12 bis 14 Min im Ofen. Knusprige Panade,
Gefischt im Nordostatlantik - 4 bis 5 Stiick Panade. Hautlos und grétentrei - 4 bis 5 Stlicke aus norwegischem Lachsfilet.

90-110¢ J Stiick 110/140 g Grétenfrei, 7-9 Stlick — ca. 30 g.
Fe "
Beutel von 400 g b Beutel von 500 g Beutel von 240 g
F T F Fro.
Kg: Fi31.25 12.50 ﬁ Kg: 27,80 13.90 Kg: F28.75 @\&k‘ 6.90

84402 - #= Mozzarella
Seehecht Nuggets MSC
8 bis 10 Minuten in der Pfanne. Alaska-

Seelachs 100 % Filets, Mozzarella 10 %.
Ohne Gréten. 10 Stilick a ca. 30 g

}'I 84472 - #= Panierte

' Kabeljaufilets 4/5 Stiick
15-16 Min. im Ofen. Kabeljaufilet

100 % mit feiner Panade. Hautlos - 4 bis 5
Stiick 100-155 g

84476 - Panierte Lachsfilets
mit Cerealienpanade 4/5 Stk

18-20 Min. im Ofen. Lachsfilets aus
norwegischer Zucht. Vorgebraten und
hautlos - 4 bis 5 Stlick 75-90 g

Beutel von 300 g Beutel von 500 g Schachtel von 360 g

Kg: F116.35 F4.90 Kg: 727,00 F13.50 Kg: F127.50 Q\‘\b%\'x F9.90
84464 - £ Panierter m 84453 - #= Portionen 84457 - #= Portionen
Kabeljaufilet Portionen 8 Stk : Seehechtfilets mit 6 Stiick - panierter Seelachsfilets

10 bis 12 Minuten in der Pfanne. Kabeljau-
Portionen aus 100% Filets in knuspriger
Panade - 8 Stiick

Schachtel von 400 g

e (P 75 F19.90

85740 - B 2 Schlemmerfilet 84750 - @ 2 Schlemmerfilet + 84480 - Schollenfilets
Bordelaise 3 Portionen Julienne 3 Portionen J MuIIermnen Art 4/6 Stiick

30 Min im Ofen backen. Alaska-Seelachs 35 Minuten im Ofen garen. Kabeljau 44%, I = a r 12 bis 14 Min in der Pfanne. Flunderfilets
(71 %), Butter, Zitronensaft, Zwiebeln, fettarme Milch, GemUise 19% (Zucchini, f . aus dem Nordostatlantik mit Zitrone und

7 Minuten in der Pfanne. Auf See 7 m ':-# 16 bis 17 Minuten im Ofen bei 220 °C. Aus

tiefgefroren. Alaska-Seelachs 100% Filets, + einem Block 100% Volffilet, im Meer

Getreidebrosel. Grétenfrei - 6 Stiick tiefgefroren, ohne Gréten - 4 Stiick
Schachtel von 480 g

Beutel von 640 g
Fi F
Kg: F119.680 9.50 ' Kg: F116.40 110.50

Petersilie, Gewiirze - 3 Portionen i i-a',_- o Lauch, Sellerie, Karotten) - 3 Portionen ; Petersilie - 4/6 Stk 75-150 g pro Stiick
Schachtel von 400 g Schachtel von 450 g - - Beutel von 500 g

kg: F24.75 9,90 Kg: F24.90 F10.90 } " Kg: F20.80 F14.90
84474 - #=. Seehechtfilets ; 88302 - Tintenfischringeala 84452 - #= Weisse
(Seelachs) nach Fish & Chips romaine 3/4 Portionen ::‘-,,’_ . Seehechtfilets vom Kap

16 bis 22 Min im Ofen. Zarte Stiicke vom
Seelachsfilet aus 100 % Filet nach Art von
Fish & Chips. Ohne Gréten - 4/5 Stiick

' Beutel von 400
- ng; F(?240;5 ’ Q\‘\é&‘ F9.90

E Tintenfisch & la Romaine: zartes Fleisch bir ... ,..- = 8 Minuten in der Pfanne. Volle Filets 80%,
= innen, goldene Panade auBen. Tintenfisch i . ~ mehliert, mit Petersilie und Zitrone. Ohne

40 % - 3/4 Portionen Gréten. 4 bis 6 Stiick von 83 his 125

Beutel von 500 g Beutel von 500 g
F F
Kg: Fr13.80 r6-9° L - Kg: Fr1 9.80 r9-90

83470 - = Froschschenkel
40/60 Stiick

10 Min. in der Pfanne. Natur-
Froschschenkel. Herkunft Indonesien - 40 bis

83476 - = Froschschenkel
. gross 30/40 Stiick

- 10 Min. in der Pfanne. Natur-Froschschenkel
mit Estragon. Herkunft Indonesien - 30 bis 40

N 1oy 60 Stiick
ﬁ Schachtel von 1.00 kg Beutel von 1.00 kg
. Fi Fi
K: Fryp g r22.90 @ 2150 r21.50

= 385191 - Entenstreifen mit
@* Piment d’Espelette

, 2 Min. in der Pfanne. Entenstreifen aus
Stidwestfrankreich mit Piment d’Espelette

- 2/3 Portionen
S\

Beutel von 280 g
Kg: 5535 Q%\‘\%& Fr15.50 QQ\"

85320 - Tex-Mex- ™ ™ 85402 - Hihnchenstreifen
* Hahnchenfiletstreifen ] 2/3 Portionen

7-8 Min. in der Pfanne. Saftige 9 Min. im Ofen. Natur-H&hnchenstreifen.
Hahnchenfiletstreifen aus 100 % Filet. Das Praktisch und sofort einsatzbereit - 2/3 Standard, mit Riickenportion, am Gelenk
Geheimnis: die wiirzige Marinade - 3/4 Port. | Portionen

geschnitten - 6/7 Stiick
Beutel von 400 g Beutel von 500 g

- =, Beutel von 1.50 k
W o F13.90 e r14.90 [l o F19.90

Die Darteile van Jiefliifllast
Beim Einfrieren werden keine Konservierungsstoffe benotigt. Es bewahrt die volle Qualitat des Produkts und tragt dazu bei, die Nahrstoffe zu
behalten, indem es alle Vitamine vom Fang bis zum Verzehr blockiert.

85185 - Entenbrust aus
Siidwestfrankreich 1 Stiick

8 0-10 Min. in der Pfanne. Entenbrust mit Haut,
o nach Wunsch traditionell oder siiB-salzig
~ zubereiten - 1 Stiick

Schachtel von 350 g
Kg: Fla2 55

85184 - Barbarie-Entenfilets
2 Stiick

9-10 Min. in der Pfanne. Kostliche
Barbarie-Entenfilets mit Haut.
Vakuumverpackt - 2 Stiick

Schachtel von 650 g
Kg: 733.10 ‘3‘\&\‘ *21.50

14.90

85127 - Hdhnchenschenkel
. 6/7 Stiick

. 1 Stunde im Ofen. WeiBe Hahnchenschenkel

43| Biologische Landwirtschaft Ohne tierisches Protein i geschiitzte geografische Angabe e Nachhaltige Fischerei === Verantwortliche Aquakultur

u Herkunft Schweiz ﬂ Produkte von Agemo  _£*  Bio Schweiz @ Gegen angegebenes Kind von 3 Jahren

DER SPEZIALIST FUR TIEFKUHLKOST =



%‘ 85406 - Hiihnerkeulen 85226 - Marinierte F 84077 - 2 £ Hahnchenbrust
. 579 Stiick . Hahnchenoberkeulen BBQ ! " 5 Stiick

21 bis 23 Min unter dem Grill.
Hahnchenkeulen, ideal fir den Backofen
oder zum Grillen. Frankreich - 5/9 Stick

12-15 Min. auf dem Grill. Hahnchenoberkeulen :
mariniert mit leicht wiirziger BBQ-Marinade -
3/4 Portionen

¢ 12—15 Min. in der Pfanne. Besonders
zartes und schmackhaftes Fleisch - ca. 5
Stiick 170-220 g

Beutel 700 Beutel 500 Ca. 1kg
- KS:UF%Z;Zs ’ F12.90 K;uFefzéogo ’ F14.90 Kg: F28.50 Q\‘\‘\%Q Fr28.50
85265 - Mexikanische 84465 - 2 [ Pouletfliigeli 83900 - 22 £ schweizer

Hahnchenstreifen

7 bis 9 Min im Ofen. Hahnchennadeln,
gekocht in einer mexikanischen
Gew(rzmarinade - 2/3 Portionen

Schachtel von 300 g

Kg: F735.00 F10.50

Schweiz

30-35 Min. im Ofen bei 180 °C. Schweizer
Pouletfliigel natur, nach Belieben wiirzen -
2,5kg

Beutel von 2.50 kg

B F23.90

Hahnchengeschnetzeltes

4 bis 6 Minuten in der Pfanne. Garantiert
lecker — Kinder und Erwachsene lieben sie!
Herkunﬁ Schweiz

Beutel von 1.00 kg

Kg: F135.50 F35.50

85231 - Zartes mariniertes
Putenfilet mit Butter

60 Min. im Ofen. Putenfilet 87 % mit Butter.
Nach dem Garen besonders zart und saftig -
4/5 Portionen

Schachtel von 550 g Fr19 50

" 185404 - Putenschnitzel
. ; 6/11 Stiick

= 8-10 Min. in der Pfanne. Geschnittene
Putenschnitzel, passend zu allen Gerichten!
- 6 bis 11 Stlick

% .| Beutel von 800
7~ J Kgu§31015 ’ ‘8& "24.90

1 85403 - Hdhnchenbrustfilets
7/9 Stiick

20 Min. in der Pfanne. WeiBe Hahnchenfilets,
ohne Knochen, ohne Haut, einzeln gefroren
- 7/9 Stiick

Beutel von 800 g
F
Kg: 3315 26.50

“ 85310 - Entenconfit aus dem
Siidwest 2 Stiick

30 Min im Ofen. Ein kostliches Rezept fiir
Entenconfit aus dem Stidwesten
Frankreichs: zart und saftig - 2 Stlick
Schachtel von 400 g

F
Kg: F138.75 r15.50

85306 - Ballotines von Huhn,
Génseleber, Steinpilzen
15 bis 20 Min im Ofen. Ballotines von

gelbem Huhn, Fiillung mit Entenleberblock,
Steinpilzen, Pistaziensplittern - 2 Stiick

Schachtel von 320 g

Kg: F'51.55 F16.50

85290 - Entenkeulen gefiillt
mit Pilzmischung 2 Stiick

# 30-35 Min. im Ofen. Zartes, saftiges Fleisch
i mit einer Waldpilzfiillung und einem Hauch
Armagnac - 2 Stilick

W Schachtel von 400 g

Kg: F141.25 F16.50

85235 - Gefiillte Wachteln,
Fiillung aus Entenstopfleber
45 Min. im Ofen. Halb entbeinte Wachteln

mit cremiger Entenfoie-gras-Fiillung -
2 Stiick

Schachtel von 320 g F
Kg: Frgs 95 '17.90

85315 - Hiahnchenfilet im
Blatterteig 1 Stiick

b Ca. 1 Std. im Ofen. Zartes Hahnchenfilet mit
% Champignons de Paris im Blatterteig -
1 Stiick

Schachtel von 600 g F
bl ge r25.90

85135 - Putenfiletbraten

1 Stiick/4 Pers.

45-55 min im Ofen. Zart schmelzend und
weich dank des Pokelns, wird er lhre
Tafelrunde erfreuen - 1 Stiick/4 Personen

Schale von 800 g
Kg: F29.40 F23.50

85012 - Wachteln 2 Stiick 85285 - Gefiillter Kapaunbraten

mit Morcheln und altem Armagnac

86515 - Konfierte
Hahnchenmagen 374 Port.

15 Minuten im Wasserbad.In Entenfett
eingelegte Hiihnermdgen, sehr saftig und
lecker — 3/4 Portionen

Schachtel von 300 g

Kg: F29.65 F8.90

d 20-25 Min. im Ofen. Freilandhaltung mit Label &
Rouge. Ohne Kopf und Hals - 2 Stiick

Schachtel von 400 g ‘
Kg: F'31.25 ‘3‘\\\%&‘ F12.50

1h45 im Ofen. Ein Kapaunbraten mit zartem
Fleisch, gefiillt mit Morcheln und Vieil
Armagnac - 7/8 Scheiben

Schachtel von 1.30 kg

kg: F132.70 Fr42.50

92452 - & £ Chinesisches 92442 - 2 £I Geschnetzeltes 98116 - =2 £ Rind-Hacksteak

Fondue aus gerolltem Fleisch Rindfleisch 3 Stiick fiir Hamburger 4 x120 g

Ein zartes Fleisch aus der Schweiz, in diinne In der Pfanne. Geschnetzeltes Rindfleisch 3 4-5 Min in der Pfanne. Schweizer

Scheiben geschnitten, in Briihe gekocht - x 250 g. Herkunft Schweiz. Abgepackt durch Hamburger — einfach und mit authentischem
2 Portionen Agemo SA. Geschmack! 4 x 120 g

Schachtel von 500 g -~ Beutelvon 750 g
Kg: 753.00 Fr26.50 Kg: 135.35 Fr26.50 Kg: 41.45

Beutel von 480
: Q@‘ 719.90

92487 - 2 [ Rindshackbraten
1 Stiick

.| Handwerklich hergestellter Hackbraten vom
Schwe|zer Rind. Stiick von 600 bis 800 g
Preis pro kg

92467-2 02 Rindszunge
ganz 1 Stiick
Herkunft aus der Schweiz. Ein roh

gefrorenes Produkt, das von Agemo SA
verpackt wurde - St. von 900 g bis 1,5 kg

92476 - 2 2 Schweizer
. . Rindersteaks 4 stiick
1= Pfanne - 4 bis 12 Minuten. 4 Rindersteaks

. aus der Schweiz, handgeschnitten von der
Metzgerei Perusset.

Ca. 800g Ca. 1.3kg Ca. 720g
| F F F
| Kg: F26.90 21.50 Kg: Fr12.50 113.75 Kg: 55,50 r39.95
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98104 - = £ Schweine-
Atriaux 8 Stiick

5 Min. in der Pfanne. zugedeckt garen.
Schweineleber, Schweinefleisch, WeiBwein,

62427 - 2 £ 0sso Bucco
] Wy | vom Schwein 10 Stiick
" Aus der Schweiz, Zubereitung und

Schneiden in der traditionellen Metzgerei
Perusset in Orbe (VD) - 10 Stiick

Ca. 1kg

F
Kg: F12.90 12.90

92063 - = Filet Mignon vom
4 Schwein in einer Kruste mit
Ein Mignon vom Schweizer Krustenschwein

™ erster Wahl mit einer Fillung aus frischen
g Pfifferlingen. Preis pro kg

Ca. 900g

Kg: 175,50 F75.50

~ Beutel von 800 g
Fi
= r19.90

j‘ 92424 - 2 £ Schweinekoteletts 77 92430 - 2 £ schweinsbraten
.., 6 Stiick

92496 - 22 3x250¢g

Schweiz 1,3 Kg Schweinsgeschnetzeltes
~ | Handwerklich hergestellte Schweinerippchen 45 Minuten im Ofen. Ungebundener Braten. - | Pfanne 5 bis 7 Minuten. 3 x 250 ¢
"" Herkunft: Schweiz - Ungeféhr 6 Stlick Schweizer Herkunft - Stiick von 900 g bis Schweinegeschnetzeltes, geschlachtet in der
5 ~ Preis pro kg 1,3 kg. Preis pro kg w Schweiz. Handgeschnitten von der Metzgerei
Ca. 1.3kg -~ Ca.1kg Beutel von 750 g
F i F F
Kg: F126.50 r31.80 =5 g Fiog 50 r28.50 kg: F126.55 r19.90

63116 - = £ Handwerkliche

Beefburger 12 Stiick

; -. Aus der Schweiz, hergestellt in der
traditionellen Metzgerei Perusset in Orbe
(VD) - 12 Stiick

92751 - 2 Rindshackfleisch
5mm
In der Pfanne Dauer je nach Menge.

Rinderhackfleisch aus Deutschland, einzeln
tiefgefroren, zum Kochen nach Wunsch.

& Beutel von 1.00 kg

B Ko 2050 Fr24.50

63020 - = £ Rindsgehacktes
3 Stiick

6-9 min in der Pfanne je nach gewiinschter
Zubereitungsart. Fleisch aus der Schweiz.

_ # Verpackung Agemo - 3x 250 g

=, Beutel von 750 g

Beutel von 960 g
Fi Fi
Kg: Fr27.60 r26.50 -.:E'i Kg: Fr28.65 r21-5°

62460 - 22 £ Handwerkliche
Fricandeaux 6 Stiick

5 Min. anbraten. Mit Wein und Brlihe
abléschen und garen. Herkunft Schweiz -
6x160g

Beutel von 960 g

Kg: F131.15 Fr29.90

§ 98052 - ]+ Burger aus .
" Waadtlander Wildschwein _.-.g_- Wildschwein-Chipolatas

= 6-8 Min. unter dem Grill. Fertige messt, | 12 Min. in der Pfanne braten. Diinne
® Wildschwein-Hacksteaks, ideal fiir Gourmet- g | \Wildschweinsalami mit Kréutern der
| Burger—4x125¢g Provence. Schweiz -18 Stiick, ca. 40g

Beutel von 500 g Beutel von 500 g
Fi # Fi
Kg: F125.00 112.50 Kg: F125.00 r12.50

92483 -2
Schweinsbratwurst 2 Stiick
Pfanne 10 Minuten. Handwerkliche

Schweizer Schweinsbratwiirste, hergestellt
von der Metzgerei Perusset (VD) - 2 x 500

Beutel von 1.00 kg

Kg: 72350 r23.50

82930 - I ¥ Kalbsbratwiirste
6 Stiick

Pfanne 15 Minuten. Hergestellt in der
Schweiz, traditionelle Metzgerei Perusset in
Orbe (VD) - 6 Stiick a 150 g.

Beutel von 900 g
Fi
Kg: 717,65 r15.90

92401 - 22 £Kalbs-Chipolatas
mit Speck 18 Stiick

Pfanne 7-8 Minuten. Schweizer Kalbs-
Chipolatas. Handwerkliche Metzgerei
Perusset. Herkunft Schweiz — 18 Stlick a ca.

Ca. 720g

g Fi24.50 F17.65

92406 - 2 £3 Schiiblig zum 92404 - 2 £ Waadtlinder 98051 - &2 £ Wildschwein-

Kochen 6 Stiick Schweineschnecken 6 Stiick Bratwiirste nach Portier-Art
Pfanne 15 Minuten. Schiiblig aus Rind- und « 4 ! 6 Schweineschnecken aus Schweizer 12-15 Min. unter dem Grill. Handwerklich
Schweinefleisch. Herkunft Schweiz, 5 .+ Schweinefleisch, 12-15 Min. in der Pfanne | hergestellte, gew(irzte Wiirste in Naturdarm
Metzgerei Perusset - 6 x 150 g. oder auf dem Grill - 6 x 130 g Portionen a 500 g

Ca. 780g

Kg: F125.50 F19.90

Beutel von 900 g
Fi
P s r15.90

85194 - Kaninchenschenkel

Beutel von 500 g
Fi
Kg: F25.00 r12.50

N 08211 - 2 Irische
8 Lammkoteletts 14/18 Stk
In Scheiben geschnitten, mit Speck

durchzogen, in der Pfanne oder auf dem
Grill. Irland - 14/18 Stiick

Beutel von 700
eutel von g QQ‘\\\%\" Fr36.50

85193 - Kaninchenteile
3/4 Portionen

z"l § 1 Std. bis 1 Std. 30 Min. im Schmortopf.

4 50-60 min heiBer Brater. Ein Kaninchen
' Bleu Blanc Coeur, das eine pflanzliche
Erndhrung erhalten hat - 4/5 Stlick

Beutel von 395 g B = = Beutelvon 1.12 kg
F [ Fi
Kg: Froo 55 r8_90 -y i K: Fri4.00 r15_9°

sl Hochwertiges, zartes und schmackhaftes
A Fleisch, in Stiicke geschnitten - 3/4 Portionen

Kg: F52.15

Wedl es uns am Jlerzen liegt, Fhnen das Beste 2w bieten

Thiriet Suisse arbeitet mit der Familienmetzgerei Perruset in Orbe im Kanton Waadt zusammen,
um lhnen eine groBe Auswahl an Qualitatsfleisch aus kleinen lokalen Zuchtbetrieben anbieten
zu koénnen, das nach traditioneller Art zubereitet wird. Know-how und Leidenschaft sind die
SchlUsselworter, die die beiden Bruder Grégory und Frédéric Perusset bei ihrer Arbeit leiten.
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= 92488 - =X Pferde-Entrecétes
6 Stiick
Pfanne 4-8 Min. Zubereitung und Zuschnitt

_ durch traditionelle Metzgerei Perusset.
i Herkunft: EU/AR/UR - 6 Stiick ca. 180 g

Ca. 1.08kg Fr41 60

Kg: Fr3g.50

92932 - 21 £l Pferdesteak
Schweiz 2 Stiick

In der Pfanne 2 bis 4 Minuten braten.
Entdecken Sie unsere Pferdestlicke: zart,
schmackhatft - aus der Schweiz - 2 Stk
Ca. 1kg

Kg: F34.50

N

92490 - 2 Wapiti
(Nussstiick) am Stiick

Pfanne 6-8 Minuten. Im Ofen oder in der
Pfanne. Mageres Fleisch, schrumpft beim
Garen kaum. Herkunft Neuseeland.

Ca. 650g F"32. 45

Kg: F49.90

734.50

66645 - 22 £ Pferdetartar
handgeschnitten 1 Stiick

Beutel 5 Min. in kaltes Wasser legen. Késtliches
- Tartar aus Fleisch (150 g) und Sauce (90 g).
r Herkunft Schweiz - 1 Stlick

Schachtel von 220 g
Kg: Fi58 65

Unser paniertes fleisch

=

e

F12.90

66640 - 2 £l Rindstartar
handgeschnitten 1 Stiick

Beutel 5 Min. in kaltes Wasser legen.
Kostliches Tartar aus Fleisch (150 g) und
Sauce (90 g). Herkunft Schweiz - 1 Stiick

Schachtel von 220 g
Kg: F63.20 F13.90

85318 - Puten-Cordon-bleus

kS

g ~ mit Puten-Schinken mit Raucharoma und
- 4 Kise. Frankreich - 4 Stiick
Schachtel von 400 g
Kg: F24.75 F9.90

86902 - = 2 Schweizer
Poulet-Cordon-bleus 6 Stiick

12 Min. in der Pfanne. Hahnchenfleischstlicke,
Fiillung aus gerduchertem Putenfleisch und
Kase - 6 Stlick

w Beutel von 900 g
Kg: F28.35

= 86322 - Mailinder
A .';_E Kalbsschnitzel 2 Stiick
6 bis 7 Min in der Pfanne. Marinierte,
panierte Kalbsschnitzel (63 %), Paniermehl
" (15 %). Frankreich - 2x 140 g
Schachtel von 280 g
~ Kg: T148.20

Fr25.50

92431 - 2 £ Panierte

Schweinsschnitzel 10 Stiick (L
4 Min. in der Pfanne auf jeder Seite - Diese ;
panierten Schweineschnitzel Herkunft )
Schweiz voller Geschmack - 10 Sttick

84066 - 2 £ Chicken
Nuggets Premium

8-10 Min. in der Pfanne. Herkunft Schweiz
Hahnchenfleischstiicke in Panade - Stiicke

= 4 Stiick
oy
12 Min in der Pfanne. Putenfleisch, gefillt "'"i E F

92432 - 2 3 Cordon-bleu
vom Schwein 8 Stiick

12 Min. in der Pfanne. Schweine-Cordon-
bleus (Schweiz), Kaseflillung 9 %, i
Kochschinken 7 % -

Beutel von 1.20 kg

sl Kg: F26.25

92967 - &2 £2 Mini Cordon

j bleu vom Huhn

12 Minuten in der Pfanne. Zubereitung auf
| Basis von rekonstituiertem Schweizer
Hiihnerfleisch, Kése und Panade
g Beutel von 1.00 kg

o= kg M990

86905 - 2 £Z Pouletschnitzel
paniert Schweiz - 6 Stiick
Panierte, goldbraune und knusprige

Pouletschnitzel, in wenigen Minuten
genussfertig - Herkunft Schweiz - 6 Stiick

86904 - 22 £J Chicken-
» Nuggets Schweiz

8-10 Min. in der Pfanne. Schweizer
Hahnchenfleisch mit Panade. Paniertes

von 20 bis 30 g Produkt - Stick ca. 25 g
Beutel von 1.00 kg Beutel von 750 g

F F
P r27.90 A 19.90

92516 - = £ Cordon-bleu
von Schwein 6 Stiick
Pfanne 14-16 Minuten. Schweizer

Schweine-Cordon-bleu, gefiillt mit Schinken
und Raclettekése, paniert - 6 x ca. 180 ¢

. Ca. 1.08kg 735.10

= 13050

8 Stick

F31.50

, " 85261 - Panierte
Poulentnuggets mit Getreide

12 Min. in der Pfanne. Ganze, vorbereitete
Hahnchenstreifen (70 %), gegart.
Frankreich. 8/14 Stk - 4 Portionen

Beutel von 500 g Fr13 90

Fr29.90 ol Kg:27.80
84216 - 2 £J Truthahn-Piccata
20 Stiick

4-5 Minuten in der Pfanne braten. Herkunft:

Frankreich. Hergestellt in der Schweiz
20 Stliick a50 g

Beutel von 1.20 kg Beutel von 750 g Beutel von 1.00 kg
F Fr Fi
s Kg: "724.60 "29.50 de Kg: 724,65 Q\‘\S‘& 1850 Kg: "27.50 21.50
83168 - = BARF 83179 - & Mageres
Alleinfuttermittel fiir Hunde Rinderhackfleisch fiir Hunde
Fleischmischung fir Hunde: Rind (Muskel, Rindfleisch fir Hunde. 100%
Leber, Lunge, Herz), Karotten, Huhn (Riicken, Rindermuskulatur - 2 x 250 g
R Schenkel Pansen, Haut), Apfel S
Sttick von 400 g Sttick von 500 g
F F
Kg: F110.50 "4.20 Kg: F110.40 *5.20
HAUSLIEFERUNG I BEI IHREM NACHBARN L I IN DER TIEFKUHLTRUHE

lhr freundlicher Lieferant
bringt die Ware zu Ilhnen
nach Hause.

Ohne tierisches Protein

Eﬁ- Biologische Landwirtschaft
. Herkunft Schweiz

Sie sind nicht zu Hause? Wir
liefern bei Ihrem Nachbarn
oder einem lhrer Bekannten.

ﬂ Produkte von Agemo

Falls zuganglich, kann der
Zusteller die Ware direkt dort
abgeben.

.i geschiitzte geografische Angabe e Nachhaltige Fischerei === Verantwortliche Aquakultur

i ¥ Bio Schweiz @ Gegen angegebenes Kind von 3 Jahren

i BESTELLEN SIE AUF THIRIET.CH



86907 -2 Blattspinat in
Portionen 6/7 Portionen
10 Min. im Kochtopf. Blattspinat in

Portionen, mit Knoblauch und Zwiebeln
genieBen. Herkunft Schweiz - 6/7 Portionen

Beutel von 1.00 kg .
Kg: 6.50 Q\‘\x\%\" "6.50

81111 - 22 £ Blumenkohl
Schweiz

Ca. 20 Min. in kochendem Wasser garen.
|deal fiir Salate oder Gratins. Herkunft

Schweiz
Beutel von 1.00 kg N\ Fr
81700 - 22 £3 Brokkoli

Kg: F7.50

Réschen 2.5 kg Primacool

6-9 Min. im Kochtopf. Grline und knackige

Brokkolirdschen, ideal als gesunde Gourmet-
—

—
- -

-

Beilage - 4 bis 6 Portionen

Beutel von 2.50 kg
Kg: 7'6.35

Q@%\‘ F15.90

86906 - 2 11 Rahmspinat in
Wiirfeln

10 Minuten in der Pfanne kochen. Gehackter
Rahmspinat in Wiirfeln Schweiz

6/7 Portionen
@\&\‘ F8.20

Beutel von 1.00 kg

Kg: F8.20

82980 - FIF spinat BIO
4 Portionen

10 Minuten in der Pfanne. Biologischer
Blattspinat , gewdirfelt , tiefgefroren, in
Italien angebaut - 4 Portionen
Beutel von 600 g

Kg: F'8.15

Fr4.90

86910 - B &2 Bio-Erbsen
Schweiz 4 Portionen
8 bis 14 Min in der Pfanne. Diese

% biologischen Erbsen aus der Schweiz passen
zu Fleisch und Fisch - 4 Portionen

Beutel von 600 g ‘ Fr5 90

Kg: Ff9.85 @\&\'

61502 - & Erbsen und Baby-
Karotten

5 bis 6 Minuten in der Pfanne. Erbsen
(55%), Babykarotten (45%). Herkunft:

Europa
@\‘\%‘& Fr15.50

Beutel von 2.50 kg
== 82978 - Gekochte

E

Kg: 16,20

Hﬂ Biologische Landwirtschaft

Herkunft Schweiz ﬂ Produkte von Agemo _-‘" Bio Schweiz

Ohne tierisches Protein

61110 - =1 £ Blumenkohl
2.5 kg Primacool

Ca. 20 Min. in kochendem Wasser garen.
_+« 1 ldeal fiir Salate oder Gratins. Herkunft

Schweiz
@\&X‘ F15.50

Beutel von 2.50 kg

Kg: F'6.20
< 82938 - FIl Broccoli
= Roschen Bio 4 Portionen
6-10 Min. im Kochtopf. Brokkoli aus

biologischem Anbau in Frankreich
4 Portionen

Beutel von 600 g
Kg: F'9.85

e

75.90

82919 - Bl Duo
Blumenkohl und Brokkoli
6 bis 9 Min in der Pfanne. Brokkoli- und
~ Blumenkohlrgschen aus bio Anbau.
Frankreich - 4 Portionen
Beutel von 600 g
=" G FI’1 0.35

6.20

‘q 82814 - Romanesco-Kohl in
& Blattchen 4 Portionen

3 Min in der Pfanne. Diese Romanesco-
Réschen bringen Schwung in Ihre Gerichte.
Italien - 4 Portionen

Beutel von 600 g

| Sl PR

81190 - = £ Spinat-Wiirfel
gehackt Culinarium

6 bis 10 Minuten in der Pfanne.
Ursprungsland / Produktionsland: Schweiz

F5.20

T ——

Beutel von 2.50 kg
Kg: Ff4.60

F11.50

e #. 83191 - MM Bio-Erbsen-
’ .. = Karotten-Duo 4 Portionen
! - 7 bis 10 Min in einem Topf. Zarte Erbsen,

o248 orangefarbene und gelbe Karottenstifte.
2 Frankreich - 4 Portionen

Beutel von 600 g
Kg: Ff9.85

5.90

82705 - Erbsen und Karotten
6/7 Portionen

5 bis 6 Min in der Pfanne. Sehr zarte, siiBe
Erbsen, extrafeine junge Karotten.
Frankreich - 6/7 Portionen

¥ Beutel von 1.00 k

SRl reso
- 81276 - 2 3 Gelbe
Fy Butterbohnen 6/7 Teile

f - s 7 bis 12 Min in der Pfanne. Gelbe gebutterte
21 & Bohnen Herkunft Schweiz einzeln
..;ﬁ tiefgefroren - 6/7 Portionen
= Beutel von 1.00 k

B (Y650

Kg: 6,50 Q{‘\&%\

.i geschiitzte geografische Angabe

===

DER SPEZIALIST FUR TIEFKUHLKOST

-1 Nachhaltige Fischerei

82939 - Il Blumenkohl
Bio 4 Portionen

4 8-12 Min. im Kochtopf. Von Hand
geernteter Bio-Blumenkohl aus
Frankreich - 4 Portionen

Beutel von 600 g

Kg: 7'8.15

4,90

. 81704 -2 £2 Broccoli
Réschen Schweiz 476 Port.

6-9 Min. im Kochtopf. Herkunfts-/
Produktionsland: Schweiz

4 bis 6 Portionen

Beutel von 1.00 kg F

Kg: Fr8.50 Q\‘\‘\‘%\" r8_50
81154 - 2 £l Gehackter

Rahmspinat
E ; 10 Min in der Pfanne. Cremig und
= schmackhaft, bereit, Ihre Mahlzeiten ganz
S unkompliziert zu begleiten - Schweiz

Beutel von 2.50 kg ‘ F15.90

Kg: F16.35 @&‘

; S & 82810 - Rosenkohl 6/7 Teile

L3

8 bis 12 Min in kochendem Wasser. Einzeln
tiefgefrorene Rosenkohlrdschen. Frankreich
6/7 Portionen

Beutel von 1.00 kg
F
Dl < 75 20 "6.20

. 81165 - = £ Bohnen
4% | mittelfein Primacool

In einem Topf 9 bis 10 Min kochen lassen.
Feine grline Bohnen, die zu jedem Anlass
passen. Herkunft Schweiz - 6 bis 7 Port.

Beutel von 2.50 kg F12.50

Kg: F'5.00

}._.-'; 86908 - = £J Gartenerbsen

&\

fein Schweiz 4/5 Portionen
=2 8 bis 10 Min in der Pfanne. Hervorragend

L& als Salat mit Speckwiirfeln. Erbsen fein
B Herkunft Schweiz - 4/5 Portionen

BT Boutel von 1.00 k ;
e | KS:UFefe.go ’ @\&\‘FGBO

82710 - Pl Griine Bohnen
4 ’!..}‘ und Butterbohnen

7 bis 12 Min im Topf. Extrafeine griine

Bohnen und sehr feine Butterbohnen. Bio -
Frankreich - 4 Portionen

: Beutel von 600 g
_ Kg: 79.85

@\&\‘ F5.90

=Z=2= \erantwortliche Aquakultur

® Gegen angegebenes Kind von 3 Jahren



86909 - = £J sehr feine
griine Bohnen 6/7 Port.
9 bis 10 Minuten in der Pfanne. Feine

Griine Bohnen Schweiz fiir jeden Anlass
Herkunft Schweiz - 6/7 Portionen

Beutel von 1.00 k
KZ:J;G.;O : @\S“ "6.50

67416 - 22 2 Kleine feine '. — %% 86911- " B EJ sehr feine

Erbsen Primacool % griine Bohnen 3 Portionen
m 8 bis 10 Min im Topf. Zart und von Natur 6 bis 9 Minuten in der Pfanne. Sehr feine
——

aus sUB, ideal als Beilage zu lhren : gr[]ne Bohnen aus biologischem Anbau
Gerichten. Herkunft Schweiz Schweiz - 3 Portionen

i Ngr1ao0 R s Mersg0

. 82997 - Bl Bio- 82999 - M Butternut und [ 82805 - Edamame-
Kiirbiswiirfel 4 Portionen Kiirbis in Bio 4 Portionen #.{ 1".1' Sojabohnen 2 Portionen
| 4
2 bis 4 Min in der Pfanne. Kiirbis aus 5 bis 8 Min in der Pfanne. Butternut-Kirbis F e '_ 10 Min im Topf. Diese Sojabohnen sind
biologischem Anbau in Frankreich. Perfekt in Stiicken (Frankreich) 50%, Kirbis in - gl auch unter dem Namen Edamame bekannt.
als Suppe geeignet! 4 Portionen Stiicken (Frankreich) 50% - 4 Portionen o ﬁ. o' Herkunft Frankreich - 2 Portionen
S

Beutel von 600 g

n.. -___-‘ Kg: F7.00 Q\‘\ﬁ\.%\" F4.20

82977 - Gekochte griine 82802 - Geschnittene i - 82912 - Geschnittener
Linsen 3 Portionen Zucchini 6/7 Portionen 'ﬁ‘ .. . Fenchel 3 Portionen
1 Min in der Pfanne. Diese vorgekochten 6 bis 7 Min in der Pfanne. In Olivendl T =, i 7 Min in der Pfanne. Seine Anisnote verleiht

# " griinen Linsen sparen Ihnen Zeit! ey, T, gebraten oder als Ratatouille, Gratin oder ' Inren Fischgerichten eine besondere Note.
| Herkunft Frankreich - 3 Portionen — Suppe. Frankreich - 6/7 Portionen Herkunft Italien - 3 Portionen

Beutel von 450 g \ Fr3 90 Beutel von 1.00 kg Fr Beutel von 450 ¢ Fr
Q@\ 7.90 4.20

Kg: 113.00

S Y

Beutel von 300 g Fr
Q@‘ 3.90

Kg: F'8.65 Kg: F17.90 Kg: F19.35

. 82968 - Halbe 81031-2 2
Artischockenherzen 2 Port. Karottenstabchen Schweiz

Diese in Italien angebauten, geschnittenen ﬁ 10 Minuten in kochendem Wasser.
Artischockenherzen bringen Sonne in Ihre Karottenstifte, Beutel 1.25 kg, Herkunft

83085 - Geschallte Bohnen
3 Portionen

1 bis 2 Min in kochendem Wasser. Bereits
geschalte, einzeln tiefgefrorene Bohnen.

Herkunft Agypten - 3 Portionen 4+ Zubereitungen - 2 Portionen Schweiz

Beutel von 450 g Fr Beutel von 300 g Fr Beutel von 1.25 kg F

kg Fro.35 ‘3‘\\\%\" 4.20 . Kg:T16.35 @\é\' 4.90 Kg: F17.90 9.90

81030-2 2 81131 - = £ Krautstiele 81381 - = £ Rémersalat

Karottenstiabchen Schweiz 4/5 cm - 6/7 Portionen
ﬁ 10 Min in kochendem Wasser. Karotten in 15 Minuten in kochendem Wasser. m Romersalat fertig zum Einsatz. Ihre Salate in
. Stébchen 6 x 40 mm. Herkunft Europa in der Krautstiel 4-5 cm. Ursprungsland / wenigen Minuten! Herkunfts-/

Schweiz hergestellt Produktionsland: Schweiz — Produktionsland: Schweiz

Beutel von 2.50 kg ' Beutel von 1.00 kg Beutel von 1.25 kg

Fr F F
s on Q&\g& 16.50 oo 9.90 s or 1190

— 4/5 Portionen Frankreich - 4 Portionen begeistern - 4 Portionen

Beutel von 1.25 kg Beutel von 600 g Beutel von 600 g

‘ 520 kg: F17.00 Q{‘é\‘ "4.20

61540 - & Lauch geschnitten 82942 - Bl Lauch U 82923 - Pastinakenwiirfel

4/5 Portionen geschnitten Bio 4 Portionen . 4 Portionen

Geschnittener Lauch ist ideal fir lhre -8 7 bis 9 Min in der Pfanne. Gehackt, gezupft ’ Diese Pastinakenwrfel Herkunft Frankreich
. M‘ Kuchen, Quiches oder Suppen. Europa - und zerpfliickt. Aus biologischem Anbau. ! _-.FH werden Sie mit ihrem milden Geschmack

F
Kg: 16.30 7.90 Kg: 8.65 Q&S‘

81591 - =2 Peperoni 82958 - Peperoni-Wiirfel 82809 - Schwarzwurzeln
dreifarbig, geschnitten dreifarbig 4/5 Portionen 6/7 Portionen
m Rote, gelbe und griine Paprika. ' 5 bis 7 Min in der Pfanne. Diese bereits 5 bis 9 Min in der Pfanne. Geschnittene

Ursprungsland / Produktionsland: geschnittenen Paprikaschoten bringen Schwarzwurzeln, einzeln tiefgefroren.
T Européische Union Sonnenschein in lhre Gerichte! - 4 Portionen Frankreich - 6/7 Portionen
Beutel von 1.00 kg Beutel von 600 g Beutel von 1.00 kg
F 5 F F
Kg: F7.90 r7.90 o Kg: Frg 15 4.90 Kg: F17.20 r7.20
“2¥ 82960 - Siisskartoffel- - 82943 - Bl geschnitten, 82817 - griiner Spargel

runde Karotten Bio 4 Port.
| 7 Min in kochendem Wasser. Diese Karotten

| Wiirfel 4 Portionen

9 bis 12 Min in der Pfanne. Diese Wirfel
verleihen Ihren Gerichten eine originelle stammen aus biologischem Anbau.
Note. Frankreich - 4 Portionen [ Frankreich - 4 Portionen

-

Beutel von 600 g Fr | ——— il Beutel von 600 g F
_ kg: F17.00 Y\‘\‘\%& 420 = g:Fa65 *5.20

Uinser, Qualitiit :

Unser Ziel ist es, Qualitat fur jeden erschwinglich zu machen, denn gutes Essen sollte kein Privileg sein. Von den alltaglichen Produkten bis hin zu
den aufwendigsten Rezepten bieten wir beste Qualitat zum fairen Preis.

. 7-8 Minuten in der Pfanne. Griiner Spargel
mit sehr feinem Geschmack, von Hand
geerntet. Herkunft: Italien

Beutel von 450 g X
! Kg: F17.55 Q\& *7.90

Eﬁ- Biologische Landwirtschaft
. Herkunft Schweiz ﬂ Produkte von Agemo ¥ Bio Schweiz @ Gegen angegebenes Kind von 3 Jahren

Ohne tierisches Protein .i geschiitzte geografische Angabe -, Nachhaltige Fischerei === Verantwortliche Aquakultur

il BESTELLEN SIE AUF THIRIET.CH



81414 - = Schweizer 81415 - & Bauern- 83183 - Fil Bio

Bauern-Gemiisemischung Gemiisemischung 6/7 Port. ¥® Gemiiseplatte 4 Portionen

8-10 Min. in der Pfanne. Pfanne oder 8-10 Min. in der Pfanne. Karotten, Erbsen, it =% 7 bis 10 Min in der Pfanne.
ﬂ!ﬂ"‘* Kochtopf. Sellerie, grtine Bohnen, _i-{”'__"._._ﬁ-,_ Sellerie, grine Bohnen, Blumenkohl. "F-::' Karotten,Blumenkohl, Zuckerbohnen,
—— Blumenkohl. Herkunft/Produktion Schweiz — Herkunft: Schweiz 6/7 Portionen " .2 Kartoffeln, siiBe Erbsen. Frankreich - 4 Port.

Beutel von 2.50 kg Er Beutel von 1.00 kg F Beutel von 600 g F
@ Fo7s Q\@‘ 16.90 920 9.20 @ " 15 4.90
81420 - & Chinesische 87021 - 22 £3 Schweizer Dit- 87020 - 2 E3 schweizer
Gemiisemischung 6/7 Port. Gemiisemischung 6/7 Port. Didt-Gemiisemischung
9 Min. im Wok. Karotten, Sojasprossen, 10 Min. in der Pfanne. Mischung aus 8-10 Min. in der Pfanne oder im Dampfgarer.
% Bambus, Zuckerschoten, chinesische Pilze. 'F"T‘ ' Karotten, Zucchetti und Sellerie. Herkunft: H‘“‘- « Karotten, Zucchini, Sellerie. Herkunft/
4 Herkunft: Europa/Asien - 6 bis 7 Portionen S Schweiz - 6 bis 7 Portionen N Produktion Schweiz
Beutel von 1.00 kg Beutel von 1.00 kg Beutel von 2.50 kg
F F Fr
Kg: F9.90 9.90 Kg: F19.50 9.50 Kg: Fr7.15 Q\‘é\‘ 17.90
87015 - = Premium- 81450 - 2 [ Gemiise- 82700 - Gemiise fiir
Gemiisemischung Mischung Excellence IQF 1 Wok 4 Portionen
5’ . 8-10 Min. in der Pfanne. Romanesco, " 8-10 Min. in der Pfanne. Gemiise 97 %: *# 9 Min. im Wok. Brokkoli, Karotten, griine
"S- Brokkoli, Karotten, Kartoffeln, E I".._ =% Spargel, Karotten, Blumenkonhl, griine Bohnen % “ « Bohnen, Mungobohnensprossen, Zwiebeln,
— Schwarzwurzeln. Herkunft Schweiz — Kartoffeln. Herkunft Schweiz I rote und gelbe Paprika - 4 Portionen
Beutel von 2.50 kg Beutel von 2.50 kg Beutel von 600 g
Fi Fi Fr,
Kg F|'915 rzz-go Kg Ff1020 r25l50 Kg F|'75O Q%\‘\%\' 4-50

83189 - FIlll Bio-Gemiise 0. " 81410 - 22 Bauern- 83192 - Fill Bio

fiir Wok 4 Portionen Gemiisemischung Gemiisemischung 4 Port.

8-9 Min. im Wok. Karotten gelb und orange, 10 Min. in kochendem Wasser. Karotten, 10 Min. in kochendem Wasser. Kleine

Brokkoli, Zucchini, rote Paprika, griine Bohnen griine Bohnen, Blumenkohl, Sellerie. Blumenkohlréschen, Karotten, griine

und Zwiebeln - 4 Portionen Herkunft Schweiz Bohnen, Erbsen. Herkunft EU - 4 Portionen

Beutel von 600 g Beutel von 2.50 kg Fr Beutel von 600 g Er

Kg: F110.85 ‘?\i‘%“ 650 — —-4 Kg: 1715 ‘8‘\‘\%& 17:90 o:"a85 ‘3“3‘ 590
-" 83187 - Julienne aus Gemiise 81440 - & Minestrone 81009 - = Gemiisemischung

6/7 Portionen Gemiisemischung Sommer Primacool

« 4 Min. in der Pfanne. Zucchini 40%, 15 Min. in der Briihe. Bohnen, Karotten, m 10 Min in kochendem Wasser. Blumenkohl,
orangefarbene Karotte 30%, gelbe Karotte Kartoffeln, Tomaten, Erbsen, Borlottibohnen, Karotten, Bohnen. Bunt und ausgewogen fiir
" 30%. Herkunft Frankreich - 6/7 Portionen Zucchini, Lauch, Sellerie T leckere Beilagen
Beutel von 1.00 kg Fr Beutel von 2.50 kg F Beutel von 2.50 kg Fr
Kg: 15,90 ‘8‘\&“ 5.90 Kg: F17.80 19.50 Kg: Ff6.20 Q\‘é\ 15.50

81445 - 2 Réschen-
Mischung

1 7-8 Minuten in der Pfanne. Brokkoli,
3 Blumenkohl, Romanesco. Herkunft: Schweiz,

61409 - 22 2 Diat 81670 - 22 Ratatouille 5
Gemiisemischung 1 kg Gemiisesorten 6/7 Portionen

10-Min-Pfanne. Fir ausgewogene Gerichte 16-18 Minuten in der Pfanne. Tomaten, :
ganz einfach: Karotten, Blumenkohl, Erbsen, mﬂn Paprika (rot, gelb, griin), Zucchini, Auberginen, [

Bohnen - Herkunft Schweiz T— Zwiebeln. Herkunft Schweiz, UE, Indien. EU, Ecuador

Beutel von 1.00 kg F Beutel von 2.50 kg Beutel von 2.50 kg F

(6.0 w\‘\‘\%& '8.90 7740 F18.50 @ "o15 \‘\‘\&&‘ 22.90
' 83938 - Sonnengemiise fiir 82816 - Trio von Fleurettes 81435 - & Wok

4 Portionen

7 bis 8 Min in der Pfanne. GemUsemischung
aus Blumenkonhl, Brokkoli und Romanesco.
Italien - 4 Portionen

Beutel von 600 g
] Fi
Kg: F'8.65 r5.20

: Plancha 4 Portionen

6-8 Min. in der Pfanne. Gegrillte Zucchini und
Auberginen, rote und gelbe Paprika, Zwiebeln,
halbgetrocknete Kirschtomaten - 4 Portionen

Beutel von 600 g @‘ 590

Kg: 19.85 8

Gemiisemischung

16-18 Min. in der Pfanne Bohnen, Erbsen,
Spargel, Wasserkastanien, Judasohren,
Mungobohnensprossen, Sojabohnen

Beutel von 2.50 kg .
@\&\‘ F23.90

Kg: Frg 55

83196 - Gemiise fiir
orangefarbene Suppe 4 Port.

15-18 Min. im Kochtopf. Hokkaidokdirbis,
Karotten, Zwiebeln und Kartoffeln verleihen

88060 - F1l Bio
% Gemiisesuppe 4 Portionen

~ 3-15 Min. in der Mikrowelle. Reich an

82706 - Gemiise fiir Suppen
4 Portionen
30 Min im Topf. Karotten, Blumenkohl,

Ballaststoffen: Karotten, Lauch, Kartoffeln, Kartoffeln und Lauch, geschélt und
griine Bohnen, Zwiebeln, Sellerie - 4 Port. geschnitten. Frankreich - 4 Portionen Ihrem Schmortopf Farbe - 4 Portionen
Beutel von 600 g

Beutel von 1.00 kg Beutel von 1.00 kg ‘ F5.90 . \ 0.5 S \& 590

Kg: 14,90 F4.90 w00 ‘3‘\&\'

43| Biologische Landwirtschaft

iz Ohne tierisches Protein i- geschiitzte geografische Angabe -, Nachhaltige Fischerei === Verantwortliche Aquakultur
D Herkunft Schweiz ﬂ Produkte von Agemo  _£*  Bio Schweiz @ Gegen angegebenes Kind von 3 Jahren

DER SPEZIALIST FUR TIEFKUHLKOST



83199 - Altes Gemiise fiir " | 82712 - Gemiise fiir
. Potage 4 Portionen i, 'k asiatische Briihe 4 Portionen

~ 11-12 min in der Pfanne.Karotten,
Knollensellerie, griine Bohnen, Blumenkohl,

83193 -l Bio-Gemiise fiir
Potage 4 Portionen

2 11-12 min in der Pfanne.Karotten,
Knollensellerie, griine Bohnen, Blumenkohl,

| 8-12 Min in der Pfanne. Fertig zum Verzehr.
Bestehend aus Karotten, Blumenkohl,

s(iBe Erbsen, Porree, Zwiebeln - 4 Portionen ! stiBe Erbsen, Porree, Zwiebeln - 4 Portionen Kartoffeln und Lauch - 4 Portionen
Beutel von 600 g , Beutel von 600 g L - Beutel von 600 g
F Fr . s Fr
i, (G 0.5 5.90 \-‘ kg: F9.85 Q\@“‘ 590 gl (o Foss Q{‘\&“ 5.90

| 83186 - Gemiise fiir W 88006 - Champignon-

& | 88064 -Gemiisesuppe aus
Potage 4 Portionen ‘-ﬁ Cremesuppe 4 Portionen
-

dem Siiden 4 Portionen

15-18 Min in der Pfanne. Karotten, 1 s ol 4 bis 16 Minuten in der Mikrowelle.
Blumenkohl, Kartoffeln und Lauch, bereits L,m—r Champignons, Kartoffeln und Zwiebeln,
l"I -

%I geschalt und geschnitten - 4 Portionen - gemixt mit Créme fraiche - 4 Portionen

Kg: T9.85 Kg: 74.90

Beutel von 600 Beutel von 1.00 k Beutel von 600
el on 600 g ‘8@‘ F5.90 auplvon 1.001g 74,90 s y\@‘ 4.90

83407 - Geschnittene 83408 - Ganze Champignons 83426 - Pilzcocktail
. Champignons de Paris de Paris 6/7 Portionen !1 B 2/3 Portionen
10 min in der Pfanne. Champignons aus b" 11 Minuten in der Pfanne. Champignons '_ by ! ] 5 | 9-13 Min. in der Pfanne garen
erster Wahl, ohne Konservierungsstoffe und == Champignons, Austernpilze, Shiitake,

[
CR
iy
| rj.:'l' % erster Wahl, Herkunft Frankreich, ohne
£ «, Konservierungsstoffe - 6/7 Portionen

w Beutel von 1.00 kg F5.90 m‘."
i K: F'5.90 . =

83416 - Kleine und ganze

ohne Sulfit. Herkunft Frankreich - 6/7 Port.

Beutel von 1.00 kg .
@\&‘s‘ F6.90

Pholioten und Steinpilze. Frankreich

Beutel von 450 ¢
Fi
Kg: 71935 14.20

Kg: F16.90

83414 - Ganze Morcheln 83411 - Pilzmischung
5/6 Portionen
5 bis 6 Min in der Pfanne. Ganze Morcheln | 7 bis 11 Min in der Pfanne. Mischung aus

(Gattungen Morchella elata und esculenta), Champignons, Austernpilzen und
einzeln tiefgefroren Eichenpilzen. Herkunft Frankreich - 5/6 Port.

!
Beutel von 150 g . Beutel von 400 g .
o @\&\‘ .50 |, Q@X‘ 5,20

83413 - Steinpilze
geschnitten 2 Portionen

10-13 Min. in der Pfanne. Tiefgekiihlte
Steinpilzstiicke, einzeln gefroren - 2
Portionen

Beutel von 300 g .
Kg: 126.35 @\&(“ "7.90 &

o™ 4 bis 5 Minuten in der Pfanne. Kleine
Pfifferlinge, ganz und blanchiert, tiefgefroren
d - 2 Portionen

Beutel von 300 g .
Kg: Fr33l00 QQ\‘\%\‘ F 9-90

™4 82020 - s | Steinpilze ganz
3 Portionen

10 Minuten in der Pfanne. Ganze Polypen,
100%. Ursprungsland / Produktionsland:
China - 3 Portionen

Beutel von 500 g
Fi
Kg: F131.80 r15.90

E 83427 - Waldpilzmischung
.~ 2 Portionen

11-14 Min. in der Pfanne. Waldpilze,
Steinpilze, Shiitake, Pfifferlinge.
Portionierbar - 2 Portionen

Beutel von 300 g

Kg: F23.00 6.90

83955 - Biologische 82821 - Extra feine
Bauernpfanne 2 Portionen wdkathe Flageoletbohnen 6/7 Port.
10 Min. in der Pfanne. Kartoffeln, griine ot a ."'- 22-25 min in der Pfanne. Extradiinne griine

Bohnen, gelbe Karotten, Champignons de 1. Flageoletts einzeln tiefgefroren.
Paris. Herkunft Frankreich - 2 Portionen & Frankreich/Belgien - 6 bis 7 Portionen

84984 - Asiatisch gekochte
Pfanne 4 Portionen
4 7-8 Min. in der Pfanne. Brokkoli,

Zuckerschoten, Erbsen, Karotten,
& Mungobohnensprossen und Zwiebeln

Beutel von 600 g & Beutel von 600 g Beutel von 600 g
F F F
Kg: Fro.85 5.90 Kg: Fr12.00 r7.20 Kg: F'8.15 14.90
83060 - Gegrillte [ px 83888 - Gegrilltes Gemiise 83950 - Gekochte
Auberginenstreifen 2 Port. 4 Portionen Bratkartoffeln, Pfifferlinge
i 7-8 Min. im Ofen. In Italien angebaute E . 9 bis 10 Minuten in der Pfanne. Gegrillte 15 Min in der Pfanne. Kostliche Pfanne:
| = A Auberginen, in Scheiben geschnitten. Gemiisemischung: rote Paprika, Zucchini, Kartoffeln, Pfifferlinge, violette Karotten,
/' Herkunft Italien - 2 Portionen Auberginen und Zwigbeln - 4 Portionen Saubohnen, rote Zwiebeln - 3 Portionen
- - Beutel von 300 g Beutel von 600 g Beutel von 450 g
Fi Fr Fr
ﬂ Kg: 713.00 '3.90 i 0.55 QQ‘@\%\‘ 5.90 kg: 1310 ‘3‘\&‘“ 5.90
—— - 1 - LT . .
] 83876 - Gekochte Pfanne mit 83877 - Gemiisepfanne - 83924 - Italienische
gemischtem Gemiise 4 Port. 4 Portionen -_._____1 Aubergine 4 Portionen
i 4-9 Min. in der Pfanne. Gelbe = 4-5 Min. in der Pfanne. Sehr feine griine e ®% o 16 Min in der Pfanne. Auberginen,
I' Blumenkohlréschen, griine Bohnen, gelbe =8 Bohnen, Blumenkohlrdschen, Brokkoli, . [ Tomatensauce, natives Olivendl extra, rote

. Karotten - 4 Portionen

B 7 Y90

Romanesco und Erbsen - 4 Portionen

¥ Beutel von 600 g $ Q&%“‘ 590

Kg: 7'9.85

Paprika, Zwiebeln. Italien - 4 Portionen

Beutel von 600 g ‘
Kg: 79.85 @\&X‘ F5.90
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4 bis 10 Minuten in der Pfanne. Kartoffeln,
griine Bohnen und Champignons, natives
Olivendl, Petersilie - 4 Portionen

¥ Beutel von 600 g ‘ 5,90

kg: .85 Q\‘\S‘

83425 - Poélée mit
Waldpilzen 2 Portionen
10-12 Minuten in der Pfanne. Mischung aus

Steinpilzen, gebratenen Austernpilzen in
Stiicken, Champignons - 2 Portionen

Schachtel von 300 g
F
Kg: F119.65 *5.90

83049 - Halbierte gegrillte
gelbe und rote Paprika

7-8 Min. im Ofen. Halbierte gelbe und rote
Paprika aus Italien, gegrillt zur
Verfeinerung Ihrer Rezepte

| Beutel von 300 g

Kg: Fr13.00

F3.90

84977 - 4 Mini
Blumenkohlgratins
¥ 28 his 30 Min im Ofen. Blumenkohl, Créme

fraiche und Emmentaler (Herkunft
Frankreich) und Freilandeier - 4 Stiick

Beutel von 400 g ‘ Fr5 90

Kg: "114.75 @\&\'

60126 - = £ Gratin
Dauphinois IQF portioniert
Im Ofen bei 200 °C 55-60 Min. Kartoffeln,
Rahm, Sonnenblumendl, Gewiirze. Herkunft
Schweiz - 6/7 Portionen

Beutel von 2.50 kg
Kg: F10.75

@&‘ 26.90

83914 - Kartoffeln Rosen
6 Stiick

17 bis 19 Minuten im Ofen. Holen Sie alles
aus diesen herzhaften Kartoffelrosen heraus

_ - 6 Stiick
\sx‘ 77.90 e

Schachtel von 228 g
Kg: 34.65

83927 - Mini-Gemiisegratins
4 Stiick

25-30 Min. im Ofen. Gelbe und orange

Karotten, Zucchini, Brokkoli, Creme fraiche,
Emmentaler. Herkunft Frankreich - 4 Stiick

Beutel von 400 g ‘ Fr5 90

Kg: F114.75 @\é\'

81658 - . 22 kX Burger Bio
végétariens 10 Stiick

1-"‘.': 6-9 Min. in der Pfanne. Mischung aus Erbsen,

Karotten, Blumenkohl, Brokkoli, Lauch und

. Jlﬂ Zwiebeln. Herkunft Schweiz -10 x 100 g
—
Beutel von 1.00 kg
F
Kg: F19.90 r19.90
43| Biologische Landwirtschaft Ohne tierisches Protein

£ Herkuntt Schweiz

ﬂ Produkte von Agemo

-' . 84976 - Gekochte Linsen
% mit Speck 3 Portionen

4-5 Min. in der Pfanne. Bereits gegarte griine
! 1 Linsen mit Speck, Zwiebeln und Karotten.
™= Herkunft Frankreich/EU - 3 Portionen

Beutel von 450 g
Kg: F112.20 F5.50

. 81551 - 22 2 Rahmlauch

4 Portionen

9-10 Min. im Kochtopf. Lauch (blanchiert)
mit Rahm. Herkunft Schweiz
4 Portionen

J Beutel von 1.00 kg

1. Kg: 9,50

e F9.50
. 81106 - = £ Rotkohl

gekocht und wiirzig 6/7 Port.
Gekochter und gewdirzter Rotkohl. Fertig
zum Servieren und GenieBen! Herkunft:
Schweiz - 6/7 Portionen
Beutel von 1.00 kg
Kg: F'8.50

F8.50

84972 - Auberginengratin
und Bechamel 2 Portionen
Al 50 bis 55 Minuten im Ofen.

Auberginengratin mit TomatensoBe, bedeckt
mit Bechamel und Fadenmozzarella - 2 Port.

Schachtel von 450 g ‘ F5.90

Kg: F113.10 Q{‘\S‘

80120 - & 2 Gratin
Dauphinois portioniert

"’: . 30-40 Min. im Ofen bei 180 °C. Einfach,
™ aber unglaublich gut! Herkunft Schweiz -
' (8 4/5 Portionen
Schale von 2.00 kg
F
o P16 A r32.90

83970 - Mini-Gratins mit
Gemiise aus der Sonne 4 Stk

30 Min. im Ofen. Gelbe und orangefarbene

’. Karotten, Zucchini, Brokkoli, Creme fraiche,
- Emmentaler, Eier - 4 Stlick

Beutel von 400 g ‘ Fr5 90

Kg: T14.75 ‘3‘\3‘

83954 - Pilzflans
4 Stiick

20-25 Minuten im Ofen. Ein kdstlicher,
cremiger Flan mit schonen Stiicken von
® Champignons - 4 Stiick
Schachtel von 280 g
Kg: F21.05

‘8& F5.90

- 83946 - Galetten Lauch,

- 5‘ Kartoffeln und Karotten 8 Stk
o 12 bis 14 Minuten im Ofen. Gemiisekiichlein

o aus Lauch, Kartoffeln und Karotten
’ . 8 Stiick
o
i Beutel von 300 g E
h—ﬂ Kg: 11835 '5.50

i geschiitzte geografische Angabe
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™ 83880 - Gekochte Wok-
Gemiisepfanne 4 Portionen
Knackige Erbsen, orangefarbene und gelbe

Karotten, Mungobohnensprossen, rote Paprika
mit schwarzen Pilzen - 7 Min. in der Pfanne

Beutel von 600 g
Fri
Kg: Fr.g5 5.90

&\

83857 - Gekochte Ratatouille
4 Portionen

16-18 Min. im Kochtopf. Gegrillte Zucchini,
Tomaten und Auberginen, Zwiebeln, rote
Paprika, Olivendl - 4 Portionen

Beutel von 600 g ‘
Fr4.50

Kg: F17.50 \Q\&X

83184 - gegrillte
Gemiisemischung 4 Port.

Auberginenscheiben, in Scheiben
geschnittene Zucchini, rote und gelbe
Paprika in Viertel, Hand geerntet - 4 Port.

. g Beutel von 600 g ‘ Fr5.90

Kg: 0.8 ‘8&\&\

‘ 83909 - Blumenkohl Gratin

— 2 Portionen
. I | 50 bis 55 Min im Ofen. Herzhaftes Gratin
L - T , aus Blumenkohlrdschen, mit Créme fraiche

F5.90

! i und Emmentaler - 2 Portionen
Schachtel von 450 g
d kg: 113.10 ‘3‘\3“

1 83908 - Gratin dauphinois

W? . mit Emmentaler Kase

i
R *:'.E:"l' 40 bis 45 Min im Ofen. Bereits Uiberbacken,
J'._ ¥ ."" I Kartoffeln mit Sahne getrankt und mit
L2 4 Emmentaler Kase bedeckt - 2 Portionen

Schachtel von 450 g
Kg: F113.10

F5.90

83923 - Mini-Dauphinois-
Gratins 4 Stiick
25 bis 30 Min im Ofen aufwérmen. Mini-

Dauphinois-Gratins mit Kartoffeln, Créme
* fraiche und Emmentaler - 4 Stiick

Beutel von 400 g ‘ Fr5 90

Kg: F114.75 Q{‘\&%\

[ -'

." 83239 - Zerdriickte gekochte
‘i Kartoffeln 3 Portionen
g el 8 bis 10 Minuten in der Mikrowelle.

E. Il.—-""al" Kartoffelpiiree mit Butter und Sahne zum
i il Verwdhnen von Feinschmeckern - 3 Port.
H Beutel von 450 g

Kg: F114.45

‘3& Fr6.50

. Brokkoli und Karotte 8 Stk

" 14 bis 16 Minuten im Ofen. Fladenbrot mit
Zucchlm, Brokkoli und Karotte und mit

ganzen Eiern - 8 Stlick
j\‘ Beutel von 300 g
Kg: 7118.35

# o 83947 - Galettes Zucchini,
F5.50

=Z=2= \erantwortliche Aquakultur

@ Gegen angegebenes Kind von 3 Jahren
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.., . 83945- Galettes mit _ " 83944 - Gemiise - Galetten

| 83642 - Kartoffelpuffer

“¥ " Blumenkohl, Karotten und 8 Stiick 5 = | 8 Stiick
] 14 bis 16 Min im Ofen. Diese Fladen 14 bis 16 Min im Ofen. Vorgebackene [ . 6 Min in der Pfanne. Diese dinnen,
. bestehen aus Blumenkohl, Karotten, Erbsen » Galettes mit Gemuse: Pastinake, i | goldbraunen und knusprigen Kdstlichkeiten
und ganzen Eiern. Frankreich - 8 Stiick SliBkartoffel, Butternut und Karotten - 8 Stk ' sind einfach zum AnbeiBen - 8 Stiick
Beutel von 300 g Beutel von 300 g : Beutel von 900 g Fr
L Kg: Frig.35 Fr5.50 Kg: Frig.35 Fr5.50 e Fr11.00 Q& 9-90
81477 - =2 £ Maiskiichlein 81657 - & £2 Médaillons mit 81655 - =2 £ Vegi-Fit
und Parmigiano Reggiano Kése und Blumenkohl Schnitzel paniert
5 Min. in der Pfanne. Mal etwas anderes! 13 bis 15 Minuten in der Pfanne. Medaillons 5 5-6 Min. in der Pfanne. 9 Gemusekuchlein
J 1 Maiszubereitung mit Parmigiano Reggiano. mit K&se und Blumenkohl, vorfrittiert und mit Karotten, Erbsen, Mais, Sesamsamen,
Schweiz - ca. 50 g/Stk paniert - 8 Stiick (150 g / St)) Zwiebeln. Schweiz
¥ Beutel von 1.00 kg Beutel von 1.20 kg . Beutel von 1.00 kg
Fi ’ Fr ' Fr
Kg: F10.90 r10.90 Kg: Fr16.60 ‘8“"%\ 19.90 s Kg: TM9.90 Q\‘\é\' 19.90
81316 - 2} Crispy Sticks 80773 - & FARMFRITES 80768 - = FARMFRITES
6/8 Portionen "Crinkle" Wellenschnitt Finest Dicke 10/10
"i'"'il 10 Min. im Ofen bei 180 °C. Knusprig und X 5 Min im Ofen. Diese Pommes frites 3-4 Min. in der Fritteuse oder 8-10 Min.
-& goldbraun! Herkunft Schweiz - 6 bis 8 — i‘ begeistern mit ihrer gewellten Form GroB .r'" "'-*‘ { im Ofen. Fir echte Pommesliebhaber!
k "‘1% Portionen T und Klein. Herkunft: Belgien ﬁ-— Herkunft Belgien
5 Beutel von 1.25 kg Beutel von 2.00 kg Beutel von 2.00 kg
= Kg: F10.00 F12.50 Kg: F'5.75 F11.50 Kg: F14.95 F9.90
80767 - = FARMFRITES . 80774 - 2 FARMFRITES 80769 - = FARMFRITES
Finest Steakhouse 10/20 ] Ig;f Finest allumettes 5/5 Finest fine 7/7
3 bis 4 Minuten in der Fritteuse. GréBen 10 i - _:r Pommes frites allumettes 5 mm Zubereitung e In der Fritteuse 3 bis 4 Minuten zubereiten.
x 20 mm, auBen knusprig und innen weich. &g F_- 4% inder Fritteuse 3 bis 4 Minuten. Herkunft: L a_'-":.;r.{' Pommes frites Diinnschnitt 7 mm. Herkunft
EU iy ‘. Belgien - Europa
- e
Beutel von 2.00 kg Beutel von 1.50 kg Beutel von 2.00 kg
F F F
Kg: Fi4.95 9,90 \/ Kg: F6.60 9.90 Kg: Fa.95 9.90
80771 - & FARMFRITES fiir 80760 - 22 £2 Frites 83693 - Frites micro-
‘. den Backofen 8.5 mm Feinschnitt 7 mm ondables 140 g
+. . 20 °Cvorheizen und 4 Min. backen. Weiche 4 Min. in der Fritteuse. Schnitt 7 mm. In 3 Min 30 Sekunden in der Mikrowelle.
i, T 4 und knusprige Pommes. Herkunft Belgien e der Schweiz hergestellt. Kartoffeln und Knusprig und doch saftig — sie werden Ihnen
e — Rapsol. Herkunft Schweiz schmecken
Beutel von 2.00 kg Beutel von 2.50 kg Beutel von 140 g
F F F
Kg: .25 r12.50 Kg: F15.55 13.90 Y- _’n-r" Kg: F27.85 r3.90

86912 - = ¥ Offen-Pommes
.~ . fein-schnitt 6/7 Portionen
| r 1| Diinn und knusprig, speziell fiir den Ofen,
mit Sonnenblumendl ohne Zusatz von Fett
goldbraun gebacken - 6/7 Portionen

Beutel von 1.00 kg
Fi
me Kg:T'8.90 8.90

83687 - Pommes frites fiir
Fritteusen 6/7 Portionen Pommes Frites 3/4 Port.

25 bis 30 Min in der Fritteuse. In 23 bis 25 Min im Ofen. Bunte Variante mit
Sonnenblumendl vorfrittiert, werden sie GroB ™ g StiBkartoffeln, die StiBes auf Ihre Teller
und Klein begeistern - 6/7 Portionen f -+l zaubert - 3/4 Portionen

Beutel von 1.00 kg 44 Beutel von 500 g
F F
A 7.90 1040 5.20

§ 83666 - Siisskartoffel-

83673 - Kartoffelraspeln mit - 83654 - P Rosti Bio 6 stk. 80170 - =2 £ Rosti Pastetli

i 'f:.: gerdauchertem Speck 8 Stiick
iﬁ 8 bis 10 Min in der Pfanne braten. Kartoffeln 10 bis 12 Minuten in der Pfanne. Diese 7 -.’i.- + 17-19 min im Ofen bei 200°C. Knusprige
- B aus Frankreich, gekochter geraucherter Rosti werden mit geriebenen Bio-Kartoffeln T : Vol-au-vent auf Résti-Basis. Herkunft
b 1 Speck (Herkunft Frankreich) zubereitet - 6 Stiick e sy SCWeIZ - 8 Stiick
Beutel von 360 g Fr Beutel von 300 ¢ Fr —r Beutel von 580 ¢ F
" Kg: F119.15 Q\‘\S“ 6.90 ' Kg: F115.00 \Q\‘% 4.50 Kg: F16.40 9.50
80784 - =2 £J Résti Snack Le 80674 - 2 I Résti lose 60240 - 2 £J Résti-Kiichlein
Gruyeére AOP 36 Stiick E i'-. Spéane nature Schweiz
o 10 Min. im Ofen. Geflllte Kartoffelspezialitit .-:n_ L 3 bis 4 Minuten in der Pfanne braten. Im Ofen oder in der Pfanne 10 bis 12 Min.
o 4 mit Gruyere-Fillung, vorgebraten, . Kartoffeln. Praktisch und einfach & _t_i Diese goldgelben Résti-Kiichlein sind zum
] ;f tiefgektihlt. Schweiz - 36 Stiick | =50 l zuzubereiten. Hergestellt in der Schweiz R AnbeiBen - 55 g/Stiick
Beutel von 860 g - -~ Beutelvon 2.50 kg Beutel von 2.50 kg
F F Fr
< Foghn 16.90 < G 18.90 o Q\@‘ 24.90
43| Biologische Landwirtschaft iz Ohne tierisches Protein i- geschiitzte geografische Angabe e Nachhaltige Fischerei === Verantwortliche Aquakultur
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60252 - 2 £ Schweizer 80870 - 2 [ Réstikroketten

o Rosti-Taler

10-12 Min im Ofen oder in der Pfanne.
Goldbraune und knusprige Rosti-Kiichlein.
Aus der Schweiz

5 bis 6 Min in der Fritteuse. Ideal als Beilage
zu Fleisch und Gefliigel. Ursprungsland /
Produktionsland: Schweiz

pd® 5
i, —

Beutel von 1.00 kg Beutel von 2.50 kg
Kg: F10.90 \‘g‘\%‘x‘ F10.90 Kg: F8.60 Fr21.50
- 80100 - = £2 Country Cuts 80826 -2 11

: Herzoginkartoffeln 2.5 kg

12 bis 15 Min im Ofen. AuBen goldbraun
und knusprig, innen zart schmelzend — eine
raffinierte Beilage - Schweiz

Beutel von 2.50 kg ‘ F23.90

Kg: 19,55 @\S‘

Natur

15-20 Min. im Ofen. Country Cuts als
Beilage zu Fleischgerichten, naturbelassene
Kartoffelviertel. Herkunft Schweiz

Beutel von 2.50 kg \%\" F16.50

Kg: 6.60 &

80796 - = Kartoffelwiirfel
6/7 Portionen

8-10 Min. in der Pfanne. Schnell und einfach

80795 - = I Kartoffelwiirfel

8-10 Min. in der Pfanne. Schnell und einfach

P B Feuerkartoffeln zubereiten? Herkunft/ Feuerkartoffeln zubereiten? Herkunft/
===l Produktion Schweiz Produktion Schweiz - 6/7 Portionen
Beutel von 2.50 kg Fr Beutel von 1.00 kg Fr
s Q&\g& 17.90 S ‘8\%‘&‘ 8.90
80525 - -~ 22 [l Kroketten 80526 - = £ Kroketten
Natur Natur
3-4 Min. in der Fritteuse. Knusprig auBen 3 bis 4 Min in der Fritteuse. Knusprig und
I i weich innen. Herkunft/Produktion zart schmelzend! Sie sind zum AnbeiBen!
e SChwEIZ Herkunft Schweiz. 11 g/Stiic
Beutel von 2.50 kg Er Beutel von 1.00 kg Fr
Kg: F17.80 Q‘& 19.50 Kg: F'8.50 Q&s\% 8.50
T 80591 - = Pommes 80592 - ~ 2 I Pommes

Noisettes 6/7 Portionen

- 15-18 Minuten im Ofen backen.
r Ursprungsland / Produktionsland: Schweiz -

Haselnuss 6/7 Portionen

3-6 Min. im Ofen. AuBen knusprig und
innen weich. Herkunft Schweiz - 6/7

-

Portionen - 6/7 Portionen
Beutel von 1.00 kg F Beutel von 2.50 kg F
1090 @%\‘ 10.90 o @%\‘ 24.90

80741 -2 £ 5/6 Portionen
Tannzapfenkroketten
13-15 Min. im Ofen bei 180 °C. Perfekt zu

Fleischgerichten in Sauce. Herkunft
Schweiz - 5 bis 6 Portionen

Beutel von 1.00 kg
s\

Kg: F110.50 ‘k\

83695 - Pommes noisettes
6/7 Portionen
15 bis 18 Min in der Pfanne. Leichtes Pliree

I unter einer goldbraunen Kruste. Am liebsten
mit griinem Gemdise - 6/7 Portionen

Beutel von 1.00 k
oz (g0

83689 - Wedges
Gewiirzkartoffeln 3/4 Port.
18 Min im Ofen backen. Kartoffelviertel mit

Schale, wiirzig. Herkunft Frankreich,
| Belgien, Niederlande. 3/4 Portionen

Beutel von 600 g ‘ F5.20

Kg: 7'8.65 ‘3‘\&\'

1.-.

10.50

80541 - 2 £l Wedges
Kartoffelschnitze gewiirzt
3 bis 4 Minuten in der Fritteuse. Kostliche
gewlirzte Kartoffelecken - 4/5 Portionen -
Herkunft: Schweiz
Beutel von 1.00 kg
Kg: fa.90

LXK

Q@‘ 79.90

« | 84790 - 22 £ Cannelloni San
e Marco 12/16 Portionen

4 20 bis 30 Minuten im Ofen. Frische

Nudeln, Tomaten, Rindfleisch. 12 bis 16

Portionen

Beutel von 2.00 kg

kg: 11775

83691 - Bratkartoffeln nach
Landhausart 600 g

% 18 Min in der Pfanne. In Schweinefett
vorfrittierte Kartoffelscheiben, die man zu
jeder Gelegenheit genieBen kann

Beutel von 600 g \\%&‘

Kg: Fr12.50 N

F7.50 F35.50

Ohne tierisches Protein

Eﬂ- Biologische Landwirtschaft
. Herkunft Schweiz

i- geschiitzte geografische Angabe
ﬂ Produkte von Agemo
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60261 - 22 £ Alpler Résti

af 20-25 Min. im Ofen. Rosti mit einer Mischung
aus Gruyere und geschmolzenem Kése
Uiberbacken. Herkunft Schweiz

Beutel von 1.00 kg ‘ Fr18 50

Kg: 118.50 \\‘\S‘

80840 - = Kartoffelsoufflee

4 bis 5 Minuten in der Fritteuse.
Ursprungsland / Produktionsland Schweiz

@3&‘ 718.50

80740 - 2 X Kroketten
14/15 Portionen

= 13-15 Min. im Ofen bei 180 °C. 2,5 kg
m Genuss - 14 bis 15 Portionen. Herkunft
e

Schweiz
@\&‘s‘ Fr23.50

[ === 35908 - Patate douce en
cubes bio 600g

9 bis 12 Min in der Pfanne.
. SiiBkartoffelwirfel verleihen Gerichten eine
originelle Note. Frankreich - 4 Portionen

Beutel von 600 g ‘ Fr 4 zo

/. .\-.:-‘ S
_ kg: F17.00 @\S‘

86913 - = £ Pommes

duchesses Schweiz
12 bis 14 Minuten bei 200° backen.
4-...

Kostliche Herzoginnen als Beilage zu Ihrem

s, N -
e

Beutel von 2.50 kg
Kg: F7.40

Beutel von 2.50 kg
Kg: 9.40

Fleisch - Herkunft Schweiz

Beutel von 1.00 kg
Kg: T9.50

@3“ 9.50

- 83626 - Vorfrittierte

i

Dauphine-Kartoffeln 1 kg

17 bis 20 Minuten im Ofen. AuBen knusprig
und innen weich - 6/7 Portionen

= Beutel von 1.00 kg
Kg: Ff9.20

F9.20

" 85500 - 2 £ cannelloni
3 della Nonna 12/16 Port.

20 bis 25 Minuten im Ofen. Mamma mia!
Frische Pasta, Quark, Spinat. 12 bis 16
# Portionen - Schweiz

Beutel von 2.00 kg
M" J Kg: 117.75

35.50

=Z=2= \erantwortliche Aquakultur

@ Gegen angegebenes Kind von 3 Jahren



86070 -2 03 Fagottini mit
Triiffel 12/16 Portionen

3 Minuten in kochendem Wasser. Frische
Nudeln, weiBer Triiffel, Frischkése. 12 bis
16 Portionen

" i Beutel von 2.00 kg r
Cme Kg: o 25 ‘&‘“ *44.50

85594 - 22 £ Gnocchi i 87945 - Gnocchi fiir die

Casalinga "o .+ Pfanne500 g
1 Steinpilzrisotto: Bereits gekocht, schnell

5-6 Min. in kochendem Wasser erhitzen ]
- aufgewdrmt und portionierbar. Ein super

5 ,"" 86005 - I Eierspitzli E 83704 - Eierspatzli
. ""1.: - 14716 Portionen 2/3 Portionen
“ % 4-8Min. inder Pfanne. Unsere Eier-Spatzli Wi -"‘n- F
werden Sie begeistern! Hergestellt in der e % P"
'.,: Schweiz - 14 bis 16 Portionen -

“ Beutel von 2.00 kg

S (o2 @%\‘ F12.50

4 bis 8 Minuten in der Pfanne. Spatzle aus
Weizenmehl und Eiern, tiefgefroren, zum
Backen - 2/3 Portionen

Beutel von 500 g
Kg: 7,60 F3.90

%

"~ 83750 - Girasoli mit
% champignons de Paris und

4 Minuten in der Pfanne. Pasta aus

H 5{:-‘ Freilandeiern, gefiillt ml|t Burrata, Ricotta und

Mascarpone - 2/3 Portionen

und nach Belieben zubereiten. Schnell und

% = einfach! — leckeres Rezept. Reis 42 %, Frischrahm,
b _'__g" Beutel von 500 g \‘ Fr ? Beutel von 2.00 kg 2, v ! Beutel von 500 g \ Fr
%:_-p‘ Kg: 17.80 @é‘ 8.90 L Kg: 745 ‘8&\% 14.90 Kg: F10.40 Q\‘é 5.20
84875 - 2 Lachs Ravioli 86035 - =2 £J Ravioli Herens- 86037 - = £ Raviolio mit
576 Portionen Fleisch 2 kg Rindfleisch Hérens 1 kg
4 bis 6 Minuten in kochendem Wasser. pd 4 Minuten in kochendem Wasser. Frische el 4 Minuten in kochendem Wasser. Raviolo
Frische Nudeln, Lachs. 5 bis 6 Portionen ,m Eiernudeln gefillt mit Eringer-Rindfleisch o _;:. mit Rindfleisch aus Hérens - 5/6 Portionen

und Gemiise. Erhéltlich in 1 kg

Beutel von 1.00 kg ) \‘\x\%& Fr29.90 ~ Beutelvon2.00kg ‘S“ 36.50 - Beutel von 1.00 kg Q\&k‘ F21.50

Kg: F29.90 Kg: F118.25 ‘1\ Kg: 21,50

85590 - 2 €2 Rohschinken- 84860 - I Tiefgekiihlte T4 ™ 4 85901- 2 Tortellini Ricotta
Fagottini 12/16 Portionen Eierspatzli 6/7 Portionen “ Spinat 14/16 Portionen

3 Minuten in kochendem Wasser. Frische g 5-6 Min. in der Pfanne. Praktisch und einfach F *- ik 5 Minuten in kochendem Wasser, frische
Nudeln, Fleisch-/Késeftillung. 12 bis 16 == v < zuzubereiten! Herkunfts-/Produktionsland: oy iy = Eiernudeln, gefiillt mit Ricotta und Spinat -

. Teile T Schweiz - 6/7 Portionen o 14/16 Portionen
" Beutel von 2.00 kg F Beutel von 2.50 kg F Beutel von 2.50 kg F
- F10.75 &‘@“‘ r39.50 (@505 \‘1‘\&“ 14.90 ﬂ (7755 ‘z‘i‘&k‘ 118.90

85903 - = Tortellini mit %, 84897- 2 & Tortelloni
Rindfleisch 14/16 Portionen . = Ricotta und Spinat 14/16 Port.
4 Minuten in der Pfanne. Herzhaft und _ 5 Min. in kochendem Wasser. Weizenmehl,

reichhaltig, ideal fiir ein Gourmet-Menti — Wasser, Ricotta 8 %, Spinat 8 %, Eier 6 %,
.. Schweiz - 14/16 Portionen Paniermehl, Kase - 14/16 Portionen

= Beutel von 2.00 kg ‘ Fr18 90 . Beutel von 2.00 kg ‘ Fr25_50

Kg: F19.45 Kg: F112.75 Q\‘\\\%&

83324 - FIl¥ Bio-Basilikum
geschnitten
Geschnittenes Basilikum aus 8kologischem

83321 - FIll Bio L \
1 —| geschnittene Petersilie
i

| B Geschnittene Petersilie aus biologischem
| ﬁ. Anbau, ideal fir Ihre Salate, SoBen oder

83301 - Dill geschnitten

Bereits geschnittener Dill zum Wiirzen von

$ 3 Landbau, ideal fiir Ihre Salate, SoBen oder ; Fisch und Meeresfriichten
™ Gemuse Gemuse .-
Rt Schachtel von 50 g Schachtel von 50 g Schachtel von 50 g
F Fr, ] 7 Fr
Kg: 750,00 2.50 Kg: F150.00 Q& 2.50 % L Kg: 46,00 QQ\‘\%\“ 2.30
. 81479-2103 Feingehackte .~ 83348 - Geschnittene siiBe 83331 - Knoblauch
Zwiebeln : '“ Minze ~ geschnitten Gefrorener
x -
Zwiebeln fein gehackt 3.5 mm, einzeln Bereits geschnittene stiBe Minze zum _‘ -g Geschnittener Knoblauch aus Frankreich,
tiefgefroren und in Beuteln verpackt. Wirzen von Sommersalaten. Knoblauch . einzeln tiefgefroren und in Beuteln verpackt.

Herkunft Schweiz granuliert -lh.__ |deal fiir SoBen.
Beutel von 500 g Fr Schachtel von 50 g Fr E’ Beutel von 200 g Fr
il «g:F7.00 Q\‘\&%"‘ 3.50 Kg: 746.00 ‘x\%‘ 2.30 Kg: 32.50 Q{‘\&\‘ 6.50

! ""- 83322 - Koriander § | 83338 - Kriuter Spezial 88329 - & [l Milde Chili

geschnitten o \ Salat Sauce

Bereits geschnittener Koriander, um lhren ‘ ',]. Schnittlauch, Petersilie, Schalotte, Kerbel, Ein frisches Produkt. Herkunft Thailand

Gerichten Pep zu verleihen _‘(‘ L Basilikum und Thymian in einem

| w Salzstreuerformat bereits gehackt 1
Schachtel von 50 g Fr A _.i Schachtel von 50 g Fr Flasche von 350 g F
Kg: 746.00 Q\‘\x\%&‘ 2.30 o B Ko 746,00 \Q\&\ 2.30 Kg: 78.00 2.80

Um Thne Gerichle zuw uerhemlichen
Ein Hauch von Krautern und GewdUrzen oder eine Prise Zwiebeln, Knoblauch und Petersilie! Um Ihnen das Leben hinter dem Herd zu erleichtern:
KuUchenhilfen sind Ihre Verblndeten. Sie sind die Garantie fur einen geselligen und geschmackvollen Moment!
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'la 83340 - Schalotten 83315 - Schnittlauch 83343 - Tiefgefrorene

: granulliert f geschnitten - gehackte Zwiebeln
- .*t Eine bereits geschnittene Schalotte, die sich 1 l'ﬂ Schnittlauch geschnitten, tiefgefroren, In der Pfanne. Gehackte Zwiebeln aus
F '-.- ideal fiir alle lhre Rezepte eignet. In j auftauen und tber lhre Zubereitungen “=  biologischem Anbau, fir alle Inre Rezepte
pud ¥ I--"‘ Reichweite aufbewahren — streuen ,;:‘ - geeignet - Herkunft: Frankreich
% Beutel von 250 g Schachtel von 50 g Beutel von 1.00 kg
""-* Fr Fr Fi
Kg: F18.00 Q\‘\&‘ 4.50 Kg: F46.00 @\\\%‘ 2.30 ol Kg:'5.90 *5.90
83344 - FIll weiBe 81790 - =2 gehackter
Zwiebelscheiben BIO Knoblauch 8 x 250 g
In der Pfanne. Gehackte Zwiebeln aus |deal fiir SoBen, Fleisch oder auch zum
biologischem Anbau, fir alle Ihre Rezepte Wiirzen von Fisch. Herkunft: China
'F geeignet - Herkunft: Frankreich ;
& Beutelvon 450 g Beutel von 250 ¢
F SN Fr4.50 F SN F7.50
B kg M000 Q&b‘ Kg: 730,00 NS
5 88900 - Champagner sauce 88943 - Champignonsauce 70925 - Englische-Creme
L -_— (Vanille)
3 bis 6 Minuten im Kochtopf. Zubereitet mit - 3-6 Min. im Kochtopf. Champignons de 3 Min. im Kochtopf. Englische Creme aus
P 2 % Creme fraiche und 15 % Champagner. Paris und cremige Créme fraiche verleihen Milch, Rahm, Eiern und Bourbon-Vanille aus
I - dieser Zubereitung ihren Charakter Madagaskar - 4 Beutel
Beutel von 200 g Fr 1 Beutel von 200 g F Schachtel von 400 g Fr
b _,.r"_' Kg: 721.00 \Q\‘\%\" 4.20 1 = _.i Kg: 21.00 4.20 .._‘ Kg: T116.25 Q\‘\‘\%\' 6.50
= "- 88942 - Griine Pfeffersauce 88954 - Himbeersauce 88928 - Morchelsauce und
und saure Sahne Créme fraiche
3-6 Min. im Kochtopf. Sauce mit griinem 1 Min. 45 Sek. in der Mikrowelle. Coulis aus
« Pfeffer und Créme fraiche (16%) nach den Himbeersorten Williamette und Héritage - Morchelstiicke 15 %, Muscadet AOC 7 %

/’ @ . 3-6 Min. im Kochtopf. Creme fraiche 29 %,
wTa

. traditioneller Art 4x50¢ =
-
Schachtel von 200 g Schachtel von 200 g . Beutel von 200 g
F F Fr
h o 4,20 2100 4,20 oram - (S 420

83347 - Petersilien- H 1 88945 - Sauce mit weiBer

y 88944 - Sauerampfersauce
Knoblauchbutter Gefrorene | ﬂ Butter und saurer Sahne
=
-

und frische Sahne
| 3-6 Min. im Kochtopf. Zubereitet mit 29

% Creme fraiche, 16 % Muscadet AOC
und Sauerampfer 14 %

Beutel von 200 g
Fi
e Fio1 00 r4.20

24 Std. im Kiihlschrank auftauen. 3-6 Min. im Kochtopf. 32 % Créme fraiche,
Zubereitung aus Butter, Knoblauch und 21 % Butter und ein Trio aus WeiBwein,
Petersilie zum Flllen von Schnecken - 1 Stk & Fischfumet und Schalotten

Rolle von 150 g Beutel von 200 g
Fi Fi
Kg: Fi66.00 r9.90 Kg: Fro1 00 4.20

88941 - Senfsauce mit
Senfkoérnern

3-6 Min. im Kochtopf. Zubereitet mit Creme

88953 - Zerkleinerte 88946 - Zitronenbuttersauce
Tomaten in Olivendl = und Frischecreme

8-10 Min. im Ofen. Italienische Tomatenwiirfel ; 3-6 Min. im Kochtopf. Creme fraiche 33

fraiche 24 %, altem Dijon-Senf und Dijon- ohne Haut und Kerne mit nativem Olivendl %, Butter 19 %, WeiBwein Riesling 19 %
Senf extra und Zitronensaft
Schachtel von 200 g Beutel von 500 g r Beutel von 200 g
F Fr, Fi
Kg: f21.00 4.20 Kg: 78.40 @\&X‘ 4.20 — Kg: 21,00 4.20
BT 8 89062 - 600 g Aprikosen - 89039 - Ananas in Stiicken [ 7~ & 82921 - Avocado Stiicke
zum Kochen Gefrorene Gefrorene

= e |

Aprikosen in Ohrform, ideal fiir die " —" Ananasstiicke aus Costa Rica, vollreif [ = ' & Diese in Stiicke geschnittenen Avocados
Zubereitung von hausgemachter Marmelade -_l 1 geerntet fiir Obstsalate, Desserts und L | wurden im reifen Zustand tiefgefroren —
oder Desserts - Herkunft: Frankreich R L J Patisserie = & Herkunft: Peru
Schale von 600 g - g Beutel von 450 g ‘} Schachtel von 300 g
Fi < Fr Fr!
@ 71200 720 | o S350 Mt T (Y7550
o 89046 - Exotische Friichte % 89056 - Exotischer l 89064 - Feigen 450 g
| {.— und Erdbeeren Beutel " Fruchtsalat
r Eine Mischung aus Friichten (Ananas, Papaya, Ananas, Mango, Passionsfruchtsaft ' Ganze Feigen, ideal zum puren Genuss, auf
Mango, Erdbeere, Passionsfruchtsaft). Frei aus Konzentrat. Ohne Zuckerzusatz - 3/4 einer Torte oder mit Quark- Herkunft:
i 2 vON Konservierungsstoffen - 1 Portion A Portionen Frankreich
f Beutel von 150 g o Beutel von 600 g I Schale von 450 g
| F *a Fr, F
. Kg: F16.65 r2.50 ,___‘ g: F9.15 Q{& 5.50 Kg: F16.00 r7.20
43| Biologische Landwirtschaft iz Ohne tierisches Protein i- geschiitzte geografische Angabe e Nachhaltige Fischerei === Verantwortliche Aquakultur
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fiir Birchermiiesli ~ gefrorene Stiicke
‘.m Apfelwirfel, rote Johannisbeeren, Ganze Himbeeren, einzeln tigfgefroren. Die Sorte Cat Chu wurde aufgrund ihrer
T Perfekt fUr alle Ihre Zubereitungen. Herkunft t geschmacklichen Vorzi]ge und ihrer SiiBe

Brombeeren, Himbeeren, Heidelbeeren,
Moldawien ausgewahlt - Herkunft Vietnam
Beutel von 1.00 kg Fr ﬁ Schachtel von 450 g Fr
S KO Fry1.90 \Q\b%\" 11.90 ik Kg: Fr14.45 Q\i‘\%\' 6.50

Erdbeeren. Herkunft Europa
Beutel von 1.00 kg \‘ Fr11.50
T 89022 - Ganze wilde 82391 - & Tiefgekiihlte
. Heidelbeeren ? “# ganze Heidelbeeren

82476 - 2 Friichtemischung f‘ . 62261 - = Ganze Himbeeren P 89006 - Geschdélte Mango in

Kg: F11.50 \‘{‘\S"

82166 - & Halbe Aprikosen
Tiefgefrorene
. |deal flir Kuchen, Marmeladen und andere Einzeln tiefgefrorene wilde Heidelbeeren, die

Zubereitungen. ; SAEER  Sie nach Lust und Laune verwenden
Herkunftsland/Herstellungsland: Italien ol g I, konnen. Herkunft: Ukraine, Polen

Beutel von 1.00 kg

Kg: F19.50 9.50 * - Kg: 1445 F6.50

i Diese Heidelbeeren sind ein Wunder der
sk Natur und eignen sich hervorragend fir lhre
Marmeladen! Herkunft Europa

i Beutel von 1.00 kg \'%\‘ F13.90

Kg: F113.90 ‘3\

82461 - 2 £ Rhabarber

. geschnitten

Der geschnittene, gebrauchsfertige
Rhabarber eignet sich ideal fir Ihre Torten,
Kompotte und Desserts - Herkunft Schweiz

Beutel von 1.00 kg Fr
Q%%x‘ 6.90

Kg: F16.90

89023 - Bl Himbeeren g .+' 89051 - Mirabellen aus der
Biologique | Lorraine IGP en oreillons
Diese 100% biologischen ganzen Himbeeren Halbierte Mirabellen aus Lothringen IGP,

werden von Hand gepfllickt und einzeln einzeln tiefgefroren und vielseitig
tiefgefroren. Herkunft Europa verwendbar. Herkunft Frankreich

e Ngro20 S &N

™4 89048 - FIl Rote Beeren b= “ 89063 - Schwarze
Mischnung Bio Johannisbeeren OF 300 g
Diese Mischung aus roten Friichten besteht aus Schwarze Johannisbeeren aus Frankreich,

Himbeeren, Heidelbeeren, schwarzen ideal flir Desserts, Obstsalate, Eis oder
Johannisbeeren und Brombeeren - Europa einfach natur

Beutel von 450 g
Kg: F10.90

Fr4.90

89059 - Trio aus
tiefgefrorenen roten
Mischung aus Brombeeren, schwarzen

Johannisbeeren und roten Johannisbeeren.
ideal fur Desserts, Marmeladen. Frankreich

Beutel von 450 g Schale von 300 g Beutel von 450 g

Kg: 1890 “%\‘ F:8.50 M Fry5,00 Frd.50 & el ko o0 ‘3‘\3“ Fr5.50
82337 - ‘ W g82441-2 = Zwetschgen 62221 - &2 schwarze Kirschen
Waldbeerenmlschung halbiert entsteint

Die Pflaumen verfeinern sowohl Desserts als
auch pikante Gerichte. Ursprungs-
/Produktionsland: Moldawien

Entkernte schwarze Kirschen, einzeln
tiefgefroren, nach Belieben zu verwenden.
Herkunft: Tlrkei

45 % rote Johannisheeren, 30 % Himbeeren,
15 % Brombeeren, 10 % He|de|beeren
Herkunft/Produktlon Serbien

Beutel von 1.00 kg F Beutel von 1.00 kg F Beutel von 1.00 kg

Kg: 12.90 ‘3‘\3“ rlZ 90 Kg: '6.50 ‘8‘\3“ '6.50 Kg: 1150 *11.50

52607 - Bourbon-Vanilleeis 52829 - Erdbeersorbet mit .. 52663 - Glace Plombiére
Erdbeerstiicken .~ kandierte Friichte Kirsch

| Kostliches Rahmeis mit kandierten
Friichten, in Kirsch mariniert, ohne
kinstliche Aromen - 900 ml

Erdbeersorbet mit 38 % Fruchtpiree und
Fruchtstlickchen, ohne kiinstliche Farbstoffe
oder Aromen - 900 ml

Cremiges Bourbon-Vanille-Eis, ideal als

~ Beigabe zu lhren Patisserie-Desserts
d 1 Liter
Schale von 500 g %\" Fr7 20

.
<

Schale von 620 g Er Schale von 500 g Er
Kg: F14.40 Kg: F11.60 Q\‘\&%“ 7.20 Kg: F14.40 ‘8“&& 7.20
52662 - Haselnuss-Pralinen- 52612 - Kaffeeglace 52632 - Karamelleis mit
- Eis mit Stiicken gesalzener Butter
Ein cremiges Haselnuss-Nougat-Eis mit Cremiges und aromatisches Kaffeeeis mit i Cremiges Karamelleis mit gesalzener Butter
' karamellisierten Haselnussstiickchen Créme fraiche, ohne kiinstliche Farbstoffe ] und Creme fraiche, ohne kiinstliche
900 ml . oder Aromen - 1 Liter Farbstoffe oder Aromen - 1 Liter
Schale von 500 g Y Schale von 500 g Y Schale von 500 g Y
Kg: F'14.40 Q\‘\&\%\‘ 7.20 Kg: F114.40 @\&X‘ 7.20 Kg: F114.40 \® 7.20
52672 - Kokosnusseis mit 52722 - Kreolisches Eis mit 52842 - Mangosorbet
Kokosnuss Rum-Rosinen
] Cremiges Kokoseis mit Kokosstiickchen fur § = Kreolisches Rum-Eis mit in Rum eingelegten 1 Dieses Mango-Sorbet 38% wird Sie am
noch mehr Genuss - 900 ml & Weintrauben, ohne kiinstliche Farb- und besten an die herrlich erfrischende Note
Aromastoffe - 900 ml dieser Frucht erinnern - 1 Liter
Schale von 500 g Fr Schale von 500 g Y Schale von 620 g Fr
kg: 14,40 QQ\‘\%\‘ 7.20 Kg: F114.40 QQ\"%\’ 7.20 Kg: F11.60 \Q\\‘%\‘ 7.20

Der Eishersteller Thiriet bietet Innen Sorbets und Eiscremes ohne klnstliche Farbstoffe flr Ihre Eisbecher oder leere EistlUten zum Garnieren, die
aus Frankreich stammen, handwerklich hergestellt oder biologisch angebaut sind! Entdecken Sie die Klassiker wieder: Schokoladen- oder Vanilleeis,

fruchtige Geschmacksrichtungen durch unsere Erdbeer- oder Himbeersorbets und leckere Kreationen: Cookies, Brownies oder Heidelbeer-
Kasekuchen!
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52653 - Minzeis mit
- Schokoladenspéanen

£ % Cremiges, erfrischendes Minzeis mit
L B knackigen Schokospanen - 900 ml
ﬂ Schale von 500 g Y
Kg: T14.40 ‘3‘\&\%‘“ 7.20

52823 - Sorbet Ananas

T

-

Dieses Ananassorbet mit 38 % Fruchtanteil
- erinnert am besten an die erfrischende Note
dieser Frucht - 1 Liter.
Schale von 620 g
Kg: F11.60

@x‘ F7.20

]

E 51507 - Bourbon-Vanilleeis
] aus Madagaskar
Aromatische Bourbon-Vanilleeiscreme aus
| Madagaskar mit echten Vanillekornern

7.90

.E 51546 - Vanilleeis aus
] Papua-Neuguinea
| Hergestellt mit frischer Sahne AQOP,

Vanilleextrakt aus Papua-Neuguinea
500 ml

Schale von 390 g
Kg: 720.25

S

.
o

F7.90

( 51511 - Kokosnusseis

#4 51551 - Eiscreme
Zartbitterschokolade aus
Eiscreme aus dunkler Schokolade aus
Tansania 75% Kakao, mit frischer Sahne -
500 ml

Schale von 390 g
Kg: F20.25

F7.90

Ein leckeres Kokosnuss-Eis aus frischer
Sahne mit Kokosraspeln - 500 ml

Schale von 350 g
Fi

8 Kg: 72055 7.90

51618 - Rosa Grapefruit-

Volifruchtsorbet

Ein leckeres Sorbet Plein Fruit 65% Pink

Grapefruit mit dem natiirlichen, sduerlichen

Geschmack dieser Zitrusfrucht - 500 ml

Schale von 390 g
Fi
Kg: F20.25 7.90

= 51617 - Vollfrucht-
Apfelsorbet
Ein leckeres Sorbet Plein Fruit 50% Apfel mit

dem nattirlichen, s&uerlichen Geschmack
von Granny Smith - 500 ml

Schale von 390 g
Kg: T20.25

Wi gliche Giejerant

HAUSLIEFERUNG

Ihr freundlicher Lieferant
bringt die Ware zu Ihnen
nach Hause.

7.90

Biologische Landwirtschaft
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52679 - Pistazieneis mit
Pistazienstiicken

Cremiges Pistazieneis mit
Pistazienstiickchen, ideal fiir einen kdstlichen

Eisbecher - 900 ml
\\‘\&\%& F7.20

Schale von 500 g
52824 - Sorbet Cassis

52642 - Schokoladeneis mit
Schokoladenspa

Cremiges Schokoladeneis mit knusprigen
Schokoladensttickchen - 900 ml

‘g\‘\%‘& F7.20

2822 - Sorbet Zitrone

>

Schale von 500 g

Kg: F114.40 Kg: F14.40

——— 5
..' Dieses Zitronensorbet mit 25 % Fruchtanteil
erinnert am besten an die herrlich wiirzige

Note dieser Zitrusfrucht - 1 L.
Schale von 620 g
d Kg: 11,60 @\\\%‘“

ﬁ 51514 - Eiscreme Créme
o Brialée

Johannisbeersorbet mit 36 % Fruchtanteil,
ohne kiinstliche Farbstoffe oder Aromen, mit
authentischem Geschmack - 1 Liter

Schale von 620 g ‘ Fr7 20

Kg: F111.60 ‘3‘\&(‘ F7.20

R~

h' TS 51500 - Eiscreme Café

.. Arabica

B

Eiscreme aus 100 % Arabica-Kaffee. Diese [ : Eine leckere Eiscreme, die die Kostlichkeit
Premium-Eiscreme werden Sie lieben - ) einer Creme br{lée aufgreift. Ein kdstliches
500 ml Vergniigen! - 500 ml
Schale von 350 g Schale von 350 g
F F
B kg Frooss 7.90 kg: Fr22.55 7.90
: 51542 - Eiscreme Pistazie 51504 - Eiscreme Rosinen
Rum Behilter
- 4 xk_ Ein Eis aus frischer Sahne mit dem Originalversion von Rum-Eis mit dieser St-

intensiven und groBziigigen Geschmack von James Rum-Eiscreme - 500 ml

l Pistazien 6% - 500 ml
/ Schale von 390 g Schale von 350 g
Fi F
Kg: F20.25 r7.90 Kg: F22.55 r7.90

51604 - Himbeer-
Vollfruchtsorbet
Ein leckeres Sorbet Plein Fruit 50%
Himbeere mit dem nattirlichen und feinen
Geschmack dieser Frucht - 500 ml
' Schale von 390 g

Kg: F20.25

51501 - Karamelleis mit
Guérande-Salz

Mit Salz aus Guérande IGP hergestelltes
Karamelleis mit frischer Sahne - 500 ml

Schale von 350 g
Kg: F22.55

F7.90 F7.90

! 51605 - Mirabelle IGP Sorbet
mit Schuss
GenieBen Sie eine originelle Version des

1"'~-.,,.|"'J Mirabellensorbets, da es mit Weinbrand
verfeinert wird - 500 ml

# Schale von 390 g
Kg: F20.25

51619 - Sorbet
Zartbitterschokolade
Ein schmackhaftes und intensives Sorbet
aus dunkler Schokolade 66% Kakao

500 ml

Schale von 390 g
Kg: F20.25

77.90 F7.90

51638 - Vollfrucht-Sorbet
Limette

Fruchtsorbet mit 20 % Limettenanteil und
Zitronenstiickchen. Ein erfrischender
Geschmack - 500 ml

51635 - Volifrucht-
Sorbet Birne

Ein leckeres Sorbet Plein Fruit 60% Birne
mit dem natiirlichen und feinen Geschmack
dieser Frucht - 500 ml

/

Schale von 390 g Schale von 390 ¢
F F
Kg: F20.25 7.90 . Kg: 720,25 7.90
1 51607 - Vollfrucht- 51509 - Panna Amarena
Sorbet Erdbeere -= Eiscreme
Ein leckeres Sorbet Plein Fruit 60% Erdbeere GenieBen Sie diese kostliche Eiscreme mit
mit dem natirlichen und subtilen N ™ Sauerkirschsauce und Stiicken von
Geschmack dieser Frucht - 500 ml :" ] o kandierten Amarenakirschen - 500 ml
Schale von 390 ¢ “'"'l Schale von 350 g
F F
A kg Fra0.25 7.90 ﬂ Kg: 122,55 7.90
I BEI IHREM NACHBARN L [ I IN DER TIEFKUHLTRUHE

Sie sind nicht zu Hause? Wir g

liefern bei Ihrem Nachbarn
oder einem lhrer Bekannten.

Falls zuganglich, kann der
Zusteller die Ware direkt dort
abgeben.
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% 51606 - Sorbet Zitrone
Limoncello

GenieBen Sie eine Version des
e | Zitronensorbets 84% mit einer leicht
f ot alkoholischen Limoncello-SoBe - 500 ml

! Schale von 390 g
L Kg: 720.25

. 80602 - LFG Eiscreme
Karamell mit Fleur de Sel

Ein unglaublich zartes Karamell, verfeinert
mit Fleur de Sel aus Guérande - 500 ml

80663 - LFG Eiscreme
Cookie Pecan Vanille

Eine Kombination aus Pekannuss-Cookies
in einer Wolke aus Vanilleeis aus
~iH ﬁ Madagaskar - 500 ml

Becher 330 ¢

@m0 730,00

80678 - LFG Eiscreme Rum-
Rosinen mit altem Rum

| Handwerklich hergestellte Eiscreme mit Eiern,
| Milch, Rahm und in Rum marinierten Rosinen -

500 mi
@\&%&‘ 9.90

Becher 410 ¢

Kg: F24.15

80670 - LFG Eiscreme nach
Art von Zitronenkuchen mit
Entdecken Sie unsere Zitronentarte-

Eiscreme mit Mandelstreuseln, ein siiBer
ﬂ‘l und knuspriger Genuss - 500 ml

= Becher 330 ¢
e g 30,00

&\

% 80617 - LFG Gegrillte

Erdniisse mit Fleur de Sel
-? Hausgemachtes Eis mit gerdsteten

I @4 Erdnissen, Creme fraiche, Vollmilch und
] e Fleur de Sel aus Guérande - 500 ml
Becher 405 ¢ F
- ’ﬂ Kg: F24.45 \Q\&\" 9.90

" 80644 - LFG Pistazien-
Eiscreme aus Sizilien

Pistazieneis aus echten sizilianischen
Pistazien! Die Pistazie ist hier keine
Nebensache - 500 ml

Becher 395 g
| Kg: F25.05

¥
®
80652 - LFG Sorbet
Vollfrucht Erdbeere Senga
79 % Erdbeeren in diesem Sorbet! Mit dem

Geschmack ist bei Les Givrés nicht zu
spaBen, glauben Sie uns! 500 ml

Becher 350 ¢
Kg: F28.30

Bereit fiin die Reise?

= Becher 325 ¢
@“ 79.90 -:J Kg: 130.45

*9.90 I K 130.45

‘ F"9.9° . Becher 370 g

57005 - Degustationsbox
Premium Nr. 2

4 Mini-Glaser mit Eis aus frischer Sahne und
4 Mini-Glaser mit vollfruchtigem Sorbet. 8
Stk x 65 g - 800 ml

Schale von 520 g
Kg: 72480

F12.90

80677 - LFG Banane flambiert
mit altem Rum

und flambierte Banane — eine Kreation voller

Charakter - 500 ml
@‘\s‘& 9,90

80627 - LFG Eiscreme
Gerostete Haselniisse

Einer der leckersten Dufte der Kollektion, der
Sie an Haselnuss-Praliné erinnern wird! 500

ml.
@\&\‘ 9,90

i Becher 410 g
Kg: Fr24.15

80635 - LFG Eiscreme
Stracciatella

Milch- und Rahmeis aus den Bergen d'Ardeche,

aromatisiert mit Vanille aus Madagaskar und
Schokoladensttickchen - 500 ml

Becher 345 ¢ ‘ Fr9_9°

Kg: F28.70 \\‘\&‘

80676 - LFG Tiramisu-Art mit
brasilianischem Kaffee

-|" | Mascarpone-Eiscreme, marmoriert mit
g | €inem weichen, mit Kakao bestdubten Keks
und einer Kaffeesauce - 500 ml

o
' Becher 325 ¢

@\&X‘ F9.90

80613 - LFG Marron-Glacé-
Eiscreme

Eiscreme mit Rahm und kdstlicher Marroni-
Creme — ein echter Genuss - 500 ml

@\&\‘ F9.90

80645 - D LFG
Aprikosensorbet

Eine fruchtige Explosion mit 70 % reiner
Aprikose! Der echte Geschmack der Frucht
in Perfektion - 500 ml

Becher 425 g
Kg: F23.30

@\&‘x‘ F9.90

Kg: 26,75

80653 - LFG Sorbet Zitrone
Vanille aus Madagaskar 500
Der Geschmack anderer Friichte und Gew(irze

wird verstarkt und besonders hervorgehoben.
vor allem die Vanille! - 500 ml

Becher 417 g ‘ Fr9 90

Kg: 12375 Q\‘\&‘

Entdecken Sie unsere mit Rum karamellisierte

' 57000 - Degustationsbox
Premium Nr. 1

Vanille, weiBe Schokolade, gesalzenes
Karamell, Kaffee, Erdbeere, Himbeere,
“ Mango-Passionsfrucht, dunkle Schokolade

Schale von 500 g Fr12 90

Kg: F25.80

80658 - LFG Brasilianische
Cold-Brew-Kaffee-Eiscreme

Verliebt in Spezialitdtenkaffee? Diese neue
' Kkleine Kdstlichkeit wird Sie begeistern -

w500 mi
@‘\%‘& 79,90

o
Becher 350 g
S . 72550

80661 - LFG Eiscreme

Milchschokolade Jiivara P

& Wl Wir haben erlesene Weine ausgewahlt, die

uns durch ihre ausgepragten Kakaonoten
(iberzeugt haben — 500 ml
Becher 385 ¢
Kg: F25.70

‘8‘\‘\%& 9.90

80600 - LFG Tahiti-Vanille-
Eiscreme mit Féve

Die ausgewdhlte Vanille ist die am stérksten
duftende der Welt und stammt von der Insel
Tahaala - 500 ml

Becher 365 g ‘ Fi9 90

Kg: F27.10 ‘8‘\&\

80611 - LFG Zitronen-
Basilikum-Sorbet

Im Herzen unserer Region Rhone-Alpes
haben wir dieses ultraduftende Basilikum
aufgespiirt - 500 ml
| Becher412g

Kg: F24.05

@\&‘s‘ F9.90

80604 - LFG Dattel-Medjool-
Orangenbliiten-Eiscreme

Eiscreme aus Dattel Medjool und
Orangenbliitenwasser. Eine Reise in den
Mittelmeerraum - 500 ml

Becher 373 g
@\&\‘ F9.90

Kg: F26.55
80673 - LFG Sorbet rosa
Grapefruit & Hibiskus

Eine Verbindung zwischen der feinen
Bitterkeit der rosa Grapefruit 53,4 % und der
blumigen Hibiskusnote - 500 ml

Becher 355 g ‘ Fr9 90

kg: 127.90 Q\X@‘

80672 - LFG Vollfrucht-
Sorbet Apfelsaft

Bei einem Apfelanteil von 60 % im Rezept
fallt es schwer, dem Loffel zu widerstehen -

500 ml
@&k‘ F9.90

=)

| Becher 355 ¢
Kg: F27.90

s

Mit diesen umwerfenden, handwerklich hergestellten Eissorten nimmt Sie La Fabrique Givrée de la Maison Thiriet mit auf eine auBergewodhnliche
Geschmacksreise. Fur einen optimalen Genuss stellen Sie das Eis 15 Minuten vor dem Verzehr in den KUhlschrank.
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80607 - LFG Vollfrucht-
Sorbet Mango Alphonso aus
- Lust auf Exotik? Die Alphonso-Mango mit

60 % Fruchtgehalt bietet auBergewdhnliche
Geschmacksqualitat - 500 ml

Becher 425 g ‘ Fr9 90

Kg: 23.30 \\‘\x\%‘

80608 - LFG
Vollfruchtsorbet Himbeere

Mit 73 % Fruchtanteil in diesem Sorbet

o den Eindruck frisch gepfliickter roter
Friichte - 500 ml

Becher 325 ¢
Kg: 73045

@\&%&‘ 19.90

26737 - Schwarze-Johannisbeer-
Eiscreme 2 Becher

Lassen Sie sich von diesem Sorbet aus
Fruchtpliree ohne kiinstliche Farb- und

26734 - Aprikosen-
Eiscreme 2 Becher

2 einzelne Becher Sorbet Vollfrucht Aprikose,
flir einen kleinen Genussmoment

2x100 ml Aromastoffe verfiihren - 2 x 100 ml
Schachtel von 135 g Schachtel von 135 g
F Fi
kg: 133.35 "4.50 Kg: 133.35 "4.50

26733 - Himbeer-
Eiscreme 2 Becher

26736 - Passionsfrucht-
Eiscreme 2 Becher

Kostlich sduerliches Fruchtsorbet aus
Fruchtpiirees, ohne Farb- und Aromastoffe
-2x100ml
Schachtel von 135 g
Kg: F'33.35

Eine exotische Kombination, bei der die
Intensitdt der Passionsfrucht auf die StiBe der
Mango trifft - 2 x 100 ml
Schachtel von 135 g

Kg: F33.35

Fr4.50 4,50

26720 - Vanille-Macadamia-
Eiscreme 2 Becher

Entdecken Sie den Genuss von Vanille-
Macadamia-Eiscreme: cremige Eiscreme mit
Vanille - 2 x 100 ml
Schachtel von 150 g
Kg: 730.00

26721 - Vanille-Pekan-
Karamell-Eiscreme 2 Becher

Cremiges Vanilleeis mit zartschmelzendem
Karamell mit Guérande-Salz, verfeinert mit
Pekanniissen - 2 x 100 ml
Schachtel von 150 g

Kg: F130.00

r4.50 4,50

50324 - Rahmglace Brownie 50314 - Rahmglace Himbeer

Nougat
Creme glacée nougat de Montélimar, Splitter
von Trockenfriichten und Meringue-Keks,
Himbeersauce - 500 ml

Becher 335 ¢
Kg: F25.35

Schokoladeneis im Brownie-Stil, Brownie-
Stiicke, SchokoladensoBe - 500 ml

@\&‘x‘ F8.50

50304 - Rahmglace
Macadamia-Nuss-Karamell
Eis mit gesalzenem Karamell,

Karamellsplittern mit Macadamian(ssen,
gesalzener KaramellsoBe - 500 ml

Becher 375 g ‘ Fr8 50

Kg: 22.65

Becher 350 g
Kg: F24.30

@\&\‘ F8.50

50327 - Rahmglace
Pekannuss Karamell

Pekannuss-Eiscreme, karamellisierte
Pekanntisse, gesalzene Karamellsauce mit
Salz aus Guérande - 500 ml

Becher 375 ¢ ‘ Fr8 50

N Kg: 122,65 Q\‘\\\%"

50311 - Rahmglace Zitronen
Meringue Behilter

Zitronenbaisereis mit frischer Sahne und
Keksstiickchen mit ZitronensoBe - 500 ml

@\&X‘ F8.50

50302 - Rahmglace Bananen
Karamell
Bananen-, Karamell- und Vanilleeis,

karamellisierte Pekannlisse, Karamellsauce
mit Guérande-Salz - 500 ml

Becher 375 ¢ ‘ Fr8 50

Kg: F22.65 ‘8‘\&‘

Becher 335 g
Kg: F25.35

6850 - 6 Mini Cornets
Caramel

Eiscreme mit Karamell und Guérande-
Meersalz, Creme fraiche, Karamellsauce,
Haselnuss, Kakao - 6 x 45 g - 420 ml

Schachtel von 264 g ‘ Fr6.20

kg: F123.50 \Q\&\'

6860 - 6 Mini Cornets
chocolat

Schokoladeneis mit Creme fraiche und
SchokoladensoBe, garniert mit
Schokoladenraspeln - 6 x 45 g - 420 ml

Schachtel von 264 g ‘ Fr6.20

Kg: 123,50 @\&X
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80637 - Sorbet WeiBer
Pfirsich und frische Verbene

Die Sanftheit von Pfirsich gepaart mit
Eisenkraut! Ideal fiir Inre ,Eiscreme-

Routing“! 500 ml
| Becher 350 g Fr
(@ P50 @\&“ 9.90

26735 - Dulce-de-Leche-
Eiscreme 2 Becher

Eine intensiv cremige Kostlichkeit, reich an
zart schmelzender Milchkonfitiire, fir einen
Moment puren Genusses - 2 x 100

#
Schachtel von 150 g
Kg: 730,00 Fr4.50
26724 - Lakritz-
Eiscreme 2 Becher
L]

Trauen Sie sich! Originale Lakritz-Eiscreme
- ein intensiv cremiges Rezept
2x100 ml

Schachtel von 150 g

Kg: F'30.00

4,50

26731 - Sorbet Citron vert

Eine Explosion spritziger Frische, reich an
Limettenfruchtfleisch fiir einen erfrischenden
Genuss — 2 x 100 ml
Schachtel von 140 g
Kg: F32.15

Fr4.50

50326 - Rahmglace
Kasekuchen Heidelbeeren

Inspiriert vom amerikanischen Ké&sekuchen,
késtliches Cream Cheese Eis - 500 ml

@\&‘x‘ F8.50

50319 - Rahmglace Vanille
Cookie
Vanilleeis, Keksteigstlickchen mit

Schokoladensttickchen, Schokoladensplitter,
SchokoladensoBe - 500 ml

Becher 375 ¢ ‘ Fr8 50

Kg: F22.65 \Q\&X

Becher 375 ¢
Kg: F22.65

50303 - Vanille-Pekannuss-
Karamelleis
Vanilleeis, karamellisierte Pekanniisse,

gesalzene Karamellsauce mit Salz aus
Guérande IGP - 500 ml

Becher 375 ¢
Kg: F22.65

Q&\s& F8.50

6840 - 6 Mini-Vanille-
Eiswaffeln
Vanilleeis mit Bourbon-Vanille aus

u Madagaskar, Mandel-Haselnuss-Praliné-
Stiickchen - 6 x 45 g - 420 ml

« 4 Schachtel von 264 g ‘ F6.20

Kg: 123.50 Q\‘\&&

4

&
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6870 - 6 Mini-
Zitronenhérnchen

Knusprige kleine Hérnchen mit
késtlichen Zitronensorbet-Kugeln und
Eiscreme - 6 x 49 g - 420 ml

Schachtel von 294 g

Kg: 21.10 @\&X‘ F'6.20

8442 - Cornet Herzpraline
mit Haselnusssauce 6 Stiick

Praliné-Eiscreme, karamellisierte
Haselnussdekoration 6 x 77 g - 720 ml

Schachtel von 462 g
Kg: F116.25 @\&\" "1.50

8432 - Cornet Rum-Rosinen-
Herz mit Rum 6 Stiick

Saint-James-Rum-Eis mit mazerierten
Trauben, Haselnussdekor 6 x 77 g - 720 ml

Schachtel von 462 g
Kg: F16.25 @\&\" F7.50

8413 - Cornets Café Arabica
Herz Kaffeesauce 6 Stiick

e Arabica-Kaffee-Eiscreme mit Schokoladen-

Getreidekiigelchen-Dekor - 6 x 77 g - 720
ml

Schachtel von 462 g
Kg: F116.25 Q\‘\&“ F7.50

8264 - Cornets Mango
Passion 6 Stiick

Mango-Sorbet 38% und Passionsfrucht-
Sorbet 35%, Baiser-Keks-Dekor. 6 x 78 g -
720 ml

Schachtel von 468 g
Kg: 11605 ‘3‘&\" "1.50

8446 - Cornets Stracciatella
6 Stiick

Lassen Sie sich von einem hypnotisierenden

“f Wirbelwind aus Frische und Originalitdt

mitreiBen! 6 x 78 g - 720 ml
Schachtel von 468 g
SN F7.50
NS

Kg: 716.05

8217 - Cornets Vanille
Schokolade 6 Stiick

i Vanilleeis (Extrakt und Kdrner der Bourbon-

Vanille aus Madagaskar) und Schokolade,
Schokoladendekor - 720 ml

Schachtel von 420 g Fr
@“ 7.50

Kg: F17.85

14635 - Haselnuss-Eisriegel
5 Stiick

Haselnuss-Eiscreme, Karamell-Haselnuss-
Sauce und Haselnusssttickchen, Uberzug
aus weiBer Schokolade - 5 Stk - 240 ml

Schachtel von 200 g .
@\&‘s‘ Fr6.20

Kg: 731.00

Ediegen fie dem Dergniigen!

Goénnen Sie sich eine Auszeit vom Schlemmen mit diesen in unserem Atelier Toqué™ hergestellten Stabchen. Um die ganze Feinheit dieses

6880 - 6 Mini-Exotik-
Hoérnchen

Exotisches Sorbet (Mango/Passionsfrucht),
herrlich erfrischend und kdstlich — 6 x 49 g
X 420 ml

Schachtel von 294 g
Kg:F21.10 ‘3‘\&%“ "6.20

8232 - Cornet
Pistazienschokolade 6 Stiick

P Zwei kostliche Eiscremes mit Pistazie und

Schokolade, garniert mit Haselnusssttickchen
6x70g-720ml

Schachtel von 420 g
Kg: F117.85 ‘?:\‘\%& F7-50

8422 - Cornet Zitronen-
Mering-Zitronen Herz 6 Stiick
Zitronengeschmack (66,3 %) mit Baiser,

Waffel und Fiillung mit Zitronensauce — 6 x
779-720 ml

Schachtel von 462 g
Kg: FF1 6.25 Q%\'\%& Fr7l5°

8242 - Cornets Drei
Schokolade 6 Stiick
Schokoladenliebhaber werden von diesen

Eistiiten begeistert sein, die Eiscreme mit 3
Schokoladensorten kombinieren - 720 ml

Schachtel von 420 g
Kg: 117.85 Q&S‘Q *7.50

8443 - Minz-Schoko-Hornchen
mit Schokokern 6 Stiick

Erliegen Sie der Frische eines Minzsorbets
und der Kostlichkeit einer
Schokoladeneiscreme - 6 x 79 g - 720 ml

Schachtel von 474 g

Kg: F115.80 Q\‘é‘" "7.50

8207 - Cornets Vanille
Bourbon 6 Stiick
Vanilleeis (Extrakt und Kémer der Bourbon-

Vanille aus Madagaskar), Haselnussdekor -
6x70g-720ml

Schachtel von 420 g Fr
@3“ 7.50

Kg: F117.85

8441 - Kokoszapfen
Exotische Friichte 6 Stiick

M Kokos-Eiscreme und erfrischendes Sorbet

aus exotischen Friichten 36,2 % -6 x79 g -
720 ml

Schachtel von 474 g
Kg: 115.80 ‘3‘\&\" *1-50

14630 - Karamell-Eisriegel
5 Stiick

Karamell Eisriegel: Karamelleiscreme mit
Karamellsauce und mit Milchschokolade
umhiillt - 5 Stk - 240 ml

Schachtel von 200
chachtel vo QQ&F’G.ZO

Kg: F31.00

= 8427 - Créme-Brilée-

Hoérnchen 6 Stiick

Erliegen Sie der Originalitat und Cremigkeit
einer Eiscreme mit Créeme brilée-
Geschmack - 6 x 77 g - 720 ml

Schachtel von 462 g
Kg: F'16.25 Q&&\‘ F7.50

== 8763 - Cornet Rote Friichte

6 Stiick

Sorbet rote Friichte 35% (Himbeere-
Erdbeere und Schwarze Johannisbeere-
Brombeere), Baiserkeksdekor - 720 ml

Schachtel von 468 g
Kg: 116,05 Q\‘\x\%& *1-50

8262 - Cornet Zitronen-
Himbeere 6 Stiick
Zitronensorbet (38 %) und Himbeersorbet

(38 %), garniert mit SoBe und Baiserkeksen
-6x78g-720ml

Schachtel von 468 g \'%\" F7.50

Kg: 16,05 SO

8414 - Karamellhérnchen
Salzbutter 6 Stiick

Eiscreme Karamell mit gesalzener Butter

ll 26%, Dekor karamellisierte Haselniisse - 6 x

77¢-720ml

Schachtel von 462 g
Kg: F16.25 @\&\‘ F7.50

S 8428 - Cornets Spekulatius

6 Stiick

Spekulatius-Eis mit frischer Sahne,
Spekulatius-Bruchstticken, Spekulatius-
Sauce - 6x 78 g - 720 ml

Schachtel von 468 g

Kg: F116.05 \‘\3‘" "1.50

8209 - Cornets Vanille
Erdbeere 6 Stiick
Erdbeersorbet 40,4 %, Vanilleeis mit Créme

fraiche. Garniert mit Baiserkeksen. 6 x 74 g
- 720 ml

Schachtel von 444 g
Kg: F16.90 Q\‘&“‘ F7.50

1 8440 - Himbeer-

Pistazienh6érnchen 6 Stiick

me | assen Sie sich von der Kombination aus

Himbeersorbet (36 %) und Pistazieneis
verfihren. 6 x 79 g - 720 ml

Schachtel von 474 g .
@\&‘x‘ F7.50

Kg: 715.80

14625 - Knusprige Eisriegel
5 Stiick

Knuspriger Eisriegel: Rahmeiscreme,
Karamellsauce, umhiillt von Milchschokolade
und gesprenkelt mit Krispies - 5 Stk - 240 ml

Schachtel von 200 g .
@\&‘s‘ F6.20

Kg: 731.00

Stabchens zu genieBen, lassen Sie es vor dem Verzehr 5 Minuten im Kuhlschrank entspannen. Auch als Mini-Version erhaltlich.
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16510 - Sunday Karamell
4 Stiick

Vanilleeis mit frischer Sahne, KaramellsoBe
35% - 4 St. - 400 ml

8 Stiick

Kokosnuss-Eiscreme,
Milchschokoladentiberzug und Kokosraspeln

; a 14620 - Kokosnuss Eisriegel
i

= -85t -240ml
Schachtel von 200 g Schachtel von 260 g
Kg: F731.00 @\&X‘ F6.20 Kg: F26.55 Q\‘\&‘“ F6.90

4311- Cherry Sticks 6 Stiick 4751 - Frozen Yogurt Sticks

. Himbeere 6 Stiick

Joghurteis mit einem Sorbet aus Plein Fruit
Himbeere 50% - 6 x 46 g - 330 ml

Cherry-Eiscreme mit zerkleinerten Kirschen
in Likor, Uberzug aus dunkler Schokolade -
6x42g-360ml
Schachtel von 252 g
Kg: T24.60

Schachtel von 276 g

6.20 Vi F5.50

4221 - Rahmlutscher
Haselnuss 6 Stiick

Leckere Eisstiele, cremiges Haselnuss-
Praliné-Eis, Kakaoglasur,

, Haselnussstiickchen. 6 x 40 g - 360 ml

Schachtel von 240 g
Fi
kg: 72040 "4.90

=, 4211 - Rahmlutscher Erdbeer
6 Stiick

Eiscreme mit Erdbeerpurée und mit einem
Schokoladen-Uberzug und dazu noch

, Haselnusssticke - 6 x 40 g - 360 ml

“ Schachtel von 240 ¢
F
Kg: F20.40 '4.90

: 4236 - Rahmlutscher
Pistazie 6 Stiick
Pistazieneis am Stiel, ein Uberzug aus
magerem Kakao mit Haselnusssttickchen -
6x40g-360ml
' Schachtel von 240 g
Kg: 720.40

1+ 4226 - Rahmlutscher Mokka
6 Stiick

Stabchen mit cremigem Kaffeeeis und einem
Uberzug aus magerem Kakao mit
Haselnusssttickchen - 6 x 40 g - 360 ml

' Schachtel von 240 g
F
Kg: F20.40 4.90

F4.90

4321 - Rum Traube Sticks
6 Stiick

Rum-Eis mit Trauben, mazeriert in 12 %
Rum, dunkler Schokoladentiberzug - 6 Stk -
6x42g-360ml
Schachtel von 252 g
Kg: F24.60

1 < 4206 - Rahmlutscher Vanille
6 Stiick

Vanilleeis am Stiel, Kakaotiberzug mit
Haselnusssttickchen - 6 x 40 g - 360 ml

' Schachtel von 240 g
Kg: F720.40

Fr4.90 6.20

4753 - Vollfruchtsticks
Rhabarber Erdbeere 6 Stiick
Knusprige Hille aus Rhabarber-Vollfrucht-

# Sorbet mit Erdbeer-Vollfruchtkern - 6 x 46 g
-330ml

5 Schachtel von 276 ¢
Kg: F119.95

a =, , 4750 - Vollfruchtsticks
ﬁ 1‘ " Himbeer/rote Grapefruit

., Eis am Stiel mit erfrischenden | i
'I-ﬂ"r ‘ Geschmacksrichtungen, die an Sorbets
“J‘ /] i

erinnern —6 x 46 g — 330 ml
Schachtel von 276 ¢
Kg: 7119.95

550 F5.50

4431 - Wasserglace Minze 4421 - Wasserglace Orange

6 Stiick 6 Stiick
" J_l Lassen Sie sich von diesem Minz-Duftstab ' . Unser Sorbet mit seinem kdstlichen

- verzaubern. Eine erfrischende Auszeit! 6 x ' Orangenduft lasst Sie vor Vergniigen

~ . 559-360ml - schmelzen! 6 x 55 g - 360 ml
i - =
1 - Schachtel von 330 g = Schachtel von 330 g

F F F
'l—"j . Kg:F14.85 4.90 o A o Friggs 4.90

1933 - Mandeln aus
] Vanillemilchschokolade
Vanilleeis aus Madagaskar, umhiillt von

4 einer knusprigen Milchschokoladenhtille
11 4x70g-400ml

Schachtel von 280 g

Kg: 72680 F7.50

1986 - Arabica-Kaffee &
Zartbitterschokolade

Uberzug aus Zarthitterschokolade und
Kekssplittern - 4 x 72 g - 400 ml

s

|
Schachtel von 288 g
Kg: F26.05

F7.50
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16530 - Sunday Vanille mit
Biscuit 4 stiick

% Vanilleeis mit frischer Sahne, Biskuitsauce
32% -4 %659 -400ml

@\&\‘ F16.90

e

Schachtel von 260 g
Kg: F26.55

J 4752 - Frozen Yogurt Sticks
exotisch 6 Stiick

Joghurteis mit einem Sorbet aus Plein Fruit
Exotic Fruits 50% - 6 x 46 g - 330 ml

.
e

Schachtel von 276 g
F

Kg: Fr19.95 5.50

' 4241 - Rahmlutscher

Karamell 6 Stiick

Leckere Eisstiele, cremiges Karamelleis,

Kakaoglasur, Haselnussstlickchen. 6 x 40 g

- 360 ml

Schachtel von 240 g

Kg: F20.40

Fr4.90
. 4216 - Rahmlutscher
Schokolade 6 Stiick

Sticks mit cremigem Schokoladeneis und

einem Uberzug aus magerem Kakao und
Haselnussstlickchen - 6 x 42 - 360 ml

Schachtel von 240 g
F
Kg: F20.40 4.90

4754 - Vollfruchtsticks
Blutorange Zitrone 6 Stiick
Knusprige Stabchen mit erfrischenden

Aromen Blutorange und Zitrone aus Sizilien
6x469-330ml

Schachtel von 276 g
Kg: 19.95

&y

5.50

[RE] ™

# 4755 - Vollfruchtstibchen
. Passionsfrucht Aprikose

Knusprige Hiille aus Passionsfrucht-Sorbet
| mit Aprikosen-Vollfruchtkern - 6 x 46 g -

Schachtel von 276 g
Kg: F19.95

F5.50

4411 - Wasserglace Zitronen
6 Stiick

Erfrischende Zitronen-Eissticks flir eine

- | fruchtige Pause - 6 x 55 ¢ - 330 ml

# . Schachtel von 330 g
i . g5

F4.90

1745 - Mini Stengel Karamel
8 Stiick

Ein genussvoller Moment mit dieser Auswahl
an Mini-Sticks mit gesalzenem Karamell
8x32¢g-360ml
Schachtel von 260 g
Kg: F'30.40

F7.90

=Z=2= \erantwortliche Aquakultur

@ Gegen angegebenes Kind von 3 Jahren



1740 - Mini Stengel Milch

Schokolade 8 Stiick

Eine kostliche Auszeit mit dieser Auswahl an

Mini-Milchschokoladenriegeln! 8 x 32 g -

360 ml

Schachtel von 260 g ! ! .
F

Kg: F'30.40 7.90

1959 - Parentheses™
Pistazie 4 Stiick

Uberzug aus Milchschokolade und
karamellisierten Pekannussstlickchen
4x72 9400 ml
Schachtel von 288 g
Kg: 726.05

F7.50

1941 - Parenthéses™
Haselnuss Milchschokolade
Uberzug aus Milchschokolade und
karamellisierten Haselnusssttickchen
4x729-400ml
Schachtel von 288 g
Fi
Kg: Fr26.05 I'7-50
1977 - Parenthéses™
Spekulatius mit 4 Stiick

| Uberzug aus Milchschokolade und
Spekulatius-Splittern - 4 x 72 g - 400 ml

\ll Schachtel von 288 g
F

Kg: F126.05 7.50

1938 - Parenthéses™ Vanille

Milchschokolade 4 Stiick

i Madagaskar-Vanilleeis, umhdillt von einer

Hille aus reiner Kakaobutter-
i1 Milchschokolade - 4 x 70 g - 400 ml

i Schachtel von 280 g
F
Kg: F126.80 7.50

1956 - Parenthéses™
Karamell-Pekan-Riegel 4 Stk

GenieBen Sie diesen Moment! Uberzug aus
Milchschokolade und karamellisierten
Pekannussstiickchen - 4 x 72 g - 400 ml

Schachtel von 288 g
F
Kg: F126.05 7.50

Ediegen Sie dem Dergniigen!

w assorti. 8 Stiick

| Uberzug aus dunkler Schokolade und

1730 - Mini Stengel Vanille 1735 - Mini Stéangel Vanille

Almond 8 Stiick

i Vanilleeis aus Madagaskar, umhiillt von
einer Hillle aus Milchschokolade und
Mandelsplittern - 8 x 32 g - 360 ml

Schachtel von 260 g
F
Kg: F'30.40 7.90

Madagaskar-Vanille, umhiillt von Milch-,
weiBer, dunkler oder Milchschokolade.
Mandelsplitter - 8 x 32 g - 360 ml
Schachtel von 260 g

F
Kg: F30.40 7.90
1957 - Parenthéses™
Bretonisches Sandgebiack
Uberzug aus Milchschokolade und

karamellisierten Pekannussstlickchen
4x72q-400ml

Schachtel von 288 g
Kg: 726.05

1954 - Parenthéses™
Exotic-Riegel 4 Stiick

Vanilleeis aus Madagaskar, umhdillt von
einer knusprigen Milchschokoladenhiille
4x70g-400 ml

Schachtel von 280 g
Kg: 726.80

F7.50 F7.50

1981 - Parenthéses™ Minze
Zartbitterschokolade 4 Stk.

1966 - Parenthéses™
Nougat-WeiBBschoko-Riegel

Uberzug aus weiBer Schokolade und
Nougatsplittern. Génnen Sie sich eine
Auszeit voller Genuss! 4 x 72 g - 400 ml

Schachtel von 288 g
F
Kg: F126.05 7.50

Kekssplittern. Ohne kiinstliche Farb- und

Aromastoffe - 4 x 72 g - 400 ml
Schachtel von 288 g
Kg: F726.05

F7.50

1989 - Parenthéses™
Tiramisu 4 Stiick

Uberzug aus Milchschokolade und
Biskuitsplittern - 4 x 72 g - 400 ml

1951 - Parenthéses™ Vanille
Karamell Macadamia 4 Stk
Milchschokoladentiberzug und
karamellisierte Macadamianussstticke
4x729-400ml
B Schachtel von 288 g
Kg: F126.05

Schachtel von 288 g
Kg: F26.05

F7.50 F7.50

1936 - Parenthéses™ Vanille
WeiRe Schokolade 4 Stk
Vanilleeis aus Madagaskar, umhillt von
einer knusprigen Hulle aus weiBer
Schokolade - 4 x 70 g - 400 ml
Schachtel von 280 g

Kg: F26.80

1958 - Parenthéses™ rote
Friichte 4 Stiick

Uberzug aus weiBer Schokolade und
Nougatsplittern. Génnen Sie sich eine
Auszeit voller Genuss! 4 x 72 g - 400 ml

Schachtel von 288 g
Fi
kg: 726,05 7.50

F7.50
1932 - Stengel Miich
Schokolade 4 stiick

Uberzug aus Milchschokolade und
Mandelsplittern, ohne kiinstliche Farb- und
Aromastoffe - 4 x 70 g - 400 ml
Schachtel von 280 g

Kg: F726.80

1934 - Stengel Vanilla dunkel
schokolade 4 Stiick
Vanilleeis aus Madagaskar mit einer

knusprigen Hillle aus dunkler Schokolade
4x70g-400ml

Schachtel von 280 g
Kg: F26.80

7.50 F7.50

Gonnen Sie sich eine Auszeit vom Schlemmen mit diesen in unserem Atelier Toqué™ hergestellten Stabchen. Um die ganze Feinheit dieses
Stabchens zu genieBen, lassen Sie es vor dem Verzehr 5 Minuten im Kuhlschrank entspannen. Auch als Mini-Version erhaltlich.

‘ ‘_.'t 5030 - Bananen/Apfel =

/Himbeer-Raketen 8 Stiick
F - " GenieBen Sie die Frische unserer

s dreifarbigen Stabchen mit verschiedenen
Aromen - 8 x 60 g - 480 ml

Schachtel von 480 g F '--.,._
Kg: Fr10.85 Q%‘&%\" r5 20
2227 - Die Mischung aus _‘F
s kleinen Woélfen 10 Stiick il i

Alle Wiinsche sind in diesem Regenbogen
aus Farben, Geschméckern und Formen

L]

erlaubt - 10 Stk - 600 ml Y
Schachtel von 415 g -
b Kg: 16,65 Q‘i\‘%\‘ 6.90 ? :...l*i

3
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S
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67011 - Becher Vanille /
Erdbeer 12 Stiick

Zuriick in die Kindheit mit diesen Bechern
Vanille- und Erdbeereis mit Créme fraiche -
12x32¢g-720ml
Schachtel von 384 g
Kg: 19.55

67020 - Becher Vanille /
Schokolade 12 Stiick

| Zurlick in die Kindheit mit diesen kleinen
Bechern mit Vanille- und Schokoladeneis
aus frischer Sahne - 12 Stk. - 720 ml

Schachtel von 384 g ‘ F7.50

Kg: F119.55 ‘3‘\‘%\

&‘\‘\3“

F7.50 I. .
% 2170 - Figgy's Vanille und
Schokolade 8 Stiick

“?
Vanille- und Schokoladeneiscreme,
i Kakaoliberzug - 8 x 37 g - 480 ml

Erdbeer 8 Stiick

Entdecken Sie den berihmten Figgy's, einen
& Gourmet-Stick in Form eines M&nnchens,

Vanille und Erdbeere - 480 ml '
Schachtel von 285 g F ‘ i Schachtel von 280 g F
Kg: F24.00 Q\‘\“%\‘ "6.90 l-u..\‘{' Kg: 124 65 Y‘{& "6.90
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- 6820 - ‘& Mini Cornets w1830 - Mini Joghurt Stengel "o 1722 - Mini Vanille-
+-*F _Vanille und Bonbons 6 Stiick 8 Stiick | by ‘ Porzellanstédbchen 8 Stiick
§ Vanilleeis mit frischer Sahne und Mini- Joghurteis mit Créme fraiche, Sauerkirsch- i _r Vanilleeis aus Madagaskar, umhillt von

f Schokoladenkonfekt 14% - 6 x 46 g - Sorbet-Mantel, exotischen Friichten, Zitrone, einer knackigen Schale aus Milchschokolade
.‘f' 420 ml Himbeere - 8 x 37 g - 360 ml - 8 Stiick - 360 ml

F S hachtel von 276 Schachtel von 296 Schachtel von 290
e 0 6.50 " Kg:F126.70 ’ F7.90 P g F1.90

-F2355 4 Kg:TM27.25

"% 5070 - Raketen Zitrone, ¥ . 7130 - @ ThirPouss Vanille
Aprikose und Erdbeer 8 stk und Bonbons 5 Stiick
GenieBen Sie die Frische unserer Aromatisierte Vanilleeiscreme mit Stiicken
dreifarbigen Stabchen mit verschiedenen von Mini-Schokoladenkonfekt - 5 x 50 g -
» Aromen - 8x 60 g - 480 ml 430 ml

Schachtel von 480 g o Schachtel von 250 g
Q\\%‘xi 75,20 P 00 %@& F6.50

Kg: F110.85

-

ﬁ 5051 - Raketen Cola und
Zitrone 8 Stiick

GenieBen Sie die Frische unserer Cola- und
Zitronensaftstdbchen ohne kiinstliche Farb-
» und Aromastoffe - 8 x 60 g - 480 ml

Schachtel von 480 g o
s Y520 )

49965 - Eiscreme-
Leckerbissen Minze und
Minzeis und ein Herz aus MinzsoBe sorgen

flr einen raffinierten Abschluss einer
Mahlzeit - 12 Stiick - 150 ml

Schachtel von 135 g
F
Kg: Fr48.15 6.50

49950 - Eiscreme- 49960 - Eiscreme-

Leckerbissen Vanille und y Leckerbissen, weisse 12 Stk

Vanilleeis mit Sahne, Karamellherz, umhiillt _,..-" " ¥ Eiscreme weiBe Schokolade mit Sahne,Herz
A

mit Milchschokolade und Mandeln | HimbeersoBe, umhillt mit weiBer
12 Stiick - 150 ml Ir" Schokolade - 12 Stiick - 150 ml

; Schachtel von 135 ¢ 76.50 "q_‘__ Schachtel von 135 g F6.50

Kg: F148.15 Kg: f48.15

11111 - 22 £2 Mochi Matcha
2 Stiick
5 bis 10 Min auftauen lassen.

Handgemachte Mochi mit handwerklich
hergestelltem Schweizer Eis - 2 Stlick

49980 - Glasierte Felsen
Kaffee Arabica 12 Stiick
Arabica-Kaffee-Eis mit Sahne, Kaffeesauce

im Herzen, in Zartbitterschokolade gehdillt -
12 Stiick - 150 ml

11112 - = £2 Mochi Mango
2 Stiick
5 bis 10 Min auftauen lassen.

Handgemachte Mochi mit handwerklich
hergestelltem Schweizer Eis - 2 Stiick

Schachtel von 135 ¢ Schachtel von 110 g Schachtel von 110 g

F Fi F
Kg: F148.15 "6.50 . Kg: 6820 7.50 L Kg: T68.20 "7.50
11115 - 2 £ Mochi Vanille - 11113 - 22 £ Mochi gesalzene 11114 - 22 2 Mochi schwarzer

g T

2 Stiick Karamell 2 Stiick Sesam 2 Stiick
5 bis 10 Minuten auftauen lassen. 5 bis 10 Min auftauen lassen. 5 bis 10 Minuten auftauen lassen.
Handgemachte Mochi mit handwerklich Handgemachte Mochi mit handwerklich e Handgefertigte Mochi mit handwerklich
hergestelltem Schweizer Eis - 2 x 55 g hergestelltem Schweizer Eis - 2 Stiick ':L . hergestelltem Schweizer Eis - 2 x 55 ¢
Schachtel von 110 g Schachtel von 110 g Schachtel von 110 g

F F F
Kg: 168.20 7.50 . kg F68.20 7.50 Kg: 168.20 7.50

26510 - 2 Norwegische F-

19035 - Kokosnuss
4 Stiick
Kokosnuss-Eiscreme mit Kokosnussraspeln.

. Eine hiibsche Présentation in der Schale der
Frucht 580 ml

Schachtel von 330 g
F
Kg: F'30.00 9.90

18025 - Erlesene Créme-
Bralée-Art 4 Stiick
Eiscreme mit Creme Briilée-Geschmack,

Karamellsplittern, Karamellsauce, Uberzug
aus weiBer Schokolade - 4 Stk - 480 ml

Schachtel von 340 g
F
kg: 2410 8.20

Omeletts mit Rum/ Rosinen
.‘,u‘ 1‘5"' ‘ 10 Minuten im KiihIschrank ruhen lassen.

Rum-Eis mit mazerierten Trauben,
% Loffelbiskuit, Baiser - 300 ml

— Schachtel von 164 g
F
S _—-. Kg: Frag 65 r6_50

e

18060 - Exquisit Rum 18011 - Exquisit mit 18040 - Exquisit nach Art der

Trauben 4 Stiick Baiserherz 4 Stiick |V | Zitrone Meringue 4 Stiick
St James® Rum-Eiscreme mit in Rum Eine Eiscreme aus Vanilleschoten und ! - J Zitroneneis mit Creme fraiche, Baiser,
eingelegten Rosinen, Kern aus dunkler l Baiserherz, Uberzug: Pralinenkérner |I- J Zitronensauce im Inneren, Hiille aus weiBer
Schokolade und Rum - 4 x 100 g - 500 ml ~ 4 Stiick - 520 ml q Schokolade - 4 Stiick - 520 ml
Schachtel von 370 g “..# Schachtel von 340 g - _,I Schachtel von 340 g
F F F
Kg: F22.15 '8.20 S e PLOVRT) "8.20 = ot o 72,10 8.20
g
. 70370 - Gefrorene Nougats 19055 - Gefroene Orangen 19045 - Gefrorene Zitronen
4 Stiick 4 Stiick # 4 Stiick
- . Gefrorenes Nougatmousse mit . | Ein Orangensorbet mit Fruchtmark in der Dlese Zitronen sind komplett gefrostet!
* Trockenfriichten (Aprikosen, Haselniisse, Schale - 4 Stiick- 480 ml Z|tronensorbet (27%) mit Fruchtfleisch
- Pistazien, Mandeln) 25%. 4 x 75 ¢ ’ préasentiert in der Schale der Frucht - 4 Stk
- = _ Schachtel von 300 g Schachtel von 300 g P Schachtel von 300 g
F F F
A ;. P36 35 r10.90 kg: F133.00 9.90 Kg: F133.00 9.90
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¥ 16015 - Liitticher Kaffee
4 Stiick

l Kaffee- und Vanillegiscreme, Wirbel aus
~ Kaffee- und Schokoladensaucen 13%,

Schokolaae - 4 Sttick - 500 ml s m Dekor aus Schokoladenspénen - 500 ml
Schachtel von 320 g Schachtel von 292 g
F F
b ! Kg: F20.30 6.50 F Kg: F22.25 6.50

e 16030 - Pfirsich Melba
4 Stiick
.._ Pf|r3|ch—Sorbet mit Pfirsichstlicken, Vanille-

B‘" Eiscreme, mit Himbeersauce und
Mandelsplitter dekoriert - 4 Stk - 500 ml

Schachtel von 320 g
F
Kg: F20.30 6.50

"% 16040 - Birne Belle Héléne
4 stiick

Birnen-Sorbet mit Birnenstticken, Vanille-

14250 - Neapol Scheiben
Vanille/Pistazie/Erdbeer

Erdbeer-, Vanille- und Pistazieneis mit
Créme fraiche - 8 x 100 ml

%’t

Schachtel von 448 g
Kg: 17.65

7.90

#

18215 - Palets Kaffee Arabica
4 Stiick
100 % Avrabica-Eiscreme mit frischer Sahne,

gefiillt mit schottischem Whisky,
Schokoladen-Ganache-Uberzug - 400 ml

Schachtel von 300 g ‘ Fr9.50

, Kg: 131.65 Q‘\‘\&&

18225 - Paletten Vanille und
Cognac 4 Stiick
Raffinierte Présentation fir diese Eis-

Paletten Vaille Cognac mit Gourmet-Herz -
4 Stiick - 400 ml

Schachtel von 300 g
Kg: F'31.65

@\&X‘ F9.50 =

' 17210 - Parfaits Kaffee
“‘ 4 Stiick

Kdstliche Eiscreme mit Kaffee und Sahne,
Kaffeesauce 15% - 4 Stiick - 460 ml

21130 - Mignonnettes mit
Champagner-Eiscreme 4 Stk
. "wy Marc de Champagne-Eiscreme mit in Marc

de Champagne eingelegten Trauben 10%
4 Stiick

Schachtel von 300 g Schachtel von 285 g
F
Kg: F21.65 6.50 Kg: 29.80

Fr8.50

60642 - 3 Schokolade Délice
8 Portionen

60641 - Delikatesse Vanille
Himbeer Mango Erdbeer
Vanilleeiscreme mit karamellisierten

Mandelsplittern und 3 Sorbets aus
Himbeere, Mango und Erdbeere - 8 Port.

Schachtel von 500 g ‘ |.-.-15 90

Kg: 731.80 Q{‘\S"

Mousse aus dunkler Schokolade, Eiscreme
aus weiBer Schokolade, karamellisierte
Haselnussstiicke auf Kakagbiskuit - 8 Port.

Schachtel von 490 g @‘ F15.90

Kg: 32.45 Q\‘\“

30925 - Delissimo™ rote
Friichte und Zitrone 6 Port.
| Zartes Loffelbiskuit, Sorbetschichten in
verschiedenen Wellenformen, knuspriges
Blatterteiggebéck - 6 Portionen - 700 ml

Schachtel von 440 g ‘ r10.50

Kg: 123.85 ‘3\\%\'

60644 - Gefrorenes Desserts
Schwarzwiélder 6 Portionen
Madeleine-ahnliche Kakaokekse,

Schokoladen-, Vanille- und Vanille-Kirsch-
Eiscreme, Griottines® - 6 Portionen

Schachtel von 420 g
F
o P a0 r19.90

31220 - Passionata Drei
1 Schokolade - 6 Portionen
Eiscreme aus Zartbitterschokolade,

Vollmilchschokolade und weiBer Schokolade
und knusprigem Kakao-Blatterteig - 600 ml

Schachtel von 320 g ‘ F, 20

Kg: f22.50 @\&\

i 31250 - Passionata Vanille
F =1 * und Karamell 6 Portionen
'1' Karamell- und Vanilleeiscreme gefiillt mit

Karamell und zartknusprigen Kakaoblattern -
6 Portionen - 600 ml

Schachtel von 340 g \\%\“ F7.20

Kg: 21.20 N

F.

1.
=

—
——
s

31125 - Passionata Zitrone
und Exotische Friichte
Sorbets aus exotischen Friichten und

Zitrone, garniert mit knusprigem Kakao-
Blatterteig - 6 Portionen - 600 ml

Schachtel von 370 g \%\'i F7.20

Kg: F119.45 Qg;

31320 - Passionatal Cassis/
Zitrone/Erdbeer 16/20 Port.

Sorbets aus schwarzer Johannisbeere,
1 Zitrone und Erdbeere mit knusprigem
Blatterteig und Zitronenaroma - 16/20 Port.

Schachtel von 1.23 kg \%\" Fr16.90

Kg: 7113.75 N

Um das Essen mil sanflen, expischenden Ylaten zu beenden

16020 - Liitticher
Schokolade 4 Stiick
. Schokolade- und Vanille-Eiscreme und dazu
Schokoladensauce und geraffelte
Schokolade 500 ml

Schachtel von 292 g

Kg: f22.25

=

LG
ﬂjay
Al
v

Fr6.50

14245 - Neapolitanische
Scheiben

Cremige Scheiben aus 3 Eissorten mit
Vanille-, Schokoladen- und
Haselnussgeschmack. - 8 Stk - 800 ml

‘ Schachtel von 448 g Fr7 90

Kg: F117.65

r

17220 - Parfait schwarze
Johannisbeeren 4 Stiick

[ Vanilleeis mit frischer Sahne,
karamellisierten Haselnussstticken, Sorbet
;l', e und Cassis-Sauce 14% 4 Stk - 480 ml

—a s Schachtel von 300 g
F
T “ Kg: F21. 65 6.50

50072 - Windbeutel

F 6 Stiick
]
Windbeutel aus reiner Butter und frischen
Eiern, garniert mit Vanilleeis Schote mit
frischer Sahne - 6 Stlick
! Schachtel von 250 g

F
Kg: 730,00 r7.50

gy

&y
N 70015 - Nougat-Eis

8 Portionen

Bestehend aus einem Sahne-Mousse mit
getrockneten Friichten, begleitet mit einem
Himbeer-Coulis - 8 Portionen

H Schachtel von 650 g
Kg: F29.10

31315 - Pa ssiaa ta Vaiille/
Sddda ce Ha selruss

Eiscreme aus Schokolade, Vanille und
Haselnuss mit knusprigem Kakao-Blétterteig
16/20 Portionen - 1900 ml

%& 16.90

30915 - Delissimo™ Créme
Brulée Geschmack 6 Port.

Eiscreme mit Créme brilée-Geschmack mit
Karamellsplittern, Mandelbiskuit,
Kakaoknusper - 6 Portionen - 700 ml

Schachtel von 400 g \\%\x r10.50

Kg: 26.25 N

18.90

Schachtel von 1.00 k
K
9 Fry6.90

= 44821 - Vacherin Créme
Briilée /7 Karamell 6 Port.
Eiscreme, Karamell, Creme Br(ilée-

-] Geschmack, karamellisierte Zuckerwdirfel,
~ Baiser - 6 Portionen - 1L

Schachtel von 520 g
Kg: 736.35

— @\&*& 718.90

Festliche Eisdesserts, Vacherins, Eisbdcke, norwegische Omeletts und Eisnougat kénnen flur einen stiBen Moment geteilt werden, der Geselligkeit
und Qualitat miteinander verbindet! Unsere Eisdesserts und Eistorten sind voller Aromen, die es zu genieBen gilt. Rote Frichte, Zitrusfrichte oder
exotische Frlchte fUr alle Liebhaber fruchtiger GenUsse und Vanille, Kaffee, Schokolade oder Karamell flr die Klassiker.
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- 44811 - Vacherin Himbeer / | 45212 - Vacherin Himbeere - 45016 - Vacherin Nougat

- . Nougat 6 Portionen - Vanillebirne - Schwarze | Sauerkirsche Aprikose
. Sorbet Plein Fruit Himbeere 42%, Eiscreme # /' Plein Fruit Sorbets Himbeere, Vanillebirne — = Sorbets Plein Fruit Sauerkirsche, Aprikose
Ll Nougat de Montélimar, Mandel- und und Schwarze Johannisbeere 50%, Baiser - = s 50%, Nougatmousse mit Stiicken von
Pistaziensplitter, Baiser - 1L 15 Portionen - 2,7 L Trockenfriichten, Dekor Griottines - 12 Port.
Schachtel von 520 g Fr - Schachtel von 1.52 kg Fr ““'-_-"' Schachtel von 1.05 kg Fr
H Kg: 73635 ‘3‘\&\" 18.90 F Kg: F119.65 %‘“ 29. 90 # Kg: Fro5.25 ‘3‘\&% 26.50

89793 - Apfelstrudel
2 Stiick
"+, 25 Minuten im Ofen. Blétterteigmantel,

gefillt mit Apfeln und Rosinen, verfeinert mit
.:l_'I giner Prise Zimt - 2x 120 g

Schachtel von 240 g
F
kg: F16.25 r3.90

89895 - Aprikosen-Toértchen — 89912 - Flan patissier
2 Stiick f— Miirbeteig 2 Stiick
Im Ofen bei 170°C 8 Minuten backen. “ W Il 6 Stunden und 15 Minuten im Kiihischrank

Miirbeteig aus Weizenmehl und Butter, mit b auftauen lassen. Zarte Creme aus Milch und
Mandelcreme und Aprikosen gefiillt - 2 Stk Eiern, Mirbeteig mit reiner Butter - 2 Stlick

Schachtel von 200 g v . Schachtel von 340 g .
Kg: 131.00 @\&\' "6.20 vt 719,10 @\‘\%& "6.50

89906 - Macarons Himbeere
2 Stiick

L % 7Std. im Kiihischrank auftauen. Weiche
e Mandel-Macarons mit Kokosraspeln und
- Himbeerfiillung - 2 Stiick

Schachtel von 150 g ‘%\‘ Fr6.20

Kg: 74135 ‘3\

"] 70300 - Gebrannte Cremes 89621 - Kaffee-Eclairs
2 Stiick 4 Stiick

11 2 bis 3 Minuten im Backofengrill. Creme 5 Std. im Kihlschrank auftauen. Kostliche
brilée aus Creme fraiche und Eigelb zum Rezeptur aus Brandteig mit Butter, Kaffeecreme
Karamellisieren - 2 Stiick und Glasur - 4 Stlick

Schachtel von 240 g '-n_-_..-,' Schachtel von 240 g
F Fr
Kg: F735.40 850 - Kg: 121,65 ‘3‘\&%‘ 520

70611 - Schoko-Moelleux
- 2 Stiick
- o
| —

13 Min. im Ofen. Kleine saftige
Schokoladenkichlein mit fliissigem Kern
= - 2 Stiick 4
[ :y; w Schachtel von 200 g Fr #™ Schachtel von 200 g Fr
- Kg: 73250 q\‘\&\‘ 6.50 N (s Q‘i‘\‘\% 6.50

89830 - Pastéis de nata 89622 - Schokoladen-Eclairs
e .:\“‘ 4 Stiick 4 Stiick
o= Knuspriger Blétterteig aus reiner Butter mit 5 Std. im Kiihlschrank auftauen. Brandteig

einer Fiillung aus Milch, Eiern und Sahne mit Butter, Schokoladencreme und Glasur
4 Stiick (40 g/St) - 2 Stiick

~ Schachtel von 240 g Schachtel von 240 g
- Kg: Fr22l90 Q\‘\‘\%\“ Fr5-50 Kg: Fr21.65 Q%\'\%& F’5.20
89924 - Tartelettes Birne &

Schokoladenchips 2 Stiick

8 Minuten im Ofen aufwdrmen, dann 10
Minuten ruhen lassen. Mirbeteig,
Williamshirnen in Sirup, Mandelcreme

Schachtel von 210 g X
Kg: 737,60 ‘8& F7.90

70631 - Schoko-Praliné-
Moelleux 2 Stiick

13 Min. im Ofen. Kleine Schokoladenkichlein
mit fliissigem Pralinékern - 2 Stiick

! 70372 - Paris-Brest

- Pralinenmousse 4 Stiick
2h30 auftauen. Chouxkranze mit Mandeln
bestreut und gefiillt mit einer cremigen
Praliné-Haselnuss-Mousse - 4 Stiick.

Schachtel von 320 g \‘%\" Fr9.90

Kg: 730.95 ‘{\

w 70632 - Schokoladen-
Moelleux mit Himbeerkern

13 Min. im Ofen. Schoko-Moelleux mit
Himbeerkern - 2 Stiick

Schachtel von 200 g v
all Ko:F132.50 @\&\" "6.50

-~ 70387 - Tiramisu mit roten
Friichten 2 Stiick
Mascarpone—Créme—fraTche—Mousse auf
einem eingeweichten Keks, dazu eine Prise
rote Friichte - 2 Stiick

Schachtel von 210 g .
Kg: 129,50 @\&\‘ "6.20

L ~ 89932 - Spekulatius-

' Cheesecake 2 Stiick

Ein Spekulatiuskeks und eine cremige und
zugleich dichte Basis aus Frischkése,
Freilandeiern und Sahne - 2 Stiick

Schachtel von 190 g Fr
*8\%&‘ 6.50

Kg: 34.20

70386 - Tiramisu original - -a-'s 89898 - Tropeziennes g - 70295 - Windbeutel Praliné
2 Stiick Mousseline Vanilla 6 Stiick 6 Stiick
Mascarpone-Mousse mit Creme fraiche i .4 5 Min auftauen. Weiche Brioche, gefullt mit 2 Std. 30 Min. im Kuhlschrank auftauen.
(61,5 %), Loffelbiskuits, Kaffeesirup (37,5 —# Vanille-Mousseline, wird die Naschkatzen in Butterteig mit frischen Eiern, gefillt mit
%), Kakaopulver - 2 Stiick E i gute Stimmung versetzen - 6 Stiick Praliné-Mousse - 6 Stiick
Schachtel von 185 g Fr Schachtel von 210 g F Beutel von 160 g Fr
a Kg: F133.50 Q\‘\x\%‘ 6.20 Kg: 729,50 "6.20 Kg: 140,65 ‘3“&& 6.50
70298 - Windbeutel mit - . 70625 - Schoko-Moelleux mit 89908 - Zitronen-Meringue-

Guérande-Salzkaramell 2 Stk

13 Min. im Ofen. Schoko-Moelleux mit
Karamellkern und Guérande-Salz -

Rahm 2 Stiick

+ 2 Std. 30 Min. im Kiihlschrank auftauen.
Brandteig mit Butter und frischen Eiern,
gefiillt mit Schlagsahne - 2 Stlick 2 Stiick

e (o0 TR Mgreso

Was gibt es Besseres als ein leckeres Geback flr einen guten Nachtisch oder einen Snack? Verwdhnen Sie Gro3 und Klein mit unseren Tartes und

Tartelettes bei einem geselligen und zartlichen Beisammensein. Ob cremige Fullungen, Fruchtstlicke oder Schokolade: Probieren Sie nach Lust
und Laune!

Tortchen 2 Stiick

Mirbeteig aus reiner Butter, garniert mit
| séuerlicher Zitronencreme, (iberragt von
4 knackigem Baiser - 2 Stlick

Schachtel von 195 g
Kg: 31.80 Fr6.20
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oy ﬂ ¥ 89786 - Apfelkuchen
ET“"" ya 10 Portionen

~ " 89706 - Apfelstrudel 89703 - Aprikosenkuchen

- 4/6 Portionen = “" 54 4/6 Portionen

Im Ofen bei 210°C 25-30 Minuten backen. I-g " 25 Minuten im Ofen aufwarmen, dann 30
Blatterteigdecke, gefillt mit Apfeln und - Minuten ruhen lassen. Miirbeteig und
Rosinen, verfeinert mit Zimt - 4/6 Port. k. . Aprikosenpliree - 4/6 Portionen

' Schachtel von 600 g . Schachtel von 560 g .
@ Fass @5“‘ 75.90 @ P10 45 Q@‘ 710.90

'-.'- 15 bis 20 Minuten im Ofen aufwdrmen und
v A " dann abkiihlen lassen. Apfelpliree mit
= Stiicken, Blatterteig - 10 Portionen

Schachtel von 800 g ‘ F8.90

= Kg: M1.15 @\3"

*< | 89741 - Heidelbeerkuchen
4/6 Portionen

12 Min im Ofen. Mirbeteigkuchen mit
ganzen Heidelbeeren und einem cremigen
Heidelbeerkompott - 4/6 Portionen

=" Schachtel von 480 g

Kg: F18.55 8.90

4‘5&‘ 1, 89920 - Normandie Kuchen
1% 10 Portionen

1 p 15 bis 20 Minuten im Ofen backen. Butter-
E'},. 3 Mirbeteig, reichiich mit Apfelspalten belegt

‘E ! i:lj _S1h0 F;orTloner;OO '
o= chachtel von 800 g Er
o Kg: f112.40 @\Q\%‘ 9.90 -

Freude am Jeien

Cremige Fullungen, Fruchtsticke oder Schokolade: Genief3en Sie nach Lust und Laune! Unsere Patisserie-Desserts kdnnen Sie mit der Familie oder
mit Freunden teilen! Und fUr Ihren Gourmetkaffee oder -tee? Die Mignardises, Petit Fours und Macarons stehen bereit, um Sie zu verflihren!

70043 - Birnbaum
Kakaobiskuit 6/8 Portionen
9 Stunden auftauen lassen. Birnen-Dessert

mit saftigem Kakao-Loffelbiskuit.
Birnenmousse und Birnenkompott - 6/8 Port.

Fr18.50

* 89702 - Himbeerkuchen Ad 89829 - Multi-Frucht-Torte
. 4/6 Portionen z . 4/6 Portionen
15 Minuten im Ofen aufwérmen und dann @ 7 Minim Ofen backen, dann 15 Min ruhen

30 Minuten ruhen lassen. Mirbeteig, lassen. Murbeteig, Pfirsich- und Apfelkompott,
Himbeeren und Himbeerkompott - 4/6 Port. Himbeere, Heidelbeere - 4/6 Portionen

Schachtel von 500 Schachtel von 525
chachtel von 500 g F9.90 chachtel von 525 g \\%\" F9.90

Kg: 19.80 et Kg: 1118.85 N

70550 - Schokoladenfondant
6 Portionen
2 Min in der Mikrowelle auftauen und

dann 15 Min ruhen lassen. Zartschmelzend
und weich, mit frischen - 6 Portionen

Schachtel von 470 g ’
@\‘\s‘& F9.90

Kg: 72105

89877 - Délice du patissier L e 89893 - Délice weisser
Schokolade /7 Karamell L3 Schokolade/Himbeeren
i Biskuit, knusprige Milchschokolade, 6,5 Stunden auftauen lassen. Mandelbiskuit,

= Karamell-Haselnuss-Pistazien-Ganache, weiBe Schokoladenmousse, Himbeeren -
Mousse aus dunkler Schokolade - 4/6 Port. 4/6 Portionen

Schachtel von 320 g Schachtel von 275 g

. Kg: 39.05 Fr12.50 Kg: 45.45 F12.50

Schachtel von 600 g
Kg: F130.85 Q\‘\&%‘

5 70102 - Exotisches Desserts “ 2 89907 - Himbeer-Macarons
& ","_* -| Mango Passion Ananas 6 Portionen

= | 12 Stunden auftauen lassen. Mousse aus ,':I 7 Stunden auftauen. Mandel- und
! Passionsfrucht, Mango und Ananas, Biskuit ¥ Kokosnuss-Macarons, gefillt mit Himbeeren
und Léffelbiskuit, Kokosnuss - 8 Portionen und cremiger Vanillemousse - 6 Portionen.

Schachtel von 500 g \%\x 716.90

70101 Himbeerkuchen
. 8 Portionen

Vanillemousse, Himbeerbruch,
Mandelbiskuit mit Kirschwasser, Loffelbiskuit

8 Portionen
@\&%s‘ Fr22.50

Schachtel von 740 g

Schachtel von 730 g \%x Fr22.50

Kg: 130,80 & Kg: 33.80 & Kg: 13040
70045 - Obstgarten Delice 70071 - Original Tiramisu -4 e ‘ 70019 - Paris-Brest
\ 6 Portionen 6 Portionen ; - Pralinenmousse

5,5 Stunden im Kiihlschrank auftauen. 10 Stunden auftauen lassen. Mit Mandeln

Mascarpone-Mousse und frische Sahne, in - - bestreuter Brandteigkranz, gefullt mit
Kaffeesirup getrankter Keks - 6 Portionen : -— & Praliné-Mousse - 6 Portionen
Schachtel von 580 g Q\‘\%& Fr13 50 SRS = Schachtel von 415 g ‘ Fr14 90

p
f o

.

H 1" Schachtel von 500 g ‘
Nk

Creme mit Pfirsichen und Himbeeren,

_" - 3,5 Stunden auftauen lassen. Mousseline-
’ Léffelbiskuit, Himbeeren - 6 Portionen

Fr18.50

Kg: 23.30 Kg: 35.90

i kg T37.00

R

=" 70070 - Schokoladenkrokant
. Torte 4 Portionen

4,5 Stunden auftauen. Geback mit
Schokoladenmousse, Sahne, auf einem
praliné Knusperboden, abgesetzt auf einem

Schachtel von 330 g Fr
H Kg: F145.15 14.90

70067 - Tiramisu mit roten h 89923 - Zitronen/Meringue
Friichten 6 Portionen . - Torte 4/6 Portionen

7 Stunden im Kiihlschrank auftauen lassen. ~+% 4 Stunden auftauen lassen. Zitronen-Baiser-
Mascarpone-Mousse, Kompott aus roten Torte: Mirbeteig, Zitronencreme und
Friichten, Loffelbiskuit - 6 Portionen zartschmelzendes Baiser - 4/6 Portionen

Schachtel von 580 g ‘ Schachtel von 425 g y
@\&X‘ F13.90 19,90

Kg: 723.95 Kg: f23.30
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89945 - 12 Mini Cannelés mit
Rum
8 bis 9 Min im Ofen aufwérmen und dann 5

Min ruhen lassen. Milch, Zucker,
Weizenmehl und Rum - 12 Stiick

Beutel von 204 g ‘ Fr4, 90

Kg: F24.00 Q{‘\&\

89883 - Macarons Himbeer
6 Stiick

Diese Makronen mit Willamette-Himbeeren
werden Sie vor Freude errgten lassen!
6 Stiick (16 g/Stk.)

Schachtel von 96 g
Fi
Kg: F167.70 16.50

89881 - Macarons
Schokolade 6 Stiick

6 Macarons aus handwerklicher Herstellung.
Zartschmelzende Ganache aus dunkler
Venezuela-Schokolade mit Sahne - 6 Stiick

Schachtel von 96 g

F
Kg: F67.70 6.50

89949 - MiniSchokoladen-
fondant 8 Stiick

1 Stunde auftauen. Schokoladen-
Fondants mit intensivem Schokokern

Beutel von 160
gmn 37550

89913 Petits fours

4 Stunden auftauen. 4 Opera, 4 Windbeutel
Praliné, 4 Himbeeren, 4 Aprikosen, 4
- Gianduja/Haselnuss, 4 Eclairs

Schachtel von 350 g

Kg: F'52.85 Q&x\% Frls 50

| 89556 - 10 gefiillte Krapfen
' mit Kakao-Haselnuss-Fiillung
Geflillte Kakao-Haselnuss-Krapfen sorgen

2u jeder Tageszeit fiir einen stiBen Genuss -
10 Stiick

Beutel von 750 ¢
F
Ml 000 7.50

| 82527 - Bretagne Crépes
6 Stiick

.ﬂ 1 Minute in der Mikrowelle. 6 Crépes aus
frischer Vollmilch Herkunft Bretagne, Mehl
und Eiern - 6 Stlick

Beutel von 240 g

Kg: F22.90 ‘fg& F5.50

F i 89643 - Donuts mini
18 Stiick
"q,. Kleine, siiBe, naturbelassene Donuts, schon
saftig dank des luftigen Donut-Teigs

18 Sttick
; J Beutel von 225 g F4.50

Kg: F720.00

43| Biologische Landwirtschaft
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89880 - Karamell Makronen
6 Stiick

Sie werden der SiiBe des Karamells, das mit
einer Prise Salz aus verfeinert wurde, nicht
widerstehen kénnen - 6 Stiick (16 g/St.)

Schachtel von 96 g

F
Kg: F67.70 6.50

89879 - Macarons Kafee

6 Stiick

Optimaler Aromenreichtum dank einer
Ganache aus Arabica- und Robusta-Kaffee -
6 Stiick (16 g/St.)

Schachtel von 96 ¢

Kg: F67.70 Fr6.50

89885 - Macarons Vanille
6 Stiick
Knusprige und weiche Schale, verbunden

mit ihrer zartschmelzenden Vanille-Ganache
mit Sahne. 6 Stiick (16 g/St.)

Schachtel von 96 g

F
Kg: F67.70 6.50

89914 - Mini-Zitronen-Baiser-
Tartelettes 6 Stiick

3 Stunden auftauen lassen. Zitronencreme,
Miirbeteigkuchen mit reiner Butter und
Baiser-6x 14 g

Schachtel von 88 g .
Kg: F178.40 Q‘é\&“ "6.90

89940 - Prestige-Makronen
12 Stiick
4 unwiderstehliche Geschmacksrichtungen!

ks Nougat, Haselnuss-Praling, Gewiirzorange
und Kakao - 12 Stlick

Schachtel von 192 g

kg: 175.50 \Q\S“ "14.50

89557 - 10 mit Apfel gefiillte
Krapfen

Saftig, reichhaltig und késtlich mit Apfelmus
geflllt. Perfekt flir den Nachmittagssnack
oder das Friihstiick - 10 Sttick

Beutel von 750 g
Fi
Kg: F110.00 r7.50

89547 - Briisseler Waffeln

. 4 Stiick

Gebackene, naturbelassene Waffeln, die
nach Wunsch weich sind. Nicht alle Zutaten
stammen aus Belgien - 4 Stiick

Schachtel von 320 g

T o

89729 - Mini Pfannkuchen
10 Stiick

'\."J o " N N
. Mini-Crépes aus frischer Volimilch aus der

Bretagne, Mehl und Eiern von

i Freilandhiihnern - 10 Stiick
! Beutel von 150 g

i Kg: 2335 ﬁ.‘h

\ VEEX
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89886 - Macarons Collection
12 Stiick

Entdecken Sie 6 Geschmacksrichtungen:
Vanille, Himbeere, Schwarze Johannisbeere,
Schokolade, Kaffee, Karamell - 12 Stiick

Schachtel von 192 g

Fi
kg: FI70.30 13.50

89884 - Macarons Pistazie
6 Stiick

Die knusprige Schale kontrastiert mit ihrem
cremigen Kern eine Ganache aus
sizilianischen Pistazien - 6 Stiick (16 g/St.)

Schachtel von 96 ¢
F
Kg: F67.70 16.50

89948 - Mini mokas
6 Stiick
6 bis 7 Stunden auftauen lassen. Kekse,

Kaffee-Buttercreme mit karamellisierten
Haselnussstlickchen - 6 Stiick (16 g/St.)

Schachtel von 96 g r
Kg: F'61.45 Q{‘\x\%&‘ F5.90

89854 - Petits fours
Kollektion 12 Stiick
3 Stunden auftauen. Praliné/Haselnuss-

Choux, Kokos/Himbeer-Entremets,
Zitronenmeringue-Tortchen - 12 Stiick

# 1 Schachtel von 130 g \%\‘x F9.90

Kg: F176.15 &

89675 - Schokoladen- und
Kaffee-Eclairs Mini 12 Stiick
Mini Eclairs mit Kaffee und Schokolade.

Brandteig aus reiner Butter, Konditorcreme,
liberzogen mit einer Glasur - 12 Stlick

Schachtel von 200 g

Kg: 749,50 ‘3‘\&\‘ F9.90

70290 - 40 Choukettes,
kleine Windbeutel

Gourmet-Windbeutel mit frischen Eiern,

§ reine Butter, mit Zuckerkornern dekoriert,

als Beilage zur Kaffeepause - 40 Stiick

Beutel von 260 g ‘ﬁ& Fr6.90

Kg: 726.55

82528 - Bretonische
Buchweizen-Galettes 6 Stiick

1 Minute in der Mikrowelle. Galettes aus

Buchweizenmehl und Salz aus Guérande.
Fladen zum Belegen - 6 Stiick

Beutel von 300 g

F
kg: F18.35 5.50

89566 - Mini-Blinis mit Salz
aus Guérande IGP 16 Stiick
40 Sekunden in der Mikrowelle. Ideal zum
Aperitif oder als Beilage zu einer
Meeresfriichtevorspeise - 16 Stiick

Schachtel von 112 g
F
Kg: F131.25 r3.50

=Z=2= \erantwortliche Aquakultur
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89546 - Bl Mini-Crépes mit & 82529 - Pfannkuchen mit
Rohrzucker 8 Stiick frischer Milch 8 Stiick

|
Bio-Minipfannkuchen aus frischer Vollmilch # Kleine, dicke Crépes aus frischer Vollmilch
und Eiern von freilaufenden Hiihnern werden aus der Bretagne, Weizenmehl und
Ihre Geschmacksknospen wecken! Freilandeiern - 8 Stiick

89782 Waffeln aus Liége
| 2 Stiick

‘ Diese Liitticher Waffeln aus reinem Butter-
Hefeteig mit Zuckerperlen lassen sich zu
jeder Tageszeit genieBen - 2 Stilick

Beutel von 120 Schachtel von 320 Beutel von 200
i N7350 S e (Y550 M Q350

70022 - B Biologisches l—r — 70005 - Brioche aus reiner ' 70012 - Brioche bordelaise
&ﬁ Brioche aus reiner Butter . Butter 1 Stiick - iﬂ -. 1 Stiick/8 Portionen
i ‘ 15 Min. im Ofen. Entdecken Sie unsere Bio- - 15 Min im Ofen. Brioche aus reiner Butter, ..~ % 15 Min. im Ofen backen. Runde, saftige

Weizenmehl und frischen Eiern. Ohne
Konservierungsstoffe - 5/8 Portionen

Beutel von 270 g r
@\&X‘ 74,50

i Brioche aus reiner Butter. Sorgféltig
ausgewahlte Zutaten - 8 Portionen

Beutel von 355 g
F
Kg: F22.25 7.90

Brioche aus reiner Butter mit
Orangenblitenaroma - 8 Portionen

Beutel von 350 g

- Kg: F22.55 Q\‘\é\" *7.90

Kg: T16.65

" 89554 - Brioche-Scheiben
4 Stiick
2 Minuten im Toaster. Brioche nach Art

eines French Toast. Weizenmehl, Butter,
, saure Sahne - 4 Stick

Schachtel von 360 g

Pt | 63 710.15 Q\‘\&\ "6.90

89544 - Buttercroissants . i ' 89563 - Buttercroissants
biologisch 6 Stiick L --k 8 Stiick

& 16/bis 18 Min im Ofen. Croissants aus B, 4 - 15bis 16 Min. im Ofen. Starten Sie den
reiner Butter, die schon gebrdunt sind, 4 i | Tag mit goldbraunen Buttercroissants
werden Ihren Morgen knusprig machen! @ 8 Stiick
Beutel von 420 g - Beutel von 440 g
Fi Fr|
Kg: Fr17.15 "7-20 .5..- — H Kg: Fr14.75 Q\‘\‘\‘%\“ 6-50

. . 70002 - Milchbrétchen mit
-_‘# % Schokolade 9 Stiick

Neun Briochettes aus reiner Butter, mit 10
% Schokoladenstickchen und frischen Eiern

89560 - Mini Croissants mit
reiner Butter AOP 10 Stiick

14-15 Minuten im Ofen backen. Goldbraun,
knusprig und aus reiner Butter, perfekt zum

70010 - Pariser Brioches
3 Stiick- 5/8 Portionen

15 Min. im Ofen. In diesem traditionellen
Rezept fiir eine Brioche aus reiner Butter

g 9 Stlick Frihstiick oder zu jeder Tageszeit! steckt unser ganzes Know-how - 3 Stiick
y Beutel von 400 g Beutel von 300 g Beutel von 810 g
Fi Fr Fr
Kg: 1975 7.90 Kg: 119,65 Q\‘\x\%‘“ 5.90 Kg: T13.45 @\S“ 10.90

: ' 89548 - Reine Butter-
b Apfeltaschen 4 Stiick

20 Min. im Ofen. Apfel aus dem Loiretal,
zubereitet mit Butter aus der Region

‘ Charentes-Poitou - 4 Stiick
Schachtel von 440 g
F
Kg: F117.05 r7.50

«. %, +89562 - Schoggi-Brétli mini
Q‘ h— . # rein Butter 10 Stiick

., 70001 - Reine
Butterbrioches 9 Stiick
8 Min im Ofen backen. Neun weiche

Briochettes natur, die Ihr Friihstiick perfekt
erganzen - 9 Stiick

Beutel von 360 g X
@\&X‘ F7.50

Kg: 720.85

89567 - Rosinenschnecken

! reine Butter 4 stiick

20 bis 25 Minuten im Ofen. Rosinenbrot aus
reiner Butter, groBziigig mit Konditorcreme
und Rosinen belegt - 4 Stiick

Beutel von 520 ¢
Fi
Kg: Fr12.50 16.50

89561 - Schokoladenbrot
Mini mit reiner Butter 10 Stk

89564 -Schokoladenbroétchen
AOP 8 Stiick

16 Min. im Ofen. Mini-Rosinenbrétchen mit 14 bis 15 Minuten im Ofen.Goldene, 15 bis 16 Minuten im Ofen backen. Sie
Konditorcreme und Rosinen - 10 Stiick knusprige Schokoladenbrétchen aus reiner werden sich an diesen schokoladigen
.-F,. b Butter - 10 Stiick Viennoiseries erfreuen - 8 Stiick

Beutel von 560 g
Kg: 114.10 F7.90

Beutel von 350 Beutel von 300
1 K;:UF: 6(?85 ’ ‘3‘\&“‘ F5.90 KS:UFGH 9(.)65 ’ ‘3& F5.90

89453 - 4 bréotchen mit
Feigen

89435 - Bauernbroétchen mit
Miisli 4 stiick
10-12 Min. im Ofen. Knusprige

| Landbrétchen mit Getreide und Sauerteig
und einer kdstlichen Krume - 4 Stiick

Beutel von 200 g
Fi
Kg: F16.00 r3.20

ﬂ 85120 - 22 £ Baguettes

.~ 10 Stiick 24 cm

10 bis 12 Minuten im Ofen backen. Feigen 11-12 Min. im Ofen. Knusprig und saftig zu
(18 %), saftig und zart siB, ideal fir eine jeder Mahizeit. Hergestellt in der Schweiz.

kleine Leckerei - 4 Stiick 30cm-10x125¢g
‘ 714.90

Beutel von 260 g \\‘ Fr3.20 __“ 5:%9}'1:0;; 25Kkg ‘g\ﬁ"

Kg: F112.30 ‘8\%

89436 - Brotchen mit
Niissen und Haselniissen
10 bis 12 Min im Ofen. Landbrétchen mit
Walnussen und Haselniissen, aus
Weizenmehl und Sauerteig - 4 Stiick

Beutel von 220 g @‘ Fr3.20

r—— K Fr1 4.55 Q%

70028 - Buns 4 Stiick 85091- 2 L) Buns5x80¢g

2 Minuten in der Mikrowelle auftauen.
Weizenmehl und frische Freiland-Eier -
Reine Butter - 4 Stiick

Schachtel von 310 g

F
Kg: F119.05 5.90

6-8 Minuten im Ofen. Goldbraune,
knusprige Kruste, schon goldgelb durch das
Ei.5x80¢g

Beutel von 400 g
F
kg: 117.25 "6.90
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65310 - = 2 Butterzopfe
2 Stiick

Im Ofen bei 200220 °C 13 bis 15 Minuten
backen. Hergestellt in der Schweiz

- 2x320 ¢
Q&\s‘& F9.50

Beutel von 640 g

Kg: F114.85

89443 - Halbe Stdbchen

2 Stiick

11-12 Min im Ofen. Ein knuspriges Brot,
eine weiche Krume — leckeres, warmes Brot
| fiir zu Hause! 2 x 280 g
Beutel von 280 g

Kg: F11.45

3.20

89451 - Mini Moricettes®
12 Stiick

5 bis 6 Minuten im Ofen backen. 12 im
Elsass hergestellte Brétchen aus Brezelteig
aus Weizenmehl - 12 Stiick
Beutel von 300 g

Kg: 21.65 ‘k\%&

Fr6 50

82331 - 2 Packungen
g Blatterteig mit Butter
2 rollfertige Bléatterteige aus reiner Butter,

aus Butter und Weizenmehl, ohne
Konservierungsstoffe - 2 x 250 g

Schachtel von 500 g
Kg: F13.00

Fr6.50

Jalziges lebensmiltel

Kg: 713.05 8

89445 - Halb-Baguette mit 7
Kornern 2 Stiick

11-12 Min im Ofen. Die Baguettehdlften

.. haben eine sehr knusprige Kruste und eine
weiche Krume - 2 x 280 g

Beutel von 280 g
Kg: 11.45

‘8‘\‘%‘ 3.20

89428 - Landbroétchen
4 Stiick

10-12 Min. im Ofen backen. Kleine

Beutel von 200 g

Kg: F16.00 F3.20 B

¥ 85100 - 2 2 Twister Brote

Natur 2 Stiick

Weizenmehl, Wasser. jodiertes Salz, Hefe,
Weizengluten, Gerstenmalzmehl, Acerola.

Hergestellt in der Schweiz - 2 Stiick

Beutel von 760 g
&

%x F9.90

82333 - Miirbeteig aus reiner

Butter 2 x250 g

Miirbeteig aus reiner Butter, Weizenmehl
und Eiern aus Freilandhaltung, ohne
Konservierungsstoffe - 2 x 250 g

Beutel von 500 g
Kg: F13.00

Fr6.50

B4 89452 - Halbe
= 1 Landbaguettes 2 Stiick
" Nach 11 bis 12 Min im Ofen entfalten diese
- Baguettes aus Weizenmehl und Sauerteig ihr
volles Aroma - 2 x 120 g

Beutel von 280 g ‘ Fr3 20

Kg: F11.45 Q\‘\‘%

65315 - = £ Mini
Butterzopfe 7 Stiick
3 bis 5 Min im Ofen. Ideal zum Friihstiick

oder fir die Kaffeepause. Hergestellt in der
g Schweiz-7x95¢

Beutel von 665 g

Kg: F20.30 Q{‘\&%\‘ "13.50
— = 85270 - 2 £ Vollkornbrot

20 Stiick

,‘ 5-7 Min. im Ofen. Vollkornbrot,
_\ Sonnenblumenkerne, Sesam, Leinsamen.
' | Schweiz-20x50 g
' Beutel von 1.00 kg
Kg: 16.90

F16.90

. 82332- Miirbeteig aus reiner
Butter zum Ausrollen 2 Stk

2 Murbeteigstiicke aus reiner Butter, mit
Butter und Weizenmehl aus Frankreich,
ohne Konservierungsstoffe - 2 x 250 g

Beutel von 500 g
Fi
Kg: F113.00 16.50

= = 94154 - [] Griine Tapenade

* % Unumgdnglich als Aperitif, kann diese
P, Kreation auch als Fiillung zu Gefliigel dienen

Q +3.50

194153 - [l Schwarze
Tapenade

Diese schmackhafte schwarze Tapenade
i |4sst sich ideal auf Toast oder mit Grissini

genieBen
@\&‘x‘ F3.50

Topf von 90 g
Kg: 7'38.90

H
{ |
A

il

94140 - 1 £ Mini-Torsades
mit Schweizer Gruyére
Diese knusprigen Butterkekse mit Schweizer

Gruyere werden Sie begeistern. Knabbern
Sie sie mit Genuss!

Schachtel von 75 g
Kg: "46.65

3.50

94155 - [ Tapenade aus

getrockneten Tomaten

Lassen Sie sich von dieser kdstlichen

Zubereitung aus getrockneten Tomaten
verflihren

Topfvon 90 g
Kg: F38.90

@\&‘x‘ F3.50

94156 - [] Pesto alla
Genovese

Dieses italienische Basilikum-Pesto eignet
4 sich hervorragend als Beilage zu
Nudelgerichten, Gnocchi oder auch

Topfvon 190 g v
@\‘\%‘& Fr4.50

Kg: F23.70

94158 - [l Tomatensauce
all'Arrabbiata

Wirzige Tomatensauce, die lhren Gerichten
den typischen Geschmack der
s(iditalienischen Regionen verleiht

Topfvon 180 g .
@\&\‘ Fr4.50

Kg: F725.00

Topf von 90 g
Kg: 7"38.90

27676 - 2 [] Gruyeéres-
Meringues 12 Stiick

Die Familie Meier bietet seit 1982 ein

typisches und einzigartiges Produkt des
Greyerzerlandes an - 12 Stiick

Schachtel von 135 g
Kg: F51.10 Fr6.90

- 94143 - [Z] Reiner Ahornsirup

Dieser kanadische Nektar tiberzieht lhre
Eisbecher mit Gaumenfreuden und
durchtrankt lhre Pfannkuchen mit Aromen -

Flasche von 250 g Fr
Q@\ 5.50

Kg: F22.00
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94136 - [-] Mandelkekse nach
flamischem Rezept 24 Stiick
Diese Kekse mit Vergeoise und Mandeln

sorgen fiir den stiBen Touch beim Kaffee -
Reine Butter - ca. 24 Stlick

Schachtel von 100 g $ \(\‘\%& Fr3.20

Kg: 732.00

94135 - [-] Schlagrahm mit
Vanille aus Madagaskar
Einzigartiges Rezept, das eine

Reputationscreme mit dem exotischen Duft
der Vanille aus Madagaskar verbindet

Flasche von 250 g
Fi
Kg: 31,60 r7.90
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-— +* 94035 - ['] Mini-Waffeln
= -IE"l-L %= diinn und knusprig 20 Stiick
".T"_-.,_i."-'; ™ Diese Mini-Krokantstiicke verlgihen Ihren

i T Kaffeepausen ein besonderes Relief - Reine
"‘""%_-_ l..l"! Butter - ca. 20 Stiick

-:'\f\-
Iz Schachtel von 100 g .
Kg: F'32.00 Q\i&%“ "3.20

94134 - [ Shortbread
i schottisches Rezept 8 Stiick

,f Nach schottischem Rezept hergestellt,
L) . passen diese Shortbreads aus reiner Butter
% zu Ihren Snacks oder Eisbechern

gt Schachtel von 200 g .
-:-A Kg: F19.50 Q{‘é\‘ F3.90
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| 63010 - 22 11 £2 10 Braune
Eier CH Jorat 53g+

10 Eier aus Schweizer Freilandhaltung -
datiert - 63 g+

| 63015 - =[] €3 15 Braune 1 32445 - 2@ [ Friichtekorb

Eier CH Jorat 53g+

15 Schweizer Eier aus Freilandhaltung - 63
g+

Korb mit frischen Friichten der Saison.
Finden Sie jeden Monat ca. 5 kg reinen
Genuss

Stiick von 5.00 kg

P F25.00

Schachtel von 530 g

Fi
Kg: F18.50 4.50

Schachtel von 795 g

F
Kg: F53.30 "6.60

| 32448 - 2] Obst- und
Gemiisekorb

Korb mit frischem Obst und Gemiise der
Saison. Finden Sie jeden Monat ca.5 kg
Frische

Stiick von 5.00 kg
Fi
Kg: 5,00 r25.00

32446 - 2] Gemiisekorb

Korb mit frischem Gemiise ca. 5 kg.
* Entdecken Sie jeden Monat unsere saisonale
i Zusammenstellung

Stiick von 5.00 kg
F
Kg: 5,00 r25.00

66671 - 2 [] café Royal
Lungo 36 Kapseln

Café Royal Lungo ist ein Kaffee in Nespresso®-,
kompatiblen Kapseln - Herkunft/Produktion:
Schweiz

66670 - = [1] café Royal 66683 - = [l Kaffee Royal
Espresso 36 Kapseln Crema Bohnen 1 kg
Café Royal Espresso ist ein hochwertiger Ursprungsland / Produktionsland: Schweiz

Kaffee in Nespresso®-kompatiblen Kapseln -
Produktion: Schweiz

Schachtel von 191 g Schachtel von 180 g Beutel von 1.00 kg
Kg: '81.15 F15.50 Kg: Figs 10 F15.50 Kg: Fr19.90 F19.90
66676 - = ['] café Royal '-'5 % 89900 - Crushed Ice 97286 - Eiswiirfel
Espresso Forte Bohnen 1 kg - =1 o
Gerdsteter Kaffee in Bohnenform. Herkunft/ Dieses Crushed Ice wird Sie den ganzen ol “ Jederzeit erfrischen diese Eiswiirfel lhre
Produktion: Schweiz - 8 x 1-kg-Packung Sommer iiber bei Cocktails oder Orangeaden { - Frucht- oder Cocktailgetranke — perfekt flr
| begleiten '.".._ | den ganzen Sommer

Beutel von 1.00 kg F Beutel von 1.00 kg F ‘} ' Beutel von 1.00 kg F
Kg: 19.90 r19.90 Kg: F12.90 r2.90 Kg: F2.90 r2.90
34030 - 2 £ La Botte dorée 34031- 2 £ La Botte Rouge 50003 - = Rotwein "Merlot"
Chasselas AOC Lavaux Pinot Noir-Gamay AOC
Dieser Chasselas existiert seit fast 70 Diese frische und fruchtige Assemblage der Der Merlot von Purcari ist wie Samt - zart im
Jahren, und er war noch nie so jung! Domaine des Rueyres wird Ihre Papillen Griff, aber mit komplexer Struktur - 750 ml
Perfekter Wein flir den Aperitift 700 ml begeistern! 700 ml
Flasche von 750 g Flasche von 750 g Flasche von 1.40 kg

F F F
Kg: 121,20 r15.90 Kg: F23.35 117.50 Kg: 19,65 113.50

50013 - & Cuvée Sparkling
white wine Purcari
Mindestens 9 Monate Flaschenreifung

verleihen ihm eine feine und anhaltende
Perlage - 750 ml

50007 - = Roséwein IGP
S.Voda 750ml
Purcari's Rosé ist ein raffinierter

Friihlingstag in einem Obstgarten voller
Aprikosenbliten - 750 ml

Flasche von 1.40 kg
F
Kg: F'8.50 r11.90

50006 - 22 Rotwein "Rara
Neagra de Purcari" IGP

Mit Akzenten von Granatapfel wird von
einem komplexen Aroma mit Akzenten von
Schokolade und Pflaume begleitet - 750 ml

Flasche von 1.40 kg Flasche von 1.40 kg
6 1920 F12.90

Kg: 1895 @\(\g“ Fr26.50

96680 - THIRIET
Eisportionierer
Aus Zamak mit ergonomischem Griff. Das

ideale Utensil zum Portionieren von Eis.
MaBe 21 x 4 cm

96673 - 10 Verschlussclips 96737 - 2 ] Lunch bag

isotherme "Marguerite"
Eine umweltfreundliche, handgefertigte

Kiihitasche (6 Liter) aus Wolle, Leinen und
Hanf

Stiick von 500 g

Kg: 109,80 F54.90

10 Clips zum VerschlieBen von Beuteln
und zur besseren Aufbewahrung lhrer
Lebensmittel
Beutel von 80 g

F F
s r3.50 9.90

96736 - = (] Kiihltasche
Cabas ,,Berthe“

Eine umweltfreundliche Kihltasche (25 Liter)
aus nattirlichen Materialien: Wolle, Leinen
und Hanf

Stick von 1.20 kg

96735 - 2 [ Housse
bouteille isotherme
Eine umweltfreundliche Isolierflaschenhiille

aus nattirlichen Materialien: Wolle, Leinen
und Hanf

96574 - Glaciére isotherme
“Riviera” - 40 litres

Besteht aus strapazierfahigem Canvas,
isothermischem Innenfutter, verstarkten
Néhten, ReiBverschluss - 40 Lit

Stlick von 370 g

Stiick von 20 ¢
Fi Fr, F
Kg: Fr1625.00 r32.50 Kg: F170.75 84.90 Kg: F45.70 r16.90
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Bestellen
Sie wie Sie mochten

Kostenlose Lieferung nach Hause |

Per Telefon

021 903 03 50

Per internet

THIRIET.CH

T festlle e ccho il e e il )]

Ich wahle, wo und wann ich meine Produkte genief3e, die Dienstleistungen
von Maison Thiriet vereinfachen mein Leben!

ICH LASSE MICH
AUSLIEFERN

Die Maison Thiriet, Spezialistin
fUr die Hauslieferung von
Gefrorenem, garantiert lhnen
die volle Kontrolle Uber die
KUhlkette. Vom Aperitif bis
zum Dessert finden Sie alle
unsere Produkte, die zu |hnen
nach Hause geliefert werden,
mit gréBter Sorgfalt!

I Standardlieferung angeboten

Lieferung nach Hause Uberall in der
Romandischen Schweiz und in
Teilen der Niederlandischen Schweiz
zu zuvor von Thiriet festgelegten
Termine.

e Kein Mindestkauf
e Ohne Lieferkosten
e |n einem Loch von einer Stunde

Sie kénnen lhre Bestellung per
Telefon oder Uber unsere Website
thiriet.ch tatigen.

Sie finden alle unsere Produkte

in unser en Filialen

Route de Carrouge 14,
1509 Vucherens
Tél : 021 903 23 87

Route de Sion 59,
3960 Sierre
Tél : 027 455 02 42

Place de la Gare 14, ilot C

1618 Chatel-St-Denis
Tél : 021 948 03 53

Offnungszeiten

Von Montag bis Freitag
9h00 - 12h30 14h00 - 18h30
Samstag 9hO00 - 16h00
Sonntags geschlossen

Offnungszeiten

9h00 - 12h30 14h00 - 18h30
Freitag

Samstag 9h00 - 17h00
Sonntags geschlossen

Offnungszeiten

Von Montag bis Freitag
9h00 - 12h30 13h30 - 19h00
Samstag 8h0O0 - 16h00
Sonntags geschlossen

Von Montagj bis Donnerstag

9h00 - 12h30 14h00 - 19h00

Finden Sie uns auf n @ Thiriet Suisse

I Lieferung auf der Karte

Mochten Sie sich an einen anderen
Termin oder eine andere Nische
Ubergeben lassen? Wahlen Sie die
Lieferung auf der Karte, indem Sie
eine Bestellung aufgeben.

e Mindestbestellung CHF 85.-
e Ohne Lieferkosten
e In zwei Stunden Niederschlag

Sie koénnen lhre Bestellung per
Telefon oder Uber unsere Website
thiriet.ch tatigen.

Katalogpreise giiltig ab dem 2. Juli 2026. AuBerhalb der Aktionen. Abhangig von den verfiigbaren Bestinden und vorbehaltlich der Anderung jederzeit durch Agemo SA. Bei der
telefonischer Bestellung wird Ihnen das definitive Lieferdatum mitgeteilt. Die Bezahlung erfolgt bei der Lieferung direkt an unseren Chauffeur, in Bar oder mit Karte. Der Kauf der Waren
dient dem personlichen Verbrauch, gewerblicher Weiterverkauf ist ausdriicklich untersagt. Agemo SA Vertreiber von Thiriet Produkten in der Schweiz. Ramismatte 5, 3232 Ins.



1000 PRODUKTE OHNE
LIEFERKOSTEN UND OHNE
KAUEMINIMUM

Agemo SA Vertriebspartner der Thiriet-Produkte in der Schweiz. Rte de Carrouge 10, 1509 Vucherens



