Hahnchen-Cordons- P
Bleus EX
86902 - 14 bis 16 Min. in der Pfanne braten 4’00

Beutel 900 g - Pro kg: 28;33 23,89 Ersparnis!

SCHNAPPCHEN-
KATALOG

LIEFERUNG NACH HAUSE FUR ALLE BESTELLUNGEN uam 8. Jeplember biy zum 6. Sktabev 2026



[DIE HIGHLIGHTS
DES MONATS!

Frische Eier aus
Freilandnaltung

Kaseférmchen

2 Lauch-Torten :m","f“ 0’70 [acemo] 4 3,0

82230 - 20 Min. im Ofen aufwdrmen VE:;;“;NE‘“’ N 84715 - 10 Min. im Ofen aufwérmen - 32 Stiicke .
Schachtel 300 g - Pro kg: 43:80 10,67 &= Ersparnis! Beutel 512 g - Pro kg : 38:89 32,23 Ersparnis!

H .
Reis aus
ITALIEN

Die8 e

Jakobsmuscheln* - i
aus NACHHALTIGER Jakobs- ieemit

FISCHEREI muscheln* 1ubereitet
................ 4 Jakobsmuscheln*

9 (Fleischanteil 50 %),

43,80 1306
AUSGEWAHLTEN |~ bretonische SoBe Risotto mit
Raum* . . .
82648.1 | Set von ; 7 Champignons und Steinpilzen
’50 '90

Beuteln

87940.1 | Set von 2 Beuteln

2 Beuteln
82648 - 25 his 30 Min. im Ofen aufwarmen - Cremige 87940 - 9 bis 10 Min. in der Pfanne erhitzen - Cremige
Sauce mit Champignons - Beutel 440 g: 24,96 18,75 6 3 o SoBe mit Zwiebeln, Kdse und Wermut. Portionierbar 2 1 0
2 Beuteln 440 g = 880 g - Pro kg: 49,77 42,61 4 . 2 Portionen - Beutel 500 g : ;56 5,45 !’ )
*Zygochlamys patagonica - Argentinien. Ersparnls! Pro kg: 43;68 10,90 - 2 Beuteln 500 g = 1 kg Ersparnls!

N

BESTELLEN SIE AUF DER VORLETZTEN SEITE ODER UNTER THIRIET.CH



Panierte
Schweineschnitzel
[acemo] 4 |

92431 - 14 bis 16 Min. in der Pfanne braten
10 Stiicke - Beutel 1,2 kg
Pro kg: 24,58 20,90

2950
25 s
4,43

Ersparnis!

Hergestellt
inunserem
Atelier Toque™

"

7 sunny O :
QY Die 8
‘ it ‘ PAR%UMS Sunday
' ZUR AUSWAHL
4 Sunday

7111 | Set von 2 Schachteln

10 Min. bei Raumtemperatur ruhen lassen

16510 Karamell und karamellisierte Mandelstiickchen
16530 Vanille und Kakaokeksstiickchen - 4 x 65 g
Schachtel 260 g (= 400 ml) : 6;98 5,75

2 Schachteln 260 g = 520 g - Pro kg: 26;54 22,12
Mischung aus beiden Sorten méglich

1380
115
2,50

Ersparnis!

Mlaska-Seelachs |
aus einer

NACHHALTIGEN
FISCHEREI

100%
FILETS

hiaska-Seelachs
wurde direkt auf
See eingefroren

Portionen
Seehechtfilets

1900
1520
3,10

Ersparnis!

6 Portionen panierte Alaska-
Seehechtfilets mit knuspriger
Getreidepanade

84453.1 | Set von 2 Schachteln
84453 - 8 Min. in der Pfanne erhitzen - Ohne Gréten*

Stiicke ca. 80 g - Schachtel 480 ¢ : 956 7,95

2 Schachteln 480 g = 960 g - Pro kg: 9;:79 16,56
*Trotz aller Sorgfalt bei der Zubereitung unserer Fischgerichte kann
nicht ausgeschlossen werden, dass vereinzelt Gréten enthalten sind.

Hergestellt
in unserem
Atelier Toque™

2

PRODUKTE Moelleux

1300
100
2,10

Ersparnis!

2 Moelleux
2970 | Set von 2 Schachteln

13 Min. im Ofen backen - A 70611 Schokolade
70625 Schokolade, Karamell mit Guérande-
Meersalz IGP* - Schachtel 200 g : 6;56 5,45

2 Schachteln 200 g = 400 g - Pro kg: 32,58 27,25
Mischung aus beiden Sorten maglich
“Geschiitzte geografische Angabe.

| W



| &

Y VORS,
N o thizy

]
Krevetten aus einer
VERANTWORTLICHEN

FISCHEREL

Jakobsmuscheln*
aus einer
NAGHHALTIGEN
FISCHERE

Jakobsmuschel-Pastete*/Garnelen

8§50
82139 - 30 bis 35 Min. im Ofen garen - Jakobsmuscheln*, Garnelen, Karotten- und 'I 3 0
’
7 ,20

Zucchini-Julienne, in feine Streifen geschnittener Lauch und Schalotten - 4 Portionen 4
Ersparnis!

Schachtel 500 g - Pro kg: +768 14,40 *Zygochlamys patagonica - Argentinien.

Mini- +9,96 Mini-Burger mit Kiase
Party-Quiches [I1 'I 6 % 64644 - 18 bis 20 Min,

84595 - 12 bis 15 Min. im Ofen backen im Backofen aufwérmen 2450
Kése, Lauch mit Speck, Tomate mit 12 Stiicke '
Frischkase, Brokkoli-Kése - 32 Stiicke 3,00 Beutel 264 g 1 9 4,60
Beutel 512 g - Pro kg: 38:8% 33,01 Ersparnis! Pro kg: 92:80 75,38 ,90 | Erspamis!
Mini-Pastete mit
e Schweinefleisch und

Haselniissen

80262 - 7.30 bis 8 Uhr im
Kiihlschrank auftauen lassen

Ca. 15 Scheiben

Schachtel 300 g

Pro kg: 33,68 27,33

“Bei Maison Thiriet haben wir uns dafir
entschieden, diesem Produkt kein Nitrit
beizufiigen und so seine nattirliche Farbe
2u bewahren.

RS
Echte GANZE
Iwiebelringe

\ XY
KEIN NITRIT
hinzugefiigt*

990
N
& 820

4 Kérbe mit Kase, <~
uzeerANf“

Knoblauch und o e
feinen Krautern

Zwiebelringe =~

Rt o

82152 - 20 bis 25 Min. im £90 80277 - 2bis 3Min.in ey £59 ’ Brisce Teig
Ofen backen - Schachtel 320 g 1 ,00 der Pfanne braten - Beutel 0,70 REINE BUTTER 1 ,70
,90 Ersparnis! 350 g - Pro kg: +286 10,86 ’80

Pro kg: 45:3% 12,19 Ersparnis! Ersparnis!

BESTELLEN SIE AUF DER VORLETZTEN SEITE ODER UNTER THIRIET.CH



Frische

Sahne

2 klassische Flammkuchen

82260 - 12 bis 14 Min. im Ofen backen - 2 x 1 Portion
Schachtel 520 g - Pro kg: +4:42 11,92

750
6.0

1,30

Ersparnis!

h—
In NORWEGEN
geziichteter
¥ lachs

Lachs aus
VERANTWORTUNGS-
BEWUSSTER ZUCHT 8

R o X

Futtermiite] PN o5
OHNE VERWENDUNG \ »
VONGVO* B o

G.rn,

Lachs-Nuggets

84477 - 15 bis 16 Min. im Ofen garen - Ohne Gréten**
8 bis 17 Stiicke 14 bis 28 g - Schachtel 240 g - Pro kg:

Pl

28;75 22,92 *GV0 (genetisch veranderte Organismen) < 0,9 %. 6799

**Trotz aller Sorgfalt bei der Zubereitung unserer Fischprodukte

kann das gelegentliche Vorhandensein von Graten nicht ] ,40
ausgeschlossen werden. ,5 0 Ersparnis!

Knusprig panierte
Hahnchenstreifen

85261 - 12 Min. in der Pfanne oder
im Ofen aufwdrmen - 5 bis 11
Stiicke - 4 Portionen

Beutel 500 g

. Prokg: 27,88

23,00

4139% 50

HEHNCHEN-
STREIFEN

2,40

Ersparnis!

81515 - 10 bis 12 Min. im Ofen aufwérmen - Mit
geschmolzenem Mozzarella gefiillte Rénder - 1 bis
2 Portionen - Schachtel 470 g - Pro kg: +3;83 11,70

FTLSI%IEESPKW Pizza Bee'Cheese™ mit
Mozzarella, Cheddar und

sassssaa. Emmentaler 650
5 01,00

Ersparnis!

PRODUKTE
W | R auswan
Gekochter : — 5
schinkender | Leckere Pizzen mit dickem ezt
SPITZENKLASSE

Boden - 2 bis 3 Stlicke
ssssssanl 7095 | Set von 2 Schachteln

Im Backofen 12 bis 14 Min. aufwarmen - A 81526 Calamity Jane™

(Chorizo/Cheddar) - 81529 Monsieur Seguin (Ziegenkéise/Zwiebeln) =

Schachtel 530 g : 6;98 5,75 - 2 Schachteln 530 g = 1,06 kg

1280
1150
2,50

Pro kg: 43;62 10,85 - Mischbestellung der beiden Produktemdglich Ersparnis!
4 Croque- 4
Monsieur 21 i

85515 - 18 bis 20 Min. im
Ofen backen - Schachtel
420 g - Prokg:
367t
25,95

1040122,

*Knusprig. **Lecker.



4 Rindfleisch-Burger
98116 - In der Pfanne auf jeder Seite 2 bis
3 Min. braten - Handwerklich hergestellt
von der Metzgerei Perusset in Orbe (VD).
100% Rindfleisch, Schweizer Fleisch

4 Stiicke ca. 120 g
Schachtel 480 g
Pro kg: 4146 35,21

1996

.I 6,90
Ketchup
acemo | 4 |

12888 - Das Glas 230 g

% Prokg :

il 2565

J 21,30
=N 59

3,00

Ersparnis!

Hergestellt
in unsererm
Atelier Toque™

od
REINE BUTTER * 1 00
#FASTGOOD VAT
4 Brotchen *Schnell und gut.

zum Belegen

70028 - 1 Std. 30 Min.

bei Raumtemperatur J
auftauen lassen r
Beutel 310 g

Pro kg: 49,83 15,81

Knuspriger
596 Hahnchen-
4 Burger B0
,90 [ + |

93552 - 18 bis 20 Min.

2356
im Ofen backen - Zartes
Schweizer Gefliigel, 1 9
umhillt von einer «Extra ,90

Crunchy Cornflakes»-
Panade - 10 bis 12 3,90

1,00

Ersparnis!

Stiicke - Beutel 1 kg Ersparnis!
- Mayonnaise
Hugo EZEHIEE
: 12788 - Die 180-g-Tube
Prokg :

3-89

6 11,67
0,40

250
“ 2 ,'l O !Ersparnis!
NICHT TIEFGEFRORENES

BESTELLEN SIE AUF DER VORLETZTEN SEITE ODER UNTER THIRIET.CH



Burger aus Wildschwein
aus dem Waadtland EE5

98052 - 10 Min. in der Pfanne braten - Vakuumverpackt
4 Stiicke 125 g - Beutel 500 g - Pro kg: 25;66 23,00

bratwiirste
oo JEEEH 4 |
92483 - In der Pfanne auf jeder Seite 10 Min.

braten - Schweiz. Handwerklich hergestellt
von der Metzgerei Perusset - 2 Stiicke 500 g

2.?IJ'J5’99,90

2 Lammkeulen

98210 - Nach dem Auftauen 2 bis 2,5 Std. im
Ofen garen - Lammfleisch aus der Schweiz

2 Stiicke - Schachtel ca. 750 g - Pro kg: 3996
32,90 - Produkt wird nach Gewicht verkauft*

24,

Pferdesteak B IEH Preis fiir 1 kg

92932 - 2 bis 4 Min. in der Pfanne braten

3450
Vakuumverpackt
6 Stiicke - Beutel ca. 1. kg 3 Z "
Produkt wird nach Gewicht verkauft* ’ 5 0

Hausgemachte Fricandeaux

62460 - 5 Min. in der Pfanne braten
Hergestellt von der Metzgerei Perusset 5
6 Stiicke - Beutel 960 g - Pro kg: 3++5 26,25 2 ,20

4,70

Ersparnis!

Handwerklich
hergestelltes

Schweine-Ossobuco

Tt
[acemo EECH o | Preis
62427 - Nach dem Auftauen 1.30 Std. in fir 1 kg

einem Schmortopf garen - Herkunft: Schweiz. 1290

Metzgerei Perusset in Orbe (VD) - Ca. 10 ’

Stiicke 100 g - Beutel ca. 1 kg - Pro kg: 12,96 1 O «
10,50 - Produkt wird nach Gewicht verkauft* ,50

2,40

Ersparnis!

*Diese Artikel werden nach Gewicht verkauft; der hier angegebene Preis ist ein geschétzter Durchschnittspreis.

Auf Ihrer Rechnung wird das bei der Auftragsabwicklung tatséchlich festgestellte Gewicht ausgewiesen.



| 0o

Blumenkohl =3 IEX Rosenkohl

7 bis 10 Min. im Topf kochen - Herkunft: Schweiz 9 bis 12 Min. im Topf kochen lassen M
81111 -5-7 61110-12-15 82810 - Herkunft: Frankreich 81107 - Herkunft: Europa
Portionen Portionen 6-7 Portionen 12-15 Portionen
Beutel 1 kg Beutel 2,5 kg Beutel 1 kg Beutel 2,5 kg
Prokg : 6,20 5,16 Prokg : 5:16 4,36
626

2,00

Ersparnis!

1296
1. 100

1556
Elll's;;:,rrgs! .I 2 90

756
6,20

Z90 5.2

MANUELLE
Ernte

590
2

é’* B Diinne

Bio-Brokkoli in Réschen griine Bohnen IEX

82938 - 6 bis 10 Min. im Topf garen m 1 ,00 86909 - 8 bis 12 Min. im Topf garen 5 1 ,30
4 Portionen - Beutel 600 g - Pro kg: 9,83 8,17 iR Ersparnis! Herkunft: Schweiz - 8 Portionen - Beutel 1 kg ’ 50 Ersparnis!

Frische 1
sahne und -~
Emmentaler

w

Eier aus
FREILANDHALTUNG | ;== .

Ll

Pfannengericht nach asiatischer Art
84984 - 7 bis 8 Min. in der Pfanne garen

4 kleine ,. i i

. 5;99 - Brokkoli, Gartenerbsen, knackige Erbsen, &9@ -
Blumenkohl-Gratins o orangefarbene und gelbe Mdhren, Mungobohnen-
84977 - Im Ofen 28 bis 30 Min. aufwérmen “Eaék“ié:\;“ 1 ,00 sprossen und rote Zwiebeln. Portionierbar 1 ,00
Beutel 400 g - Pro kg: +4:75 12,25 N 4,90 Ersparnis! 4 Portionen - Beutel 600 g - Pro kg: 9:83 8,17 4,90 Ersparnis!

BESTELLEN SIE AUF DER VORLETZTEN SEITE ODER UNTER THIRIET.CH



Weisser Seenhecht
aus einer

NACHHALTIGE .

FISCHEREI 1

IMATLANTIK B . ,‘-'é::’é'/=
Sii0-08T 7
gefischt .

Filets vom

weiBen Kap-Seehecht
nach Meuniére-Art

84452 - 8 Min. in der Pfanne braten - Ohne Gréiten* - 4 bis 6 1 ,70 Naska-Seelachs |
Stiicke 64 bis 142 g - Beutel 500 g - Pro kg: +9;86 16,40 Ersparnis! aus einer

NACHHALTIGEN
FISCHEREI
Jakohsmuscheln @ A
AUSVERANT- & T .
WORTUNGS- gefischtim B : |
BEWUSSTER ZUCHT NORDOST - e
................ PAZIFIK : — .
AUSGEWSHLTE S - Beuteln
at | Alaska-Seehechtfilets 21,60
‘ """"" 84146.1 | Set von 2 Beuteln 'I I7
J ‘ 84146 - Nach dem Auftauen 2 bis 3 Min. in der Pfanne braten ,85
USA. Im Nordostpazifik gefangen. Ohne Haut und Gréten* -
pritien 4 bis 10 Sticke 56 bis 113 9 - Beuel 500 : 4656893 3,19
und geputzt Pro kg: 24,66 17,85 - 2 Beuteln 500 g = 1 kg Ersparnis!
w/ '

Jakobsmuscheln* mit Korallen

84575 - 4 bis 5 Min. im Topf garen - In Peru _—
aufgezogen - 11 bis 12 Stiicke - Beutel 250 ¢ 1556 —

Pro kg: 6286 51,60 - Das Sonderangebot gilt fiir 1 2 2 6 0
dieses Produkt vom 18.07. bis zum 29.09.26 ' I\
*Argopecten purpuratus. y 90 Ersparnis!

Garnelen aus k
VERANTWORTUNGS- S, ]
VOLLER ZUCHT

Aufzucht OHNE
ANTIBIOTIKA

Fish & Chips 25 Ganze, gekochte Garnelen
85485 - In der Pfanne auf jeder Seite 3 bis 4 Min. braten 84687 - 20 bis 25 Min. in kaltem Wasser auftauen .

Alaska-Seelachsfilet - 24 Stiicke 30 g lassen - In Ecuador aufgezogen - 16 bis 20 Stiicke 8 I 1 ,70
Schachtel 400 g - Pro kg: 18,00 7 ,20  Schachtel 400 g - Pro kg: 24:75 20,50 O !Ersparnis!

| ©



Hefeteig
Blatterteig
MITBUTTER

Apfelkuchen . 1 ,40

89786 - 15 bis 20 Min. im Ofen aufwarmen - Vorgeschnitten - 10 Portionen - Schachtel 800 g - Pro kg: ++13 9,38 Ersparnis!

ICHE
Hergestelltin Handgefertigt 3
. PRODUKTE =
PORTUGAL Sl eesesssesneenes ZUR AUSWAHL r
................ Freila"ﬂeier ,
\ und Rahm
O T s e
Bléterteig D
aus REINER AUSGEWAHLTE
lutaten*
-

6 Macarons mit einer Geschmacksrichtung
6789 | Set von 2 Schachteln

1,5 Std. bei Raumtemperatur auftauen lassen - 89883 89883 Willamette-
Himbeere (ausgewahlte Sorte) - 89879 Kaffee (ausgewéhlte Arabica- und
Robusta-Sorten) - 89880 Karamell (Fleur de Sel aus Guérande IGP**) - 89882

Schwarze Johannisheere aus Burgund - 89881 Dunkle Schokolade aus Die 12
Venezuela (62 % Kakao) - 89884 Pistazie aus Sizilien - 89885 Bourbon- Macarons
556 Vanille aus Madagaskar - Schachtel 96 g : 6;56 5,45 - 2 Schachteln 96 g 1506
=192 g - Pro kg: 6%+ 56,77 - Mischung aus den 7 Produkten moglich
4 Pastéis de Nata 5 0 *Bei Thiriet haben wir uns dafiir entschieden, Zutaten auszuwéhlen, die fiir ihre hohe Qualitét 9 0
o . . . ’ und ihren aromatischen Reichtum bekannt sind: Pistazien aus Sizilien, Willamette-Himbeeren, ’
89830 - 9 Min. im Ofen aufwarmen, dann 5 bis 7 Min. schwarze Johannisbeeren aus Burgund, Bourbon-Vanille aus Madagaskar, Fleur de Sel aus
ruhen lassen - Kleine Eierflans in Blétterteig, mit einer 1 ,00 Guérande (IGP)**, ausgewahlte Arabica- und Robusta-Kaffeesorten sowie dunkle Schokolade 2, 1 0
Prise Zimt - Schachtel 240 g - Pro kg: 22,92 18,75 Ersparnis! aus Venezuela mit 62 % Kakaoanteil. **Geschiitzte geografische Angabe. Ersparnis!

— BESTELLEN SIE AUF DER VORLETZTEN SEITE ODER UNTER THIRIET.CH



Per Telefon

Bestellen |
Sie wie 034 420 02 20 1.-‘

. o Per Internet
Sie méchten |

THIRIET.CH (&

| ) v’!

1 Hergestellt
inunserem ~ F
Atelier Toqué™

Freiland-Eier
KUNDENNUMMER  aeveray |
Name e Vorname R S N\L
Adresse E

Brandteig mit ¢
REINER BUTTER

Paris-Brest

Referenznummer: : Produktname ' 70019 - 2 Std. bei Raumtemperatur
: ; : CHF und anschlieBend 30 Min. im -
Kihlschrank auftauen lassen
2 6 Portionen - Schachtel 415 .I 2 2 40
: GHF Pro kg: 35:98 30,12 ,50 | Ersparist
5 ’ o
TCHF :

; L Familie dev

o ?mﬂmtge/tm
CHF aaﬁmdem/

i CHF

’

i CHF

’

i CHF

’

i CHF

’

i CHF

’

i CHF

’

: CHF 4 Paris-Brest

’ 70372 - 1 Stunde 30 Min. bel

CHF Raumtemperatur auftauen lassen, -

: y anschlieBend 30 Min. im

Kiihlschrank - Schachtel 320 g 8 XA’
CHE Pro kg: 36:94 25,63 20 !Ersparnis!

Total Einkauf ’

LASSEN SIE SICH IHRE BESTELLUNG KOSTENLOS UBERALL IN DER SCHWEIZ NACH HAUSE LIEFERN. . .
’ Finden Sie
BESUCHEN SIE THIRIET.CH ODER RUFEN SIE UNS UNTER 021 903 03 50 AN. uns auf:

Pentag bis Freitag wen 7:30 biv 12:00 Uln und ven 13:30 bés 17:30 Ut ﬁ

.‘. DENKEN SIE AN DIE SICHERHEIT UNSERER BERATER, INDEM SIE

‘. IHR HAUSTIER WAHREND DER LIEFERUNG ISOLIEREN. @thirietsuisse




Ofen-Pommes 22

80771 - 18 bis 22 Min. im Ofen backen

Diese weichen und knusprigen Pommes frites
direkt aus Belgien werden GroB und Klein
begeistern - 8 bis 12 Portionen

Beutel 2 kg - Pro kg: 6;25 5,25

2,00

Ersparnis!

4127590,50

Mit dem Messer
geschnittenes
Tartar

Rindertatar

66640 - 5 Min. in kaltem
Wasser auftauen lassen
Herkunft: Schweiz - 1 Portion
Schachtel 220 g

Pro kg: 63;18 53,64

1290
110
2,10

Ersparnis!

Pferdetatar
[ acemo | o |

66645 - 5 Min. in kaltem
Wasser auftauen lassen
Herkunft: Schweiz - 1 Portion
Schachtel 220 g

Pro kg: 58;64 49,55

1290
1050
2,00

Ersparnis!

Hirschtatar

66650 - 5 Min. in kaltem
Wasser auftauen lassen
Herkunft: Neuseeland
1 Portion

Schachtel 240 g

Pro kg : 66;25 56,25

1590
1 3,50
2,40

Ersparnis!

Pommes frites in
Stabchenform 21
80774 - 3 bis 4 Min. in der Fritteuse garen
Herkunft: Belgien

Beutel 1,5 kg - Pro kg: 6,60 5,60

1,50

Ersparnis!

996
840



